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Nye konsesjonsregler for 
nordsj~trålflåten 

Fiskeridepatementet har fastsatt nye utskiftsregler for nord- 
sjøtrislflisten. Formdlet med den nye ordningen er at en 
avgrenset del av nordsjøtrålflisten blir underlagt en mer libe- 
ral praksis ved utskiftning og ombygging. Dette gjelder de 
nordsjertrdleme (industritrisleme) som har hoveddrifsgrunnla- 
get i fiske etter øyepdl og tobis, og som har utvist størst akti- 
vitet i dette fisket i senere dr. Denne delen av fldten teller ca. 
40 fartøyer. 

Ved utskiftning av slike fartøyer settes det en øvre tonna- 
sjegrense på 600 TE og et øvre lasteromsvolum p4 600 
kubikkmeter. 

Utskifting eller ombygging kan foregis pa to mister. Der ett 
fartøy skiftes ut eller ombygges kan dette medføre en økning 
i lasteromsvolumet på inntil 30 prosent, eller minst 75 kubikk- 
meter. 

Ved den andre ordningen kan ett fartøy fritt bygges opp til 
maksimalgrensen pd 600 TE og 600 kubikkmeter uavhengig 
av begrensningen pd 30 prosent, under forutsetning av at det 
samtidig skjer en kapasitetsreduksjon i gruppen av de ca. 40 
fartøyer. Det betyr at vilkdret for fri utskiftning eller ombyg- 
ging er at en konsesjon oppgis permanent. 1 praksis vil det si 
at det ved utskiftning i utgangspunktet kreves to fartøyeer, og 
at konsesjonen fra det ene tildeles det nye fartøyet, mens 
konsesjonen for det andre fartøyet m4 oppgis. 

De nye reglene gjelder for fartøyer over 27,5 meters leng- 
de. Fartøyet over 25 meter kan i særlig tilfeller likevel komme 
inn under ordningen dersom de ellers oppfyller vilkisrene. 

Den øvrige nordsjøtr&lflåten vil ved utskiftning fd en mindre 
økning i lasteromsvolumet enn 30 prosent. Nærmere regler 
for dette fastsettes ved instruks av Fiskeridepartementet. 
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Oppsummering av 
algeinvasjonen i mai 

Ei stund var det e l  meir dler mindre samanhang- 
ande algebelte frA mrlege Nordsjøen, via den 
danske vestkysten, svenskekysten fr6 Goteborg 
til Oslofjorden og langs vår kyst til og med Bokna- 
fjorden. I tillegg vart det registrert alger utfor 
Sunnmere og i Lofoten og Vesterblen. 

Chatonella er ein ukjend alge p4 v&re kantar og 
er i tillegg lite dokumentert. Den andre arten som 
ein fann i vassprøvane; Heterosigma, har ikkje 
tidlegare fodrsaka fiskedad i Noreg, men er 
kjend for å ha gjort skade pA Fænayene. 

Den 2. mai Lkk Fiskerisjefen på Ska- 
gerraldrysten melding om fiskedad i 
oppdrettsanlegg i Flekkefjord. Det 
slrulle vise seg at ein fekk ei m m i v  
oppblaming av alger, frå Tyskebukta 
siar i Nordsjeen, langs kysten til og 
med Rogaland, dominert av den 
ukjende algen Chatonella, og i sel- 
skap med ein annan algetype; Hetero- 
sigma. Rundt 360 tonn oppdrettslaks 
strauk med, omlag 350 tonn i Vest- 
Agder og mellom 10 og 12 tonn i 
Rogaland. Fiskeridirektoratet satte 
straks full beredskap og drog igang 
ein aksjon med aktiv deltaking av 
Havforskninsginstituttet, Univeniteta 
i Oslo og Bergen, Oseanor, NIVA og 
Norges Veterinærhagskole. I tillegg 
bidrog ferjeselskapa Color Line og 
Fjordline, norske fiskefarm og dan- 
ske og svenske forskarar. 

Thileg kvelning 

Når algene har ein konsentrasjon på 1 million cel- 
ler pr. liter vatn snakkar ein om bløming. På det 
meste vart det målt opp i 8 millionar celler pr. liter 
vatn i prøvane som vart tait pA norskekysten. 
(Seinare vart det malt over 20 millionar celler pr. 
liter vatn i prøvar tatt pa vestkysten av Jylland). 
Det kan vere fleire ulike årsaker til fiskecbden ein 
observerte denne våren.: Store algekonsentrasjo- 
nar har ført til fiskedød ved at algene har, heilt 
eller delvis, blokkert oksygenopptaket til fisken, 

l 

feittsyrer som skadar gjellemembraen, at algene 
produserer reaktive oksygenformer (oksygenradi- 
kaler, hydrogenperoksyd etc), eller at algen pro- 
duserer gift (brevetoxin) som drep gjennom sen- 
tralnervesystemet. Ein har ikkje funne at fisken er 
dad av forgifting slik at det er tmleg at fisken har 
dadd av at okygenopptaket har b l i  Mokkert slik 
at fisken er blitt kvalt. 

Basert p& tidlegare erfaringar med algeinvasjo- 
nar gjekk Fiskeridirektoratet tidleg ut og tilrådde 
stans i foringa ved alle oppdrettsanlegg i Vest- 
Agder, Rogaland og Sunnhordland. Det viste seg 
nemleg ganske raskt at fisk som ikkje hadde f&tt 
for p4 nokre dagar p& grunn av at den skulle slak- 
tast, greidde seg til dels mykje betre enn stor fisk 
m - f e k k  for. Q& mindre .fisk.greidde seg betre 
enn stor fisk Det kan vere ein av grunnane til at 
tapa i Rogaland vart SA betydeieg mykje mindre 
enn i Vest-Agder. Ein annan teori er at det var 
Heterosigma, som er svakt giftig, som drepte det 
meste av fisken i Vest-Agder. Teorien baserer 
seg p4 at det vart, i starten av aksjonen, malt stør- 
re konsentrasjonar av Heterosigma ved opp 
dreitsanlegga i Flekkefjord enn det som seinare 
vart mM i Rogaland. 

Beredskapen fungerte I 
I Fiskeriforvaitinga har f&tt kritikk frd enkelte opp- , 

drettarar for sein varsling. Mellom anna frA talar- 
stolen under årsmøtet i Norske Fiskeoppdretteres 
Forening i Alesund, som vart halde midt under 
algebløminga. Vi vil her klargjere kva som faktisk 
skjedde pA algefronten i slutten av april og byr- 
jinga av mai. 

Fiskeridirektoratets kystoppsyn med Mtane K0  
Hugin og K 0  Munin tar rutinemessige maingar 
langs kysten. Den 20. april vart det teke vassprø- 
ver i Skagerrak utan at ein kunne finne større 
algekonsentrasjonar eller spor etter skadelege 
alger. Den 30. april sende s& Havforskingsinstitut- 
tet ut melding om store konsentrasjonar av 
næringssalt og store mengder uidentifiserte fla- 
gellatar i Skagerrak. I Fiskeridirektoratet vart ikkje 
denne meldinga registrert frar miindag 4. mai pga 1 
offentleg hagtidsdag 1. mai, og meldinga vart i 

og& gjengitt i m.a. Fikkaren 4. mai. Men alt 2. , 
mai fekk Fiskerisjefen p4 Skagerrakkysten rnel- 
ding om fisk&d i oppdrettsanlegg i Flekkefjord. 
Kystoppsynsbilten Munin vart straks dirigert til 
omrildet og føretok vassprmer som vart sent til 

I 

analyse til både Universitetet i Oslo og Havfor- 
skingsinstituttets stasjon i Flødevigen. Mhdag 
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reiste rådgivar Gunnar Larsen, Fiskeridirektora- 
tets algeekspert, til Flekkefjord for å føreta analy- 
sar på staden. Fiskeridirektoratet i Bergen sette 
beredskgR måndag 4. mai om morgonen. Fiskeri- 
sjefane vart varsla same dagen, og Fisketisjjfen i 
Rogaland sette beredskap i påvente av at algene 
kunne drive mot Rogaland der oppdrettskonsen- 
trasjonen er betydeleg tettare enn på Skagerrak- 
kysten. K 0  Hugin var akkurat ferdig med Møre- 
oppsynet og vart dirigert til Rogaland for å ta 
vassprøver og overvake situasjonen. 

I løpet av dagane 1. - 3 .mai strauk omlag 350 
tonn laks med i fleire oppdrettsanlegg i Vest- 
Agder. Nokre dagar seinare nådde algene Bokna- 
fjorden og torsdag 7. mai og natt til fredag 8. mai 
vart det meldt om fiskedød i tre anlegg i Roga- 
land. Til saman vart det meldt om 10-1 2 tonn cbd 
fisk. I bpet av helga roa situasjonen seg ned og 
det vart funne mindre og mindre alger, både i 
Vest-Agder og i Rogaland. 

Algebløminga forplanta seg til den svenske vest- 
kysten og til kysten nord og vest av Jylland. Her 
vart det meldt om død homgjel og død sild. O@ i 
norske farvatn vart det meldt om død horngjel. Ein 
har ikkje fått rapportar om anna fiskedød blant vill- 
fisken. 

Parallelt med algesituasjonen lengst sør i lan- 

det vart det mddt om tilgrisa reiskapar pil yttersi- 
da av Lofoten, og ein fekk likeiens melding om 
bmnfarga store flak i sjøen 10- 12 nautiske mil 
vest av Alesund. I Nordland vart oppsynsfarbyet 
Royal Wiking i tillegg til ksylvaktfartpiyet Sture 
Gøran sett inn i algeberedskapen. Kystvaktckipet 
Alesund vart dirigert til havområdet utanfor Sunn- 
møre. Frå før hadde ein Hugin og Munin i sving i 
tillegg til forskingsfartøya GM Dannevig og Håkon 
Mosby. Gode hjelparar utanfor det offentlege sys- 
temet finns også. Ferjene MS Bergen og MS 
Color Viking som henholdsvis trafikkerer Bergen 
Egersund - Hanstholm og Bergen - Haugesund - 
Stavanger - Newcastle tok vassprøver på sine 
turar over Skagerrak og Nordsjøen. I tillegg fekk 
Oceanor vassprraver frA Hurtigruta på strekninga 
Bergen - Trondheim og Bodø - Trondheim og frå 
fleire fiskefartøy. I ein periode dekka ein kyst- 
strekninga frå Tyskebukta, via svenskekysten, til 
Troms, i tillegg til ope hav. Det vart analysert utal- 
lige vasspraver frå Kristineberg i Sverige til BO& i 
Nordland. 

Tysdag 12. mai var alt nomait langs kysten, 
mens det framleis vart m& store algekonsentra- 
sjonar pil nord- og vestkysten av Jylland. Mde 
GM Dannevig, Haon Mosby og Munin tok vass- 
prøvar utanfor danskekysten. I dagane mndt 17. 
mai roa situasjonen seg ogsl i dansk farvatn. 
Sateliilder frtl Nansen-senteret viste at algene 
forsvant dag for dag. Algefaren såg ut til å vere 
over for denne gong. 
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Ingen heisefare 

Ein er alltid uroa over om marknaden reagerer p4 
slike situasjonar. Det kom nokre smil reaksjonar. 
Mellom anna gjekk ein dansk forskar ut og atvara 
folk mot a ete fisk etter at det vart observert ein 
del drad villfisk i danske farvatn. Fiskeridirektotatet 
sende tre fiskar til anaiyse ved Norges Veterinær- 
kgskole; ein &d fisk, ein fisk som var eksponert 
for alger men i live og ein upavirka frisk fisk 
Resultatet frA analysane ved Veterinærhagskolen 
viste at fisken som hadde vore i kontakt med 
algene ikkje representerte nokon helsefare for 
konsumentane. 

Vevspmvar frA muskel og mage vart injisert i 
mus i dosar som tilseier at eit menneske p& 60 
kilo skulle ete 450 kilo av denne fisken. Musa vart 

abserverti24timarutanateinkunnesj&nokan 
e im.  
Kort oppsummeit var W ff~rebels femte 

algeimrasionganskeomfatttande,menferteiii 
vei til mindre Rskedrnd enn tidkpm a@&m@o- 
s r a r # r a s i s t p a ~ t d e t . B t 3 m u q m ~ *  
Reltogsentraltfu~ognaerringavarfvarslaog 

-ande, gien- eige nett- 
verk og gjennom media. No gjemt& det & del 
spmrsm&isomf.ekskvaslagsaigeChaton& 
eigentieg~~*e$enskaparoglivs<lldusogW 
minstWiaiiedagarkomdenfrs? 

I disse dager lanseres to nye fjernun- egne diskusjonsfora. Men bærebjelken 
dervisningskurs for fiskere og fiskeopp- i det enkelte kurs vil fremdeles være 
drettere som gjør det mulig å forberede det gode og velprøvde opplegget med 
seg til fagprøven samtidig som en er i at deltagerne sender inn skriftlige svar I 
fullt arbeid og beholder arbeidsinntek- 
ten. 

Det er Natur og næring fjernundervis- 
ning som har utviklet kursene med støt- 
te fra Fiskerinæringens Felles kompet- 
ansestyre. Kurspakkene omfatter alt 
læremateriell og rettledning av lærere 
med mange års erfaring fra undervis- 
ning på fiskerifagskoler. 

Fjernundervisningskurset for fiskere 
omfatter de ikke-nautiske fagene. Etter 
den nye utdanningsrefomen omfatter 
fagprøven for fiskere nå også krav om 
nautisk kunnskap. Kursdeltagerne får 
derfor samtidig tilbud om fjernundervis- 
ningskurs i nautiske fag («kystskipper- 
kurs») ved NKS til redusert pris. Kurset 
for fiskeoppdrettere omfatter alle fag- 
områdene til fagprøven. 

Kursdeltagerne kan benytte seg av 
nyere teknikker som Internett og e-post 
hvis de ønsker det, blant annet med 



RESSURS 

Kval og sel: 

Spiser nær tre millioner tonn fisk 

Vågekval og grenlandssel gir fiskerne 
konlairranse ved årlig å konsumere nær- 
mere tre millioner tonn iisk langs norske- 
kysten, i Norskehavet og Barentshavet. 

Tellingene fra 1995 viser at det er 1 12 000 vdge- 
kval i Nordest-Atlanteren, herav omlag 85 000 
langs norskekysten og i Barentshavet. 
- Disse 85 000 dyrere spiser Arlig 1,8 millioner 

tonn med biomasse. Torsk, lodde og sild utgjer til 
I sammen over en million tonn, sier professor Tore 
- Haug ved Fiskerforskning. - 

- Beregninger viser videre at østisbestanden 
av grønlandssel drlig spiser mellom 1,1 og 1,7 
millioner tonn fisk og krepsdyr i Barentshavet, 
avhengig av hvor stor loddebestand en legger til 
grunn i beregningene. 

Livskraftige bestander 

Sjøpattedyrprogrammet i regi av Norges forsk- 
ningsrad, som pagikk fra 1988 til 1994, la grunnla- 

get for mye av den kunnskapen man i dag her om 
sel og kval i Norges næromdder. 

I dag vet vi at vi har livskraftige bestander av 
Mde gnønlandssel, klappmys og vdgekval med 
potensiale for et betydelig bærekraftig uttak, og at 
de spiser store mengder fisk. Som en del av 
forskningsadxidet ble det utviklet en teknikk for d 
telle kval, og metoder for 4 overvake dietten 
under slvel forskningsfangst som kommersiell 
fangst. 

Hvor vandrer kvalen? 

Haug peker på at man ennd ikke vet hvor lang tid 
vhgekvalen tilbringer i Norges næromrdder, noe 
som har betydning for d beregne hvor mye den 
spiser i vdre farvann. I dag antar man at vagekva- 
len oppholder seg her seks mheder, fra varen til 
utpå høsten. Det er fortsatt et ubst spørsmiil hvor 
den befinner seg om vinteren. 
- Det kan være at den er her lengre tid enn det 

vi i dag regner med, og da vil den naturlig nok spi- 
se mer. En av vdre store uifordringer er nettopp d 
finne ut hvor lenge den oppholder seg her, og 
hvordan den vandrer. 

Noe av vanskeligheten med A felge kvalen om 

LIVSKRAFTIG BESTAND: Fortbiing har visi at bestanden av dgekval er I i g ,  og med potentiale for ei betydelig bære- 
kraftig, og med potensiale for et betydelig bænbafiig uitak. (Foto: Fiskerifortbiing.). 7 



vinteren skyldes ganske enkelt nwrrket, og at kva- 
len er vanskelig B se. Det arbeides nA for i finne 
en metode for A feste satelliitsendere pA kvalen. 

VAgekvalen inngår i fler-bestandsmodeller for 
Barentshavet, MULTSPEC, som også omfatter 
gmnlandssel, torsk, lodde og sild. 
- Som et resultat at a M i  med flehestands- 

modeller har vi etterhvert fAtt en iype tenkning der 
vi bedre ser hele skosystemet i sammenheng. PA 
sikt vil akt skologisk forstilelse gi oss grunnlag for 
A gi bedre prognoser nBr de ulike bestandene 
skal vurderes og forvaites. 

Lange selvandringer 

Tellinger tyder pii at bestandene av grnrnlandssel 
i Øst- og Vesterisen er p l  henholdsvis 600 000 og 
300 000 dyr. Fortsatt mangler forskerne grunnleg- 
gende skologisk kunnskap om grenlandssel og 
klappmyss i Vesterisen. 
- Utfordringen er derfor stor i dette omradet. 

Begge selartene vandrer betydelig i hele Norske- 
havet, men vi vet ikke hva og hvor mye de spiser. 
For klappmyss kjenner vi vandringsmnrnsteret 
rimelig godt, og vi ser at den har hele Norskeha- 
vet som arena. Den vandrer helt ned til Fænayene 
og oppholder seg også p& Reykjanesryggen srar 
for Island. Grenlandsselen fra Vesterisen vandrer 
o@, men vi vet ikke hvor. 

To hovedmål 

Vågekvalens meny 
For h n e  1992 til 1995 er det beregnet at 
Viigekvalen Arlig spiste omlag 1,8 millioner 
tonn bi- pii norskekysten og i 

Dette fordeler seg slik: 

600.000 tonn krill 
630.000 tonn sild 
140.000 tonn lodde 
250.000 tonn torsk 
130.000 tonn hyse 
55.000 imn andre arter som sei og sild 

Grsrilandsselens meny 
390.000-550 tonn krepsdyr 
260.000-410.600 tonn lodde 
190.000-430.000 tonn polartord< 
70.00W205.000 tonn sild 
30.OOCb155.000 tonn torsk 

NAr bd&wbmhn er relativt stor i 
ee?'@havet, er g ~ n ! - d - ~ $  -_alkw: 
sum beregnet til mellom 1 ,l m i l l i i r  og 1,6 
millioner tonn. Uten lodde i systemet Mir 
estimert konsum noe byere; mellom 1 ,l og 
1.7 millioner tonn. 

Forvaltningsrettet forskning framover har to over- PB den annen side A kunne beregne hva som er 
ordnede d, sier Haug. de skdogiske samfunnsmessige konsekvenser 
- PA den ene siden B kunne gi svar hva som ved A haste av bestandene, eventuelt hvis en ilke 

er bærekraftige uttak av beskattede bestander. tuaster. 

rresise: --lg om ozon 
I nr. 4 av Fiskets Gang var det en artik- 
kel som omhandlet bruk av ozon i lag- 
ringstankene ombord på fiskefartøyer, 
nærmere bestemt; ozonanlegg ombord 
på ringnotsnurperen ulnger Hildurn. 
Det blir mellom anna poengtert at ozon 
tilsatt tankene ombord forlenger hold- 
barheten til fisken, og dessuten bevarer 
kvaliteten lengre. Videre blir hevdet at 
«Kontroliverket har ønsket denne Ies- 
ningen velkommen....*. Avdelingen for 
kvalitetskontroll i Fiskeridirektoratet vil 

gjeme presisere at man foreløpig ikke 
har godkjent at ozon blir tilsatt vann i 
tankene når det oppbevares fisk der. 
Redaksjonen beklager at artikkelen i 
Fiskets Gang nr 4 kan gi inntrykk av at 
det er tillatt å bruke ozon i lagringsvan- 
net ombord på fiskefartrayer. Man har 
imidlertidig ikke noen innvendinger mot 
at vann tilsatt ozon blir brukt til rengje- 
ring av tankene ombord. 
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Fragment frå European 
Seafood Exposition 
I Brussel: Ragnar Sandbæk og Olav Lekve 

Nong er ei stonnaki i europeisk Mr ina r ing  og ESE i BRloel er blitt den vildipada sjmatmerra for norsk Werinaring. Den 
norske paviljongen var identisk med fjodrets, men var naturleg nok uivida med Ileire kvardatmeter. 

S ~ a m e # r a i B ~ l b h n e v s l e r o g v e L r o g b s r a o @ L o d s ~ ~ ~ , o g e r d e i .  
med bliti ein Ledairriin1 111 Nor Rang i Trdheim. ESE er leii Mdigasb simatmessa for 
a o n k ~ a g ~ O a n @ m r ~ p l ~ t t f ~ e ~ f l ~ . M b l i r ~ i r g i p r s s i P o m  
alt sg vi fonnidler difor berre Bitar av kre sow riRb mg i tire rlstilliu@dmllrw, ba kdn av 
ktnsjafdlt, &#e med vide fallaiolder eg m lom-. M m i s  timg d, ov nitiir)b 
#e gnioaar, vike fro a v i u e ~ ~ l e n  ag rappaiten# i dagbuktil, leMs irllsertiir penok 
l e g e i n ~ . V I r p d t a ~ i i d t ~ ~ 1 ~ g ) n t a , ~ y B d o g r r k i t e . A l t t i d l q  
~ ~ f i n 2 t b @ e n ~ ~ r ~ i l a M i t t ~ H i 1 8 / e e ~ ~ . Y b t e m e l  
@lahierts kundarsom Imnne tenkjeseg #Irj8peICttiaeir, W maknied nYeLrrlarteiavH83 
preduld fri reini, Italdl mrsk Rau. For 4 illiw$ere: Vi sta a# siiPldca med Kelbjea PeQlieneil, 
U n i p r a m w , d B e i r m a m i a v a ~ ~ d f o n i l b i g ~ ~ ~ o a r a g a i a l e ~  
saben. ~ e r e i n g o d = l j 9 r o g s a r M e t e g R i a t ~ ~ .  -Wda$, eg- 
satemdensturste m l r e l m ~  i Kina, ta RIWIIWH.-~~~( dag, (IQ rs9lr#enterside~ 
~ ~ r t i n e r i N o r e g , ~ t r m v S s l r a l I i a w r e n i p ~ , ~ ~ ~ ~ ~ ~  
m iaml ffl FWe& 6ang. 

I 
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Arets Brusselmesse NR. 5 
19s - egentlig to fiskerimesser i ett 

ne med dekket av en nokså stor og påtrengende 
dansk fellesstand, men bakom Dannebrog fant vi 
heldigvis Norge i vAre hjerter. Torill Justad i Nor- 
ges Eksportdd var enig med oss i at never 
change a winning team. Selv om det norske, sær- 
pregede felleskonseptet etterhvert har bliit et 
kjaerkomment syn pA fiskerimesser rundt omkring 
i verden, skal EksportrAdet seite seg ned om en 
stund og tenke nytt, kunne hun meddele oss. Vi 
er spente pii hva som vil mate oss neste gang. 

Men uansett, det som mter de beserkende på 
ESE er =Fjord Villagem. På over 500 kvadratme 
ter gjenskapes typisk norsk kystarkiiektur og mil- 
ja, og det hele toppes med en farsteklasses res- 
taurant drevet av det norskeide Hotel Bristol Step 
hanie i Brussel. Kokken Roy Solberg fra Bristol i t 
Oslo ble fløyet inn for å tilberede det beste Norge 
kan oppvise av gourmetretter fra havet. 

Den begynner å bli kjent den. Nå ettedmrt. 
6anske lett å I4 ffye ~ i mylderet av glass, 
neonlys, letivegger, aluminium og plad. Som 
et behagelig avbrekk ira al l  denne glinsende 
MeMivW i hvilt og pastell. Som et menings- 
hillt sidbrudd. Hva n snakker om? Hnlken 
den? b -den nodm fellesiaiiden pH rjg- 
maimessen European 8erfood Eigosition 
(ESE) i Bmssel. Den tallet seg posiiivt ai. V i  
har li16 den siden imle gang ui si den p4 
SML-messen i Paris hmsien l=. Den ser it 
tom Btyggen og Fisketorget i Bergen blandet 
opp med lypisk nonk kystarldteldrr og siili- 
serie ikkemr. Trehastasada pi brwtein med 
smau og ginimm innenfor. Benker og b w  
ger. Som .w .@ase i. radhiil og .slrer. blad alle 
de hvite og l y sg l i de  brbcrsalongstande- 
m vi W vant til ellers. *Godt for -!m, mm 
de sier i her i Hansastaden. Det enaste som 
manglet. W lukten av tbre, s@ og tang. St~yende skoleklasser og sakesl~se 

bestemedre . 
I alt 23 norske firmaer var representert p4 den 

Bakom Dannebrog norske fellesstanden pA sjamatmessen i Brussel 
som varte fra 28. til 30 april. Denne messen blir 

Innenfor hovedinngangen pA messeområdet regnet for være Europas viktigste fagmesse 
oppe ved Kong Baudovin stadion stadion var innen fiskerinæringen. Her er det langt mellom 
utsikten - eller rettere sagt innsikten -til A begyn- swyende skoleklasser på ekskursjon og sakesle- 
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se bestermadre som er ute etter eksotiske smaks- 
pmver. M. ikke en messe for folket og husmo- 
ren som vi er vant med fra Nor Fishing i Trond- 
heim. ESE-messen er beregnet pil aktrarene og 
beslutningstakerne i næringen og i markedet. I 
Derfor Mir publikum avkrevd &pass mye som 
40 kroner i inngangspenger. I dr ble European 
Seafood W i o n  for farste gang koblet sarn- 
men med utsiyrs- og teknologimessen Seafood 
Processing Europe (SPE). ESE i tre haller og 
SPE i den fjerde. Sa m3 er Brussel to messer 
verdt. 

De 23 norske bedriftene pi4 fellestanden gjen- 
speilte Mde store og s d  fiskeribedrifter. Pro- 
duktspekteret var stort innen kategoriene hvitfisk, 
laks, pelagisk fisk (sild og makrell) og skalldyr 
(særlig reker). Ved siden av fiskeribedriftene dei- 
tok og& tekndogiselskapet MarEx AS. som skul- 
le markedsf0re et nytt Intemett-basert handelssy- 
stem for fiskeribransjen. Ideen bak systemet er at 
handel over telefon og fax n l  skal avlases av 
elektronisk handel via Intemett. Systemet fikk sin 
premiere under ESE. 

Den norske deltakelsen ble som vanlig koordi- 
nert av Norges Eksportdd, og prosjektleder Torill 
Justad understreket messens betydning slik - 
=ESE har befestet sin stilling m den viktigste 
s@matmessen i Eurqxt, Pd tross av at ESE ikke 
har hold pii i sd mange dr, har den vdcst og fdtt 
betyahing Ogsa utenfor Europa. Det kommer sta- 
dig flere oppwpere fra land utenfor Europa*, sa 
Justad. Hun mente at ESE er den fremste mate- 
plassen for bransjen, for her mrates de viktigste 
beslutningstakerne. 

- #Viktiaheten av d være til stede under ESE 
undemtrekes ogsd av de ferske tallene for w- 
mateksport. & sldr Mart fast at verdien av & 
s@mten som ble eksportert ti/ EU alene, 0Me 
med hele 30 prosent i &ste kvarbl i dr*, sa hun. 

750 sjsmatbedrifter okkuperte tre haller 

Men ved siden av EksportrAdets fellespaviljong 
var det flere norske bedrifter som kj0rte sitt eget 
I0p; f.eks. Lemy. Lemys stand var fin og oversikt- 
lig og den lange utstillingsdisken var innholdsrik 
og delikat. Men hva skal vi si om Norway Seafo- 
ods? Deres stand var merkbart mindre og lite 
fremtredende sammenlignet med det noe preten- 
sbse, stiliserte fabrikkskipet de stilte opp med i 
fjor. I år fant vi stort sett bransjemerket Frionor 
opphengt pil en beskjeden lettvegg med en liten 
fiskedisk foran. Greitt nok det. Vi SA og& Hydro 
Seafood og DNHS Fishing Company. Ellers var 
&t mye norsk integrert i de andre landenes stan- 
det; særlig pil den byenfallende skotske kjempe- 
paviljongen. 

mange som 750 fiskeri- og sjnrmatbedrifter 
fra hele verden okkuperte til sammen tre haller p& 
ESE-messen. Nye nasjoner av gret var Colombia, 
Mexico, Kanariayene og Vietnam. I den fjerde 
hallen hadde for farste gang Seafood Processing 
Europe hektet seg p& slik at publikum kunne korn- 

me i efiektjv og direkte kontakt med hele den 
europeiske sjamat- og tilharende utstyrsindustri- 
en. Og for d sitere fra brosjyren: (No ofher pm- 
msshng trade fair offers you olis exciting opporiu- 
nity!-. Sammenlignet med Tmndheimrnessene 
syntes nok ikke Fiskets Gang at drivet var det heit 
store. Men &r SPE har fAtt satt seg, glr det nok 
bra. Av norske bedrifter skilte Dyno Plast seg for- 
delaktig ut. Danmark kjente sin besiakelsestid og 
profilerte seg nok& sterkt med maskiner og 
utstyr. For egen del falt vi for det tyske raykovn- 
konsernet Bastra og laksenaykergrijnderen Hans- 
Joachim Kunkel fra Die Raucherei. Dette kan du 
lese mere om et annet sted i bladet. 

Veikommen tii det norske hus 

P l  gpningsdagen kom fiskeriminister Peter 
Angelsen med falge til messen. Senere pA kvel- 
den arrangerte EksporMvalget for fisk et mar- 
kedsseminar p& Hotel Bristd Stephanie nede i 
byen. Seminaret samlet 130 eksportører, mar- 
kedsfolk, standpersonale og bydkrater. Da hotel- 
let er 100 prosent norskeid, @net fiskeriministe 
ren i sin innledningstale med il snske avelkom 
men til det norske hus*. 

Og under munterheten dette skapte i salen fikk 



H sianden til Fonn EgerSund AS fant vi en iravelt oppial 
Siri A. Melling 

Jan Henry T. Olsen, departementsråd Gunnar 
Kjønnøy, ekspedisjonssjef Magnor Nerheim og 
fiskeriråd Torben Foss. Så her var vi nok i godt 
selskap. Vi kommer tilbake til Angelsens foredrag 
et annet sted i bladet. 

Det var ikke bare oppe på utstillingsomrildet 
nord for byen at det ble prøvesmakt sjømat, snak- 
ket fisk, inngått avtaler, åpnet remburser og hand- 
let fiskeprodukter og utstyr for millioner av kroner. 
Brussel sentrum sto også så absolutt i fiskerinæ- 
ringens tegn under disse aprildagene. Det kokte 
av fiskerifolk i de trange kafe- og restaurantgate- 
ne bak Grand Place. Og ikke så rent få av disse 
var nordmenn. Merkbart flere enn i fjor. Enkelte 
kvelder hadde Fiskets Gang inntrykk av at sen- 
trum var okkupert av Norge. Det er ingen tvil om 
at vi er en stormakt her nede når det gjelder fisk. 
Ikke så rart det. De fleste vi snakket med mente at 
sjramatrnessen i Brussel er b l i  den mest sentrale 
messen for norsk fiskerinæring i utlandet. Viktige- 
re enn både SIAL, Paris og ANUGA, Køln. Og 
med utstyrsmessen i tillegg får dette ytterligere 
uttelling. 

12 

I ku for Ren6 Magritte og flybilletter - i 
Hvorvidt noen av amrene fikk med seg den 
gigantiske Ren6 Magritte-utstillingen i det impo- 
nerende kunstmus6et i Rue de la Regence vet 
vi ikke. Men vi vet at bene for å komme inn var , 
nesten kilometerlange. Og de var ikke så langt 
unna bene foran skrankene for å få ombooket 
flybilletter til og fra Brussel heller. Storstreiken i 
Danmark med et stengt Kastrup gjorde messen 
atskillig mer spennende for de nordiske delta- 
kerne enn godt var for noen. Men vi kom da 
hjem til slutt. Akkurat tidsnok til å få satt bered- 
skapen til den store algeoppblomstringen langs 
Skagerrak og i Rogaland. Men det er en helt I 
annen historie. 

vi anledning til å ta oss en t i  bortover benkerade- 
ne for å sjekke sosiologien. Og mellom alle 
eksportørene kunne vi b1.a. finne tidligere minister 

Loddeforhandlinger i ham 
Den 20. mai inngikk Norge, Grenland og start er &@vei frem fra l .  juli t i  20. juni. 
Island en trqmbavtaie om loddefisket i far- Norges~t i ldf iskeioddei Is iands 
vannene ved Jan Mayen, Gneniand og sone er@ 35 prosent av den no& kwten, 
Idand.AvEalenhaienvarighetpdtmLog menslslandkanfisketusvarendepirrsentarr 
kanet8erdeitteforlengesmedio4ravgang deiavsinkvoteii&keriswienvedJanMay- 
en. en.SammearrtalldehkmdefatWysomkan 

Pa8lemerbiitterrigeunennyfwdelingav fiskesamtidigi Islandsswieerviderefertfra 
kd8ebgs&rnden.Dennorsl<eandelenblir8 tidliigere~vtder. 
proszwttavtotdodm I~landsandelbii~pA l t i l e g g ~ ~ ~ e r d e t i m i g 8 # e n  
8 1 ~ m e n s G m n l a n d f & r 1 1  pramt. bWeraiavtaiemellomNorgeogGriipniland, 
Eteetavtalenskddgtbdsetbstotalfangst- somgirdetopai.tenegSensicligaclgangeI& 
mengdefor b&ie Woewnig og sesong- fiskeheiesinkvateidenandrepartssone. 
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Ein lekkerbisken 
og ei nyvinning 

(IBnBssei) Uliler dr s/aRnoPi 
iiDdRlh6d#YaRs ond# sofee8 

& 

iilirtlitm#R@&st#avarmnawnieinLVE 
nesteik. b o t d l s u æ r i t B ~ r t .  

Det umiddelbare inntrykket var at dette såg ut til å 
vere heilmykt laks, inkludert hovud, surra i netting 
slik vi kjenner frå surra kjøtprodukt. Laksen var 
utbeina og såg både delikat ut og lukta godt. Det 
&g ut til å vere ein perfekt forrett, jamvel hovud- 
rett. 
- Dette er mitt spesialprodukt. Skal det vere ein 

smakcpnøve, spør mannen bak lekkerbisken, 
HansJoachim Kunkel. 

Vi stig innanfor og Kunkel skjær tjukke skiver, 

eit stykke mykt vill-laks fr& Alaska, eit stykke 
basert pA oppdrettslaks fr& Chile og til slutt eit 
stykke tradisjonell norsk nøykelaks, - med fylgje 
av ein glas avkjnrlt Chardonnay. 

Framfor Bastra sine røykeomnar, Bastramat, 
smakar vi på laksen og spar kvifor han brukar 
laks frå Alaska og Chile. 

' 

- Vi kunne godt ha brukt norsk laks, men eg 
tykkjer den er for feit til akkurat denne type pro- 
duid. (Dette er ikkje fyrste gongen at Fiskets 
Gang har fått hnryre at norsk oppdrettslaks er for 
feit. red anm.). - Eg driv eit liie raykeri like utanfor 
Hamburg og har spesialisert meg på surra raykt 
laks. Det meste gAr til heimemarknaden i Tysk- 
land der eg har ein spesialavtale med daglegva- 
rekjeda KDW (Kaufhaus des Westens) om eks- 
klusiv leveranse av surra røykelaks. I tillegg 
eksporterer vi ein &l til Nederland, Luxemburg og 
Sveits. Marknaden er fyrst og fremst storkjaken 
og restaurantar, og vi kan ta forholdsvis hage pri- 
sar fordi vi har eit eksklusivt produkt, seier Kunkel. 

Det er fyrste gong =Die Rauchereiæ, som Kun- 
kels verkcernd heiter, er på ESE-messa. Han 
starta mykeriet i 1979 og har bygd seg opp jamnt 
og trutt sidan. 

Administrerande direkter Horst-Werner Schmidt eksproterer til over 70 land og har spesialisert seg p8 avæskereykin~n av fisk. 
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- Bastra prøver ut sine nye omnar på mine pro- 
dukt og eg får ein alle tiders sjanse til & treffe nye 
kundegrupper ved at Bastra har innlemma mitt fir- 
ma på sin stand. 

Administrerande direktrar Horst-Wemer 
Schmidt i Bastra har slutta seg til smakinga og 
Dassar D& å vise oss nyvinninga - -væskemy- 
ing*. I'ein omn ligg d& hyse6etar omslutta av 
damp. Det minner ikkje om reyking, men produk- 
tet får umiskjenneleg farge og smak etter nokre 
timar i omnen. 

I tillegg til rsykeomnar produserer Bastra pro- 
duksjonsbenkar i rustfriit &kl, traller og vogner, 
hyller, storkjakenutstyr etc, alt i rustfritt sal. 
- Vi eksporterer til over 70 land i heile verda. 

Fsrebels er det lite vi eksporterer til Noreg, men 
Noreg er absolutt ein interessant marknad og vi 
vil diior ha stand på Nor Fishing i Trondheim i 
august, seier Schmidt. 

Bastra leverer fleire ulike storieikar pA myke- 
ornnane, slik at mykeria rundt omkring i verda kan 
få nær sagt skreddarsydd produksjonsutstyr. 
Omnane blir fyrt med anten vedbrikker eller sag- 

6 .  1 

fr- @!p 
b ,  -1 
1 

flis. I fylgje Schmidt satsar Bastra p& ei mil@ven- 
leg line og omnane skal ikkje forurense Iufia. 
- Det er frisk luft som kjem ut av avsuget frå 

omnane. I tillegg er v&re omnar energispamde i 
b v e  til meir tradisjonell måte & myke fisk på, Werieigar Ham-Joachim Kunbl *r frPm tpwial- 

hevdar Schmidt. produkt sum myki laks. 

m e - - - --t av fersk laks 
~3~i-mlisas-sri1= 

Mengde i tonn Kilopris 
26ooo' 
24000 Mengde F . ., 
22000 
20000 
18000 
16000 
14000 30 
12000 28 
10000 
8000 26 

6000 24 
4000 
2000 22 

O 

*@@99#@e*.4%@$~~d#9rt>bidPPd9@+@ 4 

,dl I.' 

Kilde: EksporMvalget for fisk 
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Peter Angelsen på eksportseminar i Brussel: 

Vil åpne nye markeder 
for norsk fisk 

ekporiseminar p8 del norskeide Hotel Bri- 
stol Stephanie i Brussel i forbindelse med 
den 8rlige @maimessen. Seminaret var 
godt besakt. Ti kunne telle hele 130 bran- 
rjeiolk on bydkrater i sakn. 
Fwlreriminister Peter Angelsen holdt inn- 
ledningsialen, og da hotellel er 100 prosent 
norskeid, 8pnet han likedgodt med 8 

l 
mske velkommen %I det norske hus! 

Og han fortsatte - Brussel er jo kjent som Den 
Eumpeiske Unions hovedstad, og European Sea- 
food Exposition har etterhvert oppbygd seg et 
renomme som er en hovedstad verdi. Han syn- 
tes det var imponerende hvordan messa klarer A 
fA til en bred deltakelse i en internasjonal sam- 
menheng. Anangnirene har lykkes i @re mes- 
sa til et treffpunkt for W r e r  innen produksjon og 
salg av fiskeprodukter, og han ville karakterisere 
den som meget vikog i europeisk sammenheng. 

ESE krever masse arbeid 

Ministeren hadde observert at norske eksporterer 
har vært til stede her hvert Ar nAr denne sjPimat- 
messa gAr av stabelen, og den som har vært med 
pi?. A arrangere en stand pi?. ESE vet at det kreves 
bade pianlegging, iogiikk, finansiering og ikke 
minst masse arbeid. For Norge som eksporbiasjon 
med lang avstand til markedene, trodde han at det 
er meget viktig A være til stede p i  slike anange 
menter inne i sehre det akpebke markedet. PB 
denne messa mrates fiskeeksportcarer fra heie Euru- 
pa, og alle har ett m& for qet: A knytte kontakter og 
B pleie forretningdorbindelser. Ministeren mente at 
det som er viktig her i Brussel er de personlige M- 
dene som knyttes mellom @per og seiger. Det at 
Norge i fpr eksprtette emat  for over 24 m i l l i r  
kroner kan ogsl ha deivis sammenheng med & 
mange gode kontrakter som har blitt in- nettopp 
som en fralge av forbindeiser knyitet her i Bniccel. 

P -  P P 

Et omrAde som det etter ministerens oppfatning 
er viktig A fB bedre rammebetingelser p&, er 

Fiskeriminister Peter Angeisen pa eksparbeminar i Brussel 

nettopp markedsadgangen for norsk fisk. Fis- 
keridepartementet ser det som en prioritert 
oppgave A arbeide for at næringen skal fA mest 
mulig forutsigbare vilkar for Apen og ikkediskri- 
minerende markedsadgang. Dumpingsaken 
mot norsk laks er et eksempel som viser at det- 
te er nedvendig. Hvis vi i sterre grad skal kun- 
ne ta ut potensialet for økt verdiskapning i 
næringen. sti mil en ta utgangspunkt i krav som 
markedet stiller. Det private næringsliv har gjort 
en flott innsats i markedssammenheng nAr det 
gjelder A gjøre norsk fisk kjent utover Norges 
grenser. 

I takt med den takende globaliseringen av han- 
delen med fisk, eksporteres norske fiskeprodukter 
til stad'ig nye mdeder verden over. 
- Det er min oppgave som fiskeriminister 8 leg- 

ge til reite for at regelverket for eksport i stipirst 
mulig grad ftalger utviklingen, presiserte ministe- 
ren. og vi arbeider aktivt for A fA adgang til marke- 
der som tidligere ikke har vært Apne for norske 
eksportrarer. Dette inkluderer ogsd handel med 
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landsomenn8ikkeerfuUtutintegreilidetintw- 
nasjonaleog-handalssystemet. 

H a n ~ m e d Q p 8 p e k e a t ~ i g k b a l i -  
~ e r u t v M s e n a v h t e m # d t  
regehrerkog-wm- 
dre. I denne sammenheng har saat 
i n n k r e l t e r b o r & f & ~ b i i d e m e d Ø s t -  
Europa,RaisdandogAsia,entenMaWTOa~ 
eller via EFTA-avtaler. Vi vil legge vekt p& mar- 
k e d s ~ ~ @  famdd i regulering og kwerk, ildte 
minst kvalitetsomi'gdet 

~ w ~ o p p ~ - - o g =  
at det siilles stadig stiem krav fl h y g ' i  og h- 
i i  Mde fra MeWp tilsynmyd$wbr og fra 
konsumentene sek. Kvalitetskrav er radvendi 
i forhoW til fdkehelsa, men ogs8 for ai Norge 
fremdeles skal lamne fmkedsbm fisken v& 
kvdktssikmt som revi og ul&mrt 
tniium. 

SpesMterkvaibhmynviktigeforaiNorge 
i k k e s k a l m i s t 6 k o n k u ~ t i l f a r d g l f o r  
a n d ~ ~ ~ s o m  Idaretg kveopp tilde 
s t r e n g e k v ~ v m s t i U e g . K r a v e n e s o m  
feriger EUs regler har m d b r t  behov for til dels 
betydelige invesieringer for enkelte bedrifk 
Han h@et at næringen ser de rmbdmulighe 
ter som i i i r  i B overholde disse mghe, og 
han ville Ilusbere dette ved B gtille felgende 
konkrate spsrsaW - Hvvtdan U0,yite i m- 
k4xIsk- de stad@ stmgere 
kravIprodu~ogkveiFi let iNorgeugamh 
mark- 

OL i Nagano 

Densomkanuinyibdes2rengerekraviiishIwdel, 
ViiiiramodaliggeethodeforrrnIuonkinenoen.~ 
haddehmspegie#merkstsegi~avreisentii 
J a p a n i f a k u a r i ~ m e d ~ - O C i N a g  
a n o . U n d e r s a n r E a l e r r n e d ~ j a p e n s k e  
~ ~ I I o m M t y d e E g f m a t o r n ~  
S l C a l ~ Q v a e r e e n ~ a v t i d c t i l  
J a p a n , e r * o g o m e g a & - ~ *  
MBlet er at mringa skai dra fordeler i sin p 

duksjon og markedsfti~fing av de endringer som 
slper med hensyn fl m y n d i i  
o g m e r l u e d s k r a v t i l k v a l i t e t o g p ~  
Sannheten er ofteat de kravsom r$stilies aven 
rekke irnpoiterer - og ikke minst av fariuukeme - 
er strengere enn de m m y n d i i  setter. 
Markedet og opinionen er i ekende grad opptatt 
av helse og matsikkwher, kum han fasesl& 

F 0 r ~ ~ O T d B 1 i i l ~ ~  
dere, ville han si @t om Belgia og F d u W  da bsse 
landenes8oifohsfor~semiiar. Beggelm- 
dene har et meget bra tykb i 
heng. Deer k jent forB~def IoWsb miler, og& 
a v f i s k F i t J l i r ~ s M l c w i ~ 0 g p r i s e -  
n e p B d e m b i a d c M u s k ~ I $ g e r ~ i  
~ a v k j e t l p i S s e n e . V i  haralleredeenbdykdg 
e k s p o r t t i i a s S e m a r l a e d e n e , k u n e ~ ~  
dele-.Franlrnkser som k j e n t ~ 3 . ~ r s t e  marcted 
r m d 2 , 3 m a l i a r d e r k r o n e r i ~ . ~  
R o r e n ~ u M d i n g k i r d e ~ v a e r e s 8 o h S g  
h a n s B d e r f o r f r a n ~ & h i m r r h v a ~ f w  
fiskhar~nIaghvadeplaiileggerimarkedsfiirnig- 
enavnomkfiski Franiaikeog Belgia, avsknetfiske . . .  ~PeBerArigelsen~enlydhirfwsamhgen 
tidligkveldSeriieiBniaseltimhg28.aprl. 
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Ein liten fiskerinasjon 
i det store selskap 

paviljongen. Vi har l i  sympati med folket i Nom- 
Irland (alle inkludert) og lar landet diior kome til 
orde i Fiskets Gang. 

Totalt sysselset den nordirske fiskeindustrien 
1.300 personar. Det tilsvarar omlag 10 prosent av 
sysselsettinga i Noreg. Om det ikkje er SA mange 
som atbeider i nordirsk fiskerinæringa blir den 
framstilt som ein -ekstremt viktig faktor i nordirsk 
matvareindustri=, som det heiter i ei presenta- 
sjonsbmjyre om Northem Ireland Seafood Ltd. 

Samanslutninga representerer omlag 85 pro- 
sent av fiskeindustrien og er sett saman av 30 
verksemder, i hovudsak mindre familieversksem- 
der. Verksemdene dekker det aller meste innan 
fiskeindustrien som kvitfisk, pelagisk, laks og aure 
og skaldyr. Det aller meste av produkta blir - 

eksportert og heimemarknaden representerer - _ 

berre 14 prosent av den totale produksjonen. 
Fem firma representerte den nordirske saman 

slutninga og utstillinga var prega av mykje fin 
asters i tillegg til eit egnare utval av flatfisk og 
makrell. Vi prata med Una O'Keene som delte ut 
brosjyrer og Guiness, og elles tok seg av potensi- 

på eil sirategisk hjnrna. Den vesle fiske- 
rinasjonen har ambisjonar, spesielt 
innan havbruk. 

Ein far stadfesta inntrykket av at Noreg er ein 
gigant i europeisk fiskerinæring n& ein gBr mel- 
lom nasjonale paviljongar og &ne finnastands. 
Den norske nasjonale paviljongen vart i storleik 
berre sl& av Skotiand, og standen til Lerny AS 
var omlag to gonger sil stor som den nordirske 

FiB den nordirske paviljongen .' 
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elle kundar, som det var svært SA mange av. Vi 
miitte berre ai vi il* hadde sii mykje pei- 
ling pA nordirsk fiskeindustri, men vi Iærte ein del 
der vi sto, W om den betydning fiskerinæringa 
har for lamlet og at Van Morrison er ein ufordra- 
seiesgod-. 

Vi laerte mellom anna at oppdrettsnæringa er ei 
m r i n g .  Den er enno liten samanlikna med 
Irland og produserte i fjor 1.600 tonn fisk og skal- 
dyr til ein verdi av 4 mi lhar  £. (ca. 45 millionar 
NOK). Northem Ireland Seafood Ltd lansert i 
1995 ein phn for B utvikle oppdretkrmringa i lan- 
det. Og& dei iokak i Nord-Irland 
har stilt seg bak planane og det er danna eii i$d 

samanseti av industrien og slyresmaktene. Pla- . 
nen @r ut pd at det innan fB dr skal produserast 
fisk og skaklyr for 350 millionar norske kroner i 
året, og det er potensiale for A bygge opp ein 
industri relatert til oppdrett som skal sysekette 
1.500 personar. Hovudartane innan nordirsk opp 
drett er laks, aure, blbkjeil, asters og andre skal- 
dyrartar. 
I tillegg til oppdrett av fisk og skaldyr for kon- 

sum har nordirske firma satsa p& idekkeri. I den 
seinare tida har selskapet Sperrin Mamtain 
Spiing Flsh & Hatchery eksportert aurerogn til 
Peru, og det vert arbeida med M eksportert rogn 
OgSA t i  Chile og Argdirla. 

J. 7!itaa 
Instniks for inspeWrer under ~Agehvaifang- 
sten i 1998. 

J. 76/98 
(J. 200197 UTGAR) 
Forskrift om endring av forskrift om regulering 
av fiske med snurrevad - stenging av omidde 
p4 kysten av Finnmark innenfor 4 N-mil av 
grunnlinjene. 

J. 77/98 
(J. 59/98 UTGAR) 
Forskrift om endring av forskrift om regulering 
av fiske etter sei nord for 62" N i 1998. 

J. m 
(J. 76/98 UTGAR) 
Forskrift om endring av forskrift om regulering 
av fisket med snurrevad - stenging av omidde 
pA kysten av Finnmark inne 
grunnlinjene. 

J. 7wa 
(J. 24/97 UTGAR) 
Forskrift om endring av forski 
av fisket eiter reker i Norges 
sar for 62" N og i Skagerrak i 

J. 81/98 -- 
(J. 66/98 UTGAR) 
Endring av forskrift om regulering av fisket med 
torsketrill og snurrevad - stenging av omidder 
i Barentshavet og på kysten av Finnmark uten- 
for 4 N. mil. 

J. 82/98 
(J. 74/98 UTGAR) 
Forskrift om endring av forskriit om fastsetting 
av maksimalkvote i fisket etter kolmule i EU- 
sonen og i Fæmy-sonen i 1998. 

I 

J. 83198 
(J. 77/98 UTGAR) 
Forskrift om endring av forskrift om regulering 
av fiske etter sei nord for 62" N i 1998. 

ng av fisket etter torsk med 
kap nord for 62" N i 1998. 

d 

(J. 105/9-7 R) 
~orskrifi om siste utseilingsdato i fangst av 

J. 88/98 
(J. 80/98 UTGAR) 
Forskrift om endring av forskrift om reketråling 
- stenging av omidder i Barentshavet, p& kys- 
ten oci i fiordene av Finnmark. Troms w Nord- - .  
land. 
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Norske firmaer i Brussel 
Det stilte opp 23 norske firmaer pB Norges Elcrporbåds fellesstand *Fjord Villagem i hall 11 pb sjemat- 
messa European Seafood Exposition i Brussel i dagene 28. til 30. april. Den norslre paviljongen var 
500 kvadratmeter og plassen var utnyttet til siste trevi. Det hele ble toppet med en ferutekiasses res- 
taurant drevet av hotell Bristol Stephanie i Brussel. Her kunne utstillerne ta med seg forretningsforbin- 
delsene til et bedre sjmnatmlltid. 

Firmaene var (oppsplittet på underavdeunger, W e r  og dattemkkapr): 

Norges Eksportriid Sea Star Intemahional AS/Austevoll 
Bmdrene SirevAg AS Seafood 
Coast Seafood AS Seafood Famrs of Nomay Ltd. 
Delfa AS Sekkingstad AS 
Domstein ASA SjBvik AS I Festab AS 
FirdB Canning Co. AS h r i fi b m S e a b a y  
Fonn Egersund AS h m b L 
Grieg Seafood AS Skaar International Grnbh 
Kinn Salmon AS C Stella Poiaris AS 
Marex AS Terra Seafood AS 
N o d i  Group ASA Unipram AS 
Nordic Group West 

1 i. 
' 0  Wannebo International AS 

Nordic Group, Fihandelsges. Gmbh Bmdrene Schlii 
Norway Royal Salmon Sales AS West Fish Aarsaether AS 
Rolf Olsen Seafood AS I m o Tidsskriftet Havbruk w m r 

Ellers hadde bL a Letly, DNHS ~ i s i r i b ~  Conrpany, Hydro Sei&& mm-Plast og No- 
S e a f h  egne stands rundt omkring i hailene. 
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En dag i fiskeribyen Zeebrugge 
i 

Oostende og Zeebrugge har vel alitid hatt 
n vennskapelig bangel om hvem som er 

fiskerihanien i Belgia. På den 
ge 70 kilometer kystlinjen kjemper db- 

se to ikkeribyene om plassen mellom 
badegjester, turister, alle Englandsfergene 

mmerhus. Oastende aser av 
kl. Fra denne mondene bade- 
i sin tid Orientekspressen p l  

inentet. Et lenger nord ligger 
Iler aBrugge ved havet* mm 

avnei egentlig betyr. Byen er likedgodt 
ndet med Bnigge med en 12 kilome- 

I som sto ferdig allerede i 
Men vi tok toget. For tog det Imn de i 

elgia. I Zeebrugge er det ogdi bademulig- 
eter, men byens viktitigste inntektskilde er 

næringen og havnen. Og ber kommer 
I ok mesteparten av fiolren p l  land. 

Kraner, kaier, antainere og trailere s4 langt rayet 
rekker. Tungtrafikken til og fra h a v n e o m m  
gjennom den fomddmis lille byen var direkte 
plagsom. I industrihavnen I i i r  kjempeskip fra 

alle verdenshjramer. Innimellom all denne Iiiige 
logistikken kom og gikk fiskdaten - særlig bom- 
Wrne. ilesteparten av disse & nok& s l i  ut 
etter harde tak ute i Kanalen og Nordsjnren. Da vi 
ikke var s& veidig sultne denne mandagen, gikk 
vi resolutt forbi den store fiskerestauranten p& 
kaia, men vi konstaterte i forbifarten at prisene 
var nok& stive sehr om kvaliteten helt sikkert l4 
PA topp. 
I fiskebutikkene 1 smAQndrer, tunger, smil- 

hvitting, alskens skjell og de meget populære g& 
smhkene - cmvettes g- - og opptok meste- 
parten av plassen. Sehr med ut- i denne 
delen av Europa, fikk vi ikke stnrrrelse og minste- 
mal alM til & stemme helt. Fiskets Gang hadde i 
alle fall ikke turt & komme p4 land med enkelte av 
de utstilte eksempiarene fra sine sommerlige 
rob8lMketurer i mer nord l i  farvann. 

Sdrekene Ia p& 365 BEF (73 NOK) pr. kilo. 
Dansk stor torsk 1 og st.get oppunder 500 BEF 
(1 W NOK) pr. kilo. Men vi SA og!A torskefilet p& 
salg til 379 BEF (76 NOK) pr. kilo mens normai- 
prisen pA slik filet nok ligger rundt 4 8 0 4 N l  BEF. 
Wkt Mgkveite kostet vel 100 BEF (20 NOK) pr. 
hekla. Rsykelaksen Me solgt for 185 BEF (37 
NOK) pr. hekto. Fersk hks gikk for 580 BEF (1 16 
NOK) pr. kilo. 

Men da vi ankom den kjempestore fiskeforret- 
ningen Vishandel midl mets fikk vi hakeslepp. 
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Et lite utsnitt av delikatettene langt den 15 meter lange iiskedisken hot Vishandel Danill Pleters i Zeebrugge 

- Langs den bortimot 15 meter lange fiskedien l& 
ferskvarene og delikatessene og sloss om opp- 
merksomhet. Ikke nok med det. Ved enden av 
denne langstrakte fristelsen kunne man fremby 
flere hyllernetre med matchende vin. Langs vind- 
usveggen sto fryseboksene med gjennomsiktige 
lokk proppfulle av sgmat. Ait var tydelig merket 
og priset. 

Der sto vi i iung villrede og eksistensiell krise 
og lurte hva vi skulle velge til lunsj blant borti- 
mot 100 fristelser. Omsider falt vi ned p4 en av 
husets mange fiskepaier med ost, torsk og gmnn- 
saker til 42 BEF (8,50 NOK) pr. hekto. Etter at 
paien hadde vært innom mikrobnrlgeovnen bie det 
et gastronomisk hraydepunkt den dagen også. Ble 
du interessert? Adressen er Vismijnstraat 54. 

Svekka redningsteneste 
Fr4 1. juni vil det ilckje lenger vere eit krav at - Utan bistand frA Orion kan heller ikkje 
forsvarets Orionfly på Ancbya skal ha eit fly i vAre Sea King redningshelikoptre ta oppdrag 
beredskap med tanke pA redningsoperasp langt borte, i hovudsak i Barentshavet, opply- 
nar. Det er forsvamjefen som har avgjort ser redningsleiar E r l i  Herstad ved Hoved- 
dette og bakgrunnen er mangel pil persondl. redningssentralen i Bo& til NTB. 
Redningsberedskapen vil i fyrste rekkje Mi OL 
svekka i Barmbhavet, skriv Fiskeribladet. 

Mot ein million tom norsk laks I 
I fyigje ein marknadsundersekelse gjort av vere den leiande oppdrettslaksnasjonen i 
ISFA (International Salmon Farmers Assocb verda ogs8 godt inn i neste &tusen, skriv 
ation) kan det bli p r o d m  over 900.000 Fiskeribhdet. ISFA meiner at eiterspumaden 
tonn laks i Nomg rundl &r 2010. Prognosen av iaks vil auke steiM dei komande 10-12 
vart lagt fram under Aqua Viskmkonferan- Ara og forbnket vil ligge 2.5 mil l iar tonn 
sen i Stavanger i mai. I fylgje undersekeisen laks i Ar 2010. 
vil Noreg hald a p4 sin marknadsposii og OL 
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Marked og muligheter: 

Egenkontroll og formelle krav i 

av avd.dir. Aksel Eikemo, Fiskeridirektoratet 

Norsk liskeindusbi har i de seneota årene 
hg! ned et stort arbeid for å dlpaas 
bedriftene de nye laar til bygningsmasse 
og til kvalitdarikring. Dette har selvsagl 
ikke skjedd uten en viss grad av mening- 
btyining mellom myndighetene og eierne 
av bedriftene. Men ira en heller treg start, 
ser em nå ai bedditene selv sec en sterk 
egeninteresse i å f i s d  i sin marledsfe- 
ring med lokaliteter og en produksjon som 
dekker alle intemasionale  KW på områ- 
det. Denne mdvendige standarilheving er 
ogs8 en Idar fontbehiing for det uidere 
arbidet med b e d r i b m  kvaiiieissi- 
krinossystemer, sbiver avdelingsdiildsr 
Alml Eikemo ved Fiskeridireldoratels 
avdeling for LvaliteQlronhll i dette inn- 
legget. 

Innlegget er basert på et fordrag Eike- 
mo holdt i h u n d  tidligere i år. 

Markeds- og myndighetskrav 

Det pågar i v- dager en prosess, nasjonalt som 
intemasjonatt, som peker fram mot en omlegging 
fra offentlig sluttproduktkontroll til produsentenes 
egenkontroll. Et sparmiil som reiser seg er om 
næringen kan dra fordeler av de endringer som 
skjer internasjonalt med hensyn til nye myndig- 
hets- og markedskrav til kvalitet og produktsikker- 
het, for eksempel innen produksjon og markeds- 
føring. Her M r  en merke seg at de krav sain n& 
stilles av en rekke imporbrer, de store tunge inn- 
kjøpskjedene og av forbrukeren, er strengere enn 
det som myndighetene setter. 

Det fokuseres dledes enn& sterkere på produ- 
sentenes ansvar for sikkerhet og kval'itet pA pro- 
duktet. For 0vrig bygges det inn en silkrhets- 
ventil i dette nye opplegget ved at tilsynene skal 
godkjenne de ferdige egenkontdlmanualer og 
det skal utføres jevnlige revisjoner. Totalt sett er 
det vel denne omstillingen/regelmdrinpn som er 

22 den viktigste av alle de endringer som d skjer og 

som vil ha stsrst effekt n8r det gjelder n W n g  
av standarden/kvaiiReten pil produktene. 

Vi kan i denne samnenhengen stille tre spamr& 

Vil innfaring av egenkonbrdl basert pA nbiko- 
a n m  og W k e  kontrdbunkt, kaii HACCP, 
medfare at norske produsenter har et konkuran- 
sefortnnn foran andre lands produsenter ? 

Benylter norske produsenter dette i sin mar- 
keddbring rlg hvilken rolle spiler detre &r myn- 
@hetene i sin kommunikasjon med andre lam9 
myndigheter h r  d sikre markedsadsang for norsk 
f isk? 

Jeg skal for helhetens skyld gi en meget forenklet 
og kort beskrivelse av hva egenkontdl basert pA 
HACCPprinsippene egentiig er, og etter hvilke 
prosesser dette kom inn i norsk kvalitetsregel- 
verk. Jeg vil og& kort skissere den internasjonale 
utvikling p4 omrildet. 

Idbn bak egenkontroll var 8 utvikle et system 
som uten en vesentlig skning av innsatte ressur- 
ser ga helsemessig sikrere produkter. Bakgrun- 
nen var erfaring med at sluttproduktkontroll ikke i 
tilstrekkelig grad avdekket risikoprodukter og der- 
med forhindret at slike varer ble markedsfiart. 
Systemet innebeærer en reduksjon av den offent- 
lige kontroll med bedriftenes ferdi i  produkter og 
at kontrollansvaret i stnirre grad overlates til 
bedriftene sek, slik at de skal kunne produsere 
fiskeprodukter mer i samsvar med de krav som 
regeiverket setter. Bedriftenes kontroll skal foku- 
sere mer på produksjonsprosessen enn på slutt- 
produktene. 

Regeiverket som vedrrarer kvaiiiet. SA dagens 
lys i 1 M  og var et resultat av et omfattende 
amid. Forslaget fra arbeikkgnippen. som besto 
av representanter fra fiskerimyndighetene og fra 
næringens o~anisasjoner. munnet ut i en 
enstemmig anbefaiing som resulterte i de regel- 
verksendringer som gjenspeiles i den reviderte 
kvalitetsforskrift for fisk og fiskevarer. Det mest 
sentrale nyelementet i disse forskriftene var net- 
topp kravet til egenkontroll &vel pa landanlegge- 
ne som på produksjonsfarbyene. 
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Arbeidet med egenkontrollen tok til i 1992 med 
nedsetting av et utvalg som et ledd i Fiskeridepar- 
tementetc kvalitetskampanje. Utvalget fikk i opp- 
gave @ generelt grunnlag å utrede omfang og 
innhold i et egenkontrollsystem for norsk fiskein- 
dustri. Rapporten forelå i 1994 og ble sendt ut til 
næringen som den første informasjon om egen- 
kontrollen. Som et resultat av EØS-avtalen ble de 
enkelte komponenter av egenkontrollen forskrifts- 
festet i 1994. Den fullstendige beskrivelse av 
egenkontrolldd<umentas~en, slik den foreligger 
i dag, ble gjeldende forskrift i 1995. 

Kvaliietssikring av egen produksjon er ikke 
noen ny tanke, og flere forskjellige systemer er 
utformet og tatt i bruk. Men det er først nylig at sli- 
ke kvaiiietssikringssystemer er kommet inn som 
et offentlig krav innenfor næringsmiddellovgiv- 
ningen rundt om i verden. 

Innkorporering av begrepet egenkontroll i kvali- 
tetsregeleverket var forSavidt ikke kun et norsk 
anliggende. I henhold til EØS-avtalen var Norge 
forpliktet til å harmonisere og& sitt regelverk 
innenfor hygiene og kvalitetskontroll av fisk og fis- 
kevarer med det regelverk som gjaldt for EU-land. 
Den mest sentrale bestemmelsen på nevnte 
o m d e ,  er-EUs- rådsdirektiv- 9'bM9WEBF;-det- 
dkalte hygienedirektivet, hvor det nettopp i artik- 
kel 6 fastsettes krav om egenkontroll i bedriftene. 
EU har senere gitt utiyllende krav til egenkontrd- 
len - i samsvar med de kravene vi har i kvalitets- 
forskriften i dag. 

Tilsvarende regler ser vi og& at andre nasjo- 
ner har tatt inn i sine forskrifter. I tillegg har vi 
merket oss at det ikke bare settes krav om at 
nasjonalt produserte varer, skal være produsert i 
bedrifter med kvaliietssikringssystemer, men at 
det samme kravet skal gjelde for importert vare. 
Tradisjoneit viktige markeder som har gjort dette, 
er bl-a. Brasil og USA. 

Med hensyn til USA kjenner vi vel alle den usik- 
kerheten som rådde pa høstparten -97 på bak- 
grunn av at USA etter 18. desember 1997 ville 
sette et totalt forbud for importerte produkter fra 
bedrifter som ikke hadde et godkjent egenkon- 
trollsystem etter spesifikasjoner (HACCP) fastsatt 
av amerikanske myndigheter. Norge fikk i stand 
en midlertidig ordning med FDA (de amerikanske 
kontrdlmyndigheter pa næringsmiddelsiden). 
FDA aksepterte bedrifter som fikk en særgodkjen- 
ning av Fiskeridirektoratets kontrollverk. 

Det er verdt å merke seg at det ogcd innenfor 
Codex Alimentariussystemet arbeides intensivt 
for å fremme som rekommandasjoner til myndig- 
hetene, at det bar innfprres krav til egenkontrollsy- 
stemer i industrien. Det er stor sannsynlighet for 
at tilrildningen som kommer vil være at det bar 
opprettes egenkontrollsystemer basert nettopp @ 
HACCP-prinsippene. Betydningen av dette frem- 
trer klart når vi ser hvilken rolle Codex-standarder 
og anbefalinger vil spille i WTO sammenheng. I 
henhold til SPS avtalen skal Codex-standarder og 
anbefalinger være referanserammen dersom det 
oppst& konfiikt i handel mellom nasjoner innenfor 
dette området. 

På bakgrunn av den internasjonale oppmerk- 
somhet dette har fatt, og som følge av at Codex 
har satt dette på dagsordenen, må vi her i Norge 
forvente at og& andre nasjoner som tidligere ikke 
har hatt regler pil dette omrildet, d vil utai2leii 
slike krav. I v8re nye markeder, som Øst-Euro- 
pa og Asia, forventer vi nå at det vil bli fastsatt 
krav bade til nasjonalt produserte varer og til 
importerte varer. Jeg regner med at dette snart 
vil komme; særlig med tanke pA at disse områ- 
der har en betydelig eksport til EU og USA og 
må forholde seg til det hygieneregelverk som 
gjelder der, for i det hele tatt å kunne oppretthol- 
de sin eksport. 

Hva sier SA norske forskrifter ? I norske forskrif- 
ter er delte kravet nå fastsatt i Fiikeridepartemen- 
tets forskriit av 14. juni 1996 om kmiiitskantroii 
med fisk og fiskevarer. 
I henhold til paragraf 1-1 1. *Egenkontroll basert 

@ kritisk kontrollpunktanalyse " (Hazard Anaiysis 
Critical Control Point- HACCP), skal daglig leder 
eller bestyrer/skippr serge for nradvendige tiltak 
for å sikre at alle trinn i tilvirkningen er i samsvar 
med kravene i kvalitetsforskriften. Med dette som 
formU, skal vedkommende person fastsette et 
egenksntmllsysteni-hw M~a.b@ndeelementer- 
skal være belyst: 

- fastlegge de laiaske kontrolipunkter basert på 
msk konfrdlpunktanalyse i viiirsomheten 

- fastlegge og anvende metoder til ovendking 
og kontroll med de kriiiske konttvlipunkter 

- uttak av pmver fra produksjonen til analyse 
ved laboratoWm 

- k o n t r d h  hygieniske w bygningsnes@? 
f o M  i vidsomheten (fremlegge renhokis- 
plan) 

- virksomhetens otgankassjon 
- offentiige bestemmeIser som regulerer virk- 

somheten 
- produkter og produksjonsprosesser. 

For avrig innehoider denne paragraf en rekke 
andre krav som skal oppfylles og som jeg ikke 
skal gå nærmere inn p6 her. Men kjemepunktet i 
nevnte bestemmelse er at bedriften når den finner 
awik fra offentlige krav - det være seg under p m  
duksjon, pA produkt, vann og bygningsmasse - 
skal seite i verk forebyggende tiltak for å rette fei- 
lene. I tillegg skal feilene nedtegnes og tiltakene 
dokumenteres. 

For sikre at bedriftene har et operativt og 
fullstendig egenkontrollsystem er det bygget inn 
en offentlig revisjon i regelverket. Det kan være 
mange hensyn bak denne bestemmelsen. Sett 
fra myndighetenes side ville vi i vår bestrebelse 
for a oppnA lettere markedsadgang, vanskelig 
kunne påta oss den garantistrollen som vi har 
tatt pA oss overfor andre lands myndigheter 
med hensyn til produktenes kvalitet og sikker- 
het, dersom vi ikke gjennom revisjonen hadde 
fullt innsyn i egenkontrollsystemet og dets funk- 
sjon. 

Dette er en omfattende prosess. Internasjonale 
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fora m OECD har presisert betydningen av at 
revisjon blir utfart etter samme mal for tilsvarende 
kvaiiietssiknngssystem, uansett i hvilket land revi- 
sjonen blir utfart. Vi ser allerede rd at firma har 
spesialisert seg p& intemasjonal revisjon av f.eks. 
HACCP-baserte systemer. Her bar jeg vel nevne 
at den enkeite bedrift ikke vil Fiskeridirek- 
tarens godkjenning for produksjon d e m  det 
ikke er etablert et akseptabelt og operativt egen- 
kontroilsystem. 

Ny egenkontrollveileder 

1 perioden etter at egenkontroll ble introdusert for 
fiskerinæringen har det skjedd en utvikling Mde 
nasjonalt og internasjonalt med hensyn til utfor- 
mingen av egenkontroll og HACCP. Fiskeridirek- 
toratet har derfor i den senere tid identifisert et 
behov for A revidere og modemisere det eksiste- 
rende informasjonsmateriellet og foreta forenk- 
linger. I tdd med dette ble det i desember 1997 
besluttet å etablere en prosjektgruppe, samt en 
styringsgruppe besaende av Fiskeridirektoratets 
kontrollverk, Fiskerinæringens Landsforening og 
Norges Fiskarlag. - 
I hovedsak vil moderniseringen medf;sre en 

generell forenkling og fokusering på definisjonene 
av begreper som risiko og kritisk kontrollpunkt. 
Bedriftene m4 som et resultat av endringene, 
revidere risikoanalysen, samt de dokumenter som 
er knyttet til denne. 

Hensikten med endringene er å sette fokus p& 
den helsemessige risiko som kan opp* gjennom 
det aktuelle produkt. 

FartØy oppfert i fiskeridirekterens 
register over godkjente tiivirknhgsadegg 
for fisk og fiskevarer 

Kvalitetsforskriftens definisjon av et fabrikkfarny 
blir vurdert endret, slik at den samsvarer med 
definisjonen i EUs Rådsdirektiv 91/493/EØF. En 
beslutning om dette vil bli tatt forhddsvis snart. 
Dette vil medføre at de farny som kun bedriver 
innfiysing av fisk, faller utenfor kravet om god- 
kjenning fra Fiskeridirektraren. I henhold til rAdsdi- 
rektii 9214NEØF skal det som et minimumskrav, 
etableres en registreringsordning for denne flåte- 
gruppen. I tillegg vil kvalitetsforskriftens bestem- 
melser for denne gruppen bli gjennomgått og vur- 
dert i fobindelse med fortsatt krav om egenkon- 
troll. Dette vil være nødvendig dersom disse fart- 
øyene for eksempel vil fortsette sin eksport til 
USA. 

Forskjeller mellom landanlegg og 
fabrikkfarny med hensyn tii 
egenkontroli 

Det er i dag ingen vesentlige forskjeller mellom 
landanlegg og fabrikkfarby når det gjelder krav til 

omfang av og innhdd i et egenkontrollsystem. 
Forskjellene ligger hovedsakelig i valg av praktis- 
ke Inisninger i forbindelse med overvåking og kon- 
troll, samt begrensninger i tilgjengelig areal 
ombord. For fabrikkfarnyene gjelder dette spesi- 
elt overvåking og kontrdl i forbindelse med ska- 
dedyr og vann, samt oppbevaring og lagring av 
ernbailasje. 

Her m4 en merke seg at alle tihrirkningsanlegg 
inklusiv fabrikkfarby skal oppfylle kvaiiietsforskrif- 
tens kapiiel 6 =Alminnelige vilkar for godkjente 
virksomheter*. 

Konkurransefortrinn 

Har SA norske produsenter et konkurransefortrinn 
i forhold til andre lands produsenter ved at det nå 
er innført egenkontrollsystemer i norske fiskeribe- 
driftefl Fiskeridirektoratets kontrollverk har de 
siste to Ar gjennomført en kartlegging om alle 
godkjente anlegg har egenkontrollmanualer til- 
passet de enkelte produksjonsformer. Pr. idag har 
tilnærmet samtlige anlegg ( 900 landanlegg og 
200 fartey) dette systemet. Jeg vil tro at Norge 
ligger langt fremme i forhold til andre nasjoner 
med hensyn til implementering av slike systemer. 
Dette selv om og& mange av våre konkrurenter 
har slike krav fra sine myndigheter. 

Men en mA være oppmerksom på at det her 
skjer en rivende utvikling. I likhet med situasjonen 
i Norge, finnes det og& eksempler på at andre 
eksportnasjoner har tilsvarende kontrollordninger 
hvor importlandet gjennomfører kontrdl p6 
eksportbedriftene. For A være med i den intema- 
sjonale handelen med fisk mA en bare innrette 
seg etter de krav som stilles. 

I den fasen vi nå befinner oss. vil jeg hevde 
at norske bedrifter har en konkurransefordel 
ved at de har innført egenkontrollsystemer. 
Dette gjelder helt klart overfor land som har satt 
dette som et ubetinget krav, som for eks. EU, 
Brasil og USA, men også overfor importmer og 
kunder i andre land som foreløpig ikke har inn- 
ført slike krav. SpørsmAlet er så om våre 
eksportbedrifter bruker dette aktivt i sin mar- 
kedsføring. 

Bedriftenes markedsf8ring 

Jeg er ingen markedsføringsmann, men jeg vil tro 
at de som skaper tillit innenfor handel og& har 
muligheter for økt salg og kanskje også økt pris. 
Her er det alt& snakk om A opprette tiltro såvel til 
bedriften som til produktet en selger. Et seriøst, 
oppegående og operativt egenkontrollsystem i 
bedriften bidrar til dette, og den dokumentasjon 
som dette systemet produserer h r  være gull 
verdt i markedsføringen. Imidlertid har jeg en 
følelse av at dette dessverre ikke utnyttes fullt ut 
av næringen. En forklaring kan være at bedriftene 
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d langt ferst og fremst har vært opptatt av B få 
systemene i daglig drift. 

Min sterkeste tilrådning til norsk fiskeindustri er 
at det brukes ressurser p& å bygge inn i sin mar- 
kedsferingsstrategi den dokumentasjon om pro- 
duktet som systemene gir. 

Markedsfering kan for evrig ta utgangspunki i 
den nygodkjenning som Fiskeridirekteren n& 
utsteder til den enkelte bedrift som oppfyller alle 
krav til bygningsmasse, produksjon og vann, og 
ikke minst til et operativt egenkontrollsystem. Kra- 
vet til egenkontroil er nettopp nevnt særskilt i 
dokumentet. Nygodkjenningen henger hm,  og 
bedrifter som har den Pgarnle" godkjenning vil ikke 
opp& denne, dersom det hviler vesentlige Wegg 
p6 bedriften. 
Som en kuriositet kan jeg nevne at Fiikeridirek- 

toratet allerede har mottatt en del informasjon 
om at den dokumentasjon sorn systemene gir 
har vært meget verdifull når det har oppst&tt 
reklamasjoner på eksportert vare. I tvist om pro- 
duktets kvalitet har dokumentasjonen som 
bedmen nA har, vært avgjerende for utfallet av 
saken. Tidligere var en ofte tvunget til B gi kun- 
den rett i slike saker, da en egen dokumentasjon 
manglet. 

Myndighetenes "markedsf~rh@ 

Det har også vært reist cparran& om hvordan 
myndighetene utnytter den kjensgjerning at norsk 
kvalitetsregeiverk nå er hamionisert med det 
regelverk som gjelder i v&e viktigste eksportland 
og som er basert pB internasjonalt aksepterte 
anbefalinger og standarder. Det er imidlertid et 
fakium at Norge som eksportnasjon p6 fiskepro- 
duher ikke har hatt noe valg i den internasjonale 
prosessen som har skjedd innenfor dette om&- 
det. Altemativet ville være B sette norsk fiskeek- 

sport i fare ved ikke B aksperte nye internasjonale 
krav til produksjon, hygiene og kvalitet. 

La meg ta konklusjonen f~rst 

Fiskeriforvaltningen utnytter i full skala overfor 
andre lands importmyndigheter den kjensgjerning 
at vi i Norge har en fiskeforedlingsindustri som 
produserer etter internasjonale krav og i samsvar 
med Codex Alirnentarius' sine standarder. 

Det f o re i i i r  kiare bringer fra Fskerideparte- 
mentet @ at Fiskeridirektoratet skal priortere siit 
arbeid med B sikre norsk markedsadgang i &vel 
nye som gamle markeder. Dette skal skje ved dia- 
log med andre lands fagmyndigheter. Videre for- 
ventes at direktoratet pmver B redusere skade- 
virkningene dersom det iverksettes tiitak mot 
norsk fiskeeksport m er basert pil et uriktig fag- 
lg grunnlag oglelier i stnd mot internasjonale prin- 
sipper. 

I Fiskeridirektoratet har en pmvd å f01ge dette 
opp p4 beste ridte, og vi har de siste par Arene 
opprettet kontakter med fagmyndighetene i en 
rekke andre land. Det er gjennomfert fagmrater 
&vel her hjemme som i utlandet, med særlig opp- 
m e h m h t  rettet mot @&-Europa. Fiiktwidid- 
toratet har i den sammenheng invitert slike myn- 
digheter til Norge for orientere om norsk fiskeri- 
næring. regeiverk og konkrete problemstillinger. 
Ikke minst har vi erfart betydningen av A foreta 
bedriftsbesek. 

SentraH i var strategi er arbeidet mot bilaterale 
avtaler sorn binder opp imporbnyndighetene, men 
hvor og& norske myndigheter og ikke minst 
naeringen oppfyller de krav som er nedfelt i avta- 
len. Eksempler @ slike avtaler er de som nB er 
ferdigfornandlet med Brasil og USA. Gninnele- 
mentet i slike avtaler @r nettopp p& regelverket, 
at egenkontrdl er innfLlrt og ikke minst at det er et 
statlig tilsynsapparat som farer kontrollen med 
bedriftene og som foretar revisjon av systemene. 

Mindre torsk enn iitatt 
På oppdrag fra den norsk-russiske fis- videre at man bør kutte allerede i år for- 

I 

kerikommisjonen har Det intemasjona- di det kan være fare for at bestanden 
le havforskningsråds forvaltningskomi- kommer under sikre bidogiske grenser. 
te ACFM, foretatt en revidering av Hva som eventuelt blir gjort alt i år er 
bestandsgrunnlaget for norsk-arktisk usikkert, men anbefalingene fra ACFM 
torsk. Komiteen anbefaler nå et maksi- lover ikke godt for neste års torskekvo- 
malt uttak av norsk-arktisk torsk på ter. 
450.000 tonn mindre enn årets avtale OL 
TAC (totalkvote). Forskerne anbefaler 
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Det er med sorg vi har mottatt melding- 
en om at vdr gode kollega gjennom 
mange dr har gdtt bort nær 72 Cfr gam- 
mel. Vi har visst at han har vært syk de 
siste månedene, men hadde håpet at 
han skulle komme til hektene igjen. 
Dessverre gikk det ikke slik, 

Han gikk av med pensjon for bare vel 
4 dr siden og fikk sd altfor kort tid til Cf 
nyte sin nye tilvierelse. Vi som var kol- 
leger med J* vil savne ham. Med sitt 
alltid gode humnr var han en gledes- 
spreder i kollegiet. Han hadde alltid en 
god latter på lur og var optimist av 
natur 

Han viste stor interesse og sterkt 
engasjement i sitt atbeid. Han var vete- 
ranen framfor noen i fiskeriforvaltning- 
en, en motor for oss som kom til sene- 
re. Han hadde spesielle evner til sam- 
arbeid og kommunikasjon. Dette med- 
virket nok til at han etablerte et stort 
nettverk med gode kontakter både i fis- 
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kerimi/@ene og ellers i samfunnet. Et 
nettverk som og& lærte både d bruke 
og Cf sette pris pA hans kunnskaper. 

Jan ham hele sitt ykesakiive liv i 
tilknytning til fiskerinæringen. Bade 
som M e r  i unge dr og gjennom sitt 
ark id p;5 ulike nivA i fiskeindusttien, 
b1.a. med opphdd pi4 Grwnland, hadde 
han ervervet et sdid fundament for sitt 
knge virke som fiskerisjef 

Jan var med d bygge opp rettled- 
ningstjenesten i Finnmark. Han sto 
ogsd sentralt i arkidet med d utvikle 
fiskerinæringen i fyiket, hvor uttotriring- 
ene var mange og store, særlig pA 
1970 og -80-tallet. Han var h09 
mspktert og anerkjent for sin innsats, 
og ble sett pi4 som en sfiskerinæring- 
ens mann*, vel så mye som en repre- 
sentant for myndghetene. Selv om Jan 
var praktisk orientert, hvor samadid 
og det B fd positive resultater for bedrif- 
ter og næringsuiwere sto i fokus, ka- 
retok han samtidig sine oppgaver som 
statlig tjenestemann pA en god måte. 

Da pensjonsalderen nennet seg, 
snakket han ofte varmt og med stjerner 
i nynene om sitt barndomshjem, &/vi- 
ka, og om sine planer om Cf tilbringe 
pensjonistene sammen med Hamet 
nettopp der. Vi har fulgt med i hans 
a m i d  med å restaurere barndoms- 
hjemmet og flem av oss har hatt gleden 
av d bes0ke Jan og Harriet i W k a .  
VAre tanker @r i denne stund spesielt 
til Haniet og Lillian som har mistet en 
god ektemann og far. 

Det er med respekt vi lyser fred over 
Jan Hartvig Ingebrigtsens minne 

Mai 1998 

Firisjefene i Finnmark, Troms, 
Nordland, Ttwndelag, M0re og Romsdal, 

Sogn og Fprdane, Hordahnd og 
Skagenakkysten, Kontoret for rettiedning og 

informasjon, Fiskeridirektoratet 



Forelepig oversikt over ilandfert kvantum pr. mars 1998 

Nord for 
62" N 

Nordsjmnf 
Skagerrak 

Torsk 
25,8 Oh 

Sei 
1 7.6 % 

Sild 
59 % 

I Sild 
55 % 

I": 

Andre 
områder 

Kolmule 
99,4 % 

Torsk Sild 
Tabell 1 Alle tall i rund vekt 

Mars 1998 Til og med mars 1998 Totalt 

Alle Mfore Nodsjaenl Andre t.o.rn. t.0.m. 
orndder Skagerrak omrAder') mars 1998 mars 1997 

Torsk ...................... 54 600 113100 2200 100 115400 
140200 
Hyse ....................... 9 100 19600 1200 - 20800 30250 
Sei .......................... 19400 33 400 10700 - 44 100 49 700 
Uer ......................... 2 100 5500 200 100 5800 3100 
Brosme .................. 400 1100 70 230 1400 1100 
LangeibiBiange ....... 600 800 370 430 1600 900 

................. BiAkveite 320 850 30 - 880 740 
vassikl .................... 120 300 - - 300 140 
Pigg ha .................... 20 1 o 100 1 o 120 150 

Lodde ..................... - 
.......................... Sild 38 710 

800 
Brisling .................... - 
328 520 
Makrell .................... - 

................... Kdmuie 154500 
Øvepa .................... 5600 
T& ...................... 8400 

Reker ...................... 3 760 5300 3290 61 O 9200 5020 

28 438 960 69 920 259 480 



Merkeregisteret 
Det opplyses nedenfor hvem som har att ervenrsleyve, fartiayets navn og registreringsnummer, samt hvilke fangstleyve som 
er tiklelt 

Reder 

AiS under stiitelse 
v i k  Management AIS 
Straume 

Havbaen K B  
Andenes 

Oddleif Martinsen 
K-* 

Er. Aakre Holding AS 
v M d  Aakre 
Alesund 

Nordsje,- og NVG- 
s iMl ia te lse  

PIR Alnes 8 Brungot ANS 
VM Steinar Alnes 
G-Y 

Ringnot- og kdmule 
tfmllatelse 

Geir Roger AIS 
Finnsnes 

NS under stiiteise 
vIJsrgen Nordheim 
Molde 

Import 
Det opplyses nedenfor hvem som har f&i ervet~kyve, -b navn 
og registreringsnummer. 

NeabekkAS 
VIM Steinar Alnes 
Goday 

Atlantic Challenge- Ringnot- og kolmule 
tdltillatelse 

Det opplyses nedenfor hvem som har fatt enrenrsleyve. eventuelt w y e t s  navn og nummer, samt hvilke(t) fangsibyve som 
er gitt 

Reder 

s. U. s. 
v/LeifOleOlavsen 
Leknes 
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bet opplyses nedenfor hvem som har Mtt ervervsleyve. everituelt fa- navn og nummer, samt hvilke(t) fangst- 
ieyvesomergitt 

Reder 

Nesbakk AS 
VM Steinar Alnes 
G ~ Y  

Torskekvote 

S. U. S. Hauge 8 Hauge AS. 
Gursken 

Trål 
Det opp- nedenfor hvem som har ait avenevnte konseajonstype og 
hvilke fiskearter den omfatter. 

Reder 

PIR Nogva 
v / T m  Nogva 
RsMk 

Oppdrett l 
Det opplyses nedenfor hvem wnn har leyve, Wliserlng av anlegg, stereke p& produksjon samt registrerings- 1 
nummer. 

Tomrna Laks Als 
Husby 

Hamnholmen V. 
Hamnholmen 0. 
Rsssne9et 
ffibya 0 .  
vahnka 
-ya 
L w y a  s- 
Kattemya 
Hesthdmen 
Buskholmen 
Vassvika 
Væmdmen ND. 
Horshdmen N@. 
Klubbholmen MI. 
Rognholmen M. 
Fiateya S0. 
Kahrilddgen 0. 
Kdnrik 

i samdrifi med : 

Hamnholmen V. 
Hamnholmen 0 .  
Rsssneset 
Kileya 0 .  
valvika 
Skeiwitadeya 
Lyngfaya C. 
Kaiiemya 
Hestholmen 
Buskhdmen 
vassvika 
Væmdrnen N0. 
Horsholmen 
Klubbhdmen M. 
Rogn- M. 
Flateya S0. 
KvaivikMgen 0. 
Kokvik 

SeafarmImrestAIS 
Lovund 



Det opplyses nedenfor hvem som har f&t leyve, lokalisering av anlegg, stwelsc pb produksion sami tegistrerings- 
nummer. 

Oppdrett av laksi0rrei 

Tillatelse til drift pA lokalitetene gjelder inntil videre i *ente av endelig kystconeplan for Nesna kommune. Hvis disse 
lokalitetene ikke skulle samsvare med endelig plan, vil tillatelsen til drift pA lokalitetene falle bort n& fisken er utchktet. 

" Tillatelse til drift pA Mitetene gjelder inntil videre i pavente av enddg kystsoneplan for Lumy kommune. Hvis disse loka- 
litetene ikke skulle samsvare med endelig plan, vil tillatelsen til drift pA lokalitetene falle bort n& M e n  er utslaktet. 

Overfwing av konsesjon for oppdrett w maUisk av laks og erret 

Eier iiiigere eier 

Torgnes Fiskefarm A/S 
Brenneysund 

Veifjordiaks NS 

Veifjordlaks NS 

Flyfyike Havbruk AS 
1 CIO Hydro Seafood Rogaland AS 
! Hjelmeland 

Reg. nr. 

Nlk. 17 

- 
, Tysnes F m ~ k  AS TysnesF-kAS Hn. 16 
l Onarheim 

Sunnhordland Fekeoppdrett AS l m m  

Tysnes Fprdbtuk AS j 
DBijord Laks AS 
Hansnes 

Darjord Settefisk NS 
Hansnes 

DBfjord Laks AS 
Hansnes 

Dafprd Slakterier AS 

iiife. 4 

FA. 23 

TA. l 

TM. 1 

ABONNER 
PA FISKETS GANG 

- det &niter - seg! 




