


AKTUELT 

for oss nonimenn. Ikke 
bare for kysten, &x m- 
sutsene er gnmnlaget 
fw bosettingen, men 
ogs8forannetnærings- 
liv i mer urham md- 
der. Bare i Bergen er 
det regnet ut at det er 
2000 sjmebatt i yrker 
med direkte tilknytning 
trr fiskerim*ngen. 

F i s k m i e t e t  er 
Statens forlengede atm i 
fontatiningen av disse 
ressursene. Dette har 
f0rt til at man av mange 
fiskere er blilt selt pi4 
som et nei - dimktomt, 

I 
Mat for alle. settfrafmgst8n9nS 

8yne. Seti fra samfi~n- 
ne& og totatkwahing- 

ens side er vi ei mdvend@ styringsappsrat, som skal ta de utfadringer 
som havwt gir 06s. 

De -re dr er det blitt aalt et stad@ sterkere uk* pii et mi@- 
m r i  -. ilet Myr ikke bare barestrenge regukinpr. I like stor grad 
bemdetetMedermanpSenstad@bedredtekan ta vare@ og 
beskytte ungfM6n i havet, og gi &n optimale cy7pveksnnIk4r. 

Sl'den 1 t W  har t i a v f o & n i m ~ t ,  med n k m i s k  bisiand fra 
Frskendimkkmtet utviJdgt m ny nYringstist til torsketrdlere. Fra 1994 
har man samahM& med ~sseme om en felles sorteringsriSt m 
kjennes av begge fiskerinassjoner. 

Til d er bare det norske ristsystemet ,Sort-X, @Ment til bruk i die 
m- 

Enkehisten som er utviklet er /elt A håndtere, både u d r  utsetting og 
inntak av arVen. Ristens hm vekt &r det ogsd mulig ti h e e r e  derr 
rnanW. 

Fnskeridirektomtet er særlig hmyd med det samanbeidet vi har hatt 
med H a ~ i n g s i ~ e t ,  og har virkelig tro pil at den oye @sten vil 
bidra til et enda mer mil@vennlnlig fiske, pd en &te som fiskerne vil ha 
fomtdelse for. 

Siik sett er dette ah&t i tdd med &r oppgave. A fti til en optimal 
fontaloling av fiskeressursene, i smmtwid med forskere og fiskere. p4 
en d t e  som @r at storsamfunnet fdr en f d e l s e  av at fiskerinæring. 
en Br en viktig og pusitiv næring for landet, som blir fonmltet i i v a r  
med befdkningens @&er og i @d med de politiske signaler mriqpn 
skaldihs eiter. 

Per-Marius Larsen I m ETTERTRYKK Ha 
RIKETS GAN6 

~ u o n ~ r w I O L O E  

ItSImma 
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Norsk-russisk samarbeid 
om blåkveite 

Det sbantende norsk-russiske samar- 
beideidet på fiskerifronten har fått et 
laft, For femte gang p i  mange år har et 
norsk forskningstariny fått leyve til å gå inn 
i russisk sone i nordlige farvann. Det er 
blålneite det dreier seg om. 

Kjell Nedraas ved Havforslaiingcinstit~et, 
ansvarlig for blheitetokiene de siste grene, sier 
til Fiskets Gang at det ser litt lysere ut med hen- 
syn til bestanden av blheite. - Rekrutieringen 
e i  bra, men beregningene viser at gytebestanden 
fremdeles er på l a d .  

Utbredelsen Bstover 

Det viktigste for Havforskningsintiituttet er d fd en 
oversikt over årsklasse styrken så tidlig som 
mulig. - Vi mB dekke utbredelsen av yngel og 
ungfisk. Derfor rnd vi sstover - sst for Franz 
Josefs-land. Da begynner vi B nærme oss Sibir, 
sier Nedraas. 

1 1970 ble det fisket 90.000 tonn bl&veite. I 
1991 var fangsten nede pd 33.000 tonn. - Det 
ser bedre ut nå. De siste arene har vi fisket 10- 
12.000 tonn. Mesteparten av dette er bifangst, 
etter at fisket ble stoppet av myndighetene i 
1992, sier Nedraas. 

ICES skal n& ta stilling til dette uttaket. 

Bestanden av blakveite er foioiktip oppleftende. 

Norsk-russisk samarbeid med ~ C o m e t ~  - i Barentshavet. 



REDSKAP 

Enkeltrist slår ut «Sort-X» 
Norske forskere har tatt komkvemen av 
dette med bestandenes ve og vel. Det 
samme har fomltninasapparatet. 
Resultaiet er en s p i i i r  ny risi- 
enkehisten- som nå er i ferd med å bli 
godkjent av Fiskeridirelrtoratet. Sort-X- 
risten er egentitfl historie. Nå har man 
funnet opp enkelbisten, som er både 
mindre, ealdere o# ildre minst billigere enn 
risten som båtene er flla@ å være utstyrt 
med i dag. Mye iydsr på ai 
Fislreridirektoratet vil godkjenne den nye 
mrterinlpristen i Iirpet av kort tid. 

Utviklingen av sorteringsrist i torsketrål startet i 
1990. Dette var et samarbeid mellom norske og 
russiske forskere. PINRO-instituttet i Murmansk 
ble hele tiden holdt løpende orientert. Det første 
resultatet var <<Sort-X=. Dyr, 4,5 meter lang og 
heller uhåndterlig. Enkeltristen koster halvparten 
av det man må ut med for «Sort-X>. og den er 
minst like effektiv i praktisk fiske. Den er 1.75 lang 
og billigere å produsere. Fra 80.000 til 30-40- 
tusen betyr tross alt en god del. B W r  isaksen har vaert frontIQur i uiviiding av enkeiiristen. 

Dette er den smi hindlerlipe sorteringsristen som Havfonbiingsinstituttet har utvildet. 
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Havforsicniq@dtuttet 
I B]srnar Isaksen ved HavforskningsinsaMtet har 

vært primus motor i dette prosjektet og sier fml- 

7 gende: - Vi visste at den fomge risten kunne gje- 
res bedre, og enklere. Arets seleksjonsfomk 
viste at dette stemte. Materialet er fullt ut bruk- 
bart for en sammenligning mellom de to ristsyste- 
mene. 

\ 
Seleksjon 

- Mde med hensyn til vekt. lengde og h&ndtt+ 
ring, kan enkeitristen sammenlignes med skille- 
risten i rekem. Da snakker vi om *Nordmarsris- 
ten*, som n& har vært i bruk ombord i utallige 
forskjellige båttyper av ulike snPrrreIser. I Norge 
og i utlandet. Til dags dato har det kommet 
svært f& klager p3 denne seleksjonsinnretning 
en. Det viser seg at det er fullt mulig & hbdtere 
denne risten - vel og merke s& lenge det er 
mulig å drive vanlig trhling. Derfor er det all 
mulig gmnn til å forvente at enkethisten for tor- 
sketdl vil kunne brukes p& samme m&te, sier 
Isaksen. 

.Sort-X- dyr, uhåndterlig og for stor. 
Han presiserer at det hele ikke kunne ha skjedd 
uten Fiskeridirektoratets klokketro på prosjek- 

Russiske frontfigurer tet. At man i det hele tatt skulle kunne lykkes 
med utviklingen av et enkelt ristsystem for tor- 

Russerne har vætt frontfigurene. 1 1994 kom mel- sketrål. 
dingene om at de hadde startet utviklingen av en 
nv w enklere rist. Et ahemativ til -Sott-XI.. Dette 
bie fram på det årlige forskemtet i Mur- 
mansk i 1995. Fiskeridirektoratet fattet interesse. 
Spesielt med hensyn til håndteringsegenskapene. 



MOR-FISHIMG 

NM i røkt og gravet laks 
- 

- I Arets konkurranse er den Attende i rekken. 
Konkurransen er &en for alle godkjente mkerier, 

Hordaiandsbedriften Holmefjord Fryseri fra og deltakelsen i Ar er den stsrste noensinne. Av i 
Eikalandsmen stakk av med inrsieprkn i alt 36 phwldte produsenter var det tolv som gikk 
kåringen av beste gravlaks for 1998. videre helt til finalen. 
FeFsteprisen for beste rakelaks gikk iii - VArt hovedm& er selvsagt & skape l i  ekstra 
Haarberg og Larsen fra Trondheim. Konkur- blest rundt produktene rakt og gravet laks. Men 
ransen amingens av Wonke Sjumat- n8r vi ser p& den store oppslutningen fra produ- 
bedriiten LamMorening, og kiringen fant sentene, tror vi faktisk at konkurransen har bidratt 
som vanlig sted under ikkerimessa i til A heve nidet på produktene, sa en ubeskjeden 
Tmmdbeim. - - Ingebrigt Overby. 

Juryen com kårer vinnerne består i hovedsak 
av alekfoik~. Til gjengjeld var ikke mindre enn 
-70 mennesker i sving for ii lukte, smake og 

- Gullmedaljen i denne konkurransen henger vurdere pmene fra de ulike produsentene i I0pet 
hsyt. 36 bedrifter har i Ar deitatt i kampen om & bli av konkurransen. I vurderingen utgjer trimming og 
kåret til Norges beste lakseforedler, og det g8r utseende på fileten 40 prosent av vektleggingen. 
prestisje i A vinne. En medalje her er verdil l i mens smak, lukt og konsistens teller 60 prosent. 
rnarkedsfsringwyemed og noe A sl& i bordet med 
overfor kunder i inn- og utland. De m ikke n& 
heit opp har kanskje fAti noen tips om hva de kan Vjjeme 
gj0re bedre. For A vinne denne konkurransen m& 
man være perfeksjonist i alle ledd av produksjon Haarberg og Larsen er i dag en stor, regional 
og presentasjon, fastslo Ingebrigt Overby i Nor- totalleverander av fisk og fiskeprodukter med 
ske Sjamatbedrifters Landsforening ved overrek- Midt-Norge, Msre og Romsdal og Gudbrandsda- 
kelsen. len som de stsrste markedene. I tillegg har de 

u 2 
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Trygve Holmefjord (t-v.) fra Holmefjord Fryseri og Anders Haarberg ira Haarberg og Lamen gikk til topps i hver sin Lla~Et i 
årets MM i reli og gravet laks. 
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noe eksport til Tyskland, Frankrike, Belgia, Eng- 
land og Japan. Srlskapet har i dag 45 ansaite og 
distribuerer sine varer med egne biler. Rsykelaks 
utgjnir ca 10 millioner kroner av selskapets årlige 
omsetning. 

Holmefjord Fryseri startet opp i 1988 med to 
ansatte og en omsetning pii under en million kro- 
ner. Siden den gang har selskapet vokst sakte 
men sikkert. Bedriften sysselsetter ni4 seks h- 
verk og omsetter for minst like mange millioner 
knxier. Bedriftens dlsettinger er ikke knyttet til 
kvantitet, men til kvalitet. Produksjonen er basert 
pii handverk etter tradiionelle metoder. Starste- 

delen av produktene omsettes pa innenlandsrnar- 
kedet; til hoteller, catering og butikk 

Andreplass i gravlaks-konkurransen gikk til 
Flekkefjord fisk og skalldyr, men tredjeplass gikk 
til Lafjord Group. Lafjord Gmup hevdet seg ogsA 
godt i kokurransen om beste mykelaks, der 
bedriiten sikret seg en andreplass. I denne kate- 
gorien ble tredjeplass delt mellom Fossen AS og 
Delfa Norge AS. 

Fiskeribladet d ~ m t  
Fiskeribladet har tapt på samtlige punkter i 
to injuriesøksmål og må betale 110.000 
kroner etter å ha karakterisert to personer - 
Torstein Leon Hansen og KAre Torvholm 
- for å være *strafferettslig utilregnligen. 
Det hele har sin bakgrunn i en kandi- 
datoppgave Leon Hansen hadde skrevet 
ved Norges fiskerihagskole. Her kom det 
frem beskyldninger om underrapportering 
av fangst og unndragelser av avgift. 
Totvholm hadde bidratt med bakgrunnsma- 
teriale til kandidatoppgaven. Norske Traer- 

rederiers Forening (NTF) reagerte promte 
og karakteriserte de to personene .straffe- 
rettslig utilregnligen, noe som altså Fisken- 
bladet gjengav. 

Torholm og Leon Hansen får henholdsvis 
60.000 og 50.000 kroner i erstatning fra 
Fiskenbladet for tort og svie. Avisen vil 
vurdere en eventuell anke. Fiskeribladet 
har et opplag på 18.000, med Harstad som 
utgivelsessted. 

PML 



Global Herøy As 
kvalitetsprisvinner i 1998 

Fiskeribedritten Global Hersy AS på 
Eggesbanaet i Hewy kommune har mottatt 
Fiskeridirektoratets kvalitetiopris for 1998. 
- Bedriften har vektlagt inbm kompetanse 
og systemaiisk gjennomfering av 
forskriftsmessig hygiene, orden, strenge 
råptoflbav, bygningsmessig standard og 
kvalitet p i  sine produkter på en mate som 
fljm Global Herey AS til en mnsterbedrift 
og et forbilde for andre bedrifter innen 
pelaqisk seldor, sa iiskeridinrktm Peter m 
6ullestad da han presenterte vinneren av 
årds kvalitetspris på en tilstelning under 
NorFishing-messen i Trondheim. 

Global Henay AS ble etablert s& sent som i 1992. 
Bedriften driver rundfrysing av sild og makrell og 
produserer i tillegg filet av disse artene. 1 1997- 
sysselsatte bedriften ca 75 personer. Omsetning- 
en samme ar var p& ca 240 millioner kroner. 

Global Hemy AS var den fnrrste bedriften innen 
pelagisk sektor i Mere og Romsdal som fikk 
dkalt oppgradert godkjenning. Godkjenningen 
innebærer at bedriften i tillegg til A oppfylle de 
bygningsmessige og hygieniske kravene fastsatt i 
forskiften, og& har implementert et system for 
egenkontroll basert p& kriiisk kontrollanalyse 
(HACCP). 
I sin uivelgelse av dets fiskeribedtiit har Fske- 

ridirektoratet lagt vekt p4 objektive kriterier, dvs 
krav fastsatt i forskriften, samt bedriftens vilje til A 
til enhver tid oppiyile gjeldende krav, W k t e  
Gullestad. 
- Jeg vil minne om at bestemmelsene fastsatt 

gjennom kvalitetsforskriften er minstekrav. Global 
Henay AS har-siden starten i 1992 vist stor vilje til 
A oppfylle disse minimumskravene. De har ogsA 
vært i forkant med en b y  standard n& det gjel- 
der bygningsmessige og hygieniske forhold, samt 
krav til egenkontroll over produksjonsprosessen. 

Egenkontrollsystemet til Global Hemy AS fun- 
gerer ikke bare p4 papiret, men er i daglig, prak- 
tisk bruk Slik sikrer bedriften ikke bare heisemes- 
sig sikre produkter, men og& produkter som opp 
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fyller bedriftens egne kvalitetsmålsettinger. Global 
Hemy AS fremst& med andre ord som en verdig 
vinner av Fiskeridirektoratets kvalitetspris for 
1998, sa Fiskeridirektfaren blant annet i sin 
begrunnelse. 

Fiskedirektoratets kvditehpris ble f~rste gamg 
d e l t  under fiskerhessen i Trondheim i 1990. I 
fjor ble prisen tildelt seiskapet Vie de Franee Nor- 
way AS i Rogeland 

T i r e  prisvinnere er: Troms8 Reker AS (1996), 
Nova Sea (1995), Båtsfjordbcuket AS (19W), Herd- 
ia Fiskemat AS (1993), Uniprawns AS, Troms$ 
(1992), Nils Snekvik & %mer AS, Kyrksætemra ~ 
(1991) og AS SildeiSternes Fabrikklrig, Bergen ' 

(1990). 

- 
J. 13- J. 1 4 W  
(J. 107198 UTGAR) (J. 140/98 UTGAR) 
Forskrift om endring av forskrift m r e k W i  Forskrift om endring av forskrift om regulering 
- stenging av omrikkr i BarenWtavet, pil av fiske med snurrevad - stenging av område 
ten og i fjordene av Finnmark, Troms og Nord- pB kysten av Finnmark innenfor 4 N. mil av 
land. grunnhnjene. 

J. 147m 
J. 1- (J. 1656' UTGAR) 

om av i Endring av lov av 13. juni nr.42 m kystvakten 
fisket eiter reker i norges ekonorniske sone =r 
for 62" og i Skagemk i 1.908. 

i 
J. 137m 
(J. 131/98 UTGAR) 
Forskrift om endring av forsluift om factsetong 
av faktor ved fiske etter ladde ved Grmiands 
Island og Jan Mayen i sesongen 1998 - 1999. 

J. 138m 
(J. 1 34/98 UTGAR) 
Endring av forskrift om regulering av fisket med 

i Barmbhavet og pA 
for 4 N.mil. 

J. 139198 
(J. 123/98 UTGAR) 
Forskrift om endring a\ 
ber 1097 nr. 1416 om iayi 

sei mrd,for .E' N i - 
t 

- - i' 

J. 1mBq 
(J. lean 
Forskrifl 
ber 1% 
w 

I Fnnm 

I J.1- 
(J. 1 m  l FarMn 
--w 
tenogi 
land. 

.I 
J. 14Om m m  

(J. 133m U T U )  
1 

> 

Forskrift om endring av f o M  om regulering 
av fiske med snunevad - stenging av mr& 
p& kysten av Finnmark innenfor 4 N.+ 

UTGAR) 
endring av forskrift om reketdilirtg 

av omdder i Barentshavet, p3 kys- k dene av Finnmark, Troms og Nord- 

18 
67m UTGAR) 

rvizkrift om endring av forskrift om forbud mot 
sportsfiske i sjnren pA ssn- og helligdager i 
Lofoten oppsynsomigde, nordland fylke. - 

-J. 152198 
(J. WNI UTGAR) 
Forskrift om endring av forskrift om fastselting 
av maksikvote i fisket etter kolmule i EU- 
sonen og i Fæmy-sonen i 1998. I 

J. 141M - J. 153/98 
(J. i i im UTGAR) (J. 121m UTGAR) 
Forskrift om stopp i fisket etter sei for fartmiy Forskrift om endring av forskrift om regulering 
som fisker med not nord for 62" N i 1998. av fisket etter makrell i 1998. 
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Norway Foods i Skånevik: 

90 år i boks ! 
Over en halv milliard bokser med sardiner 
har iiiiige binnehender paldret ved H o m y  
Food sin tradisjonsfike tardinfabrikk i 
Wnerik i Sunnhordland siden starten i 
1908. Under markeringen av 90-Bnr jubildet 
M i g  ble de mange iramms#e minnet om 
den rike, historiske betydning hermetikk- 
indusirien og brislingiiskei har spilt i 
reglonen gjennom det sisie Prhundret. Men 
viktlgd av alt: Troen p l  fremtiden er tilbake. 

- Det var varen 1908 at den legendariske Christian 
Bjelland kom til Skånevik. I ekspressfart kjepte 
han tomt og bygget en moderne fabrikk for å til- 
fredsstille en stadig økende ettersprsel etter sar- 
dinene, som fikk sitt velkjente varemerke King 
Oscar etter tillatelse av Kong Oscar i 1903. 

Det var ingen tilfeldighet at Bjelland etablerte 
sin fabrikk nettopp her ved utløpet av Hardanger- 
fjorden. Sunnhordlendingene kan fortsatt med 
stoithet titulere regionen som ahermetikkindustri- 
ens vugge*, og vise til at mange av bygdesam- 
funnene bokstavelig talt er bygget opp på de rike 
brislingforekomstene. Men det er en stolthet blan- 

det med et visst vemod, for historien om norsk 
herrnetikkindustri er historien om hurtig rask vekst 
og dype fall, om arbeidsplasser og aktivitet etter- 
fulgt av nedlegging og ufflytting. 

På det meste var åtte sardinfabrikker i aktivitet 
bare i Sunnhordland. I dag er fabrikken i Skånevik 
i Etne blant de tre som er tilbake i hele landet. De 
to andre gjenværende fabrikkene i Norway 
Foods-konsernet ligger i Eikelandsosen i Fusa og 
på Davanger pii Asby. Totat sysselsetter de tre 
fabrikkene omlag 250 personer. 

Flere millioner kroner er de senere år investert i 
anlegget i SkAnevik av dagens eiere Rieber & Søn 
ASA, for å møte dagens krav til effektiiet og hygi- 
ene. Ved oppgraderingen av fabrikken er det lagt 
stor vekt på å bevare de gamle bygningene, s a m  
tidig som produksjonen tilfredsctiller de strengeste 
internasjonale krav til sardinproduksjon. Fabrikken 
i Skånevik er ikke bare Norges eldste sardinfa- 
brikk, den er og& den mest moderne. 
- Vi er sytti entusiaster som jobber ved denne 

tradisjonsrike bedriften, som er den stprrste 
arbeidsplassen i Etne i Sunnhordland. Flere fami- 
lier har hatt medlemmer i arbeid her i flere gene- 
rasjoner, forteller fabrikksjef Dag Anders Home- 
nes i Norway Foods. Nii som før er det kvinnene 
som dominerer, de utgjer omlag Atti prosent av 
arbeidsstokken. 
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L 90-års jubilanten behandler årlig nærmere 130 
millioner fete, sommerfangede brisling proppfulle 
av Omega-3 fettsyrer, vitaminer og mineraler, 
fanget i kalde, norske fjorder. Og selv om tekndo- 
gien forlengst har gjort sitt inntog også her, pak- 
kes fortsatt hver eneste brisling for M d  for å sik- 
re topp kvaiiiet og beskytte den sarte fisken. Hele 
30 000 brisling kan en dyktig pakkerske legge i 
boks i bpet av en god dag. Det gir 8-9 millioner 
bokser med King Oscar sardiner i bpet av et år. 
Dette representerer igjen en tredjedel av den tota- 
le norske produksjonen, som utgjør i underkant 
av 30 millioner bokser. Den øvrige delen av pro- 
duksjonen av King Oscar fordeles mellom anleg- 
gene i Davanger og Eikelandsosen. 

Mer enn åtti prosent av sardinene eksporteres 
til USA, Australia, Asia, %r-Afrika og Europa. I en 
rekke av disse markedene er norske King Oscar 
sardiner matkedsleder, til tross for en pris som i 

enkelte markeder ligger m r  det dobbelte av kon- 
kurrentene. - Vår strategi handler om en sakte 
konsolidering av markedene. snarere enn rask 
vekst. King Oscar skal fremstå som et eksklusivt, 
rent og naturlig kvaiiietsprodukt. Et hovedbud- 
skap i markedsføringen er nettopp fraværet av til- 
settings- og konsenreringsstoffer, fortalte dM- 
sjonsdirekbr for Norway Foods, Geir-Ame Asnes 
under jubileumsmarkeringen. 

Tidligere i år relanserte Norway Foods =hele 
verdens yndlingssardinæ, King Oscar, ogsi% på det 
norske markedet. Lanseringen ble fulgt opp med 
en stor annonsekampanje i presse og etermedier. 
- Vi venter fortsatt pb resultatene fra evalue- 

ringen av kampanjen. Vi håper det skal være 
grunnlag for vekst også her hjemme. Om ikke 
annet sil ligger det en viss prestisje i å være stor 
på hjemmemarkedet, sier Frode Fæmy i Norway 
Foods. Han har regionsansvaret for markedsar- 
beiiet i Vest-Europa og Norge. 

Uansett er det i dag optimismen m h r  blant 
de ansatte ved Norway Foods sin bedrift i SMe-  
vik. 90-åringen har unngått rasjonaliseringsspe- 
kelset etter mange års usikkerhet, og markedsut- 
viklingen under Rieber & Ssnns eierskap lover 
godt for framtiden. For Rieber & Sønn konsernet 
må det være betryggende å vite at hele Sunn- 
hordland står bak fabrikken i Skånevik. 

Som ordfører Aksel Kloster i nabokommunen 
Kvinnherad uttrykte seg under markeringen: 
- Det at vi har fått beholde fabrikken i Skånevik 

har stor betydning, ikke bare for Etne kommune, 
men for hele regionen. Den står der som en kul- 
turbærer, og som et symbol om at brislingefiske 
og hermetikkindustrien lever i oss fremdeles. 



LAKSELUS 

D~delighet hos utvandrende 
postsmolt av laks som følge av 

lakselusinfeksj on 
av Jens Christian Holst (Forsker, Pelagisk seksjon, Havforskningsinstituttet) 

og Per Jakobsen (Frarsteamanuensis, Zodogisk Institutt, Universitetet i Bergen) 

Bet er ildte iengn MI om at 
lakseiwsimjonet har en negativ 
innvirloimp på s j w d  besiandene. For ei 
av laksens Irritidre sladiet, 
uivaildrende poelrmoii, har en inntil d, 
derimot, halt svaert qarsoffime data, Som 
en del i i l ~  #arfenbiin$sinstMtbk 
fonkninginnsais på vill-laks i Nwkehawi 
har underselrelser av lakselus i n n M  ira 
1991. N& viser dette materialet seg, 
mmman med resultater fra uailersakeker i 
Hr, Hva~eavstorverdiforHwrilsrelums 
mlle som dmdelighealaldm Ar den 
aitrandrende peslnnorteil av laks. 

I mai 1998 gjennomfarte Havforskningsinstiuttet 
sitt f-srste rene iaksetokt med FE 'G.M Dannevig" 
i tre vestnorske fjorder og kyststmmmen utenfor. 
Hovedproblemstillingene for toktet var A teste og 
utvikle et nytt pmvetakingsredskap for levende- 
fangst av utvandrende postsmolt av laks, A ta pm- 
ver av utvandrende postsmolt i vestnorske fjorder 
og i kyststmmmen utenfor, A foreta generelle bio- 
logiske undersakelser av postsmolten, samt å 
gjennomf~re undewkelser av lakselusinfeksjon 
på utvandrende postsmolt av laks. Toktet inngikk 
som en del av prosjektet 'Laks i Norskehavet" 
som sorterer under Norskehavsprogrammet. 

Utpravingen av det nye trålredskapet (Figur 1) 
var meget vellykket og vi kan nå fange utvandren- 
de av laks uten skader pi3 fiskens skjel- 
lag og uten at vesentlige deler av de eksterne 
parasittene forsvinner i fangstprosessen. Fisken, 

TrOlredsimp for innfangino av levende posismoil av laks. Postsmolten siles ira annen iisk og manetar, og overimres til et 
akvarium hvor den svimimer friii i vann uten stam. 
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som svammer friti i et akvarium eiter at den er 
blitt fanget i t&n, var faktisk i så god stand at 
den uten problemer kunne vært merket og satt ut 
igjen etter A ha vært fanget i tidlen. 

Det-ble totalt gjennomfart 50 tr6lhal ph toktet, 
og det ble fanget postsmolt av laks i alle de 
undersøkte fjordene (Figur 2-4), men ikke i kyst- 
strømmen. Fangsten i OstedjordedSarfjorden 
var så liten at det ikke kan sies mer om fotholde- 
ne i dette systemet nA, men i Nordfjord og Sogne- 
fjorden ble det gjort tilfredsstillende fangster. 

Infeksjonene av lakselus p4 den utvandrende 
postsmolten var signiiikant hayere i Nordfjord, 
med en gjennomsnittlig infeksjonsintensitet pA 

19.01 lus (56 fisk), enn i Sognefjorden, med en 
gjennomsnittlig infeksjonsintensitet pil 5.34 (23 
fisk). Dette til tross for at laksesmolten i Sogne- 
fjorden har hatt en lengre gjennomsnittlig van- 
dringcmte ut fjorden enn postsmolten fra Nord- 
fjord. Dette kan indikere et hayere smittepress i 
den mer oppdrettsintensive Nordfjorden enn i 
Sognefjorden. Det hrayeste antallet luselarver pil 
en fisk var 31 1, et antall fisken bar sterkt preg av. 

Det ble ikke funnet men effekt av faqstposi- I 
sjon, representert ved lengde fra fjordbunnen. 
Dette indikerer at smitten kan forgil i hele ijordsy- I 
stemet og gjar det vanskelig A lokalisere smittein- 

I 

Figur 2. lindennkl omdde i Sogneijorden, område B. 
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Fipure 3. Underulrt onidde i Nordfjord, omriide C. 

tensive områder i fjordsystemet. Estuarin sirkula- 
sjon og fjordtemming i den aktuelle fangstperio- 
den kan pavirke disse forhold sterkt og det er ikke 
mulig å trekke sikre konklusjoner om oppdrettets 
innvirkning på aktuell smiiteintensitet i utvan- 
dringspenuden som treihet. Det ble fanget en del 
rnrrnt eller sluppet oppdretissmolt i Nordfjord, men 
det ble ikke observert signifikant forskjell i lusin- 
feksjon på disse og de ville individene fra sam- 
men fjord. 

Konsekvensene av infeksjonene kan være van- 
skelige å estimere. Dsdelgheten av luselarver 
frem til pre-adultladuit stadium (de mest ded- 
bringende stadiene) på fisken er ukjent. Videre 
vet en iiie om tilleggsinfeksjoner lengre ut i utvan- 
dringsruten. Endelig, konsekvens-analysene av 
lakselusinfeksjoner som er gjort i laboratoriet, er 
utfert på oppdrettsiisk som er to til fire ganger 
swrre enn den fisken vi fanget. Dedelighet i disse 
forsakene opptddte ved ca 30 lus pr fisk. En vet 
imidlertid at strarrelse pA fisken har svært mye A si 
for hvor mye den tåler av infeksjoner og at den 
minste fisken alltid dør ferst i fomk 

En vet videre at lusinfeksjoner og& kan få 
andre konsekvenser for fisken. En vet blant annet 
fra oppdrett at kilosfisk infisert med cd fA som ti 
lus reduserer vekstraten med mer enn 25%. Post- 
smdt med vekter rundt 40gram og med tilmaren- 
de og heyere infeksjoner mA kunne forventes 
oppleve langt mer alvorlige felger av infeksjon* 
ne. 

Vi vil nedig trekke bastante konklusjoner om 

hvilke dradelighet den undersakte fisken ville opp- 
leve som følge av de observerte lusinfeksjonene. 
Likevel er gjennomsnittsintensiteten i Nordfjord 
&vidt hray at den ligger i grenseområdet for drade- 
Iighet. Det som imidlertid er sikkert er at fiskene 
med mest infeksjon ville dødd i bpet .av få- uker 
som felge av lusinfeksjonen om de ikke hadde 
b l i  fanget. 

Det kan kanskje være interessant A nevne at vi 
ikke har observert mer enn 10 voksne lus p4 en 
enkelt postsmdt når den fanges senere pi% som- 
meren ute i Norskehavet. Om dette betyr at all 
postsrnoit med flere enn 10 lus i fjordene ville ha 
dradd er iite sannsynlig, Mde fordi noen lus vil dra 
mellom fjorden og havet, og fordi antallet lus vi 
har observeit i havfangstene kan være for lavt 
grunnet den gamle triilmetoden som fjerne en 
stor del av både skjell og ytre parasitter. 

Det synes u m t t  kiart at lusen representerer 
et problem ogdi for den utvandrende postsmolten 
av laks. For de ville laksebestandene vil det være 
av stor betydning at de tiltak som er satt igang og 
som kommer fremover lykkes og at konsentrasjo- 
nen av luselarver i fjordene senkes. 

Havforskningsinstituttet har ~ k t  NFR om mid- 
ler til å gjennomfere dradelighetsforsak med vill 
postsrnoit av laks innfanget med den nye trålme 
toden. Disse forsrakene vil kunne avklare hvilke 
ddelighet de observerte luseinfeksjonene kan 
pAf0re den utvandrende postsmoiten. 

- -  - - - 

. AdnONNER PA FISKETS GANG 
- 

- 
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«Kveis» i konsumpakka 
produkt av si'? og makrell 

Sentrallaboratoriet, Fiskeridirektoratet, Bjmrm Tore Lunestad 

I Fiskeridirektoratet sine kvaiiietsferesegner 5 18 - 
2, vert Slverkarar av iiskeprodukt m skai etast 
d, eiler nesten d å ftysa inn &varene p4 
ein slik m&e at temperaturen inne i fisken er - 
20(C i minst 24 timar'. Denne bresegna gjeld sild, 
makrell, brisling og villaks. Desse fiskeartane kan 
innehaida larvar av tundm ( * k v e i s m r .  Slike lar- 
var kan, dersom dei er levande gje leie infeksjonar 
i magen hos menneske. Desse larvane dayr ved 
frysing, og bresegna er derfor etablert for A sikre 
at konsumenten ikkje skal fA i seg levande larvar 
av tundm. Ho gjeld ogsA for tilveticarar m 
hovudsaldege produserer for innanlands konsum, 
og som derfor i kontrdlsamanhang ligg inn under 
det kommunale næringsmiddettilsynet. 

I 

Produkta har vore sild i ulik form, slike som 
tomatsild, kremsild, sursild, spekesild eller 

sildefiletar, dessutan kald- og vamimykl 
makrell. Alle desse produkta er tiitenkt btukt utan 
vidare oppvarming. 

For d lette analysen vart muskulaturen i ein- 
skildpmvar pi3 75 g brotne ned i ei sur pepsinløy- 
sing. Larvar av denne sorten rundorm toler tilhnrva 
i mage-kmmystemet vart og vert diior ikkje 
@vetica ved denne handsaminga. Vidare under- 
sekingar vart Wr te  for A fastslå om l a m e  var 
levande. Det vart her nytta rnetodar som tidlegare 
er omtala i faglitteratur&. 

I sildepiravane vart det @vist larvar av rundom 
i seks prravar, ingen av desse var levande. I dei 
positive prevane var talet på rundormar i regelen 
ein til to. I piravane av makrell kunne det ikkje fin- 
nast nokre lawar. 

Med bakgtunn i denne avgrensa undersakinga 
ser det ut til at produsentar for dei aktuelle pro- 
dukta er flinke til A fjema synlege lawar, og at 
p&odet om innfrysing av &varene vert etterlevd. 
Tilegare undersakingar av temparetuttilhøva i 
fisk p& norske innfiycingsanlegg stattar dese 
funna4. 

I eit samarbeid mellom Næringsmiddeltilsynet 
for Bergen og omland og Fiskeridirektoratet er 

til saman 66 pmvar av sildeprodukt og 10 pm- 
var av makrell undersakte for slike parasittar. 
Pmvar til denne undewkinga vart kjapte inn hos 
detaljistar i bergensomiddet sumaren 1998. 

Produkt frA føigjande tilverkarar har vore under- 
sekte: Denja, Delikat, Manger Fiskemat NS, 
Halvard Lenay, O. Kavii NS, Sildakongen Produk- 
sjon NS. Nomna sild, Marta Offerdal, NS West- 
sild, Norgesgruppen NS og Salatmesteren NS. 

').Kvalitsforskrift for fisk og fiskevarer, Fiskeridirek- 
toratet, Avdeling for Kvaiiietskontroll, 10. juni 1988. 

2). E. Stremnes (1997), Hvalkveis (Anisakii simplex 
Rudolphi, 1809) og dybdeavhengig infeksjon hos . 
marin fisk, Fauna 50.68-75. 

9. H. Kad og M. Leinemann (1989), (be~iebensf(hig- 
keit von Nematodenlatven ( A n i i  sp.) in gefros- 
teten Heringen. Archiw f(r Lebensmiidhygiene. 40. 
1-24. 

4). M. RB, B.T. Lunestad, B.R. Knudtsen og L. Lynum 
(1997), A n i i r v e r  i norsk dypfryst sikl. pro- 
sjekbapport fra Fckeridirektoratets kontrollverk i 
Trondheim og Sentrallaboratoriet i 
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Felles satsing på barn og unge 
Tekst: Anette Gaupås Sundsbak 

Siden det fremmedartede og eksotiske 
måltidet pizza ble til hverdagskost på 
norske tallerbier tidlig på 80-tallet, har 
stmmen av utenlandske retter bare akt. 
Spesieil blant barn og unge ser det ut til 
at de internasjonale matvanene har lett 
for å teste seg. Dette i m r  til nedgang i 
et allerede lavt sinmatkonsum hos denne 
gnppen. For å endre på denne trenden 
har Eksportutvalget for iisk, Statens 
Eriueringsirwanitt og flere av lidresalgs- 
lagene g& sammen om prosjektet *Fisk 
i 100~. 

Miilgruppen for prosjektet er i frarste rekke nien- 
deklassinger og skdekjrakkenundervisningen i 
barneskolene. Den praktiske gjennomfraringen vil 
innebære at skolene far tilbud om et informa- 

sjons- og oppskriftshefte spesialtilpasset denne 
aldersgruppen. 
- Vi har tilpasset materiellet spdklig til 15- 

Aringer, fordi det er en gruppe man er nradt til 9: 
treffe p4 &res egne premisser, sier prosjektleder 
for Fisk i 100, Lise Mangseth fra EFF. - Ungdorn- 
men synes faktisk at fisk er &ults hvis de far det 
presentert pii rette &ten. 

Det er smaksopplevelsen i dette prosjektet som 
konkret skal overbevise & unge om at *fisk er 
fisk og kjiatt er mat* er en myte. For 9: kunne sette 
oppskriftene ut i livet, tilbys skolene derfor et Atig 
tilskudd pii 20 kroner per elev som deltar i slik 
undervisning, som skal dekke innkjep av sjnrmat. 

Her ser vi elever fra klasse 9B ved Stryn Ungdomsskule sammen med heimkunnskapslærer Oddlaug Tonning gjnre istand h a -  
rene til en fiskemiddag. (Foto: Eivind Skje~en)  17 
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Pilotprosjaktei pO Vedladel i ijor tyder p3 at )oin i skolealder liker fisk - d r  de bire fPr den presentert rette m&. (Foto: 
Eiuind Skjerven) 

Satsingen pA barn og unge er definert som en 
grunnaMMtet i EkspoMvaiget for fisk sin mar- 
kedsplan for norgesarbeii i perioden 
1998-2000. Ingrid Espelii Hovig er prosjektam- 
bassadtar for =Fisk i 100,. 
- Det er fantastisk B se hvilken institusjon Ingrid 

Espelid Hovig er blant nordmenn i alle aldre. De 
unge st& i kB for B fA autografen hennes i skde 
dagboken. Det er Mart at vi fAr mye gratis med en 
&n arnbassa&r, understreker Mangseth. 

Auerede igang 

Det er allerede lagt et grunnlag for denne typen 
inntog pA skokkjakkenmenyen. Fiere a r e r  fra 
næringen har gjort en innsats innenfor skolever- 
ket Blant annet deitok Vest Norges Fiskesalgslag 
og Norges Sildesalgdag i et pilotprosjekt for fisk i 
skolen pA Vestlandet i mr. 
- Pilotprosjektet ga oss sl gode resultater at vi 

har valgt B gA videre med det, og denne gangen 
har vi flere aktcarer med i tillegg til de fra i fjor. 
Både Norges R&fisklag, Sunnmre og Romsdai 
Fiskesalslag og Statens EmæringsinstiMt tok 

utfordringen, og er deltakere nBr prosjektet n& ble 
satt ut i livet ved skolestart denne hasten. 
- Vi skal ikke introdusere ungene for fangst og 

slnying, presiserer Mangseth. - Det er fisk som 
fristende mat vi er interessert i at ungene Or opp- 
leve i denne omgang. Slnying kan være arog, 
men det er bedre & sløye i fjæra enn pA kjnkken- 
benken. Derfor er vi interessert i at skolene blger 
opp reform 97 om tvenfaglig temaarbei, og koor- 
dinerer undervisningen i de andre fagene. PA 
denne d t e n  kan elevene O lære om fisk som 
næringsvei, industri og kultur. For eksempel kom- 
mer fiskens bidogi kommer innunder naturfag, ikke 
heimkunnskap og skolekjøkken, sier Mangseth og 
sier de vil statte opp om den kulimriske delen. 

Hovedstads-opptart 

I fnrste runde er Fisk i 100-prosjektet startet opp i 
utvalgte fylker; Oslo, Akershus, Hordaland. Sogn 
og Fjordane, Msre og Romsdal og Troms. 
- Vi så det som som viktigere & komme i gang 

enn at alle var med fra start. Derfor valgte vi B 
begynne frar hele landet var representert, sier 
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Mangseth, som mottok fsrste skoles melding 
bare noen timer etter at invitasjonene til prosjektet 
var gAtt ut i posten til 469 skoler. 

Prosjektledelsen anser de vestlandske skole- 
ungdommene for & vaere mer kjent med fisk enn 
hva elevene ved Osloskolene er, t& spenningen 
har vært stor foran oppstart. Men en tjuvstart 
tyder pA at og& elevene i Oslo faller for riktig pre- 
sentasjon. 
- Under en idrettsdag ved Hersleb Skole i Oslo 

ble det solgt sildeburgere i kantinen. Responsen 

var SA enorm at flere av elevene ikke fikk kjiape SA 
mange burgere som de snsket. - Vi tar det som 
et positivt tegn pA at ungdommen er i stand til d 
@re seg opp sine egne meninger, sier Lise 
Mangseih. 

Prosjektet er hgt opp til at fisk skal presenteres 
som en hyverdig &vare p& lik linje med blant 
annet mdt og hvitt Wtt. Rettene er valgt ut spesi- 
elt til et ungt publikum og innbefatter nasjorialret- 
ter fra hele verden; pizza, pita, pasta og bacalao, 
- med fisk! 

Tradisjonelt har det meste av det som p& ver- 
densbasis fanges av pelagisk fisk b l i  
anvendt til mel og olje. I gjennomsnitt har 
nær 80 prosent av de pelagiske fangstene 
@tt til produksjon av fiskemel og olje. 

Værfenomenet El N i b  har imidlertid fart til 
.- at fangstene av pelagisk fisk er blitt krafiig 

redusert. Den totale produksjon av fiskemel 
forventes derfor i 1998 & bli pA 4,5 millioner 
tonn, mot 6,5 millioner tonn i 1996. Den redu- 

serte tilfarseien av fiskemel og olje har der- 
for fnrrt til prisstigning @ dim produktene og 
de produktene der fiskemel og -oije inng&, 
eksempehfis f6r til fiskeoppdrett. 

El N i m e k t e n  har i farste rekke rammet 
vikiige produsenter som Chile og Peru. Det 
forventes inliilertid en prisreduksjm n& dis- 
se landene er tilbake i full produksjon, noe 
som kan være tilfelle allerede ved utgangen 
av l998 elier begynnelsen av 1999. 

Ferskheten måles med lys 
Fiskeriforskning arbeider for 
tiden med A uhrikle en hur- 
tigmetode som ved hjelp av 
iys kan fastsl8 hvor fersk 
fisken er. SA langt har for- 
=k med denne metoden 
vist at det er mulig a fastsla 
alderen p& torskefilet med 
en nsyaktighet pA vel en 
dags avvik. Metoden som 
utvikles ved Fisketiforsk- 
ning kan f8 stor praktisk og 
akonmisk betydning for I 
fiskeri- og havbruksnæring- 
en. 

Den sakalte NIR-teknologien - som star 
for anær infrarsdtm - har et stort potensiale 
fordi den kan brukes til hurtige mdlinger, 
samtidig som den kan anvendes slik at pro- 
duktet ikke adelegges. Metoden blir n& 
hovedsaklig brukt pi3 torsk, men det er sann- 
synligvis mulig d utvikle den til bruk pd andre 
fiskeslag. Det gjenStai. inliileitid mye arbeid 

NIR-MAUWG. WIR-bbielogbn bar e! dalt potensble 
fordi den kan hukes til niilingar, samiidil 
s m n d e n k a a a r a n d e s s l l f ~ i J d a l i k k o ~ .  
(Foto: hrnk Gralersen, Fiskeiilordain#) 

far man har et ferdig utviklet instrument som 
kan brukes kommersielt. Det er Norges 
forskningsdd som finansierer det tr- 
prosjektet som vil @gA ut 1999. 
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HYDRO SEAFOOD SALES AS 
Bontelabo 2 - M03 Bergen 1 Avfallsbehandling og milje I 

B0MLO CONSTRUCTION SERWCES N S  
Postboks 44 - 5440 Mosterhavn 
TiP53426302-Fax: 53426508 

BJUGN INDUSTRIER AIS 
7160 Bjugn. 
Tlf: 72 52 85 40 - Fax: 72 52 80 58 

NORWAY ROYAL SALMON AIS 
Postboks 2608 - 7001 Tmndheii 
nr: 7 3 9 2 ~ 4 0 - ~ a x : 7 3 5 3  21 01 NOTHUSET Ats 

Havnegaten I I 
Postboks 2 l6 - 8801 Sandaessjsen 
Tk750406 16-Fm: 7504 1049 Fisliehelse 

PROCEAN 
Nordnesboder3 
Postboks 1722 - 5024 Bergm 
TIE553270 1 0 - h 5 5 3 2 7 0 2 2  

I Bank og forsikring I ALPRARMA 
AQUAnC ANiMAL FiEALTB DLVISION 
Harbiealleen 3 - 0275 Oslo. 
TE22529075-Fax:22529080 

CHRISIIANIA BANK OG KREDITKASSE 
F o m m i o g s o ~  Fisken 
Postboks 124 - 6001 Ålesund 
TE7011 2600-Fax:70 120063 iNTERVET NORBIO 

Thorrn0hlensgate 55 - 5008 Bergen 
Tk5554375O-F;ar:55%0135 MARITW MONTAGE 

Postboks 41 -5035 Bergen-Sandviken 
n f : s s w 0 4 0 2 - ~ 1 ~ : 5 ~ 9 4 0 3 ~  

DEN NORSKE BANK 
Fiskeriseksjonen 
Lars Hillesgate 30 - 5020 Bergen 
TE5521 1000-5521 1892-Fa~:5521 1640 Fiskeutstyr 

TRIO KULDE AS 
Po&~ks 3382 - 9003 TromSe 
TIE 77 65 87 27 - Fax: 77 65 87 28 ~ C H s Y s r E M S A I S  

6533 
m 7 1  51 7300-Fax:71517399 
Kristiansuad: TE 71 58 43 00 
Harstad: TE77001400 
E h k  m75509585 
Troms@: m77672630 

Rday Mek. verksted AS 
81 88 Nordvernes 
mf: 75 09 87 2 I - Fax: 75 09 87 43 

BIA MIUØ AIS 
5328 Herdla 
TE56 146840-Fax:56 146868 

DYNOPLAST - Dyoomnr 1 9350 Sjevegan 
Tlf: 77 172770-Fm: 77 17 2780 

BAADER 

NOGVA MOTORFABRIKK AS 
6280 Svik 
W.7021 2400-Fa~z70212666 

STRANDVIK PLAST A/S 
5673 Strandvik 
TIE 56 58 48 54 - Fax: 56 58 48 99 I Elektro - mekanisk I 

MOLTECH NORGE AS 
Bnihoimgt 8.6004 b u n d  
TE70121945-Fa~:70126040 

NOR-CARGO ATRFREIGHT AS 
Postbdrs 65 - N-1324 Lysaker 
TIE 67 53 17 20 -Fm: 67 53 34 W67 53 39 73 

AL NAVY 
Voiisva. 13 - 1324 Lysaker 
Tk67125303-Fax:67125353 ; 

L tstyrilev. oppdrett og lisli 
FURUNO NORGE AS 
Postboks 1066 Sentrum - 6001 Ålesund 
Tlf: 70 125642-Fax:70 127021 

SEILMAKER IVERSEN AS 
Siniteviksbode-r 17 - 5035 BergenSandviken 
TiE5531 4840Fm:-55314625 AKYA Ats 

Poshks 271 -4341 Bryne 
TIE51 485200-Fair:51485401 

TRONDRJEMS ELEKTROMOTOR AS 
Ktrebuvn. 1% 
Postboks 6095 - 7003 Tmndheim 
m 7 3  824950-Fm: 73 824970 

51 10 - kwlaug. 
TIE 56 17 84 00 - Fm: 56 17 76 80 

Konsulenter Vektheiesystemer 
1 k;nihallas.je og tiskekasser 

ADMMISInA$ION OG LEDELSE I 
FISKERINÆRINGEN AS. (ALF) 
Kongemgt. 1 1 - 6002 Alesund 
TIE70 130330-Fax:70 130340 

AKVAPLAN-NIVA Ats 
Postbdrs735-9001 
Tlf:77685280-Fax:77680509 

BERKJ3L SCANVEKT AIS 
Lgrenfaret 1 B - 0580 Oslo 
TE2263 11 66-Fa~:2263 11 26 
Salgskont.: Narvik Tlf: 76 92 22 O8 

Alesumi, tit 70 14 93 90 

MARITECA SYSl'EMS 
6533 Kårvåg. 
TIf.71517300-Fa~:71517399 
Kristiansuod: Tlf: 71 58 43 00 
H m  TE77001400 
Bodø: TE75509585 
Tnims~: Tifin672630 

BR0DR. SUNDE Ats 
Postboks 81 15 - Spjelkavik 
6022 AIesund 
Tlf:70142900-Fa~:70 1434 10 

N O R P r n  m m  
PostLmks 93 - UM) Indre Ama 
TR55240592-Fa~55 24 12 19 

NORGES FlSKERlEØGSKOLE 
Universitetet i T m w  - 9037 Troms0 
TiEn644000-Fax:77646020 1 Fiskeforedling og eksport Verneutstyr 

HALLVARD LEWY Als 
Bontelabn 2 - 5003 Bergen 
TE55213650-Fax:55213632 

CENTER-PLASTAIS 
8056 Saltstraumen 
TIE755870 IO-Fa~:75587000 

FINOS 
Bontelabo 2 - M03 Bergen 
Tk55324490-Fax:55314220 



Tradisjonsrik og trist 
messemat 

En ting går igjen over hele linja nir 
fislrerinæringen steller istand til årets 
si#rsie samling; det skal ikke mangle på 
noe. Faglig ekspertise, siandmateriell, 
bonusordninger og trekkplastte. Celebert 
besak, loddtrekning og tekniske 
nyvinninger. Bide det faglige og det 
sosiale iår sitt i lepet av fire hektiske og 
innholdsrike dager i bartehovedsiaden. 

En ting kan man dog kikke langt og lenger enn 
langt etter; folk som spiser sjømat inne.@ messe- 
området. Den ivrigste japanske turisten som har 
forvillet seg inn blant sbyemaskiner og turbiner 
har muligens satt tenna i et kamskjell. Eller så kan 
det hende at de stresseste koffertene har brettet 
ut representasjonsbudsjettet og invitert en kunde 
på steinbi på en av sentrumsrestaurantene. Men 
i selve Nidamhallene skal du har skarpt blikk hvis 
du ser så mye som et rekesmerbred med lake- 
smak i aksjon. 

Hva så med de tonn av mat som inntas - innen- 
ders og utendsrs - på messeområdet disse 
dagene? Disse enorme mengder av hotdogs og 
hamburgere og grillbein som fagfolk, studenter, 
presse. turister og lokale bespikende svelger 
unna. Disse berg av firbente som er dynket med 
grillkrydder og som publikum står i halvtimes b e r  
for å få innta. Kunne de vært erstattet av lett, 
sunn, god og kreativ mat fra det våte element? 

SeMpiIgelig kunne de det. Vi kunne tilbudt både 
landsmenn og tilreisende et spennende og lekkert 
utvalg av mat fra havets spiskammers. Og det var 
tildels også forsakt i år, selv om man kunne gjort 
det i enda starre grad. Men publikum vil ikke ha 
det. Vi kunne latt kafeteria og ferdigmat-boder Ry- 
te over av hjertemedisin, - og hsrt gjenklang av 
kroppers takknemlighet ved å fordpiye fisk. At 
k j~ t l  er tungt fo&yelig, vet vi jo. Men n6 gjar hel- 
sepersonell bildet mer konkret ved A sammenlig- 
ne påkjenningen kroppen går gjennom ved å for- 
dsye en bi, - med en lungebetennel se... Men 
folk vil ikke spise sunt. Gjestene vil ikke ha sjpi- 
mat. Utstillerne sehr vil heller ikke serveres fisk. 

Poenget her er gapet mellom IN og lære. Vi 
presenterer fisken vår, nasjon& og intemasjo- 
n&, som helsekost, produserer brosjyremateriell 
med landets fremste idrettsfolk som representan- 
ter, planlegger å gjem fisk og fiskeprodukter enda 
lettere tilgjengelig for den yngre og hippere garde 
ved å selge den super-foredlet og dyppet i salsa- 
marinade. Kun fantasien setter grenser når vi 
snakker om lakseburgere, fiskewok og å1 i pita- 
brød. Men n& det kommer til stykket, når vi har et 
sultent publikum i stranelsesorden 30.000 men- 
nesker, - da velger den samme kunden kjpitt. Hva 
er det vi har gjort galt? Nå næringens egne folk 
ikke benytier en anledning som denne til å la bor- 
dets gleder gjenspeile kysthistorie og livsbejaen- 
de mat, hvordan skal vi da fA akt salget ute yttetii- 
gere? 

Vel bekomme! 

AGS 

Svensk gullfisk 
Den svenske fisketilberedningskonkurransen samle Interfood 98, Wine & Spirits EXPO, 
Guldfisken går i år av stabelen for femte fagmessene Dagligvarehandelen og Scand- 
gang. Guldfisken 98 arrangeres på Svenska inavian Fasifood på et sted, og responsen 
Mk%n i Gøteborg 8.-11. september, hvor har ikke latt vente på seg. Arrangementet er 
deltakere fra hele norden skal kjempe om å 20 prosent starre enn når messene ble pre- 
vinne prisen for beste fiskerett. sentert hver for seg. På denne måten klarer 

For at flere arrangement skal nyte godt av wta bror å trekke større oppmerksomhet 
hverandres publisitet, har svenskene valgt å også mot fisk. 

d 
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Ansvaret - hvor ligger det? 
Tekst: Anette Gaupås Sundsbak 

Hvem skal egentlig sarge for %t nordmenn 
og utlendinger i ndcennget spiser sjemat 
når de samlet til årets eget-toaether*- 
arrangement. B det aminguren av 
messen, eller er det cateringseblrapet mm 
ber sette fisk på menyen. h ting er 
farresten 4 serge for ai fiskemaien er 
tilgjengelig, en helt annen ting 4r å få folk 
til 4 spise den. 

Restaurant- og cateringfirmaet .De 3 stuer= i 
Trondheim hadde ansvaret for all servering inne i 
Nidamehallene, samt autebodenem. Dagligleder 
Geir Skien vil ikke ha ansvaret for at publikum 
ikke inntar sjømat under messen. 
- I forkant av messen hadde vi en dialog med 

Stiftelsen Nor-Fishing om innholdet på menyen 
og hvilket utvalg vi skulle presentere for publikum. 
Spesielt de tre siste årene har vi arbeidet med å 
fokusere på sjømat og å ha et tilbud til gjestene, 
som kan tilfredsstille slike krav. Det vi imidlertid 
opplever, er at publikum velger vekk fiskereltene, 
beklager Skien. 

Det står på kunden 

Det er nemlig ikke tilfelle at de som virkelig 
ønsker sjømat ikke kan finne dette p6 menyen. 
Hver eneste dag er et av middagsattemativene i 
kantinen, fra havet. 
- Vi har tre forskjellige middagsaltemativer hver 

dag under messen, og en av disse er alltid en fis- 
kemiddag, garanterer Staen, - men det er alltid 

fiskemiddagen vi selger minst av. Kanskje alle 
smaksprravene rundt om pai de forskjellige stands 
gjar at gjestene velger kjøtt M r  de endelig kom- 
mer i kantinen, undrer han. 

For de av mesedebkeme som har anledning 
til det, SA finnes og& alternativet A spise i den 
=lukkede avdelingen* i restauranten. Der er det 
hver dag en fiskebuffet, som har vært nogenlunde 
godt bes0M. 
- I fjor fors~rkte vi og& A tilby grillet fisk fra ute- 

bodene vare, men det var ikke bra nok recporis til 
at vi fant det verdt a følge opp i &rir. 

God fisk - minst populært 

- Middagsaltemativene fra havet har i år vært satt 
sammen gjennom et samarbeid med en av utstil- 
lerne som har levert førsteklasses &varer, forta- ~ 
ler Skien. - Blant annet hadde vi en av dagene et 
virkelig sperlnende fiskespyd med flere fiskeslag i 
en delikat oppsetning. Men det solgte virkelig &r- i 
lig, medgir restaurantøren. 
- Dessuten har vi fått inn en ny kjøkkensjef 

som absolutt tar utfordringen med å lage lekre og 
innbydende fiskeretter på alvor, både i hovedret- 
ter og smørbrød. Under hele messen har vi blant 
annet tilbydt noe vi har kalt ~akva-tallerkenm. Det 
har vært forskjellige fiskesorter og skalldyr lagt 
opp med passende tilbehør. Men vi ser at publi- 
kum heller velger kjøttretter og smørbrød med 
kjøttpålegg enn de maritime alternativene som 
vi har. Den eneste sjømaten vi har hatt virkelig 
god respons pa, er hvalkjøttet som vi har grillet 
ute, og det er jo heller ikke en fisk, ironiserer 
mannen som har forsøkt å få deltakere og besø- 
kende på Nor-Fishing 98 til å spise fisk, - uten A 
lykkes. 



AKTUELT 

Dramatisk dokumentar 
hvis bidragsyterne melder seg 

Tekst: Anette Gaupås Sundsbak - 

Brynjar Stautland er programskaper. Og 
bmnling. Og kullurhistorie-interessert. Nir 
han da i siii bjemmemiljs finner gamle bilder 
fra starjefidre hengende på veggene i sjs; 
husene, mener han at norsk iiskerihistorie 
her e# hull tom bm fyllet. Hittorien om 
tterjdbket b n  dokumenteres. Op fjernsyn er 
det mediet som treiier publikum i dag. 

~Verneverdigm historie 

- Det som er med sta jefiske i historisk smmen- 
heng foreløpig, er at det p I  en mate ikke er #garn- 
mak nok* til at noen har funnet det verdig I ta 
vare på, selv om det faktisk er 15-20 Ar siden det 
var noe strajefiske I snakke om i Norge. Det har i 
ettertid fått liten oppmerksomhet, og nesten ingen 
plass i historien så langt. Selv om det var et dra- 
matisk fiske, forteller Stautiand. 

For stieirje er en stor fisk, og langs etter den nor- 
ske kysten sitter der folk i fra flere fiskermiljraer 
med spesieit gode minner eiter jakten på akkurat 
denne fisken. 
- Her pA Brandasund er det mottak som 

etter stra jefiske, og på veggene henger det biider 
av sannene som var med på fisket. Faktisk sti er 
en av dem wnnen til .Nille på Skjæres* som jo 
mange rundt om i det ganske land kjenner til. Og 
dessuten, så biir det sagt at det stprrste kastet 
etter strarje noensinne er gjort akkurat her som jeg 
er fra, utenfor kmlo, bereiter bmlingen fasinert. 

Btynjar Stautiand snsker A lage en dokumentar- 
film for å bringe historien om stprrjefisket videre. 
Ikke bare fordi levende bilder er den fmidlings- 
d t e n  som rekker flest mennesker, gamle og 
unge, pA kortest mulig tid, men og& fordi han vet 
at edel  filmopptak allerede er gjort. Som rekla- 
mernann ser han muligheten til I treffe et stort 
publikum gjennom en populær formidlingskanal, 
og som historieinteressert ser han den utrolig Rot- 
te muligheten til I lage en dokumentadilm som i 
store deler består av autentiske opptak 
- Jeg kjenner faktisk til at fiskerne sek, endel av 
dem, har gjort opptak av sta rjefiske, og dette kan 
danne en petfekt ramme og være en fantastisk 
floti ressurs i arbeidet med I dokumentere noe 
som var sti spennende og viktig for norsk fiskeri- 
historie, sier Stautiand. 

Stirfwhqsing Skjerei i Brandasund. Bilda er antagelig 
ira den skte siore simrlesempen 1984. Fanusien ialte 
omkring 1W fidr p i  kaien, og Hordaiisk sine tiiringsbh 
dalle hente m i g  slnyde varer. 

SWrje på internett 

Ssnnesannen til Nille p& skjæret heter Jostein 
Waage. Han sitter p& li bilder og informasjon om 
strajefisket, og er ikke i tvil om at han gjeme vil 
dele historiekunnskapen med andre ved I låne ut 
materialet til Stautland. Faktisk har han allerede 
bidratt ved A legge informasjon ut PA Branda- 
sund~ hjemmesider p& intemett. 
- Min far deitok i stprrjefisket, og vi har litt foto- 

grafier etter det, biant annet n& fisken er kommet 
på land, og sicayejobben har tatt til. Det er jo en 
heit spesiell fisk, og et veldig spesieii fiske. Det 
fasinerer meg enormt, sier Waage, som o@ p& 
egenhånd har phner om B dele mer stpr tjeinfor- 
masjon med andre. 8s- 
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-Jeg har lenge tenkt på å gjsre denne delen av 
brandasundsidene, under =Handel på Skjæret= 
enda fyldigere. Det er jo en spennende historie 
som vi bør kunne dele med flere. Og Stautlands 
planer om en dokumentar er en glimrende måte B 
@re dette på. 

I Fortid, nåtid og fremtid 

- Tenk at fiskerne har hatt tid og andsnærvær nok 
til å fB filmet fisket i tillegg til B styre båt og red- 
skap og mannskap! Det er helt fantastisk. Antage- 
lig SA de verdien av å dokumentere sin samtid og 
sitt arbeid, mener Stautland. 

Det Stautland snsker B gjere er A lage en haiv- 
times dokumentarfilm om størjefiske. Til dette 
snsker han å blande de gamle opptakene med 
nye inteveuer med folk som har erfaring fra dette 
fisket, og med nye opptak av fisketurer i dag der 
det letes etter strarje. 
- Jeg vil gjeme snakke med M& fiskere og 

folk som har aheidet i mottakene eller har annen 
relevant tilknytning. I tillegg vil jeg snakke med 
forskere om stra jebestanden for og nå. om bruks- 
omdider og om muligheten for ai mrjefisket kan 

Har du film, fotog-, tekst, hista- 
rier e l k  annet som kan wære med 
pd d dokumenten? stmjefisket? 

Ta kontakt med: 
Brynjar Stautland 
do Sydvest 
5400 Stord 
Telefon 53 40 32 65 
e-mail: btynjarOsydvest.no 

ta seg opp igjen. Det har jo faktisk vært observert 
litt stra rje i våre farvann de to siste Arene, og vi vet 
at japanere som fisker her oppe får endel av den- 
ne fisken. 

Kartlegging og finanser 

Brynjar Stautland har to barrierer B btyte fer fil- 
men kan bli en realitet. Materiale og penger. Men 
hvis han Hr nok materiale og dokumentasjon på 
en historie som bør fortelles, SA vil pengesprars- 
malet være enklere B lese. Både statlige og priva- 
te investorer blir vennligere innstilt av at matnyttig 
forarbeide er gjort, og et prosjekt stadig ser loven- 
de ut. 
- Fsrst vil jeg gjeme kartlegge hvilket mate- 

riale som finnes, og da trenger jeg hjelp fra 
dem som sitter pP dette materialet, sier filmma- 
keren. - Rundt om langs kysten sitter folk med 
film-opptak, fotografier, tekst, historier eller 
andre ting som kan være med på å gjere star- 
je-historien mer komplett. Hvis eierne kan låne 
ut det materialet de har, kan vi her se begyn- 
nelsen på en nedvendig historiedokumenta- 
sjon og en nydelig film om en del av kystfolkets 
kultur. 

VI du bidra? 

Da ideen tok fonn, tok Stautland kontakt med 
Hordaland Fiskarlag og fikk en liste over alle rele- 
vante fiskeriorganisasjoner. Til disse gikk det ut 
en foresprsel om bidrag til finansiering. 
- Alle som en har de enten sagt nei, eller latt 

være å svare, sier en skuffet, men langt fra resig- 
nert, Stautland. - Det var kan hende et tidlig tids- 
punkt å ga ut med forespørselen p& tror han. I 
alle fall skal det nå gjøres en omfattende jobb 
med å kartlegge materialet, slik at både Stautland 
selv, og alle potensielle sponsorer kan se at 
grunnlaget for en førsteklasses dokumentatfilm er 
tilstede. 
- Jeg kan bare oppfordre alle som innehar 

infonnasjon, film eller annet materiell som kan 
være relevant. til å ta kontakt med meg, sier 
Stautland, og h-r god respons fra et kystfolk 
som er seg sin historie bevisst. 



OMORGANISERING 

Samlokalisering 
Tekst og foto: Anette Gaupås Sundsbak 

Allerede for mange år siden ble det ved- 
ialt at fislrerisjef, distiibjef og kontroll- 
verket for de torslrjellige delminasomd- 
dene skulle samles p& eti sted. Hiil har 
enkelte områder hatt C i  plassert i mer 
eller mindre umiddelbar nærhet, mens 
del andre stedar langs Irysten har væri 
store leagranske amtander mellom disse 
kontorene. Fremdeles er del en lang wi i 
g8 far intensjonen om samlohiiiring og 
erganisaiorielre enheter er realisert. I 

Møre og Romsdal er et av de fiskerisjefsfylkene 
som er kommet ganske langt med den fysiske 
samiokaliseringen. Fra før har Troms0 og Ber- 
gens kontorer fatt sine respektive samlingshus, 
mens det er konkrete ting i gjære og& for 
Trendelag. Na foregår det fysiske forflytninger i 
Alesund. Jonny Lars Dyb ved f~kerisjefens 
kontor der. bekrefter at det for dem er snakk 
om nærmest bare en geografisk skjonnhetsen- 
dring. 
- Ne-&. vi er ikke dem som står overfor de 

ctsrste endringene. Reitiederne, kontroliverket og 
vi la inntil nyiii med bare omkring en kilometers 
avstand, så noen total omveltning blir det ikke, 
sier Dyb. 

Gammelt og nytt 

Likevel blir endringene godt merkbare. Det vel- 
kjente huset i Ålesund havnesentrum har inne- 
holdt fiskerirelaterte kontor også tidligere, men nA 
blir det rendyrket. Og selv om blant andre fiskeri- 
sjefen trenger ikke å flytte en centimeter, regner 
Dyb og flere av hans huskompanjonger med A 
merke omrokkeringen på mange måter. 

-Vi hos fiskerisjefen blir værende her, mens de 

Jomy Lur W ued FWreilrjders koabr i M m  o# Romr- 
dal. ser fm tii i H tomiining, inhmmsjon og kontroll 
sambt(iidtdsliAlesIwI. 

-Vi har seit at enkeife er redde for atm 
t i i enederesska l rws~ I rnderSamk.  . . 
kxtkmgm, eik  at de i beste faH nd 
rilytfe-~ 

I 
Jonny Lam Dyb. Fhrisjef- kon* 

m- m - 
i - - - - - '1 
andre kommer inn i bygget til oss, sier Dyb. Det 
var nemlig en stund snakk om A samle kontorene 
i et nybygg, men okonomiske hensyn forte til 
samling i Fiskernes Hus. 
- Når det fe& ble vedtatt at det skulle være 

dette ~garnleæ huset, har vi ikke hørt noen motfo- 
restillinger, påstbr Dyb. - Blant annet får kontroll- 
verket helt nye laboratone-lokaler i ferste etage, 
og det er p en absolutt fordel for dem. Nå blir hele 
huset rendyrket fiskeri. Kontrollverkets inspe&- 
rer skal ha midterste etage og skal etter planen 
være i hus innen 15. september, mens de to øver- 
ste innehas av Fiskarlaget og Sunnmøre og 
Romsdal Fiskesalgslaget. I andre etage skal alle 
pi3 huset ha felles kantine, forklarer Dyb. 

En sterk enhet 

- Personlig finner jeg det helt naturlig at de for- 
skjellige områdene får en regionsenhet. Fra & 





Sp@rsmålet om samlokalisering og organisato- 
risk enhet er interessant også for fiskeridirektora- 
tet sentralt, fordi alle utekontorene skal forhoide 
seg til Strandgaten, Bergen. Tidligere henvendte 
Distriktssjefene og Kontrollverkets InspeMPrrer 
seg bare til Avdeling for Kvalitetskontroll, mens 
rettlederne henvendte seg til juridisk, skonomisk, 
rettledning eller annet - etter hvilket tema saken 
angikk. 
I tillegg til selve sarnlokaliseringen, er det nye 

ved omorganiseringen at det blir opprettet en ny 
stilling som øverste ledd. Stillingen blir hetende 
RegionsdireMør for fiskeri og havbruk, med det 
respektive regiomnavnet i tillegg. 

I 

1 Ved d i o r a t e t  i Bergen !hl avdelin9 for I 
ytre etat etabiem med 4 kontorer; k d r e t  
for wenriileiing, kontoret for M i  og mil- 

l 
j@, Senballaboratorret, og Kontoret for 

Kunmret for rettlednai 
naeringsutvilding og plruilegging. 

g og informaSpn 
dele5 i to, mellom Fiskeridirektam r i r -  
mssjon) og Kontoret k r  nætingsuhnlding og 
phnelging ( re tWng) 
Det gjemt& en fomandlirtgsprosess mel- 
lom ~ n s o r g a n i s a s j o ~ r  og le& 
se, samt de nadvendige prakbske Mnd- 
grep for a n& det endelige m&; et bedre 
organisert direktorat 

MRK. «43/98» fast stilling som 
0086 fiskerirettleiar i Sunnhordland 

Fast stilling som 0086 fiskenretileiar i Sunnhordland er M i g  fra 01 .O1 .l 999. Diriktet 
omfattar sju kommunar (8sml0, Sveio, Wen, Etne, Kvinnherad, F i i r  og Stord). 5430 
Bremnes er kontorstad. Ytre etatar i Fiskeridirektoratet er for tida under ornorganise 
ring. Geografisk plassering og art>eidq)pgtiver kan dior bli endra. Fskerisjefen i 
Hordaland vil stA til teneste d r  det gjeld A skaffe bustad. 

Sunnhordland er ein særs viktig region d r  det gjeld fiskeri og havbruk. Her er 
nokre nta kkeldata: 

Ca. 360 fiskarar 
Ca. 180 mill. kr. fangstverdi frA regionen sine fartay 
Ca. 18.500 tonn produsert laks i 1997 
Ca. 8,5 mill. stk. smolt produsert i 1997 
Ca. 430 personar sysselsett innan fiskeforedling 

Vi treng ein person med evne til samarbeid med kommunar og næringsutnivarar. Ved- 
kommande skal elles utfsre fotvaitningsoppgAver og gje rettleiing innan fiskeri og 
havbruk. 

Sskjarar b r  ha hsgare utdanning eller distriktshagskule med relevant fagkrins 
iniian fiskeri ogieller skonomi. Persanar med anna utdanning og relevant fagkrins kan 
og& skje. 

Stillinga som 0086 fiskerirettleiar vert bnna etter LR16 i Statens sitt regulativ, Itr. 
20-32, brutto kr 197.531 - kr 241.531 pr. &r. Sskjarar med kgare akademisk utdan- 
ning vert innplassert med utgangspunkt frA Itr. 27, bnrtto kr 223.531 pr. &r. Kompen- 
sasjonstillegg B - Itr. 4 utgjer kr 3.200 pr. Ar. Lanna vert fastsett etter utdanning og tid- 
legare praksis. All offentleg og relevant praksis etter fylte 18 Ar veit godskrive. FrA 
bnittobnna veit det trekt 2% innskott til Statens P . 

Naerare opplysningar om stillinga Mr ein hos L. Magnu-, tif. 
55 23 83 15, kontorsjef Sib@m Lomeide eller ceksjonsleiar Ragnar Sandbaek, Fiskeri- 
direktoratet. W 55 23 80 00. 

Ssknad metkt =43/98- kan saman med kopiar av altestar og vitnerna sendast til 
Fskerisjefen i Hordaland. boks 233,5002 Bergen innan 25.09.98. 

Fiskeridrektoratet vart stifia i 1900. Vi er i dag omlag 530 tilsette. Rundt 
300 arbeider ved distrikts- og lokalkontora langs kysten, resten ved 
hovudkontoret i Bergen. FiskeridireeMoratet har fowaltnngsmsvaret for 
ei næring i rivande utvikling innan fiske, fangst, foredling og havbruk. 
Fiskeridirektoratet skal sjå til at ressursane i havet vert tafl godt vare på 
og utnyiia til beste for heile samfunnet. 

LIVET I HAVET- VART ANSVAR 
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Vil bygge opp 
kompetansesenter 

Tekst: Anette Gaupås Sundsbak 

feransen *Seilas i arkli& faminnh 
arrangeres av Tromsis Maritime Skole i 
månedskiftet september - oktober. 

i tominaeice med at myndighetene snsker B bed- 
re kompetansen vedmrende sikkerhet for fartay 
som opererer i arktiske farvann, vil Troms0 Mariti- 
me Skole samle noen av de menneskene som vet 
mest om sikkerhet, operasjon, redning, milja og 
verdiskapning i Aiktis. 
- Dette @r vi for B ake kompetansen hos bru- 

kere, utdanningsentra og myndigheter, og for B 

p e k e p & m i i g e f ~ f o r ~ ~ ~  . m ved 
seilas i arkaskfe farvann, sier sWampkWr Rdf 
K a r l s e n , c a m s i t t e r s o m l e d e r f o r ~ ~  
for &dk i arktiske iarvann*. 

Konterarwenerstrattetavb8deMorgesFiskar- 
lag, Fiskerisjefen i T m  og F i ,  
og inngSr som en del av det arbeidet Tromsai 
MaritimeSkole~rnedfordgjareskalen91et 
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ressurssenter innen kunnskapsområdet arktisk 
maritim virksomhet. k 

Helt siden Tromcø Kommune vedtok å gjøre 
1998 til  det arktiske år*, har det foregått aktivite- 
ter i tilknytning til dette. Mange av aktivitetene er 
ting som allerede har fått feste som tradisjoner i 
landsdelen, mens andre igjen er et resultat av 
denne nye satsingen. Arrangementene er av 
såvel faglig som kulturell art. Mange steder har 
det vært arrangert havfiskefestivaler, utstillinger, 
konferanser og konserter. Noe av det som bekref- 
ter den posisjonen Tromsø nå ønsker å styrke - 
og å informere mer om, er de faste faglige tilbude- ' ne. Dette omfatter, blant mye annet, åpne møter 

- på Polarrnuseet og Fiskeriforsknings månedlige 
populærvitenskapelige fredagsseminarer. 

Det forestående seminaret ved Tromsø Mariti- 
me Skole er ment som en del av oppbygningen 
av en stadig større kompetanse i Tromsø, og skal 
gi grobunn-for flere prosjekter og satsingeT som 
igjen kan gi økonomisk avkastning og høyere 
kunnskapsnivå til de impliserte parter i arktisk sei- 
las. 

Meningen er nemlig at konferansen skal inngå i 
et større prosjekt, med både utarbeiding av et 
kursopplegg for arktisk seiling og et forsøkskurs 
for navigatører. Etter at disse tingene er gjennom- 
ført, håper man at sluttresultatet skal være et 
kursopplegg som Sjøfartsdirektoratet godkjenner 
som 4ce navigation sertificate.. . De forskjellige 
prosjektene ved skolen skal også evalueres, og 

p; P%.C: 

Y;... l e;> 

p - "  

I*C& 

skolen håper å kunne peke på konkrete ønskelige I 
tiltak, med eventuelt en konsekvensanalyse. 

Dette første delprosjektet, Seilas i arktiske far- 
vann, skal ta opp emner som vil belyse ymse pro- 
blemstillinger, og danne et enda bredere grunnlag 
for fremtidige seminar og kursopplegg som skolen 
vil arrangere. 

Det blir to dager spekket med maritim kunn- 

u 
skap generelt og arktiske problemstillinger spesi- 
elt. Farste &gs innhold omfatter blant annet tek- 
niske tema som h e r k e t  rundt Arktis, Forsik- 
ringsansvar, Operasjon av skip i Arktis og Red- 
n in~dsevem.  Siste dagen er viet fagomriider 
som i sterkere grad er knyttet til naturkreftene; 
Vætvarsling, Verdiskapning og Miljaberedskap. 

Den cosiale rammen rundt konferansen vil nyte 
godt av Polamilja senterets nye opplevelsessen- 
ter updariam. Her vil deltakerne m t e s  faste 
&gen til film og arktiske 

sdretter, og det er og& her selve seminarene 
vil bli holdt, dersom deltakerantallet overskrider 
kapasiteten til skolens auditorium. 
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Sskeme er lisiet opp i den r w l g e  s(kna&ne er rmLonmret Pemnaikontoret 

Finnmark 
PaW r~Eilaam.2166~,SsapAdtPkrebom.~FbrC,Rmiar~9800Vads~ 
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AM@t 9013 Tram& Arne Miaiuz, 9014 Trans& R A ~ D Z ~ ~  S d b &  5000 Basm, Taralm Leø IIaøsea 9105 
FyBLRm.Tbq~Jeorai.8300SvohrrecnnStK~901OSvdva,SStlinscL;irsai,9M2&dcd~Gmuiar 
TxuWa$Wl Troms& (gnMePcidX 4680 BydaodsgaQ SveaeEinar IIansea 99% Var& Ame Dag tcnhyn. 9550 
-w 
Nordland 
~ ~ 9 0 U ) ~ L a n ~ o d a a m .  8 0 1 2 B o d R F B ~ , I W g e E i l a o m , 2 1 6 6 ~ ,  suin- sle 
Ibimooai.~FhrAItrnAndre4tBeIbat l U 9 R ~ ~ S a d b a d t M O O B a g c a , ~ l f ~ t b l i g o a i , 7 3 5 0 ~ ~ ~ ~  
~8(128MddreaLTantrioLam~9105Eidi;riaFn.~Jabaa~8019Mddm~'Ibor~emi~ 
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I 

Møre og Romsdal 
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AodoDNgbalrt 6 7 1 0 ~ ~ d e b ~ r g . ~ a t i n 0 . ~ ~ 6 0 1 4 ~ ~ v e m ~ m a r ~ ~ m s m , 9 5 5 0 ~ a r d B  
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. . 
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ØJnain Øsiavoid 5384 Taaupv&, Pa CMsmm. S Øvnbom, 6900 Fiasi, Ivar Andnas Hribak, 1349 
~ m d ~ 5 0 0 0 ~ a a e n . ~ p r i t ~ 5 # 1 0 O s H a n n e ~ m & r g e o , h e d d ~ ~ - ~ B = g ~ . T a j e L .  
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Merkeregisteret 
Dei m nedenfor hvem som har f8tt srvervsleyve, fartayets navn og regkiberhgsnummer, samt hvilke fangst- 
leyvcsomertilddt 

Reder 

Seiskap under Mtekt! 
vMarhlig Nilsen 
Farsund 

Selskap under stiftelse 
v/Kjeli Ohv Natterey 
UrangsvBg 

Seiskap under stiftalse 
viKjell Olav Natterny 
UrangsvHg 

SUS vl0ystein Hufien 
%vik 

Jara N S  
Bnmlo 

Ohf Lassesen 
sanmd 

Rune Blaschek 
Rypefjord 

S. U. S. 
viTrygve Olsen Fiskebatrederi AfS 
Haveysund 

!%skap under stiiteise 
vlAbraharn Inge Tidand 
T m w %  

AB under stifielse 
vffer Blikfeldt 
Troms0 

AS. under stiftelse 
v M r e  Henriksen 
Honniqshg 

*Atlantic Viking* F-894 

-Nord.Rdlnes= T-3-H Ytre Rolbya N S  
viJostein Bergvoll 
Harstad 
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Dnt oppfyses nedenfor hvem som har f&t wmwbyw, eventueit fartayeb navn og nummer, sami hvilke#) fan@- 
leyva-nergfi I 
Reder 

Sænes AS 
CIO Finnmark Maritime Management 
Batsfjord 

Babijord Havsnurrevad AS 
CjO Finnmark Maritime Management 
wbijord 

Ringnot- og 
mdsjatiliateise 

Totskekvote 

Havsnurp AIS 
vn<arstein *len 
M i i n d  

Seiskap under stiftelse 
v/Magne Ellingsen 
Kjallefjord 

Nordfjord Havfiske AIS 
=m 
AIS under stiitelse 
vnuiut og Arvid Arild 
Alta 

Torskekvote 

T o m  Holding AS 
Troms0 

Ringnot- og 
koimuieWtillateise 

PIR Skjongholm ANS 
vIRune Niisen 
Barekstad 

Torskekvote Mehamn Havsnurrevad AS 
CIO Finnmark Mariiime Management AS 

PIR Odd Matin ANS 
vlOle Mindor Myidebust 
Myklebusi 

Torskekvote 

.-\c, 
8 G .  t': Trål 

Det opplyses nedenfor hvem som hai f&t wenevnta koniesjonstype og hvilke fiskearter den omhtter. 

Reder 

Main Food AS 
vlJan Lerbukt 
%r-Tvenfjord 

Norsk vargytende sild 

No&@mktelse og 
KHFk v@ybnde sild 

Svanodd Rederi AS 
vlEldar Olsen 

Oppdrett 
opplyses nedenfor hvem som har fBtt leyve, lokallserhg av anlegg, sterrelse p i  produksjon samt registrerings- 

nummer. 

Oppdrett av bkslemt 

Oppdretter 

Csr av Svenningen 
Ømstalen 
Øst av iarntaya 
Vest av Torveya 
Csr av w y a  
Ømstolen Il 

12.000 nr' 
12.000 nr' 
12.000 nr' 
12.000 nr' 
12.000 mf 
12.000 m' 



Oppdrett 
Det opplyses nedenfor hvem som har Mtt lokalisering av aniegg, stamka pa produksjon samt registrerim 
nummer. 

i samdrift med: 

Øygunnlaks AIS 
Seis0yvik 

Husvatr Fiskeoppdrett AIS 
Hemy 

Ssr av Svenningen 
Ømstolen 
Østaviamya 
Vesi av Torveya 
Ssr av Enwya 
Ømstolen Il 

Øst av Melkny 
Langaya NNV. 

NMR 1 

NMR 6 

' Tiliateise til oppdrett pA lokalieten Vasshoimen 0 faller bort 22.05.99 @r- WiHate ise  fra Fylkesmannen i Nordand 
datert 20.juii 1998.) 

i samdriff med: 

Moberget N 
Flatholmen N 
Refsholmen S 
-ya N 
Bura 
Anfeneset 
Kunna N 0  
Skrwa 
-gan 
Kieldbergvika 
Oddværcetra 
Øyhel- 
Kirkfjorden N 
KitMjorden S 

Moberget 
ilaaiolmen N 
Refsholmen S 
Sobya N 
Bulia 
Anreneset 
Kunna N0 
Skrova 
Galt'fWn 
Wdbergvika 
Oddværsetra 
Øyhelkundet 
Kiildprden N 
Kitkljorden S 

Nesna kommune 
Hamnholmen V. 
Hamnhimen 0. 
Rsssneset 
Kibya 0 .  
Valvika 
S k e i & y a  
H j a ~ i q N  

Luray kommune 
Lyng6ya S. 
Kattereya 
Hesihoirnen 
Buskholmen 

NR. 8 1 8  
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Oppdrett 
De4 nedenfor hvem som har fs# imyve, kkalisetring av anlegg, stemise p4 produksjon samt registrariyls- 
nummer. 

Oppdrett av Werret 

Oppdreiter 

i samdrift med: 

vassvika 
Væmolmen NB. 
Horshdmen NB. 
Klubbholmen W. 
Rognholmen NV. 
Flateya w. 
KahrikhAgen 0. 
Kokvik 

9.000 m' 
12.000 mf 
24.000 m' 
24.000 mJ" 
12.000 fl' 
12.000 m=" 
12.000 m- 
36.000 m=" 

Tillatelse til drift pa lokalitetene gjelder inniil videre i pavente av endelig kyctsoneplan for 
Nesna kommune. Hvis disse lokalitetene ikke skulle samsvare med endelig plan, vil tillatelsen til drift p& l o k a l i m  falle bort 
n& iisken er utsaktet. 

" Tillatelse til drift pa lokaliene gjelder inntil videre i @vente av endelig kystsoneplan for Lymy kommme. livis disse Idra- 
liitetene ikke skulle samsvare med endelg plan, vil tillatelsen til drift lokaliene falle bort dr fisken er m e t .  

Seafm Invest AIS (NI1 1, NR. 2 og NR. 9) har og& andre Maliteter klarert for sin oppdrettsvirksomhet, men disse er imkk 
lerod ikke Idarert for samlokaliing. klgende lokalitet er klarert for konsesjon med reg.nr. NI1 1 i Lumy kommune: 

Ytre langdragei 

Tilleggslokaliitet kiarert for konsesjon med reg.nr. NI1 2 i Lurey kommune: 

Tilleggslokaliiteter klarert for konsesjon med reg. nr. NR 9 i Lyrey kommune: 

Klubbholmen N. 
Horsholmen N. 
Jeldvika 

isamdriftmed: 

Tomma Laks AIS 
Lovund 

Nesna kommune 
thnrhdmen V. 
Hamnhobnen 0. 
RssSneset 
Kiiaya 0. 

Lumy kommune 
Lyngeya s. 
-ya 
Hestholmen 
Btlwdmm 
Vassvika 
værhdmen w. 
Horshdmen w. 
Kkrbbholmen w. 
Rognhohnen w. 
ReBeya 
K v a h n m  0. 
Kokvik 

Lofoten Skjellfarm 
laukvika 

Finnvik Kveiie Als. 

Wtong Pels ANS 
bylandet 



Oppdrett 
Det 0ppWses nedenfor hvem som hai fAtt leyve, lokalisering av anlegg, starek  p& produksjon samt registreri- 
nummer. 

Tiliateise al oppdnett av skalldyr 

Oppdretter 

Harnamy Skjelifarm AlC 
Innhavet 

NMM 
31 1 

Myre Mantime N S  
Myre 

Tlllatekie nil oppdretI av kveite og steinbit 

Tillatelsa til eiabdng av slakemerder i sj6 

Klubben 

Til lakb til etabhing og drift av sdvffske-miristanlegg; 

Lundeneya Ferie- og 
Skjenkested ANS 
Sleneset 

Reg. nr. 

WAV. 10 Norsk Akvakuliur AlC 
TomF'ag 

Solund Fiskefarm AS 
Anneland 

Hordalaks AS 
Bergen 

F p  Lakseoppdrett AS 

Vestkapp Havbruk AS 
Hore 

Trendelag Fiskeoppdretterlag HHV. NorbTrendeiag og 

Ssr-frrandelag F w e d a g  

Eier Reg.nr. 

NM. 1 Nordiaks Oppdrett AS 
Sokmark 

Eieredring i selskapet Freyanes Junior AIS. Reg.nr. SF-224 

Navn Kommune 

Stadlandet 
Stadlandet 

EMk Slefiske Invest AIS 
EMk Havfiske Holding 

Ervik S@fisk Invest N S  har falgende eiersammensetning: 

Ervik Havfiske Holding AIS 
Domstein ASA 

Stadhndet 
W a y  
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Det opplyses nededor hvem som har f&ti ieyve, kkelissiing av a n m ,  rterrelse pB produkrjon swit regidrarings- 
nummer. 

UIwendring i seldrapet Fieyanes Junior M. Regm. SF-224 

Navn 

Domstein ASA har felgende eiersarnme-ng: 

Rdi M e i n  
Knut Domstein 
Gunnar Domstein 

Ovennevnte i Domstein ASA eier tikammen 78 % av selskap& Resten eies av forskjellige 
investorer. 

EMk Havfiske Hdang AiS har blgende eiersammensetning: 

stig Tore EMk 
Kjell Magne EMk 

Stadlandet 
Stadhndet 

Merkeregisteret 
Det nedsnfor hvem som har Mtt eneivsleyvq faWyeb navn og registrerhigsnummer, samt hvilke fangst- 
k e y v e ~ w m e r ~ ~  

Reder 

Akcieselskap under stiftelse 

Ringnot- q. 
kdmule~latelse 

Ringnoitillatelse 

ZetaAS 
viieta HddSng AS 
Focnavag 

*Nybo Senior- M-GS-MD 

~Seiko* VA-1 &K 

Hdm Fiskeriselskap ANS 
Mstiansund N 

Nea Haviiske AS 
vlKjell Olav Nattemy 
Bremnes 

Edmund Linnes 
Alta 

Aksieselskao under stiftelse 

Roli Einar Kristiansen 
Engavag 

Edrnund Linnes 
Alta 

Aksjeselskap under stiftelse 
v N e  Andersen 
Arviksand 

Jarle Svendsen 
Tromsdalen 

Dag R. Garnst 
vardia 
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1998 Merkeregisteret 

Det ~ ~ W s e s  nededor hvem som har f&t ~ s b p e ,  farbyeis navn og registreringsnummer, sami hvilke fangst- 
iaywsomertilddt 

Bmkte faibey 

Reder 

Aksjeselskap under stiftelse 
vlArnM Pettersen 
VannvHg 

Akyeselskap under stiitelse 
vMatve Engeset 
Vatne 

Trål 
Det Onnyses nedmfor hvem som har f&t oveinevnte konsesjonotypa og hvilke fis* den omfatte. 

Reder 

Jara A6 
vlAte  Lsnning 
Bsmlo 

Nod@wWllatelse- og 
norsk v&rgytende sild 

NS Havfisk 
Melbu 

Linea AS 
Molde 

Nordsj0~Ihtelseq 
norsk drgytende sild 

Vanna Havfiskeselskap AS 
Hansnes 

T o m  Holding AS 
Troms0 

Troms Havfiske Il KS 
Andenes 

Hagbart h m e r  AS 
Troms 

Oppdrett 
Det opplyses nededor hvem som har f&t leyve, Idraliseiing av aniegg, stwrslrw pli produksjon samt registrerings- 
nummer. 

Lokaiisering Pmd. .volum 

Tiliateise til klekking av rogn og produksjon av settefisk av laks og regnbuemet 

Svarlisen Fiskefarm A& 
Halsa 

Gigante Havbruk AIS 
Boda 

Gigante Havbruk A/S 
Bodra 

Tillatelse til klekking av rogn og produksjon av maffisk av naye og regnkreerre9 

Svartisen Fiskefarm NS 
Halsa 
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Oppdrett 
EM opplyses nedenfor hvem som har f&t leyve, lokalisering av an-, sterrelse p& produksjon samt registrerings- 
nummer. 

Overfering av konsesjuf~ for oppdrett av matiisk av laks og wret 

Reg. nr. 

SFM. 8 

Eier Tdigere eier 

Port Salar AS Ufo Laks NS 
Korssund 

Troms Sjefamer AS 
Flor0 

Hansen Laks AS 

Tmms Sjefarmer AS 
Flom 

Grovijord Havbruk AS TEK. 2 

Tmms Sjefarmer AS 
flom 

Troms Sjefarmer AS 
Flora 

Nikkeby Laks AS 

N iLaksAS  

Sessalaks AS 

Flom Havbnik AS 

TEK. 4 T r m  Sjefarmer AS 
Flom 

Vestkapp Havbruk AS 
Flor0 

Vestkapp Havbruk AS 
Flora 

Vestkapp Havbruk AS 
Flore 

Overfdng av konsesjon for oppdratt av piggvar 

Eier Tiigere eier Reg. nr. 

VAKL. 2 Stolt Sea Farm AlC 
Oslo 

Tinfos Aqua AlC 

Ovenering av konse!sjon for oppdrett av skalldyr 

Eier i i i k p t e  eier Reg. nr. 

STrn. 301 Øyvind Nupen 
Bransfjord 

Ove og Olav Hauknes 

Eierendring i selsirapei M i i  Havfiske NS Reg.nr. &tatthav. H-53-A 

Navn Kommune 

EMnd M i i y  
Ervik Sjefiske Invest AS 

Kjærgarden 
Stadlandet 

Ervik Sjafiske Invesl NS har felgende eiersammensetning: 

Ervik Havfiske Hokling AIS 
Domstein ASA 

Stadlandet 
M ~ Y  

Domstein ASA har felgende eietsammerisetning: 

Rolf Dornstein 
Knut Domstein 
Gunnar Domstein 

Ovennevnte i Domstein ASA eier tilsammen 78% av selskapet. Resten eies av forskjellige investorer. 

Ervik Havfisk Holding AIS har felgende eiesammensetning: 

Stig Tore Ervik 
Kjell Magne EMk 

Stadlandet 
Stadlandet 

Eierendring i seblapet Statthav Junior NS. Reg.nr. aStatthav Jr.. M-151-H0 

Aram 
Stadlandet 

Tor Helge Swensen 
Statthav AS 
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Oppdrett 
Det oppiyses nedenfor hvem som har f&t itayve, lokalisering av a n m .  s t m e k  pB produksjon samt registrerings- 
nummer. 

E i r i n g  i selskapet Statthav Junior AiS. i3eg.n~. aStatthav Jr.* M-151-HB 

Kommune 

Statthav AS har felgende eiersammensetning: 

Ervik Sjafisk Invest N S  
Dagiinn Oppheim 
Frank Raas 

Stadlandet 
Stadhndet 
Stadlandet 

Ervik *fiske Invest AIS har felgende eiersamrnensetning: 

EMk Havfiske Hdding AiS 
Domstein ASA 

Stadhndet 
MAiy 

Domstein ASA har falgende eiersammensetning: 

Rolf Dornstein 
Knut Dornstein 
Gunnar Domstein 

M ~ Y  
MUay 
M*Y 

Ovennevnte i Domtein ASA eier tilsammen 78% av selskapet. Resten eies av forskjellige investorer. 

EMk Haviiske Hdding AIS har felgende eiersammensetning: 

Stig Tore Ervik 
Kjell Magne EMk 

Stadlandet 
Stadlandet 

Eierendring i selskapet Venaysund AiS. Reg-nr. aVeneysund* ST-31-OL 

EMk Sjdiske Invest AIS 
Oddvar EMk 
Jonny Træet 
Roy l. Træet 

Stadlandet 
Fannrem 
Flatraket 
Flatraket 

Eivik Sjtafisk Invest AIS har feigende eiersammensetning: 

EMk Haviiske Hdding NS  
Domstein ASA 

Stadlandet 
M*Y 

Domstein ASA har falgende eiersammensetning: 

Rolf Domstein 
Knut Domstein 
Gunnar Dornstein 

MUey 
Mbby 
MAby 

Ovennevnte i Domstein ASA eier tilsammen 78% av selskapet. Resten eies av forskjellige investorer. 

EMk Havfiske Hdding AIS har felgende eiersammensetning: 

Stig Tore Ervik 
Kjell Magne Ervik 

Stadlandet 
Stadlandet 

Eierendring i selskapet Lyngholm AIS (nybygget) Regmr. aLyngholm- SF-234 

EMk Sjefisk Invest NS 
Jonny Aarsheim 
Jostein Lilleeide 
Inge Tungevag 
Svein K. Aasheim 

Stadlandet 
Stadlandet 
Stadlandet 
Stadlandet 
Selje 

Eivik Sjefisk Invkt AIS har felgende eiersammensetning: 

EMk Haviiske Holding NS 
Domstein ASA 

Stadiandet 
MUe y 

Domstein ASA har felgende eiersammensetning: 

Rolf Domstein 
Knut Domstein 
Gunnar Domstein 

MUay 
Mbley 
M*Y 

Ovennevnte i Domstein ASA erier tilsammen 78Oh av selskapet. Resten eies av forskjellige investorer. 

EMk Havfiske Hoiding AiS har felgende eiersammensetning: 

Stig Tore EMk 
Kjell Magne EMk 

Stadlandet 
Stadlandet 




