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Fiskerioversikt for uken som endte 17. mai 1952. 

I uken som endte 17. mai var det kjølig vær tildels med kraftig 
nordlig vind over store deler av kysten. Vårfisket i Finnm_ark ga 
tilfredstillende ukeutbytte, men det meldes nå at flere av de frem­
mede fiskere begynner hjemreisen. Av de vanlige fiskerier fo~øvrig 
for årstiden er det bankfisket og makrellfisket som gjør mest av 
seg og er bra. Seisnurpefisket har vært satt tilbake av det kjølige 
vær. Sildefisket i Nord-Norge var betydelig også i siste uke men 
noe mindre enn i forrige. I Nordland var det dog mer fiske enn 
uken før. I Møre og Romsdal og kysten langs sørover til Haugesund 
tas det atskillig sild. 

Vårfisket i Finnmark: 

Ukefangsten av 1tonsk 1k!om opp .i 4626 tonn og to­
ta!lfangst.en dermed :i 29 320 tl011lll· mnt 18 412 tonn 
sa:tntic1i~g 1i fjor iOg 18 491 ~onn d 1950. Det ~er i år 
hli1tt hengt 1<8 272 tonn (derav not:skj. 297), sa·kert 
9960, is,ert ·etc. 1088 tonn, produsert 10 777 hl .dan1p­
·tran. I 1fi1s:kyt deltok det i isist'e u1ke 1855 båter m·ed 
8595 n11MU1 111110't 1925 m·e:d 8906 manm il.:llken fØr (i 
fjoJ" 1160- 4810). Det er !t11 'Stede 130 kjØpere, 20 
kj.ØpefartØy.er og i drift 59 1trarndamperd·er ug 6 m~eie­
r.i.er. Pi1siken yeier 350 ~g pr. 100 s.tk. s~lØyd, lev,er­
h0'1digihet,en ~er 1100 o:g rt:lrian.pnoJsent·en 40. 

i fj,orr henJh10Ldsv'i1S 61165 - 85 617 - 18 350 -
117 121. 

Landets samlede torskefiske utgjØr 145 946 tonn 
molt 165 132 ·tonin i· fjor· 01g 124 760 'bonn ·i 1950 
,s,amtidig. I år ~er det heng:t 46 .295, 1sa1Jtet 77 608,. i;set 
·etc. 22 043 tonn, pnxLus~ent 85 018 hl damptran m'ot 

Vårfisket ute1w1n torskefisket: 

·Utenom \to:r~sk er det under vårfiiiSI~et ilandbfla:l~t 946 
t.onn hYJS'e, 145 tonn 1slt'i, 111 !bonn hrs1om.e, 231 tonn 
kveitte, 22 mOJnn flym!d·re, 9.79 tonn .s.teinhi1t, 405 tonn 
uer 'Dig 96,5 t10nn blåJkveli:te. 

Torskefisket i Troms: 

I tsdJSite Ulke ble· det i T1r'oms fis,k!et fØJig•ei11Jde kva1111ta 
bor,sk: Ka.d,sy)y 4050 !kg, HdgØy 10 000 kg, Troms­
ØyiSund 14 300 kg, H~i!ltesØy 3500 l<lg, B.er,g_ 1500 kg, 
T101rsiken 700 kg - ·HLs. 34 050 kg, · hV!or~av hengt 
29 250 ~g, 1sal:tet 2500 kig, is,etf .2300 kg. D.es:s,uten 
ble de~t f,i,stket 49 500 iklg ~sbembit, a11t ·is·et, ·. 10 010 kg·· 
bro1sm,e, ,a1Jt hengt og 5130 l~g kv~e'He,· ah iset. 
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Andenes: 

!D.et !meLdes om m·indrre deltalkels'e :i fi·sket med uer­
garn. gaJn,~stene ,i uken æor dett'e .redskap .lå m·eUom 
300 og 1500 kig pr. tnekning. Sei:ga-nn!båter hadde 
f,ang,ster på 300-1100 .k.g. Det ·er ilandhra:kt 800 k,g 
tonsk, 6600 se1i, 860 lange, 400 bJålange, 600 brosttne, 
9150 uer, 2650 ,std111b:ilt, 560 kv'eite og 320 k1g hå­
brwnd - ti:l1s . .21 940 lklg. 

Levendefisk: 
-

,Delt er ~s·mått 1m-ed ti.lgang,en :på levende smaset 
(pæle) li LevendefiSJlda,gets dist,r.iikt. Det fiSikels en del, 
tnen fti:sk<erne 1lås·setber ny)di,g later det .tiJ. I .uken b.le 
Trondheim ·uiHØrlt 10 og Bergen 13 tonn. Ftor Øv'r'i'g 
hadde Ber,gen en del tiM.Ørsler [·ra SO'g.n 01g Fj.nrdane. 

Seifisket: 

Fra BØ :i V~esterålen 1mdde!S· det ,at ·seifiistkd ha1r 
vce,nt {~'n del værhi:ndre.t. I ulken ble det tatt .t,o fan.g­
·S'ter på SortJands,suntd og Gavf:lf j. på 3 000 og 12 000 
kilo. 

Bankfisket og kystfisket: 

~Fr,a Møre og Romsdal meLdes det om fantgslt,er på 
9 ~til 19 to11n 1rundfi:sk Æra Nordeg:ga, Hal:teneg~a etc., 
dessuten .opptil l 500 il<:Jg kveite. Y;tt·erl!ig,er·e m.elides 
det at en s~t01r !Håte 1befin111er ls,eg på Tampen, hv10r 
f;isket h<llr vært br.a. Kysltf,itsket m·ed :snur,r,evad, s.ei­
s,nurpenot :eJtc. Vl<llr hindret av 111ordenvitnd. Ukda.ng­
>E"Jen opp~i1s .ti'l 303 to11n, hvo.rav nevnes 17 tonn t.or,sk, 
81 tOIUn s,ei, 75 tlonn lail1)~e, 68 tonn hros,m,e, 13 tl()lnn 
hys·e, 13 to111n kveite, 7 ~tooo •skate, 3 tonn pigghå. 

Sogn og Fjordane: 

D'et V!ar f.orhO'Ldsvis hra tiLgang på pig1g.hå 1f:iil MålØy. 
U~ef'atll~S!ten ut,gjiorde ti!ls. 137 tonn fisk ·etc., hvorav 
12,5 torun ,tonsk, 16 tonn S1eå, 6 toJ.1Jn ·lan;ge, 9 tonn 
b1.1osme, 12 ·tonn hy9e, 0,6 to111n tkv,eite 'Og 70 ton111 
pi,g.ghå. 

Hordaland: 
UikefangJS'ben ultgjorde 36,5 tonn, hViorav 2,2 tonn 

lev. torsk, 17,8 t10nn J.ev. pal,e 1og lyr, 6 tonn dØd sd 
og ,Jyr, 8 t'0111111 .lalllige og brusnle. 

Rogaland: 

UkeÆan1g;st,en korn opp 1 70 tonn f,itsk, hvorav halv­
pwrten lYJr, re!Siten torsk •og hys:e. 

Skagerakkysten: 

Ukef.angstoo av Hsk bJ,e tbar,e 25 t10nn vesentlig ly.r. 
D,erti1l hadde ·en 3 ~bonn fjords•ild og 15 tontti nordsjØ­
~sd'ld 'twt;t av makrelldt.i"\f!er.e. 
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lV! akrellfisket: 

·D"et ,er fremdeles VestLa111dsfelt·ene med feltene ut­
tor Hau~esund 1s.om ha'r best Hs:ke. Do•r1gdisiket Ø~ste.n­
f,o.r Litndesnes ~er begynlt 1og- det fii;skd både ·for F•re­
dDi:kstad og La:n,ge1s,und. Ukefan:giSten ut1gjorde 815 
tonn og ti a1't ·er det :itlandbr·a!kt 192 5 tonn ( 1 f j o,r 
1082), hVior.av s,olgt .ti1l hjem1111eforhr,uk 1060, agn 
93, lrernætitkk 29, fry,s·ing 547, fersk d(jsport 190, 
rØking 1,6, ·sah:in1g 3,4 og diver,se l tonn. 

H åbrannfisket: 

Det opplys,es at u1k~f.a111giSiten utgjorde l 5 t.onn fur­
delt på 7 f·ClJn:gster. 

Skalldyr: 

Det ~ore,går ,eft ·~au1ske igJQdt rekefiske s)6,rpå. I uk.en 
h<lldde Sik<llgertakky.sten og Rog<llla111:d tiLs. godt 20 000 
kg kakt;e relker, Sk<llge•raJkky,sten desisutel11 5-6000 kg 
:rå reiker. MålØy haidde 300 1kg. Av hunrz,mer hadde 
.Ska,gera;l~kJls;t,en 2000 ,}qg, Roga!l!anrd 14 000 :k.g, MålØy 
500 il<1g, M}6<r1e o1g ROJm,sdal 3500 ikg. 

Sildefisket: 

O;g;så .i ·S:i1s1le Ulke h<llr det :Loregåltt ~et :betyddti.g silde­
f'ilske :meUon1 'Hau,g·esund og St,ad. D.et 'er 'i H:an]aland 
hliltt st,erugt 48 700 sk}epper og :i Sogn 101g Fjo.rda111e 
88 000 1Sikjepper, a:lt ,i ukens ·lØp. Litt •sel.ges ti.l her­
Ineti:klk:, men hovedty11!gJden til rS:i.ldolje. I MålØyd:i­
stlniil{jtlet fåJs det fortis,att en del ~orfa.ngistsi,ld, som selges 
.1Æ ag111 o1g ·sildolje. 

I di·sltr,i:lrtet Huholmsråsa-St,aid f10r·egår ,det :ba:r­
f,ang:stls,i1dfilske på Summ1}6.re, :Sil11åsi,1dfi1Silæ i Rcm1sdal 
o,g på NordmØæ, samt litt :i Tr,Øndela;g·. U:lmf·anKsten 
u tg j .OJr.de l 5 7 44 hr l fo'ffangJstsild, h v;ona v H,l si1do1 j e 
13 309, ~agn 2248, f,er.sk ·inn.en-1anldis 187 hl. Av s.må­
IS111d bJ,e det opptatt 15 43.2 hl, hvnrav 2515 hl til her­
il1'1ebi'kik og 12 917 hl t,j,l s~ildolj,e. 

I Nond-Nonge bite ukefangsten 3.7 700hl molt 44150 
hl uken rfpr. Av f,arrg's,ten ble l 5 650 h1 t:a.tå: ·i Nord­
land, derav 2800 hl på Hd,gelan:d, 6400 hl i LØdingen 
o,g 6450 hl forskjeLlige ;steder i Tys:fj:ord. Trom·s 
haJdde ukeÆa111g·<St på 17.200 hl1spnedt over sitore deler 
av fyvket m•ed fØl·gende ledende fClJlllg,slt,Stle/der: SØnr.e:i.sa 
4500, A~~ltalfjord 3350, DyrØy;sundet 2900, S:olberg·­
fJor,d 1000 'Og .StonfjiQind i Lyngei11 1000 hl. I Fi111n­
n1aork ble det ta1tt 4850 hl, hvor1av på FH~urespoHen, 
l\13JgerØy 3000, Storrrjortd, · Laksefj'o·rd 400 og på 
Altenfj ordene 1450 hl. . 

Loddej?:sket. 

Det t1aJs 1fr·emdeles ·en del iLoddef.angJst,er ved VardØ, 
hv;ar ul{leta.ngs•t.en :klo1m opp 1i 3500 1hl, s1om ble lev,ert 
.Htl fa-brikk 
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Rapport nr. 16 om torskefisket pr. 17/s 1952. 
Kg fisk pr. Anvendelse Lever Rogn 

Uke- Tran- An- An- Total- Damp- til 
Distrikt fangst 100 stk. tall tall fangst Hengt Saltet Fersk tran Saltet Fersk pro- fiske- fross .. annen 

fisk hl lever sent mann tran m.m. 
tonn sløyd fark. tonn tonn tonn tonn hl. hl. hl. hl. 

finnmarkvinterfiske - - - - - - 13625 5)1543 8422 3660 6)6139 13)- 2168 2438 
Finnmark vårfiske. 4626 350 1100 40 16) 1855 8595 29320 2018272 9960 1088 10777 - 45 15 
Troms ... - - - - -- - 5161 119 3843 1199 2840 - 712 1846 
Lofotens opps.d .... - - - - -'- - 14)86344 1)24083 12)51350 10911 58833 - ')22327 ')12273 
Lofoten forøvrig .. \ 23 - - - - - 8701 2117 3937 2647 17)5354 492 10)1796 7)4033 Vesterålen ....... J 
Helgeland-Salten ... - - - - - - 101 49 8 44 30 - 19 30 
Nord-Trøndelag .. - - - - - - 570 99 - 471 162 19) 83 18)147 
Sør~ Trøndelag ..... - - - - - - 163 - - 15)163 18 11)21 - 93 
Møre og Romsdal. - - - - - - 1961 13 88 8)1860 865 - 180 9)768 -- --- --

Tils. 4 649 - - - - - 145946 46295 77608 22043 85018 513 27330 21643 

Mot i 1951 ti1 19
/ 5• ·l 2597 - l - -

l 
- - 165132 61165 85617 18350

1
117121 1063145684 24725 

1950 - 2015·. 2363 - - - - - 124760 44983 64282 15495174403 766 39656 17796 
1949 - 1415·. 2145 - - - - - 107892 20634 41717 45541 56342 907 25847 18336 
1948 - 1515 .. 4877 - - - - - 126503 20645 66456 39402 52462 2025 20692 26335 
1947 - 17 Is·. 1976 - - - - - 226503 57736 129169 39598 110049 4829 39387 30014 
1946 - 1Biu·. 2655 - - - - - 178739 49619 103802 24983 98461 3551 68147 18824 
1939 - 2015 •• 46531 - -

l 

- -

l 

- 204414 76439 118950 7391 90201 6502 59651 18881 
1938 - 14/s·. 4514 - - - - - 146588 53552 84741 7667 64885 3358 51387 12549 

Vårfisket Finnmark. 

l 

1952 ti1 17 Is· . 6968 325 1000 40 1925 8906 24694 15347 8304 1043 9323 - 45 15 
1951 - 1915·. 2597 280 1000 45 1160 4810 18412 12312 5278 822 9539 - 323 50 
1950 - 2015 .. 2362 280 1050 40 849 4483 18491 12949 5265 277 7098 320 187 -
1949 - 14/5 •• 1765 280 1100 35 1072 5100 17103 7535 7358 2210 6381 799 5 
1948 - 1515 .. 4794 277- 300 1000-1500 38-41 1201 6284 17922 7652 9081 1189 5258 - _161 -
1947 - 1715·. 1976 280 1600 35 1187 5723 20435 7344 9930 3161 4621 605 3 -
1946 - 1815 2655 250-310 1000-1300 35 519 2393 9242 5463 2949 830 ~381 1300 - -
1939 - 20/5'. 4021 252-263 1470-1670 40-38 1774 6914 18658 14603 3333 127 ,5308 631 - -
1938 - 141s .. 4342 255-265 1520-1550 39-42 2425 9164 12480 8237 4012 36 3450 212 - -

2) Herav 153 tonn rotskjær. 3) Herav tungsaltet 12473 hl, sukkersaltet 9854 hl. 4) Herav til hermetikk 6153 hl, 
ferskrogn 3094 hl og til frysing 3026 hl, derav 216 hl frosset til revefor 5) Herav rotskjær 2 tonn. 6) Herav 255 hl hysetran. 
7) Herav iset 3159 og hermetisert 874 hl rogn. 8) Herav til hermetikk 481 tonn. 9) Herav til hermetikk 264 hl. 10) Herav 
sukkersaltet 875·hl. 11) Dessuten 122 hl fersk lever. 12) Herav 75 tonn til saltfilet. 13) 142 hl lever anvendt fersk. 14) Herav 
fisket med garn 16655 tonn, line 11856 tonn, juksa 15196 tonn, not 42637 tonn. 15) Herav til hermetikk 5 tonn. 16) I fiske­
værene er det fremøtt 130 kjøpere, 20 kjøpefartøyer og er i drift 59 trandamperier og 6 tranmeierier. 17) Herav 50 hl 
surtran. 18) Herav til hermetikk 40 hl. 111) 173 hl. lever er blitt fraført distriktet i fersk tilstand. 20) Herav 297 t som rotskjær. 

Selfangsten: 

Siden for.rd,ge oppgave er »lsflora« kom,met ti.l Åle­
sund fra Nyfurndland ·m,ed 7200 dyr og 130 :tooo spe:l(lk 
og N,m~ds:el fm; S'at11111,e !felt t•i:l Nord-No·nge med 15 000 
d)lir og 330 1t01nn spekk. Ennv;iderre e.r »LiUan« k.O!m­
m,et fra V·esber;is·eill til N10rld-·Norge med 1100 dyr og 
25 tonn 'Sipelkk s·amrt: fra Øs,terisen »Hrattnres« med 750 
dyr, 15 tonn 1s.pekk, »Godene.s« 2350 dy,r, 40 tonn 
·spekk, »Hlueback« 849 dyr og 22 tonn 'spek'k. 

Vi ber 
alle bedrifter i {iskebransjen om å sende 

bilder /ra sitt virke. -Båter, redskaper, 

fiskebruk, fabrikker, - alt interesserer. 
Fiskets Gang. 
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Fetsild- og småsildfisket 1/1-17/5 1952. 

Finnmark-Buholmråsa Buholmråsa-Stad l Stad- Rogaland Samlet fangst 

Fetsild l Småsild Fetsild 

hl hl hl 

Fersk eksport ......... - - 2 287 
Saltet ................. - l 008 871 
Hermetikk ............ - 18105 310 
J;i'abrikksild ............ 39 757 713 655 72 091 
Agn ................... 446 l 014 16 483 
Fersk innenlands ...... 100 99 l 002 

. I alt 40 303 733 881 93 044 

Sjøgående laboratorium. 

Ny forsøkstråler til Torry Research Station. 
En ny tråler beregnet ,såvel for fiske som til sjØ gående 

laboratorium er blitt bestilt av Department of Scientific and 
Industrial Research for levering til Torry Research Station, 
Aberdeen. Skipet skal by.gges av Hall, Russell and Co., Ltd., 

• Aberden. Det er meningen at fartØyet skal drive tilvirk­
ningsarbeider på fjerne- felter umiddelbart etter at fisken 
er fanget og den vil skaffe tilstrekkelig fisk av kjente s,or­
ter til bruk i M. O. F.'.s forsØksfabrikk. 

FartØyets oppgave vil bli av betydning både for fiskeri­
næringen og publikum i det store hele. ,Det er selve utvik­
lingens gang som betinger fartØyets bygning. Det stigende 
fiskeforbruk o·g det faktum at fisken stadig må hentes fra 
mer fjerntliggende fiskefelt gjØr det nØdvendig å gjØre 
oppbevaringen av fisken ombord og behandlingen av den 
under fisket til gjen stand for særskilt studium. Nettopp 
slike gjØæmål har vært blant Torry Researoh Station's 
hovedoppgaver. Det har vært eksperimentert med konser­
vering både v~d hjelp av naturis og kunstig is. Men 
forsØksstasjonen vet at problemet bare kan lØses helt ut 
tilfredsstillende ved frysing av fisken ombord umiddelbart 
etter fangsten. Den nye tråler vil gi adgang til prakti<sk 
eksperimentering på fislrebankene med forskjellige former 
av denne radikale forandring i behandlingsmåten. 

FartØyet blir av dieselelektrisk type på omtrent 125 fot 
med 600 akselhestekrefter. Det vil bli utstyrt for tråling på 
kommersiell bas.is med et fiskerom på 4000 kubikkfot. Dertil 
vil det bli anordnet plass for prØving av forskjellige fiske­
iilvirkingsanlegg ,samt for et laboratorium for kjemisk og 
bakteriologisk forskning i forbindelse med fiskepreservering 
og biproduktene. Bunkerskapas.iteten. vil bli tilstrekkelig til 
20 dØgn i sjØen, hvilket vil sette fartØyer i stand til å drifte 
på samtlige nordatlantiske fiskebanker. Det skal innrettes 
bekvemmeligheter for 6 vitenskapsmenn og et mannskap på 
13 til 15. 

Propelstyringen skal kunne skje fra ,broen og maskinen 
bygges med henblikk på nØye fartskontroll som vil gi ad­
gang til bruk av fra noen tå omdte.inirtger pr. minutt og 
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l 
\ 

l l l 
--

Småsild Fetsild Småsild Fetsild Småsild 

hl hl hl hl hl 

361 - - 2 287 361 
442 - - 871 1450 

12 478 - 4 588 310 35171 
25 075 - - 111 848 738 730 
1129 - - 16929 2143 
- - - 1102 99 

39485 - 4588 133 347 777 954 

oppover. FartØyet .skal således kunne benytte seg av de 
fl este kommersielle fiskemetoder. 

Hovedmaskineriets leverandØrer blir firmaet Metropo­
litan-Vicker.s Electrical Co., Ltd. Kraft både til pr9pell og 
trålvinsjmotorene skal leveres av 4 hov.edgeneratorer. Det 
maksimale hestekraftantall (på akslingen) blir 600 ved 200 
omdreininger og maks.imalytelsen fra vinsjmotorene 150 
b.h.k. 

To hjelpegeneratorer vil ha en yteevne på 135 kW hver, 
hvilket vil gjØre mulig installasjon av et hurtigfryseanlegg 
i stor målestokk. Hoved- og hjelpegeneratorene vil bli dre­
vet av Meadows hurtiggående 6 sylindrete 4 takts, turbo­
overladede maskiner hver utviklende 200 bhk. ved 1400 om­
dreininger. Samtlige 6 maskiner vil bli helt make og lette 
å ·skifte ut. (Fra »The Fishing News 3. mai 1952). 

Nyfundlandsk eksperiment. 
Den nyfundlandske stat skal utstyre to Grand Banks­

skonnerter for snurrevadfiske, atomtråling (Larsen mid­
'"ater travvling) og linefiske (sjØldragerd'rift) i utenskjærs 
farvann. Eksperimentet går ut på å slå fast om det lar seg 
gjØre :å drive mekanisert f.iske med dorry-.skonnerter i fersk­
og saltfisktraden. (The Fishing Ne1vs 3. mai 1952). 

Mere lysing fra Muckle Flugga. 
Muckle Flugga-lysingbankene som opplevde en 9 dages 

~·boom« for 5 uker siden har på ny gitt en sjelden stor 
fangst. Den 26. april kom Fleetwod-tråle~en »Boston Can­
berra<<, skipper Robert W right, inn med en fangst på 9200 
stones, hvorav 4200 .stones lysing - salgsverdi f: 4800. Ly­
singsrekordfangsten under 9-clages »boomen(< til ;E 7420 står 
imidlertid fortsatt urØrt og tilhØrer »Boston Attacker<<, skip­
per Jack Chard. (The F.ishing News 3. mai 1952). 

Vaktsomme øyne følger selbestanden ved 
Nyfundland. 

Vitenskapsmenn og fangstfolk som begge er dypt inter­
essert i å kunne opprettholde opptimal fan~st av ,sel både i 
Gulf of St. Lawrence .og utfor nordvestkysten av Nyfund­
land vokter selfangstflåtens operasjoner med spent opp­
merksomhet. 

Hundrer tusener sel er blitt tatt år etter år i isen utfor 
Nyfundland. Det er over 100 :år siden selfangsten begynte i 
dette farvann. Siden slutten av siste krig har det vært sti­
gende interese for denne naturrikdom. Men antallet av fan­
gede sel volder bekymringer. Det antas å være tvilsomt om 



en s~ tung beskatning som i 1j or - 440 000 dyr - kan 
opprettholdes årlig med den ·nåværende takt i bestandens 
fornyelse. . 

Fisheries Research Board of Canada holder et evig vakt­
somt Øye rettet på selhjorclene. For tiden er det under ut­
fy)relse et utstrakt program for selnrerking og fotografiske 
undersØkelser. I Gulf of St. Lawrence begynte sesongen 5. 
mars og utfor Nyfuncllancl (on the »Front«) den 10. mars. 
Disse datoer hadde en festet seg ved av hensyn til bestan­
dens be va ring og under r·ådfØring med den norske regjering. 
Mer enn 28 fartØyer antas å ville ta del .i .fangsten - derav 
11 norske, et fra St. Pierre og de Øvrige fra N yfuncllancl 
og Nova Scotia. ( Canaclian Fisherman - april utgave). 

British Columbias sildefiske. 
Sildefisket i British Columbia i 1951-52-sesongen nådde 

nesten de 200.000 tonn, som fiskerne har hatt som mål de 
siste lår. Det ble alt i alt .ilandbrakt 196 400 tonn - den 
stØrste fangst en har hatt - til verdi av 11 mill. dollars 
i bearbeidet stand. 

Fiskerne fikk $ 8,40 pr. tonn og tjente dermed $ l 600 000. 
Flåten på om lag 50 snurpefartØyer, ca. 100 hjelpere (pac­
kers), noen lektere etc. sikret seg denne fangstmengde innen 
tidsrommet 14. november 1951-10. mars 1952. I bearbeidet 
stand utgjorde fangsten 3 733 000 gallons sildolje, 33 000 
tonn mel og l 05 000 kasser herm. sild. ( Canadian Fisher­
man - aprilutg.). 

Fortsatt eksperimentalfiske og tilvirking i 
Pakistan. 

IfØlge en melding i »Foreign Trade<< for 19. april skal 
Pakistans minister for næringsmidler og jordbruk ha til 
forfØyning 600 000 dollars beregnet til innkjØp av to nye 
fiskefartØyer, som skal utstyres med anlegg for fiskemel­
produksjon og levertranutvinning. Disse fartØyer vil drive 
forsØks- og undersØkelsesarbeid og stå som eksempler for 
en prosjektert videre utvikling av saltvannsfisket både i 
Øst- og Vest-Pakistan. 

De danske flyndretrålerne gjør det godt 
Barentshavet. 

Den fØrste melding fra de danske kuttere, som i år deltar 
i fisket .i Barentshavet, innlØp den 27. april og ga uttrykk 
for store sjanser for fisket. Melding kom fra kutter »HØj­
boen« av Skagen, som hadde hatt opptil 400 kg rØdspetter 
i et enkelt trekk. 

Skagenkutteren » J esper Bruun<< var ved reclaksj onens 
8.vslutning på vei til England med 20 000 kg rØdspetter. En 
annen kutter hadde på 3 dager fisket 7500 kg. (Dansk 
Fiskeri tidende 9. mai). 

Ny flytetrål brukbar til torskefisket. 
Agnar Breifjord, Reykjavik, har etter langvarige eksperi­

menter fremstillet en flytetrål, som opprinnelig kun var til­
tenkt sildefangst, men som er blitt prØvet til torskefangst 
sØr for Island. 

Resultatene var gode. Oppfinneren har gjort sine 
eksperimenter til dels i Reykjaviks svØmmehall med finan­
siell stØtte fra Reykjavik kommune. Skipperen på den is­
landske tl~åler »Neptunus<<, som har benyttet den nye trål 
på noen fangstturer mener, at redskapet vil få stor betyd­
ning for fisket i fremtiden. (Dansk Fiskeri tidende 9. mai). 

Nr.20,22. mal 1952 

Fisk brakt i land i Møre og R oms d a l fylke i tiden 
1. januar-lO. mai 1952. 

Anvendelse 
Fiskesort Mengde 

l Saltet' H~r:e-IHengtl Iset Fiske-
mel -

tonn tonn tonn tonn tonn tonn 

Torsk ......... 484 664 310 l 9 -
Sei, ............ 3 856 1081 2071 10 691 3 
Lyr ........... 129 129 - - - -
Lange ......... 126 37 84 - 5 -
Blålange ...... 4 - 4 - - -
Brosme ........ 171 62 86 - 23 -
Hyse .......... 434 430 - 4 - -
Kveite ........ 46 46 - - - -
Gullfl .. rødsp ... 7 7 - - - -
Smørflyndre ... - - - - - -
Uer ........... 3 3 - - - -
Skate og rokke 112 112 - - - -
Annen fisk .... 74 70 1 - 3 -
Håbrand ...... 35 35 - - - -
Pigghå ....... 652 652 - - - -
Makrellstørje .. - - - - - -
Hummer ...... 3 3 - - - -
Reker ......... 35 35 - - - -
Krabbe ....... - - - - - ------~ 

I alt 6671 3 366 2 556 15 731 3 

Herav 'til: 
Ålesund ...... 3 300 1635 1665 - - -
Kristiansund N. 267 257 l - 6 3 
Smøla ... ..... 94 70 3 - 21 -
Bud-Hustad 108 66 38 - 4 -
Ona- Bjørnsund 149 139 10 - - -
Bremsnes •••• * 662 215 19 lO 418 -
Haram ........ 69 69 - - - -
Søre Sunnmøre 1459 574 817 5 63 -
Grip .......... 249 43 - - 206 -
Kornstad ...... ~14 298 3 - 13 -

Leverkvantum 2 941 hl. 

Stigende eksport av dansk fisk og fiskevarer. 
I en tale i Skagen forleden opplyste fiskeriminister Ree, 

at elet i år er gledelig stigning i fiskeeksporten, idet det inn­
til påske var eksportert fersk fisk for 32 mill. kroner mot 
for 30 mill. kroner i samme periode i fjor og dessuten 
eskp.ortert av tilvirket fisk for 11?'!1 mill. kroner mot 6?'!1 
mill. kroner i fjor. Det kan ventes at eksporten i inne­
værende år vil bli noe stØrre enn i fjor, hvilket skyldes de 
liberaliseringsforanstaltning.er som er truffet i de forskj el­
lige land for s·å vidt ang;år fisk og fiskevarer. (Dansk 
Fiskeriticlencle 9. mai 1952). 

Bunkersoljeprisene den rene straffedom, mener 
britisk reder. 

En forsmedelig straffeclclom -- er de ord direktØren for 
Associated Fisheries Ltd., Mr. W. A. Bennett beskriver de 
nåværende hØye priser på olj ebunkers med i en fØlgeskri­
velse til ~selskapets regnskap for året pr. 30. s,ept. 1951. 

Tiltross for selskapets fordelaktige stilling fremholder 
Mr. Bennett at den mest alvorlige og forstyrrende faktor for 
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Nr. 20, 22. mal1952 

Fisk brakt i land 
til 17. mai 1952. 

Finnmark i :tiden' 1: januar 

Anvendelse 
Fiskesort Mengde 

Fersk og l Filet l SaltetJHengtiFiske-
frosset mel 

tonn tonn tonn tonn tonn tonn 
l) 

Torsk ...... 42 946 3 855 895 18 382 19814 -
Hyse ...... 3 539 2 316 804 15 404 -
Sei ......... 230 33 11 101 85 -
Brosme ... 295 11 - 37 247 -
Kveite ..... 439 434 5 - - -
Blåkveite .. 100 92 8 - - -
Flyndre .... 103 102 - l - -

Uer ........ 460 108 345 7 . - -
Steinbit .... 1088 767 320 1 - -

------
I alt 49 200 7 718 2 388 18 544 20550 -

Utvunnet damptran: 19 643 hl, rogn 5 954 hl, herav saltet 
3267, iset 2687. 1)Herav til rotskjær 433 tonn. 

Ilandbrakt fisk til Troms ø i tiden l. januar­
lO. mai 1952. 

·--
Anvendelse 

Fiskesort Meng-
de Iset l Filet l SaltetiHengt,Fiske-1 He~-

mel metlk 

tonn tonn tonn tonn tonn tonn tonn 
Torsk ...... 213 24 78 82 9 20 -
Sei ...... , .. - - - - - - -
Brosme .... 10 - - 1 9 - -
Hyse ...... 226 26 159 - 10 31 -
Kveite ..... l l - - - - -
Gullflyndre - - - - - - -
Smørflyndre 4 4 - - - - -
Uer ........ 23 13 4 6 - - -
Steinbit .... 12 8 - - - - 4 
Makr.størje. - - - - - - -
Annen ..... 8 2 2 2 l l -
Reker ...... 218 48 - - - - 170 

------~-----
I alt 715 126 243 91 29 52 174 

305 hl lever. 31 hl rogn, hvorav iset 17, hermetisert 14. 

tiden er den aldri opphØrende stigning i utgiftene enten de 
nå dreier seg om nybygning, vedlikehold og reparasjoner, 
fiske eller omsetning. 

Han opplyste at vedlikeholdsutgiftene alene hadde steget 
med 25 pst. i lØpet av de ,siste 12 måneder. Selskapets stØrste 
problem for tiden er .imidlertid de hØye ·priser på bunkers­
olje. 

Her er vi blitt offer for noe som bare kan beskrives som 
en for,smedelig straff, sier direktØr Bennett. I oktober 1949 
betalte vi 94/- pr. tonn, mens prisen i dag er 184j-. Blant 
40 av våre trålere som er .i drift, har 25 oljefyring og ut-

. g·iftene til bunkers til disse båtene ligger f, 250 000 pr. år 
hØyere enn kullfyr.ing ville ha kostet, dersom dette hadde 
vært et brukbart alternativ. 

M·r. Bennett peker på at selskapet i 1949 var blitt opp­
muntret til og rådet til å gå over til oljefyring istedenfor 
kullfyring på grunn av kullprisenes stigning og fordi en 
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ikke var sikker på at kullforsyningene ville bli store nok. 
Omkostningene ved levering av fisk fra havn til detaljist 

i 1939 var l d. pr. pound - i dag utgjØr de over 3 d. 
Produksjonsomkostningene blir minst 4 ganger stØrre enn 
i 1939, fremholdt Mr. Bennett. 

Selskapets netoprofit i regnskapsåret belØper seg til 
{ 309 306 sammenlignet med et netto tap foregående regn­
skapsår på :E 407.682. 

SkjØnt fortjenesten på selskapets handelsmessige virk­
somhet på f', 972 447 viser en Økning på :E 754 127 sammen­
lignet med .fortjenesten f01-rig,e regnskapsår på :E 218 320, 
må en er.tndre fremholdt lVIr. Bennett, at de dårlige resulta­
ter av foregående års virksomhet skyldtes abnorme og kata­
strofale forhold. »Vi har all grunn til å være fornØyde med 
forlØpne års handelsvirksomhet<<. Selskapets nåværende 
aktiva utgjØr :E 2 740 870 og er Øket med f, 758 128. (Fish 
Trades Gazette 3. mai 1952) . 

Utstrakt bygning av spisstevninger etter norsk 
mønster for Bristol Bay-fisket. 

Aprilutgaven av »Pacific Fisherman<< omtaler i to for­
skjellige artikler en utvikling i båtbyggingen i Bristol Bay 
(Alaska) i retning den norske spisstevningstypen, isteden­
for den konvensjonelle flat~hekkede type. Bristol Bay 
Packing Company har skaffet seg en sådan båt. Samtidig 
bygges det ved Maritime Shipyards hele 20 båter av denn.e 
type f.or N akat Packing Corporation. Båtene benyttes hl 
.laksefiske med garn - har maskin og styrehus samt lugar 
med to ky)y.er forut, er for Øvrig åpne og har garnrull pla­
sert akter på babord side. Båtenes stØrrelse er 32 fot og de 
utstyres med amerikanske Chrysler-maskiner. 

Islands fiskeeksport januar/mars 1952 og 1951. 
I januar/mars 1952 og 1951 er det blitt eksportert følg­

ende mengder: 

Mengde Verdi (f.o.b.) 
i 1000 kilo 1000 isl. kr. 

Januar-mars Januar ~mars 

1952 
l 

1951 1952 
l 

1951 

tonn 

l 
tonn 

i 
Klippfisk ......... 2243.0 3 816.1 13 843 19 091 
Saltfisk, vasket og 

presset ......... - 575.0 - 1561 
Saltfisk, uvirket .. 3 407.1 4 517.2 11521 10 514 
Saltete buklapper. 1 004.0 145.7 3 021 313 
Ferskfisk, iset ... 18 862.7 20 468.3 24 986 28 396 

-((- frosset. 8 759,3 8175.2 38466 54 645 
Frossen rogn ..... 16.7 113,0 73 410 

Tørrfisk .......... 6.5 18.5 44 77 
Hermetikk ....... 63.5 181.5 527 1155 

Saltsild .......... 348,2 2 655.2 1135 8194 

Frossen sild ...... 6,0 651.2 15 1177 

Damptran ........ 157.1 1152.3 948 7 317 
Rødfiskolje ...... 167.4 l 231.7 948 5 979 
Sildolje .......... 694.4 88.7 4 358 379 
Sildemel ......... 3 900.2 1 742.8 8412 4 038 
Rødfiskmel ...... 1 334.1 3 624.6 2 664 7 904 
Fiskemel ......... 2 873.5 2 701.0 6121 6 050 
H_valkj øtt ........ - 259.4 - 425 
Saltet rogn ....... 324.6 201.1 1193 454 



Nytt kurs ved Forsøks- og 

Lærebruket i Vardø. 

Ved Statens ForsØks- og Lærebruk for fiskeribe­
driften i Finnmark vil det i tiden l. september-15. 

desember 1952 bli holdt et kurs i behandling av fiske­
produkter. Det gis fØrst og fremst praktisk opplæring 

(skjæring og frysing av filet, fersk fisk, tilvirking av 

salt fisk, rundfisk, rØking 111. v.). Elevene må ta del 
i alt forefallende arbeid under kyndig instruksjon. 

Dessuten gis undervisning i norsk, regning, bokhol­

deri, naturfag og tilvirkingslære. 
Elevene får fri undervisning, fritt opphold og sine 

reiseutgifter til og fra skolen dekket. LærebØker og 

arbeidsldær må de betale selv. Brukets plan vil bli 

sendt ved henvendelse til Statens Lærebruk, VardØ. 
Skriftlig sØknad bilagt med helse- og vandelsattest 

og avskrift av skolevitnesbyrd må være innkommet 

til Lærebruket innen 15. juni el. å. 

Eire vil bygge havgående fiskeflåte. 

Havgående trålere under Eires flagg vil .snart slutte seg 

til den nåværende britiske og kontinentale fiskeflåte på ban­

kene utfor Nordvest-Europa i ly av planer som nå tar til å 

forme seg rundt konferansebordet i Eires nye Fiskeridirek­

torat. 
DirektØren Seamus O'Meallain i det nye statskontor, 

opplyste at den mest betydningsfulle oppgave for direkto­

ratet er innlemmelse i den irske fiskeflåte for fØrste gang av 

80 fots hav~ående fiskefartØyer på 150 til 170 tons til sup­

plering av den nå utelukkende av innenskjærs.fartØyer be­

stående flåte. Hensikten er å eliminere nØdvendigheten av 

fiskeimport fra Storbr.itannia og kontinente. 
Mr. O'Meallain understreket imidlertid at denne nye 

havgående fase i driften ikke skulle komme i veien .for den 

nåværende innenskj ærsdrift, hvilken han beskrev som næ­

ringens ryggrad og nasjonens hovedforsyningskilde for fisk. 

Det nye direktorat avlØser det nå 21 år gamle Irish Sea 

Fisheries Association i ly av særskilt lovhjemmel. Det gamle 

forbund - tidligere den viktigste kontrollerende myndig­

het, blir nå omdannet til et rådgivende organ bestående av 

fire representanter for fiskerne og to for såvel grossistene 

som detaljistene. I siste driftsår ( 1951) hadde forbundet 

en fiskeomsetning på :E 340 000 og har nå overfØrt sin kapi­

tal.- en sum av f, 100 000 til elet nye direktoratet. (Fra 

Fish Tracles Gazette 3. mai 1952). 

Nye skotske sildepriser. 

IfØlge en melding i »Fish Trades Gazette« for 3. mai 

har det fra Clyde Fishermen's Association blitt. utsendt en 

melding, som går ut på at elet er blitt truffet avtale på et 

privat mØte· mellom forskjellige grener av næringen og 

fiskerorganisasj anene angående ·silclepriser til forskjellige 

anvendelser i kommende sesong. 
Det opplyses at prisene for hermetikkvare for Clyde og 

de skotske vestkystområcler vil bli 65 .sh. pr. cran for sild 

av stØrrelse 400 stk. eller færre pr. kurv og 60 sh. pr. 

cran for stØrrelsene over 400 stk. pr. kurv. Sildeprisen til 

hermetikk for Whitby, hvor Clyde-fiskere drifter i sommer_-

Nr. 20, 22. mai1Q52 

Ilandbrakt fisk til A n d e n e s tiden 1. januar-

10. mai 1952. 

Anvendelse 
Fiskesort Mengde 

Iset 

tonn 

l 
tonn 

Torsk ...... ..... 884 332 

Sei ........ ••• o •• 503 338 

Lange .......... ·} 
Blålange ........ 

9 2 

Brosme .......... 20 13 

Hyse ............. 12 12 

Kveite, .......... 2 2 

Svartkveite. , ..... - -
Uer .............. 155 155 

Steinbit .......... lO 10 

Pigghå ........ , .. - -
Annen fisk . . . . . . . \ 13 9 

I alt 1608 873 

Lever 2 121 hl,:. tran 1 040 hl. 
Rogn 484 hl, iset 270 hl. 

M a k r e l l f i s k e t:1) 

1952 

l Saltet 

tonn 
403 
123 

1 

-

-
-
-
-
-
-

1 

528 

Anvendelse 
Uken til l 

16/5 

I alt 
pr. 16/5 

Fersk innenlands .. . 
Fersk eksport ...... . 
Frysing., ......... . 
Salting ........... . 
Hermetikk ........ . 
Filetering . . . . . . . . . 
Agn ............... . 
F6rmel .......... , .. 

kg 

378 375 
98183 

283 503 
3 455 

17 540 

32 897 

kg 

1 060 414 
189 983 
546 576 

3 455 
29 000 

20 

92 943 

Røyking . . . . . . . . . . 700 1 580 

Diverse . .. .. .. .. .. . 671 1 380 

l Hengt 

tonn 
149 

42 

6 

7 

-
--
-
--
-
-

3 

207 

1951 

pr. 18/5. 

kg 

674 764 

287 813 

20 200 

99 333 

----1-----------1----------1----------

I alt 815 324 1925 351 1 082 110 

1) Etter oppgaver fra Norges Makrellag S/L. 

ses011gen vil bli 8 sh. pr. c ran - 5 sh. mer enn i fjor. 

Prisen for sild til hurtigfrysing vil over hele Skotland. bli 

13 sh, pr. cran laveæ enn prisen f.or s.ilcl til hjemmemar­

kedet. Denne er ennå ikke fastsatt for den kommende sesong. 

men elet antas at den v.il bli 85 sh. pr. cran. 

Utstyr for. tråling på 400 favner. 

En av Monterey-snurperne »San Vito<< utstyres for trå­

ling ·og skal fiske for Tom Lazio Fish, Co., Eureka, Calif. 

med den velkjente Eureka-fisker John Grotting som skipper. 

»San Vi.to« vil bli utstyrt med redskaper som vil gjØre 

elet mulig å fiske på 400 favners dyp, og utstyres nå med 

»deep sea winch« av den type som Eureka-fiskerne har ut­

viklet. Den leveres av firma Dan Bohne & Son, San Fran­

cisco: (Pacific Fisher,man.- aprilutgave}. 
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Nr. 20, 22. mal1~52 

Sluttkorreksjon vårsild~ og vintesildfisket 1952. !Jifm·kedet for fiskeri-spiseprodttkter: Urolig og under 
tilpasning til ny .sesong for de fleste produkters vedkom­
mende. All vinter-

Anvendelse I alt I alt All sild 1951 
vårsild storsild vintersild Sluttkv.-

turn pr. 4/4 
hl hl hl hl 

Eksportert fersk .. 395 564- 379 862 775 4-26 794-903 
Saltet ........... 232 670 595 974- 828 64-4- 882 967 
Hermetikk ....... 107116 75 207 182 323 177 536 
Farbikksild ...... 2153 788 4- 74-5 707 6 899 495 7 550 870 
Agn ............. 51276 37 766 89 042 81612 
Fersk innenlands. 12 821 34 518 47 339 60 567 

I alt 2 953 235 5 869 034 8 822 269 9 54-8 4-55 

Fangstredskap: 
Snurpenot , ...... 14-59 033 3 876 364 5 335 397 5 531 4-95 
Garn ............ l 4-54-235 l 970 308 3 424- 54-3 3 887 691 
Landnot ........ 39 967 22 362 62 329 129 269 

Kvartalsoversyn vedrørende det amerikanske 
fiskemarked. 

Fish And Wildlife Service's oversyn over fiskemarke­
dets stilling i kvartalet april-juni i år omfatter også fØl­
gende >>kortfattede<< beskrivelse : 

Forretningsvirksomheten: P.å et hØyt nivå, dog muligens 
i noe .sva~ere grad enn i fØrste kvartal. Store konsument­
inntekter ·og stor etterspØrsel for konsum. 

N æn:ngsmiddelmm·kedet noe svakt på grunn av store 
for.syninger til tross for en Jivlig etterspØrsel. 

JYfarkedet for biprodukter: Svakt for fiskeolje og fiske­
levertran. Livlig for fiskemel, men dog svakere enn i fØrste 
kvartal. 

Prodnksjonen av fiskeprodnkter: Moderat, men hurtig 
tiltakende frem gjennom kvartalet. 

Fr'J'Selagerbeholdningene av fiskeprodukter: Uvanlig 
store, men avtakende inntil midt i kvartalet, men dernest på 
ny Økende. 

Eksporten av fiskeprodukter: På et relativt lavt nivå 
- formodentlig lavere enn i annet kvartal 1951. 

Importen av fiskeprodnkte1': Den ventes å fortsette i stor 
mål~tokk. 

Japansk eksportkontroll for hermetiske 
fiskevarer. 

Den japanske produksjon av herm. laks, krabbe og Ørret 
llar Øket og Forbundet for Hermetikkvareeksport har re.ttet en 
henvendelse til den japanske minister for Utenrikshandel og 
Industri om at det må bli opprettet et eksportkontrollsystem 
for ovennevnte varer, meldes det til Foreign Trade fra 
Tokio den 29. februar el. å. 

Abonner på Fiskets Gang! 

Norges Råfisklags omsetning fordelt på måneder 1951.
1

>. 

Q.) '-1-l <lJ 
~ Lange 1-< oC\l 

:.0 ~ æ '"" ,.!4 "Cl 1-< ,.o Q.) 1-< Q.) Torsk Hyse Sei og Kveite ~ 
Q.) b.O p :> Q.) +.> .,!.. p I alt p .!?{> 'a) ,.!4 :> 1-< iXl Pol 

brosme oC\l ...... o o 
~ P-l +.> 

P5 ~ (/) 1-< Cf) Pol 

tonn J tonn tonn tonn tonn tonn tonn tonn tonn tonn tonn tonn tonn 
Januar .... l. 541412358 1604 312 105 46 98 248 4 2 8 l 026 11 225 
Februar ...... 20 963 l 825 586 497 204 95 169 474 59 l 49 3 939 28 861 
Mars ' •• l. l l l 96 752 303 242 196 261 229 110 130 188 3 9 16423 114 846 
April l •• l •••• 31 789 257 627 333 153 42 141 -;- 34 847 20 7 5 323 39 491 
Mai .......... 14 398 1126 1687 894 452 41 546 l l 778 91 13 1867 22 894 
Juni .......... 5 567 523 4997 912 427 58 314 7 1575 130 149 861 15 520 
Juli .......... 4 012 l 050 9 645 609 293 193 302 - 782 287 20 1869 19 062 
August ...... 11259 l 288 10 097 311 172 108 176 5 115 589 1235 1476 26 831 
September .... 1410 796 9425 222 144 130 219 26 51 964 l 002 1615 16 004 
Oktober ...... 7 325 727 3 949 150 122 119 197 112 34 257 247 . 701 13 940 
November .... 4 692 2 092 2 447 321 294 132 129 126 32 43 37 742 11 087 
Desember .... 7 014 3 696 1571 213 513 96 381 3 36 43 49 1289 14 904 

I alt ... l 210 595 116 041 146 877 l 4 970 l 3 140 l 1289 l 2 782 l 1 098 l 5 501 l 2 430 J 2 811 137 131 l 334 665 2 

1 Etter oppgaver fra Norges Råfisklag. Lagets distrikt omfatter kyststrekningen fra og med Finnmark til og :med 
Nordmøre. 

2 Den samlede verdi var 180 709 438 kr. I 1950 utgjorde Lagets omsetning 289 579 tonn til en verdi av 125 655 614 kr. 
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losseanordninger som ikke skader varen ved slag 
eller lemping. 

H. På et fiskebruk skal det være lossekasser slØye­
benk! vas~{ekar, rister, platter og lØftevog~, nØd­
vendige SJabloner i dertil bestemt skap og spyle­
slanger. Redskapene skal være av godkjent type 
og kvitmalt med minst to strØk linoljemaling eller 
til~varende holdbar maling. Malingen må fornyes 
mmst en gang hvert år eller så ofte kontrollen fin­
ner det nØdvendig. 

I. !slager må være knyttet til bruket eller fiskeværet. 
J. Spise- og sanitærrom for arbeidere må være tids­

tnessig utstyrt. På fiskebruk hvor elektrisk kraft 
nyttes, må det finnes tilstrekkelig stor varmtvanns­
tank montert. 

For at et fartØy kan ansees sanitært og velegnet 
for pakking av fersk fisk må fØlgende betingelser være 
oppfylt: 

l. FartØyet må ha 38 m 2 fri dekksflate (arbeidsplass) 
regnet fra forkant av dekkshus (casing) til kappe 
(lugarnedgang). Lukeåpninger medregnes ikke. 

2. Lasterommet, også under dekket, skal være malt 
som arbeidsrom på land (jfr. punkt E ovenfor). 

3. De nØdvendige arbeidsredskaper og utstyr som 
nevnt for bruk på land skal også forefinnes om­
bord (jfr. punkt F, G og H ovenfor). 

4. NØdvendige presenninger skal være til stede. 
5. Kun slØyd fisk kan mottas. 
6. FartØyet skal ha elektrisk lys eller andre lyskilder 

sC?m tilsvarer kravene om kunstig lys for fiskebruk 
(Jfr. punkt D foran). 

7. Nyttes fartØyet til fØring eller transport av fersk 
fisk bØr · den garanterte minimumsfart på last i 
maksvær være 8 mil. 

Rom og redskaper skal alltid holdes rene og fri for 
lukt og minst l gang etter hver sesong skal· rom og 
redskaper ettervaskes med klorholdig vann. 

Det tildelte registernummer (jfr. § 3, fjerde ledd) 
skal være påfØrt med sjablon på karmen over alle dØrer 
som fØrer inn til godkjent fiskebruk og på fartØyer skal 
sjablonert registernummer være festet i forkant- av ror­
hus eller bro så lenge fartØyet blir nyttet som pakke­
fartØy. 

Under alt arbeid med fisken må gjennomfØres den 
strengeste renslighet. 

Arbeidsrom og redskaper skal omhyggelig rengjØres 
hver dag etter endt arbeid. Avfall og skrap skal Øye­
blikkelig fjernes i en omkrets av minst 25 meter fra 
alle steder hvor fisk tilvirkes, pakkes eller lagres. 

Personer som er beskjeftiget med tilvirking og pak­
king .av fisk skal utvise den stØrste renslighet med om­
syn ttl seg selv og sine klær. 

Hytt eller klepp skal ikke forekomme i arbeidsrom. 
Statens FePskfiskkontroll kan .lempe på ett eUer flere 

av de krav som er oppsatt i § 17 i den utstrekning de 
stedlige forhold gjØr dette nØdvendig og lokalforholdene 
er slik at det kan sikres en sanitær og forsvarlig be­
handling av fisken. 
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Kapitel 5. 

Om tilvirking og pakking av fersl~ .fisk. 

§ 18. 
Til pakking må bare nyttes levendeblØgget kvalitets-

fisk, jfr. § 2. ' 
Fisken skal ved levering, hodekapping, rØyting, veiing 

?g sortering behandles renslig og forsiktig slik at den 
1kke utsettes for forurensning og kvalitetsforringelse. 

Under levering og den videre behandling må ikke 
~isken komme i berØring med gulvet. NedkjØlt fisk må 
1kke behandles slik at den taper noe av kulden. 

Fisken må aldri hugges med klepp eller hytt andre 
steder enn i hodet. Klepp eller hytt må ikke nyttes på 
hodekappet fisk · 

V ed hodekapping skal hele nakke beinet (skolten) f j er­
nes uten at fisken skades ved Ørebeinene. 

På uer skal hele nakke beinet (skolten, hausen) fØlge 
fisken. Tokn, toknlokk, kjever og Øyne fjernes (kjake­
skjæring). 

Håbrann- og 'stØdefinner kuUes slik at fis1kens skinn 
ikke skades. StØr jens halefinne skal ha et hald ca. 7 
cm på hver side. 

Oppkappet fisk (kveite, håbrand, stØrje o. l.) kan 
kun omsettes på ilandbringelsesstedet. 

Fisketunger kan kun skjæres av fisk som tilfreds­
stiller kravet i denne paragrafs fØrste ledd. Tungene 
pakkes som bestemt i § 42. 

§ 19. 
. SlØyes fisken i land skal slØyingen foregå på dertil 
mnredet bord eller benk utenfor pakkingsrommet, helst i 
eget rom eller skur, etter hvert som den leveres fra fisker. 

Fisken må ikke komme i berØring med gulvet. 
Fisken skal umiddelbart etter slØying-en skylles i rin­

nende rent vann .. jfr. § 17, punkt F. Det må påsees at 
mulige rester av innvoller, blod O?; på kveite surkjØttet 
herunder blir omhy§.;gelig fjernet. 

Dersom tidligere vasket fisk må etterskylles må det 
skje så forsiktig at l~un lØssleipe og fo-rurensning·er 
vaskes bort, mens den sleipe som under skyllingen hefter 
ved skinnet ikke fjernes. 

Den slØyde og vaskede fisk legges på rister eller i 
kasser med åpning mellom bunnbordene med buken ned 
inntil vannet er rent av den. 

Pigghå med begynnende sleipedannelse skal skylles 
fØr tilvirking begynner. For pigghå som ilandfØres 
samme dØgn den er fisket kan slik skylling unnlates. 

Ved rØyting av hå må ikke nyttes ullvotter. Buk­
lapper skal skylles i rinnende vann etter utskjæring og 
etter at eventuelle misfargete og skadde bukla~per er 
frasortert. 

All fisk som er varmere enn + 4° C skal nedkjØles 
ved at is strØes på fisken fØr pakking foretas. Når fisken 
er +- 4 c C eller kaldere pakkes den i senclingskassen 
med buken ned, mens den har dØdsstivheten i behold, 
helst fØr denne er inntrådt. Fisk som er tmntatt fra 
slØyingspåbudet (jfr. § 7) pakkes med buken opp. 

§ 20. 
All pakking skal skje slik at det er n1inst 3 cm fra 

fisk til kassegavl (plass for is). All hodekappet fisk skal 
pakkes på langs i kassen. 
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Flatfisk pakkes kvitside n1ot kvitside med gattboret 
ned. Småkveite og andre flattfiskarter skal pakkes på 
hØykant. 

Har fisken merker etter for sen slØying eller slurvet 
rengjØring av bukhulen skal den ikke gå til fersk an-
vendelse. . 

For sending til utlandet kan det kun pakkes en fiske­
sort i kassen. 

Småslumper av forskjellige fiskesorter i en kasse kan 
ikke sendes lenger enn til nærmeste innlandsmarked. 
Småslumper kan kun pakkes i kasse nr. 3, 5, 6, 9 og 10, 
jfr. § 22. 

EtterfØlgende fiskesorter kan kun sendes til inn- og 
utland i sortert stand med angivelse av vektklasse uten­
på pakningen : 

Standard kveite: I 50 cm til 3 kg m/h 
II 3 kg » 7 » 

III 6 » » 25 » u/h 
IV 25 » » 40 » 
V 40 » » 60 » 

VI 60 » » 100 » 
VII 100 » og over. 

Standard torsk : I 30 cm til l kg 
II l kg » 3 » 

III 3 » » 5 » 
IV 5 » og over. 

Standard hyse : I 27 cm til 400 gram 
II 400 gr » 675 » 

III 675 » » 1350 » 
IV 1350 » » 2200 » 
V 2200 » og over. 

Disse sorteringer kan under hensyntagen til britisk 
n1instemål - 11 inches - 28 cm - tilpasses særlige 
markedskrav slik: 

Hyse 
North Shields : I Chat 

II Kit 
Ill Gibber 
IV Middle 
V Jumbo 

Hyse 

28 cm til 400 gr 
400 gr » 700 » 
700 » » 1200 » 

1200 » » 2000 » 
2000 » og over. 

London: I Small Kits 
II Best Kits 

III Large Kits 
IV Gibber 

28 cm til 650 gr 
650 gr » 910 » 
910 » » 1150 » 

1150 » » 2200 » 
2200 » og over. V Jumbo 

For nevnte vektklasser gjelder det at sortering kan 
være 5 % over eller under de her angitte vekter. 

Når det kreves av utenlandsk kjØper kan vanligvis 
påregnes dispensasjon fra bestemmelsene om standard 
sortering. 

For sending til Storbritannia må britisk minstemål 
for etterfØlgende flatfiskarter iakttas slik : Piggvar 30,5 
cm, slettvar 30,5 cm, glassvar 25,5 cm, skrubbe 20 cm, 
lomre 25,5 cm, tnareflyndre 29 cm og gapeflyndre 20 cm. 

Kveite i standard sorteringene I til Ill skal kun pak­
kes i kasse nr. 8 (jfr. § 22) eller mindre kasse. 

Kveite i standard sorteringene IJI og stØrre skal, hvis 
den ikke pakkes i mindre kasser, pakkes i kasse nr. 7 
(jfr. § 22), dog ikke ut over 150 kg netto. 

258 

!{veite over 40 kg kan med Ferskfiskkontrollens til­
latelse unntaksvis pakkes i stØrre kasser som passer for 
kveiten, dog ikke ut over 200 kg nettovekt. 

Håbrand og stØrje pakkes i samme kassestØrrelser 
som bestemt for kveite. 

Er en nØdt til i unntakstilfelle å la noen i denne para­
graf nevnte fiskesorter, unntatt kveite, pakkes i en kasse 
uten vektsortering, kan slik kasse kun omsettes innen­
lands og da med tilleggsmerking av ordet »mix« til 
fiskesortens navn. 

Laks skal ved utfØrsel pakkes i hØvlede, nye, lyse, 
ikke værslitte kasser av hensiktsmessig stØrrelse, dog 
ikke ut over stØrrelsen nevnt i § 22 nr. 7. 

Lange til Sverige beregnet for framstilling av spil­
lange, og håbrand og stØrje, kan, når det gjelder hele 
laster; pakkes lØs i jernbanevogner eller i hensikts­
n1essige binger i transportfartØyer. I tiden l. n1ai -
30. september må det på disse fiskesorter nyttes n1inst 
l liter ren is pr. kilo fisk og i tiden l. oktober - 30. 
april minst Yz liter ren is pr. kilo fisk. 

Laster med iset fisk bØr fortrinsvis sendes i kasser .. 
med karmbord uten lokk og med forsvarlig toppis. 

§ 21. 
Til pakking av fersk fisk skal nyttes rene, lyse, ikke 

værslitte kasser. Kasse nr. l ·(jfr. § 22) skal være av 
hØvlede materialer. Andre kasser bØr være av hØvlede 
materialer. Kasser som ikke tilfredsstiller kravene i § 

22 med omsyn til utseende og materialdimensjoner kan 
ikke nyttes til ferskfiskpakking. 

Til eksport må bare nyttes nye lyse og ikke værslitte 
kasser som ikke tidligere har vært i berØring med fisk. 

Til sending innenlands kan anvendes kasser som en 
gang tidligere har vært i berØring med fisk, forutsatt 
at kassen har vært klorvannsvasket straks den ble tØmt 
og at kontrollen finner å kunne godta den. 

·Kontrollen stempler slike brukte godtatte kasser. 
Uten slikt stempel kan de ikke omsettes. · 

Kasser som ikke kan nyttes til ferskfiskpakking må 
ikke forekomme på godkjent fiskebruk uten særskilt 
merking eller maling. · 

Kassen kan fores 1ned papir som ikke er opplØselig · 
i vann. Nyttes papir må det ikke legges over bunn-
åpningen. · 

Til pakking skal nyttes finknust ren is. Isen skal være 
helt tØrr og helst nedkjØlt til noe under frysepunktet. 

I kassen fordeles isen med ca. 40 % mot bunn, ca. 
30 % mellom lagene og ca. 30 % på toppen. 

§ 22. 
Til sending for omsetning innenlands og til utfØrsel 

av all slagis saLtvannsfisk, unntatt håbrann, .stØrje og 
laks, skal nyttes fØlgende kassestØrrelser: · 

l. Norsk standard 3/4 kasse for fisk: 
Utvendige mål: 84 X 51 X 24,8 cm. 
Innvendige mål : 80 X 48 X 22 cm. 

2. Norsk standard 1/2 .kasse for sild : 
Utvendige n1ål: 84 X 51 X 19,1 cm. 
Innvendige mål: 81 X 48 X 16,5 cm. 

3. Norsk standard 3/4 kasse delt langsetter: 
Utvendige mål: 84 X 25,5 X 24,8 cm. 
Innvendige mål: 81 X 23,5 X . 22,2 cm. 



4. Norsk standard 3/4 kasse delt tvers av: 
Utvendige mål: Sl X 42 X 24,8 cm. 
Innvendige mål : 48 X 40 X 22,2 cm. 

5. Norsk standard 1/2 kasse delt tvers av: 
Utvendige mål: 51 X 42 X 19,1 cm. 
Innvendige mål: 48 X 40 X 17,1 cm. 

6. Makrellkasse : 
Utvendige mål: 73 X 42 X 17 cm. 
Innvendige mål : 70 X 40 X 15 cm. 

7. K veitekasse: 
Utvendige mål: 111,5 X 63,8 X 44,8 cm. 
Innvendige n1ål: 106,5 X 60 X 41 cm. 

8. Flatfisk-, 1skate- og småkveitekasse: 
Norsk standard 1/1 kasse for sild : 
Utvendige tnål: 84 X Sl X 33,5 cm. 
Innvendige mål: 80 X 48 X 30,5 cm. 

9. Skåren fisk kasse : 
Utvendige mål: 71 X 46 X 15,5 cm. 
Innvendige' n1ål: 68,5 X 44 X 13,5 cm. 

10. Trondheitnskasse: 
Utvendige n1ål: 71,5 X 36 X 15 cm. 
Innvendige mål: 68,5 X 34 X 13 cm. 

Det kan også nyttes kasser som er mindre enn oven­
nevnte. Om anvendelse av kasser jfr. § § 12 og 50. 

I{asse nr. l og 2 lages av materialdimensjoner opp­
gitt i standardbeskrivelser. 

Kasse nr. 3, 4 og 5 kan eventuelt lages av de material­
din1ensjoner som er nevnt for kasse nr. l og 2. 

I kassene nr. l, 2, 3, 4 og 5 skal sidebord helst lages 
av et bord eller to plØyde bord med slett kant mot bunn 
og lokk. På samn1e tnåte må gavlene fot·arbeides. 

På alle kasser skal bunnbordene spikres tett fra begge 
sider, dog således at det i bunnen er en åpning på minst 
5 m~illim.eter. 

På alle kasser skal lokket være spikret så tett som 
n1ulig. 

Ingen bord under 5 cm bredde må anvendes til fiske­
kasser. 

§ 23. 
V ed innenlands omsetning og eksport til Skandinavia 

og NordsjØhavner skal merkes og pakkes fØlgende netto­
vekt i de i § 22 under 1-10 nevnte kassetyper: 

Merket vekt: Innveid vekt : 
Kasse nr. l. 8 stone - 50,8 kg 53 kg 

» 2. 6 » - 38,1 » 40 » 
» 3. 4 » -25,4 » 26,5 » 
» 4. 4 » -25,4 » 26,5 » 
» 5. 3 » - 19,05 » 20 » 
» 6. 3 » - 19,05 » 20 » 
» 7. kveitekassen bØr pakkes slik at en får 

minst ca. 0,6 liter is til l kilo fisk, dog 
ikke ut over ca. 150 kg. 

» 8. 10 stone - 63,5 kg 66,5 kg 
» 9. 3 » - 19,05 » 20 » 
» lO. 3 » - 19,05 » 20 » 

K v.eite over l O kg-, laks, håbrann og- stØrje ,sl{jal ~or-
synes med tnerkespile og på merkespilen må anfØres en 
nettovekt 4 % lavere enn innveid vekt. På samme mer-
kespile skal også fiskebrukets registernummer anfØres. 
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FiskeridirektØren kan fastsette andre nettovekter for 
nevnte kassetyper. 

§ 24. 
Fisken skal sendes snarest mulig etter at den er pak­

ket. Den bØr være avsendt så tidlig og på en slik måte 
at tiden fra fisken er kommet ombord i fiskebåt og til 
ankomst til forbrukersted helst ikke overstiger 8 dØgn. 

Ved avskipning skal fisken være nedkjØlt (jfr. § 19) 
og om nØdvendig skal etterfylling med is foretas straks 
fØr skipning. Hvis kassene ikke sendes med det samme 
de er pakket må de være forsynt tned ekstra bunnis 
og oppbevares på et dertil egnet sted slik at isen ikke 
smelter. 

Det må påsees at fisken under lagring ved temperatur 
under 0° C ikke blir frostkjent (skank). 

Kapitel 6. 

Om tilvirking og pakking av fersk fiskefilet. 

§ 25. 
Med fiskefilet forståes i disse forskrifter fiskesidene 

fraskåret: 

Type A. Helfilet. 
l. Ryggfinner og alle bein til disse. 
2. Rygg bein (hvirvelsØyle). 
3. Gattfinner og alle bein til disse. 
4. Sporfinne. 
5. Bukbein (ribbein). 
6. Brystfinne og bukfinne. 

Type B. Bukfilet - halvfilet. 
l. Ryggfinner og alle bein til disse. 
2. Rygg bein (hvirvelsØyle). 
3. Gattfinner og alle bein til disse. 
4. Sporfinne. 
5. Bukbein (ribbein). 
6. Brystfinne og bukfinne og bein til disse. 
7. Ørebein. 

Type C. Renskåret. 
l. Ryggfinner og alle bein til disse. 
2. Rygg bein (hvirvelsØyle). 
3. Gattfinner og alle bein til disse. 
4. Sporfinne. 
5. Bukbein (ribbein). 
6. Brystfinne og bukfinne og bein til disse. 
7. Ørebein. 
8. Spåmannsbein. 
9. Det tynne bukkjØttet. 

Type B og C kan pakkes med eller uten skinn. Andre 
filettyper enn A, B og C tillates ikke uten g-odkjenning 
fra FiskeridirektØren. 

Med flådd ell~r rØytet fisk forståes fisk befridd for 
buk, finner, skinn, hode og alle innvoller. 

§ 26. 
Til filet må bare anvendes levendeblØg-get kvalitets­

-fisk behandlet i samsvar med disse forskrifter, jfr. § 2. 
Fisken skal være ren når den legges på bordet for 
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. å fileteres og fileteringen skal skje mens fisken ettet 
kontrollens skJØnn ennå har dØdsstivheten i behold, 
helst fØr denne er inntrådt. 

Kan ikke fisken fileteres fØr dØdsstivheten er inn­
trådt skal fisken holdes nedkjØlt med is i tiden fra fØr 
dØdsstivheten inntrer til filetering kan skje. 

Fileten skal skjæres fagmessig i samsvar med en av 
de fastsatte typer, jfr. § 25. På fileten må ikke fore­
komme bloduttredelser og den må holde godt sammen 
under den videre behandling. 

RØytet fisk skal være behandlet i samsvar med gjel­
dende bestemmelser, jfr. § § 6 og 7. RØytingen skal 
skje mens fisken etter kontrollens skjØnn har dØdsstiv­
heten i behold, helst fØr denne er inntrådt og mens 
den har den for kvalitetsvare karakteristiske egenskaper 
med hensyn til utseende og lukt. 

V ed filetering skal fisken grundig skylles i rent vann 
umiddelbart fØr den tas under behandling. 

Arbeidsredska~er, verktØy, votter og ellers alt som 
kon1mer i berØring med fisken skal til enhver tid 
holdes rene. 

V atter av ull tillates ikke nyttet. 

§ 27. 
Filet skal spyles i rinnende ferskvann, dog ikke ut 

over l minutt. Den ferdigskårne filet må ikke vaskes 
i sjØvann. 

J-I vor det ikke er tilgang på ferskvann må fisken være 
ekstra godt vasket) sjØvann fØr den legges på filetbordet. 

}'isk og filet må så vidt mulig holdes nedkjØlt også 
under vaskingen. 

§ 28. 
Etter at fileten er vasket og avkjØlt legges den på 

rist eller i kurv. Når vannet er rent av fileten pakkes 
den i kassen på fØlgende måte : 

Et lag treull legges fØrst i bunnen av kassen og så 
et tykt lag ren is (ca. 60 % bunnis og ca. 40 % topp is). 
Bunnisen bankes godt sammen med isskuffel eller et 
spesielt tillaget plankestykke. 

Kassen fores med pergaloidark på hver side og ut 
over bunnen slik at det mellom arkene blir en åpning 
på ca. 10 cn1 og mot hver endegavl, slik at den nevnte 
åpning ikke dekkes. Nyttes tverrgavl i n1idten av kas­
sen må denne også tildekkes på samme måte. 

Fileten pakkes deretter i kassen. Pergaloidarkene 
brettes fra sidene og endene over Øverste filetlag. På 
toppen fylles så ren is og over denne legges et lag tre­
ull. Det bØr også nyttes treull mot ender og sider. 

V ed uakking av filet bestemt for kortere transporttid 
enn 2 clØgn kan dog treull slØyfes, under forutsetning 
av at toppisen i kassen dekkes med pergaloid. 

§ 29. 
Hvis kassene ikke sendes med det samme de er pak­

ket må de enten oppbevares på et så kjØlig sted at isen 
i kassene ikke smelter eller det må ved pakkingen nyttes 
ekstra bunnis og kassene påfylles ren is straks fØr av­
sendelsen. 

Det må påsees at fileten under lagring ved lave tem­
peraturer ikke blir fro stk j ent (skank). 

Ferdigpakkede kasser kan under påvente av transport­
middel av kontrollen beordres oppbevart på kjØlelager. 
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§ 30 . 
V ed pakking av fersk fiskefilet skal det nyttes nye, 

lyse, rene og ikke værslitte kasser av stØrrelsene kasse 
nr. l til 6 som nevnt i § 22, dog bØr kasse nr. l, 2 og 
3 være delt på midten med skillebord. 

§ 31. 
Ved innenlands omsetning og eksport til Skandinavia 

og N ordsjØhavner skal pakkes samme nettovekt som 
anfØrt i § 23. 

Kapitel 7. 
Om tilvirking og pa!~king av frossen fisk. 

§ 32. 
Til frysing må bare anvendes levendeblØgget kvali­

tetsfisk behandlet i samsvar med disse forskrifter. 
Fisken skal fryses helst fØr dØdsstivheten er inntrådt 

eller mens den ennå har dØdsstivheten i behold. 
Kan ikke fisken fryses fØr dØdsstivheten er inntrådt 

skal fisken holdes nedkjØlt 1ned is i tiden fra fØr dØds­
stivhetens inntreden til frysing i henhold til disse for­
skrifter kan skje. 

Fisken skal fØr frysing være renset for nakkeblod og 
alle rester av innvoller. Den skal vaskes slik at all sleipe 
( sleipedannelse) er fjernet når frysing begynner. 

Det samme gjelder for storfisk. 
På kveite, blåkveite og steinbit skal også blodryggen 

være fjernet. 
Fisk som er unntatt fra slØying kan fryses i rund 

tilstand. Makrell skal være flolagt i frysekassene. 
Fryseriet skal forvisse seg om og er ansvarlig.for at 

all storfisk (stØrje, håbrand og kveite) er nedkjØlt i 
is til minst + 4 o C eller kaldere i varn1este punkt fØr 
frysing påbegynnes. 

§ 33. 
Tilvirking av fisk for frysing og frysing av fisk skal 

foregå i hensiktsmessige anlegg godkjent av Fiskeri­
direktØren. 

Frysing kan foregå ved berØring med kalde f!ater 
(kontaktfrysing) eller ved kald luftstrØn1 (luftfrysmg) 
eller ved lakefrysing (jfr. § 34). 

Fisken kan være t:emballert eller pakket i en for fryse­
måten hensiktsmessig emballasje. 

Frysing i trekasser i rom uten godkjent spesialinn­
redning for luftfrysing tillates ikke. 

Pakking og frysing skal foregå på en slik måte at 
varen er nedkjØlt til en temperatur av -7- 15 o C eller 
kaldere i varmeste punkt senest 24 t•imer etter innfØring 
i fryser. For storfisk tykkere enn 16 cn1 (f. eks. stØrje 
eller håbrann) kan da.g .etter særlig .tillatelse av kon­
trollen godkjennes en frysetid opp til 72 timer når 
fiskens tilstand ved innbringelsen gjØr en slik for-
lengelse forsvarlig. . . 

Fisken må ikke tas ut av fryser fØr den er nedkJØlt 
til minst ---;- 15 o C i varmeste punkt. 

Storfisk må henges opp etter sporen slik at den under 
frysing beholder den mest n1ulig naturtro ytre form. 

Fisk som ikke blir pakket i godkjent vanndamptett 
emballasje skal glasseres forsvarlig ved dypping gjen-



tatte ganger i avkjØlt ferskvann eller vann n1ed god­
kjent tilsetning. Glassuren skal fornyes med passende 
mellomrom under den påfØlgende lagring. 

Emballasjen (eventuelt storfisken) skal være merket 
med frysedato og fiskebrukets (fryseriets) register­
nummer. 

§ 34. 
Statens F erskfiskkontroll kan tillate frysing ved over­

risling med kald ren lake direkte på fisken. For å av­
gjØre om laken er ren kan kontrollen utta prØve av den 
for nærmere undersØkelse. 

Fisk (unntatt laJks, ·stor kveite, håbrann O?; stØ·rje) 
skal være pakket i standard frysekasser (halv kasser) 
med 45 kg nettoinnhold og minst 2 kg overvekt for svinn. 

Kassene skal være nye, lyse, rene og ikke værslitte og 
av hØvlet materiale. Bunnbordene skal ikke være bre­
dere enn 7 cm og mellom dem skal det være åpninger 
av 5 mm bredde. 

FiskeridirektØren kan tillate nyttet annen hensikts­
messig emballasje og kan også fastsette bestemmelser 
om emballasje for f.ros!S•enlaks, kvdte, håbr.ann og •stØrje. 

Fisken skal være pakket i kassene på en niåte som 
tillater en jevn fordeling av laken. Laketemperaturen 
skal være --7- 14 o C eller kaldere. V ed hØyere tempe­
ratur vil frysingen bli stoppet av kontrollen. Fisken 
kan ikke tas ut av fryser fØr den har nådd en tempe­
ratur av -+-- l 0° C eller kaldere i varmeste punkt. 

Etter frysing skal fisken avspyles grundig med rent 
ferskvann. 

§ 35. 
Frossen fisk, fiskefilet og rogn skal innstues og lagres 

på en slik måte og under så lav temperatur at varen 
ikke skades. 

Varen skal settes på rist 10 cm fra gulv. Varen skal 
også være 20 cm fra vegg og 30 cm fra kjØleelement. 
Mellom varen og vegg eller fryseelement skal det være 
loddrett stående lister slik at kulden får friest mulig 
passasje. Øverste la (tir) må være 20 cm under takets 
laveste del. 

Fisk og rogn son1 har en temperatur av -+-- 20° C 
eller kaldere i kjernen stues slik at kulden (luften) får 
sirkulere rundt innstuede la (ti rer). 

Fisk og rogn som er varmere enn-+-- 20° C i kjernen 
settes med en loddrett åpning på n1inst 15 cm mellom 
hvert kolli og slik at luften (kulden) får sirkulere rundt 
hvert kolli. Når fisk og rogn har nådd en temperatur 
av ~- 20° C i kjernen kan sammenstuing skje som 
bestemt for kaldere varer. 

Det er forbudt å lagre avfall, dyrefor, utsortert vare 
o. l. på samme rom som kvalitetsvare tilvirket etter 
disse forskrifter. 

Lagertemperaturen skal være: 

Lagring inntil 4 måneder : 
-»- 6 » 
-»- 9 » 

20° C eller kaldere. 
24° c 

-+-- 28° c 
Temperaturen må aldri i lagringsperioden stige over 

den spesifiserte. Eventuelle svingninger må skje mot 
lavere (kaldere) temperatur. 

DØr som fØrer til kjØle- eller fryselager skal være 
tydelig merket med rommets nummer og påfØrt rom-

Nr. 20, 22. mai 1952 

mets yteevne i kulde angitt i celciusgrader som anlegget 
kan garantere opprettholdt under alle forhold. 

Romtemperaturen sikal .avleses o.g noter.es ~minst 2 g·an­
ger i dØgnet. I-Ivert anlegg son1 fryser og/eller lagrer 
frosne varer skal ha n1inst en termograf som om nØd­
vendig p laseres etter kontrollens anvisning. Hvert rom 
skal være forsynt med termometer. 

V ed leiefrysing og utleie er også fryseriet pliktig til 
å påse at rommene, innstuing og temperatur er over­
ensstemmende med disse forskrifter. 

Kapitel 8. 

Om tilvirking og pakking av frossen fiskefilet. 

§ 36. 
Til filet må bare anvendes levendeblØgget kvalitets­

fisk behandlet i samsvar med disse forskrifter, jfr. 
§§ 2 og 26. 

Fisken skal være ren når den legges på bordet for ;l 
fileteres. Ved tilvirking av filet med skinn av fisk 
med særlig utviklede fiskeskjell, f. eks. hyse, sei, uer 
og blåkveite, skal fisken være befridd for skjellene og 
være vasket fØr filetering påbegynnes. 

Filetering skal skje mens fisken ennå har dØdsstiv­
heten i behold, helst fØr denne er inntrådt. 

Kan il-::ke fisken fileteres fØr dØdsstivheten er inntrådt 
skal fisken holdes nedkjØlt med is i tiden fra fØr dØds­
stivheten inntrer til filetering og frysing kan skje. 

Fileten skal skjæres fagmessig i samsvar med en av 
de fastsatte typer, jfr. § 25. På fileten må ikke fore­
komme bloduttredelser og den må holde godt sammen 
under den videre behandling. 

§ 37. 
For at filettilvirking i forbindelse n1ed frysing kan 

finne sted n1å det i arbeidsrom være ferskvannstilfØrsel 
på minst 5 liter vann for hvert kilo filet. Dette kommer 
i tillegg til oppgitte vannforbruk for skylling av rund­
fisk. Det må også være adgang til varmt vann. 

Alt som kommer i berØring med fisk og filet skal 
holdes rent ved hyppig vask og spyling med bakterie­
drepende midler. 

Lokalene skal renspyles minst en, helst flere ganger 
for hvert arbeidsskift og alltid ved skiftets slutt. 

Under skjæring, fileter ing og håndtering av filet til­
lates ikke nyttet ullvotter eller liknende som kan for­
urense varen. 

De som sorterer, veier og pakker skal være ifØrt kvite 
kapper eller forklær og kvinner dessuten kvite skaut. 

Folk som har smittsom sykdom tillates ikke å ar~ 
beide ved anleggene. 

Alle som fileterer og ellers håndterer upakket filet, 
skal umiddelbart fØr arbeidet påbegynnes og ved av­
brekk i arbeidet vaske hendene. 

På steder hvor filetering og pakking pågår og ellers 
alle steder hvor upakket filet behandles er rØkning 
forbudt. 

Etter fileter ing (skjæring) skal fileten vaskes i rin­
nende rent ferskvann i dusj, stråleanordning eller i 
rinnende vann n1ot fileten slik at fileten blir avspylt 
eller avskyllet med helt rent vann. 

Forts. neste nr. 

261 



"' Q\ 
t\,) 

vo"~(.S uJ .;)c, a i ur uer ;l5"i og . Januar 2. ma1 "i og uken som endte 2. mai. 

TOLLSTEDER 

Fredrikstad ..... . 
Oslo ........... . 
Kristiansand S .. 
Egersund ....... . 
Stavanger ..... . 
Kopervik ....... . 
Haugesund ..... . 
Bergen ......... . 
Florø .......... . 
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Statens fiskarfagskoler. 

Nytt skoleår 1952. 

H øvedsmannlinj en ( fiskeskipperlinj en). Kurset tar 
til l. september og varer 10 måneder ved de faste 
skoler på Aukra, i BodØ, i FlorØ og på Lakseåvg ved 
Bergen. Kurset fØrer frem til fiskerieksamen og kyst­
skippereksamen av l. klasse. Dessuten gis undervis­
ning i radiotelefoni. Det kreves attest for minst 24 
måneders fartstid på dekket fartØy etter fylte 15 år 
med deltakelse i fiske, attest på fastsatt skjema for 
fargesans, syn og hØrsel og de attester ·som er nevnt 
nedenfor. 

Kokkelinjen. Ved fiskarfagskolene på Laksevåg 
og i FlorØ tar nytt 5-måneders kokkekurs til l. sep­
tember f.k. Kursene tar sikte på utdanning av bysse­
personell til fiskeflåten. Det kreves attest for fartstid 
på dekket fartØy etter fylte 15 år, praksis fra byssa 
og de attester som er nevnt nedenfor. 

JJ!I otorz.injen. Ved fiskarfagskolen på Aukra begyn­
ner nytt 5 n1åneders motorkurs l. august f.k. og fra 
l. septemJber f.k. vil elet bli satt i gang et 5 måneders 
motorkurs ved fiskarfagskolen p.å Laksevåg. Kurset 
tar sikte på utdanning av motorpassere til fiskeflåten. 
For å bli opptatt kteves attest for minst 2 års farts­
tid på dekket fartØy med Øv.else i behandling av 
motorer. 

Ved alle tre linje1' får elevene fritt opphold i inter­
nat og fri undervisning, og de får dekket sine reise­
selv. Nærmere opplysninger får en ved å vende seg 
atgifter til og fra skolen. LærebØkene må de betale 
til skolene. 

For alle tre linjene kreves dåps- eller fØdselsattest, 
vitnesbyrd fra folkeskolen, vandelsattest fra lensman­
nen eller annen offentlig myndighet og vanlig helse­
attest. 

Ved skolen i FlorØ gis undervisningen på nynorsk. 
SØknad om opptakelse sendes vedkommende skole 

innen 30. juni f.k. 

ltahen firm! established in 1928 with sales 

organization in Northern Italy, desires to nego­

tiate exclusivity of agency with an important 

N onvegian manufacturer of current C od Liver 

Oil, Concentrated Oils in vitamins, Sea Grass 

for feeding purposes, and derivatives. 

Please write to : Casella Postale 33 - Reggio 

Emilia - Italia. 
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ATLAS ECHOGRAPH-TYPE 
EKKOLODD for fiskefartøyer. 

Registreringsområder: 

0-200, 200-400 og 400-600 meter 
(eller 0·100, 100-200 og 200-300 favner) 

Registreringspapir av tørr type. 

Atlas ekkolodd kan også leveres med grafisk og optisk regi· 
strering i ett apparat, eller for ren optisk registrering. 

Driftsikkert • Nøyaktig - Kort leveringstid. 
Pris kr. 11.600,-. 

Be om opplysninger før De treffer Deres valg. 

AKSJESELSKAPET 
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PILESTREDET 75C • TELEFON 461950 .. OSLO 

Vei11 t1•ete1• ~esttcht fur den Verl(auf 

von hollaendischen Matjesheringen. 

N.V. Rede1•y, Ha1•ing- & Bold~ingbaudel 
"Hollaiulia". 

Badhuisstraat 8.5, Scheweningen. 


