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Virksomheten i 1948 ble også i betydelig grad hemmet av at insti­
tuttet ikke har fått det personale og de hjelpemidler som planen for 
utbyg,gingen forutsetter. Det nye lØnnsregulwtiv ble vedtatt av Stortinget 
i juni, mens plaseringen av .instituttets vitenska:pelige funksjonærer i de 
nye lØnnsklasser ble endelig avgjort i januar 1949. Der var, vesentlig 
p~t grunn av lØnns·spØrsmålet, i hele 1948 fremdeles ledige stilling-er som 
ikke kunne besettes, og en stilling ·som bar.e var bes•a;tt i kor.t tid, samtidig 
SrJ·m v.iktige nØdvendige stillinger, som var ~orutsatt i F,iskeriadministra­
sjonskom.iteens 1innstilling og senere anbefalt av !instituttets råd, .ikke ble 
opprdtet. Instituttet kunne heUer ikke 'få f.rig j ort de ilokaler som Fisikeri­
d:rektoratets Bygnings- og JVIaskintekn:i ske av.deling har disponert if ra 
den tid 1avdelingen v.ar tilknyttet Fiskerif.orsØksstasj onen, og som inst'i­
tnttet har et sterkt ·behov for. 

Virksomheten er likevel kommet i .betydelig bedr.e gjenge ved avde­
ling.ene. Det .gjelder 1i fØr.ste rekke den •m'i.krobiologiske, av.d. A 2, hvor 
•personalet ·er styrket 1med to nye as·sistenter, avd. A . 3, sorrn mot slut­
ten av året fi.kk en as·s·istent, avd. B l sotn :f,ikk en konsulent 'i 'desember 
1947 og 1avd. B 3 'SO!m :fikk fast amnsulent i juli 1947. 

Der er videre gjort betydelige framsteg med vitaminavdelingens opp­
rettelse, idet eler i ·proposisjonen for statsbudsjettet 1949/50 er fØnt opp 
prakti-sk talt hele den bevilgning som avdelingens spes1ialråcl i.oreslo og 
rådet sluttet seg til. 

l. Alm,innelig faglig virksomhet. 

Denne virksomhet har hatt et noe stØrre ·omfang enn i 1947. Antall 
journalfØrte ekspedisjoner var i 1948: 2.941, i 1947: 2.922, mer-is antal­
let av handelsanalyser ·steg ·sterkt, til 1.15 5, mot i 1947: 823 . . 

Som tidhgere har virksomheten stort sett omfattet forespØrsler, 
konsultasjoner og utgreiinger båJde for priv.ate næringsdrivende og for 
administrasjonen, .og en del av .de viktigste er nevnt i det fØ1gend8. ;I-ler 
er imidlertid ikke tatt med dem som i vesentlig grad er bearbeidet ved 
avdelingene og omtalt under de enkelte avdelinger. 
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I anledning av forespØrs ler angående den sterke stigning av febtsyre­
innholdet i sildoljen i 1948 ble gjcrt en del under·ssz}kelser som viste at 
stigningen v3r s.tØrst når vanninholdert: var hØyt, og det er på dette 
grunnlag gitt industrien orientering om at olj esepareringen må utfØres 
mer omhyggelig. I denne forbindelse ·ble utarbeidet en statistikk over 
ftttsyreinnholdet i stor- og vårsildolj eproduks}onen i 1948. På grunn 
av de store sildemengder og derav fØlgende lang lagring av råstoffet var 
f.ettsyreinnholdet meget hØyere enn normalt. 

Der ·er som tidligere inns<l!mlet produksj onsprØver av tran, som er 
undersØkt og satt sammen til gjennomsnittsprØver i samarbeid med No r­
ges Medisintrankontrollstasjon i Bergen. Henvenddser fna en sement­
fabrikk om anvendelse av avfalls&.iskeolj e eller andr.e avfallsstofrfer fra 
fiskeindustrien som tilsetning til betong f.or å gi denne fine porer, 
»air entrained conorete«, har foranlediget .en del undersØkelser og kon­
feranser. 

Den tekniske ledels·e av 'rnedisintrankontrollen har hl. a. hatt en del 
undersØkelser i ·samarbeid med trankontrollstasjonen, konferanser, m~Mer 
og .korrespondanse. 

Elektroll'sterilisert fisk har vær.t prØvd :sa.mm.en med ing. E. Heen, og 
Fiskeridepartementet har konsultert instituttet .i denne anledning. Under 
besy)k i New Y ork i november ble det h_Øiv·e ti:l å se elektronsteri1iset1in:gs­
anle:gget, »Capacitronen«, og ti l å se forskjellige produkter og være med 
ved noen prØvinger av .behandlet f.isk og hvalkjØtt. Etter dette synes 
metodens muligheter for konservering av fisk .i hØy grad .overdrevet, og 
fisken hadde fått en ubehagelig brent smak. Rapport ble sendt Fiskeri­
departementet, FiskeridirektØren og den interes·serte gruppe .i Berg:en. 

På foranledning er det, lba·sert på våre undersØkelser over v.inter.sild, 
gitt en utredning vedrØrende årsakene til bedervelsen av en last fersks1ild 
som ble kondemnert. 

Om fiskens 11ærin.gsverdi ·er der .gitt 'et 1par utredninger, den 
ene til Fisker-idepartementet i for.bindelse med handels.f.orhandlinger. I 
tilknytning til a·nbeicl med Norsk Fiskeri- og Fangsthåndbok - .se 
under publikasjoner - er utanbeidet sammenstillinger over våre vik­
tig.ste fiskers .og f.iskeprodulcters næringsverdi. Der er utÆØrt nærings­
verdibestemmelser av blåkveite og rØkesi ld av forskjellig type, og utar­
beidet grunnlag for en ·plansje vedrØ·rencle fiskens og sildens utnyttelse 
til forskjellige produkter for Fiskerimuseet i Bergen. 

Forslag ti l nytt reglement for ·kvali tetskrav og kvalitetskontroll av 
frossen fisk ha r nsz}dvendiggj ort en lengre utredning. SpØr.smålet var 
behandlet av en kom ite, men de krav som var foreslått, ·særlig med omsyn 
ti l lagringstemperaturen . ble funnet uti l stre~<l<eli.ge til å kunne sikre kva­
liteten og fremme tilfred.s~ti ll e n cle de frosne kvalitetsprodukter vi burde ha 
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muligheter for å levere fra Norge. I anledning av Norges varemesse i 
Bergen 1948 ·ble etter vår anvisning iramstillet en del fro-sne fiskeretter 
for servering på messens fiskerestaurant. 

OppfØrelser og modernisering av fryserier har foranlediget en rekke 
fonespØnsler og konsultasjoner. Det har bl. a. omfattet anlegg i Bergen, 
MålØy, Ålesund, Ørnes, Svolvær og Tr-omsØ. 

Tilvir'king av et parti » Iormatj es« av Fladen-sild b1e utfØrt av ·e.n 
eks-portØr etter anvisning fra .instituttet. Klippfisk-tØrking etter en ny 
metode -- ventilatortØrking - har vært drØftet med oppfinneren, og; 
det er mulig at et fm:sØk n1ed denne metode kan bli gjort i det tØrkeri 
vi har hos Norske Klippfiskkompani i Bergen. I samme forbindelse ble 
drØftet pr.oduksj on av »saltfisksnitter«, som lar ;seg vanne ut :på et par 
timer. Et utkast til nye regler for tilvirking av klippfisk og tØrrfisk ·er 
gjennomgått og fm· slag til endring gitt. 

Pres•stisksa.~en har ·i 1948 ·ikke forænledi,get stØrre arbeider, idet 
selskapet som anbeidet .med denne sak kom i finansielle vanskeligheter og 
besluttet .å avvikle. Der var ikke tilstrekkdig interesse .fra private, og 
myndighetene fant at den betydelige ·statss,tØtte selskapet sØkte ikke 
kunne gis. Det har vært henvendelser om anvendelse av fiskeeggehvite 
som råstoff for hulj.ongekstrakt, ,men der er såvidt vites ikke gjort for­
sØk .med denne ·anvendelsesmulighet for fiskeeg.gehviten. 

Kontrollen av fet- og smås,ild til fabrikkene har foranlediget betyde­
lig arbeid og utredninger, og der er ved flere hØve gitt uttalelse til 
Prisdirektoratet og til Fettnemnda. I Æorbindelse med den flytende silde­
mel- og sildolj.ef.abrikk rsom er under :byg1ging, og :i egenskap av medlem 
av utvalget fm· ·en slik ,fabrikk, .ble Nygårdsmetoden og de siste for­
bedringer av den studert ved Knarrevik Sildoljefabrikk. Kontinuerlige 
fettekstraksjon:sanlegrg er i samme Øyemed besett under besØk ·i U. S. A. 
Slike ekstraksj onsanlegg har også den stØrste interesse for raffinering 
GiV fiskemel, og der er innhentet t ·ilbud ,på et >>Pilot anlegg«. Prisen er 
!midlertid meget hØy, og andre tilbud ventes. Det ·ble også gjort hen­
vendelse til Norsk Soyamelfabrikk angående forsØksekstraksj on av 
fiskemel. 

Det har vært en rekke henvendelser om fisketilvif'lc-ings- og fiske­
industrianlegg, særlig lfis.lcemelanlegg, so.m ·er omhandlet •under avd. B l 
(ing. Sola), ,men også anlegg for procluksj on av ·olje og m-el av hå, tran­
damperier og trananlegg, filet.eringsanlegg og -maskiner, rØkerier, klipp­
fi·sktØrkerier, fiskelimfabrikk, utnyttelse av sildeskj ell m. v. Det er på 
dette område meget Ønskelrig å kunne yte bedre service enn instituttet nå 
kan med elet .altfor knappe ifagpersonale det har på området, slik at de 
nyeste tekniske erfaringer og forskningsresultater kan 1hli bedre nyttig-

• 
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gjort ved utbyggingen av fiskeindustrien. Utbyggingen av en avdeling 
for anlegg og apparatur ~bØr der&or realiseres snarest n1ulig. 

På dette område bh•r 1i.nstituttet ·dessuten hyppig spurt rt:il råds av 'lrtyn­
dighetene, f .. eks. angående utbyggingen av tranutvinningsanlegg i Finn­
mark- anlegg som 1i hØy .:græd lbØr vurderes ut fra de nyeste resultater 
V·edrØrende full utnyttdse av alle fi.skeleverens ·bes1anddeler -- 0111 utbyg·· 
gingen av allsidige fiskeindustrianlegg, om nye framgangsmåter, appara­
ter og maskiner for fislmbearlbeidelsen m. v. Etter ·oppdrag av Fiskeri­
departementet er gitt en utredning om sildemel- og f.iskemelfabrikken 
Neptun, og instituttet har fått . anmodning om å utarbeide planer for 
denne fabrikks gj.enoppbygging. 

SØknad om materialtildelinger og byggelØyve for anlegg av denne art 
blir etter gjeldende regler sendt instituttet til uttalelse, og vi har deltatt 
i vur.deringen av sildemelindustriens totale behov tfor byggematerialer og 
valuta for apparatur og ma·sk-iner. 

I anledning av oppgaver som bearbeides i samarbeid n1ed Sildemel­
og Sildolj eindustr.iens Forskningsinstiutt er det konferert om Æor.sØkspla­
ner og om hviLke tu1Jde-r.s}6kelser som mest hensi.ktsmessig ka11 utfØres ved 
Fiskerilaboratoriet. 

På grunnlag av 'besØk ved Frostfilets Laboratorium ·i BodØ ble frem­
met forslag om at laboratoriet skulle :settes i drift ved et samarbeid mel­
lom Norsk Frossenfisk A/L og instituttet. Utnyttelsen av laboratoriet 
og dets utstyr er nå kmnmet i gang på dette grunnlag, idet utstyret som 
ble kjØpt av Fiskeridepar'tementet er stillet til disposi·sjon for laboratoriet, 
mens selskapet betaler de lØpende dri.ftsutgif.ter og lØnninger. Der er 
ansatt en leder ·som oppholdt seg ved ·instituttet i 2 ·måneder for å sette 
seg .inn i metodikken ·for undersØkelser og -prØving av ,fersk .o.g frossen 
fisk. Styret for ,laboratoriet .er for.utsatt å .skulle bestå av 2 representanter 
for selskapet o1g .instituttets leder, hvorved koordinering av forskningsar­
beidet der og h r skulle være ·sikret. 

Indushilaboratori·et i Kristiansund har også gjenopptatt virksom­
heten, stort sett på de prem.isser som bl.e foreslått herfra. Instituttets 
direktØr er oppnevnt som Norges Teknisk-N aturvitenskaptlige Forsk­
ningsråds representant i laborato riets styre. 

En har deHatt i planleggingen av en ·pr.opagandafi lm for frossen fisk. 
Filmen 1bygges på grunnlaget: »N·orsk frossen ,fisk, et produkt av natur, 
forskning og teknikk«, og vil vise hv.ordan forskni!1gen etter hvert har 
klarlagt bet,ingel sene for å .oppnå og bevare .et kvalitetsproduld, og at 
man ved utnyttelsen av disse resultat.er oppnår ,eJ1 nor,sk frossen fisk som 
er ·praktisk talt Eke god som den 1beste ferskfisk. 

For den faglige virksomhet har vanskelighetene n1ed levering på 
rimelig tid av apparatur, glas saker og kjem i kali er vært hemmende. D et 
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gjelder ikke minst det som trengs f.or å kunne ta i bruk nye undersØkel­
sesmetoder som er utv,iklet siden 1940, særli·g når de krever hjelpemid­
ler som bare kan ska.ffes i Amerika. 

2. Virhso-;nheten ved avdelingene. 

I elet fØlgende ·er i hovedsaken gitt .et .utdrag .av oversiktsårsmd­
clinger som foreligger fra de enkelte avdelinger, omfattende så vidt mulig 
de fleste arbeider. Et . slikt relativt kortfattet utdrag kan imidlertid 
ikke bli fullstendig, og kan heller ikke gi noen detaljert behandling av de 
enkelte arbeider. De ·fleste forutsettes å ville bli behandlet i spesielle 
pnblikasj on er, og nærmere opplysninger vedrØrende de enkelte arbeider 
b1ir gitt på henvendelse til -instituttet. 

Avd. A 1) den kjem,isk-a·nalytiske. Melding er gitt av vit. assi-­
stent F. Vill1na11l~. Der er ved avdelingen utfØrt ca. 1000 ha:ndelsana·­
lyser, eller 20 pst. flere enn i 1947 (823). Analysene har omfattet fØl·­
gencle: 

Traner: 80 prØver. Vesentlig bestemmelser av jod tall, forsåpnings­
tall, uforsåpbart, fri fettsyre, vann, smuss og blå verdi (vit. A). 

Sildolj er: 528 prØver, undersØkt på fri fettsyre, vann og smuss. 
l. en del prØver ble også andre konstanter bestemt. 

Hvaloljer: 28 prØver, undersØkt på fri fettsyre, vann og smuss, i 
en del prØver også bes•temt j odtall, forsåpningstall og uforsåpbart. 

Forskjellige marine oljer: 16 prØver, de fleste undersØkt på vanlige . 
konstanter og blåverdi. 

Marine malerolj er: 7 prØver, under·sØkt på de konstanter og egen-­
skaper som er foreskreyet f·or s1ike olj.er. 

Herdet fett: 4 prØver, undersØkt .på vanlige konstanter, aske og 
begynnende og absolutt smeltepunkt. 

Lever: 10 prØver, undersØkt på fett og vitamin A . 
Rogn-levergraksepostei: 3 prØver. Bestemt fett, pr-otein, vitamin A 

m. v. for bedØmmelse av næringsverdi. 
Rogn: 7 prØver. Bestemt ·protein, fett, vann, salt, aske og i en 

prØve sukker. 

Tretj ære: 4 prØver, undersØkt på sp. vekt, vann, syretall og destil­
lasj onsforl)L}p. 

Salt: 3 prØver. Full analyse for bestemmelse av renhet. 
Diverse: 37 prØver, hvorav kan nevnes degTas, kippers, rØkt sild av 

forskj eUig slag, håbrand, blåkveite, saltet fisk. kaviar, fryse lake, såper 
og vaskemidler. 
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F ettbestemtnelser i sild og brisling: 
Stor- og vårsild: 9 gj ennomsnittsprØver, hvori fett ble bestemt 3 

sorteringer: Liten, middels og stor. 
Forfangstsild: 21 prØver. 
Fet- og småsild: 32 prØver. I en del .ble også bestemt tØrrstoff. 
Fladensild: 18 prØver. 
Brisling: 174 prØver. FØr fettbestemmelsen ble utsortert brisling 

utenom 9-11 cm og <fo 'utsortert bestemt. I en betydelig ;del 1ble også 
bestemt tØrrstoff. 

For andre avdelinger ·ble gjort en rekke bestemmelser av protein, 
.fett, kalk og fosforsyre i forskjellige produkter. Der er gjort en del 
undersØkelser vedrØrende nye analysemetoder. 

A'6•d. A 2) den mikrob-iologis!?e (bakteriologisl<ie). Vitenskapelig kon­
sulent S. Fljorth-H ans ens <tneld~ng ~omfatter .i -det vesentlige fØlgende: 

Rød11n-iddundersøkelser er fortsatt fra tidliog·ere år, og ble utvidel til 
å omfatte isolasjon av ulike rØdmiddstammer fra salt av forskjellig opp­
rinnelse. 3 forskjellige typer av bakterier ble isolert, og avdelingen har 
nå rendyrket 12 kulturer fra salt :som alle kan for~u- sake rØdrn~cld på sal­
tet torsk. 

J{onscruering av reker. Ved A /S Trawl's anlegg i Egersund ble 2 
ganger utfØrt full bakteriologisk kontr·oll, i anledning av at •konserverte 
reker viste unormalt liten holdbarhet. Det ble :påvist at årsaken var in­
feksjon, bl. a. med en bakterie som 'på kort tid bevirket slin1dannelse på 
rekene, og som ble isolert. Den fantes både på rå reker og på forskjellig 

. apparatur i fabrikken, og nØdvendige forholdsregler med desinfeksjon 
og renhold ble anvist. Holdbarheten av rekene var senere til,freclsstil­
lencle og ny bakteriologisk kontroll i fabrikken bekreftet effektiviteten 
av forholdsreglene. 

Lagringsforsøh med rå 1'eker. I-Ioldbarheten av rå reker som ble 
lagt på is i et isolert rom på reketråler ble undersØkt smaksmessig og 
ved analyser og deres egnethet Æor konservering bestemt. Bare inntil l 
d;6gns lagring ga et holdbart pr.odukt nedlagt etter Trawls metode. 2 
dy)gns gamle reker kunne utnyttes 111år de straks ble konsumert, mens 
2 1A~-3 dØgn gamle var uanvendbare. 

Seig lake på suhkersaltet sild. Dannelsen av seig lake har tidligere 
vært gjen stand for undersØkelse ved Fisker•i•forsØksstas j on en, og i for­
bindelse med at sukkersaltet Islandssild var sterkt utsatt for sleipedan­
nelse i 1947, tilbØd Eksportutvalget for Islandssild seg å stØtte uncler­
·sy)kelser vedrØrende dette sildesla.g, og stillet kr. 6.500 til disposisjon til 
dekning av forutsatte ekstrautgifter. Arbeidet kom i gang våren 1948, 
og har senere vært det sentrale ved avdelingens virksomhet. Det har 
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omfattet studier og konferanser, bl. a. i Sverige, med fagfolk som hadde 
arbeidet med problemet, spesielt i forbindelse med sukkerfabrikasjonen, 
bakteriol·ogisk •UndersØkelse a!V for-skj elli1ge sla1gs sukker, dyrk,ing og :i sola-· 
sj on av sleipedannende organismer, .prØving av ,baktePicide midler org 
praktiske for sØk under l sl,andsfisket, hvor avdelingens leder var til :stede. 

Arbeidet har gitt mange verdifulle holdepunkter, men ytterligere om-­
fattende undersØkelser kreves for å klarlegge faktorer som er av betyd-­
ning for sleipedannelsen, og for om mulig å anvise botemidler. 

Diverse. UndersØkelser vedrØrende titrering-skurver for fi'skefarse 
u fortsatt fra 1947, og der har vært under utarbeidelse en metode for 
hestemmelse av totale flyktige syrer i .fiskekjØtt. I forbindelse med 
henvendelser fra Byvet-erinæren .i Bergen er en r-ekke næringsmidler kon­
trollert ;m . . h. 1på 1im1hold av tri·metylamin, · am·moniakk og 1rimetylamin·· 
oksyd. 

Avdelingen har altfor liten plass, og det er .forutsetningen at den 
skal .få en betydelig utvidelse så snart lokalene er utvidet. 

Avd. A 3 ) den fettkje1111:s!u. Meldi.ng ved vit. konsulent L. Aure. 
Undersølc else av fett fra sildemel. I fett fra sildemel framstiLt ved 

ulike metoder og :i tilsvarende silclol j er ble, i samarbeid n1ed avd. B 3, 
bestemt harskhet v. Kreista:H, fri fettsyne, lySibrytning o:g for en del 
prØver vitamin A v. blåverdi av et ekstrakt av det uforsåpbare. Resul­
tatene vi ste at m·elfeltets egenskaper syntes å gi et godt uttrykk for hvor 
sterkt melet er påkj ent. 

Bestemm,else a-v vz'tmnin A i traner med oksydere·nde antimontrildo-
1·idreagens. Det er tidligere påvi•s.t at en svalk oksydc.tsj·on er n}6iclvendig 
for å -få full (og riktig) blå verdi for tran. Etter at avdelingen har fått 
fotoelektriske kolorimeter for måling av blåverdien ·er forholdet tatt opp 
til ny undersØkelse, ela det vil være av stor betydning om pålitelige ver­
cber kan fås ved reaksjon •med tranene direkte, uten ·å :gå den omstende­
lige vei over forsåpning og framstilling av det uforsåpbare. For traner 
med lavt vitamin -innhold er dette ofte nØdvendig eller blir forlangt 
også når vitaminet bestemmes spektrografisk, og selv hØyvitam·inhol­
clige traner inneholder ofte andre stoffer som gir absorbs j on i vi tam in 
./\ ' s område. En pålitelig fotoelektrisk farge-bestemmelse vil derfor også 
kunne bli av den stØrste betydning både som selvstendig vitamin A-be­
slemmelse, og for hurtig kontroll av den spektrogra.f.iske verdi. 

V1'ta.mz'n A i håkjerringtran. I saJmarbeid med et fangstfartØy som 
hadde kjemiker ombord og hadde separator anlegg ble innsamlet 40 tran­
prØver representerende hver dags procluksj on under fiske ved Vest­
GrØnland. Vitamin A i prØvene ble bestemt spektrografisk, og var relativt 
lavt, fra 1600 til 3000 I. E ./g, gjennomsnittlig ca. 2000 ( f = 1600). 
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Det gjennomsnittlige vitamin A-innhold viste ingen særlig avhengighet 
av fangsttiden. Der var meget småfisk i fangstene. 

A nulyse'll1:1'kso'.lnhet 1n. v. Der ble ut.fØrt 180, vesentlig spektra-gra­
fiske, men også en del kolorimetriske, vitamin A-bestemmelser -- en 
stor del over det uforsåpbare - hvorav 160 va:r handelsanalyser, av 
traner, vitaminolj er, ·procluksj .onsprØ~ver, le'V.ergrakser, posteier m.. v. 
Leilighetsvis vitamin A og C-kontroll ble foretatt i vitaminpreparat. 
Vitamin A ·ble 'bestemt i diverse 1produkter, som uerolje og uer-isterolje, 
og i gj ennomsnittsprØve av sel-lever, S·Om viste 1,3 % fett og 16.000 
I. E . vita:min A i fettet. · 

1\iy t·ranutv·inningsmetode. For viderefØring av forsØk som ble tatt 
opp i 1944 med ny kontinuerlig tranutvinningsmetode, ved hvilken tra­
nen utsmeltes og en særlig verdifull og konsentrert grakse oppnås, er 
utfØrt forskjellige forbedringer med den kontinuerlig virkende sentri­
fuge ·som er konstruert for denne prosess, og a;pparaturen for Øvrig 
overhalt og supplert. Fisker~idepartementet innvilget en sØknad på 
kr. 35.000 til viderefØring av eksperimentene og til flytning av en stor 
vacuumtØrke som nyttes for tØrking av graksen. Der ble leid lokale for 
3 år i F6rcentralens eiendom »Silden« i Svolvær, og gjort forberedelser 
for å få forsØkene .gjennomfØrt i Lofotsesongen 1949. 

Konsulenten hadde bare leilighetsvis la;boranthjelp til .oktober 1948, 
da en ass-istent lØrinet av bransj emidler ble tilsatt ved avdelingen. 

V it. assistent J. l ebsen var ikke tilknyttet noen bestemt a vel eling og 
har gitt egen melding om fØlgende: 

Undersølcelser av muskelproteine1ie i fisk og deres denahwering ved 
lagring ved 0° C og i frossen tilstand. En teoretisk sammenstilling er 
utarbeidet vedrØrende :isolering og kjemiske egenskaper, med sammen­
likninger av bestanddeler og ·egenskaper av protein av annen opprin­
nelse. DenatureringsundersØkelser ·ble gjort med en rekke ferske og 
frosne prØver, idet graden av denaturering ble bestemt ved n1engde K_Cl­
ekstraherbart protein. UndersØkelsene ga ikke tilstrekkelig grunnlag for 
generelle konklusjoner. 

F ordø·yelighet av protein i sildem,el framstilt ved ulike tørke1netoder. 
Mengde ufo-rdØyelig protein av totalproteinet ette·r behandling med salt­
sur pepsin. ~i forskjellige tider ble bestemt f.or 1nel inn samlet av avd. B 3. 
Resultatene var noe varierende. I de fleste tilfeller viste presskaken 
en lavere pros·ent :ufor.dØy.et enn melet ~etter behandLing i 4 ~og .24 timer, 
men for to melslag Æra san11me ;SOrt ·presskake var uf.ordØyet l til 3 ro 
lavere enn for s·i·stnevnte ( 14 til 11 ra). Etter~ timer viste pr·esskaken 
i alle .tilfelle mindr-e mengde ufordØyet, fra 4 til lO <(o l :mens eler var 
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forholdsv is liten forskjell ·mellom de forskjellige melslag intllbyrdes når 
verdiene ble betraktet sam·men m·ed ~de tilsvaænde presskaker. 

Cholin i fisl~e- og silde11ul. Cholin anses S·Om en viktig vekstfaktor . 
Bestemmelse av dette stoff er derfor tatt opp, sammen med bestemmelse 
av andre næringsstoffer som tidligere 'ikke lrar vært påaktet, men hvis 
innhold bØr kjennes for en tidsmessig vurdering av fiskeprodukters 
nærings- og f6rverdi. Den spesielle metodikk og apparatur som kreves 
for disse bestemmelser er i betydelig grad ny, og det forberedende ar­
beid med å prØv·e ut si:kre bestemmelses-metoder har derfor krevd ganske 
lang tid . Cholinbestemmelsene kom imidlertid i god gjenge i 1948, og 
der ble gjort en rekke bestemmelser Æ or silde- og fiskemel. Det kan 
nevnes at mens .det ifor forskjdlige sildemel ble funnet et cholininnholdpå 
400 til 440 mg/100 g, så viste fiskemel, visstnok framstilt vesentlig av 
hoder ved koking og pressing, .bare ca. 80, 1nens fiskemel-slomelblan­
ding viste ca. 275, .rognmel ca. 540, rognmel med slo 1220 og levermel 
250. Etter dette er fiskesloet en særdeles god cholinkikle. 

Li,vsvihtige eller essensielle mninosyrer_ er det også av betydning å 
kjenne innholdet av i nær·ingsmidler og !{6rsrtoffer, og de har særlig fått 
aktuell interesse 1for silde- og fiskemel, og for limvann. Ing. Jebsen har 
arbeidet med metodikken for bestemmelse av de ·svovlholdige og av 
:u gin in. 

D·iverse. Samn1en med ing. Gilberg ble utfØrt undersØkelser over av­
bygningen av proteinet under framstillingen av spiseeggehvite ( v. Slykes 
apparat). Jod bestemmelser i 'blåkveite ble utfØrt etter Leiperts metode. 

Avd. B 1) for fersk og frossen fisk) og If. It. også for apparat~w og 
aulegg. Vit. assistent O. J(a1'lsen har gitt melding •om forsØk med fros ­
sen og fersk .fisk og s~ild , og om kontrollanbeider, kvalitetsbedØmmelser 
og prØvninger, og vit. konsulent E. Sola .otn al-beider m·ed a·pparatur og 
anlegg for ·filetanlegg og for fiskeforedlingsanlegg i sin alminnelighet. 

ForsØks- og kontrollarbeiclene omfattet i fØrste rekke fØlgende 
(Karlsen) : 

For søl~ med antioksydasjonsstoffer for frossen sild og makrell. D et 
er utfØrt en rekke lagringsserier for prØving av ascorhinsyre (vitamin 
C) , NDGA (»nordihydroguaretic .acid«), oetylg·alla.t og hydrochinon, 
delvis med og uten rent og urent salt tf.or urØkt og rØkt sild og sildefilet. 
.Harskheten etter !forskjellige lagringst·ide.r ~ble besten1t ved Kreis- og 
peroksydverdi, Jri fettsyre og smaksbedØmmels·e. Der er gitt egen rap­
port for undersØkelsene vedrØrende s1ild. De viste at ascorbinsyre i til­
strekkelig mei1gde ga de ·beste resultater. Ascorbin.syre er ,imidlertid 
kostbar, og må antas 1å komme på 3 a 5 Øre pr. ikg behandlet produkt. 
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Kjøleforsøk med brisling for hermetisl~ nedlegging. Brisling ble 
umiddelbart etter oppta:ket under kontroll kjØlt ved is-sjØvannsblanding 
og iset, med ekstra ising og med :ising på vanlig måte, og: nedlagt her­
metisk ved 'herværende fabrikk etter forskjellig 1agrin'gstid i kjØl-elager 
ved 0° C. Friskhets·beSitemmelser for råstoffet ble utfØrt ved hver ned­
legging, og de nedlagte prØver !bedØmt og undersØkt på Kreistall, fri 
fettsyre og farge av oljen. UndersØkelsene viste at brislingen når den 
ble effektiv kjØlt straks etter ·opptaket ved 0° C kunne oppbevares ca. 6 
dØgn fØr nedleggingen uten at kvaliteten av sardinene ble vesentlig ned­
satt. ForsØkene 'ble etter avtale utfØrt parallelt ·med liknende forsØk ved 
Hermetikkindustriens Laboratori urn. 

Lagringsforsøk med torsk ved . 0° C. Drypp.:. og pressveskemengde, 
trimetylamin, ammoniakk, smak og 1<'onsistens ble bestemt for fersk torsk 
ette·r tforskj ellige lagringstider ved 0° C, som ledd i arbeidet 1111ecl fast­
leggelse av råstoffets betydning for kvaliteten av frossen fisk. 

K valitet.sbedøm.melser ·av fross.e·n fisk m. v. Fra StaJtens Ferskfisk­
kontroll ble ·mottatt 96 prØver frossen filet og fisk for bestemmelse av 
drypp 'og pr•ess, og delvis for . !kjemisk friskhetsbestemmdse. Videre en 
clel .filetprØver fra produset1ter, vesentlig gjennom Norsk F·rossenfisk 
A/L. Videre ,ble innsendte fryselakei· kontroller·t. · 

Prøving av ewtballasje. Der ble utfØrt vanndamptetthetsmålinger 
for 40 prØver· av cellofan· og andre innpaknii11gs·materialer, 1samt fry 'Se­
forsØk for ·å bestemme elastisi<tet, bestandighet av trykken .under frysing 
og tining m. v. 

Forsøksl,jøleanlegget. Den bestilte maskin for utvidelse og moder­
nisering av fors~kskjØleanlegget ble levert og montert i siste halvdel av 
1948, men forholdsvis kompliserte innredningsarbe.ider og elektriske in­
stallasjoner bev.irket at anlegget fØrst kunne ·bli fullfØrt våren 1949. 
Anlegget har bl. a. en luftkjØler av ny konstruksjon med automatisk 
avr.iming, denne kjØler !kan nyttes både for nedkjØling av .de to kaldeste 
r:)ri1mene, hvorav det ene regnes å skulle kunne holde -7- 30° C, og for 
e!1 forsØksfrys-er hvor sterkt_ varierte frysebetingelser kan oppnås. 

Av arbeider med apparatur og anlegg skal nevnes (Sola) : 
PYoduhsjo·nsplanlegging vedrørende filetfrj!serier med avfallsutnyt­

telse. I forbindelse ·med utv.idelse og rasjonalisering av filetproduksj o­
n en ved SiL Fiskagn, Ørnes, ble foreslått at råfisken skulle tas inn i 
2. etasje, i motsetning til det som er vanlig, at den skull.e sorteres og 
vask.es der og så gli i renner ned til .filetbordene. Anlegget ble forandret 
ove1:ensstemmende med ·forslaget, og •systemet viste seg 1i .si·ste sesong 
ineget · godt. Plassen kunne utnyttes hedre og produksjonskaiias'iteten 
ble meget stØrr·e uten· at antallet arbeidere Økte tilsvarende. · · 
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For sam•me anlegg ble også avfallsutnyttelsen rasjonalisert etter in-­
stituttets forslag, ved at filetavfallet går fra ,tr~nsportbåndet direkte i en 
hugger, hvorfra det automatisk bringes til silo i fi9kemelanlegget. Syste-­
met virk·er meget godt og krever praktisk ,talt ikke arbeidshj _elp, men 
den planlagte automat·iske tØmming av s-iloen og kompletterende maski-­
neri for fiske.~11elanlegget kunne ikke bli fullfØrt til siste sesong. Det er 
da planen at av,fa11et skal pumpes f1ra !huggeren rt:il siloen, og med reguler-­
bar hastighet tilfØres ·tØrkesyst<emet derfra ved pumpe eller skrue. Fiske-­
melanlegget har en ka:pasitet av ca. 15-20 t. råstoff/dØgn og forutset-­
tes å kunne betjenes av l, i hØyden 2 Jnann pr. skift, hvorved arbeids-­
utgi-ftene ikke blir stØrre pr. produsert enhet enn ved de store fiskemel-­
anlegg. Det rt:Ø'r være -innlys·en~le _a:t en rasj onaEser:ing s.om denne, hvis 
den bli-r helt vellykket, vil ha den stØrste betydning .for lØnnsom utnyt-­
t,els.e av avfallet ·i ·små fi!stkemelanlegg, ved de enkelte rfileteringsanlegg 
eg ved ai1dre tilvirkningsanlegg, ·idet arbeids- og transportutgif,ter for det 
relativt billige råstoff praktisk 1talt faller lb ort. Avfallet :kan dessuten 
opparbeides helt fe11s.kt, og •gi et langt 1bedre .:!iiskemel enn elet en kan få 
·om avfallet skal fraktes og samles ved stØrr·e sentrale fiskemdanlegg. 

Ny transport111åte for fiskeavfall o. l. For å få konstatert hvorvidt 
rnalt eller oppdelt fiskeavfall, -fisk og sild lar seg transportere gjennom 
rØrledninger ved pumping, er der prØvd en -pumpe av spesiell konstruk­
sjon. De orienterende forsØk som er gjort synes lovende, og systemet 
vil bli videre utprØVJd etter at en del Ønskelige målinger er gjort. Syste:­
met å1pner ·store mulighet-ler for tfor,enkling og rasj on~li·sering .av tran-­
sport og lagring (i silo) av all fisk og sild som nyttes til mel og olje, 
og for en lettere gjennomfØring av konservering av råstoffet. -

F orsøkstørke for fiske- og st'ldewtel. De gj ennomstrØmningstØrker 
som nyttes for sildemel og ,fiskemel er i mange henseender utilfredsstil-­
lende i sin konstruksjon. J\!Ian har lenge vær-t merksam på forholdet og 
har fått innfØrt en del forbedringer ved lØfterihber, innmating av råstoff:, 
anvendelse av retur-skrue ·og forbedring av de oljefyr-te ovner. Det har 
imidlertid både ifØlge teoretiske betraktninger, forsØk og praktiske 
erfaringer syntes utvilsomt at kapasiteten av en tØrk·e av besten1t stØr-­
~·else :kan Økes meget, antakelig :med n1inst 50 7o, og at tØrkingen sam-­
tidig kan bli mer skånsom. Men det har vært meget vanskelig å vinne 
forståelse for dette, og de foreslåUe forb.edringer er ba:r·e delvis gjennom-· 
f)1rt. Man .fant ·det derfor Ønskelig å 1l~unne bygge .en egen tØrke, og fikk 
~or noen år s:iden . arv Fiskeridepart~·mentet .m,idler t·i1 dekning •aJV halve 
kostnaden, mens den annen halvdel skulle dekkes av ~et privat firma. ·Det 
viste ·seg imidlertid vanskelig å få realisert prosjektet på dette gr.uni1lag:, 
og hØsten 1948 ·fikk .instituttet på ·sØknad st·illet kr. 50.000 til disposisjon 
av Fiskeridepartementet, for å bygge en tØrke for egen regning. Den 
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ventes ferdig sommeren 1949, slik 'at den kati prØves i etterfØlgende 
sesong. 

Diverse apparatur~ anlegg pg forsøk. Etter anmodning av Saltsild­
eksportØrenes Landsfor.ening ble planlagt en del orienterende forsp.k for 
å ,få rasjonalisert og .m>el<anisert sildesaltingen, og ibedret lossingen av 
sild som skal saltes. For Øvrig har henvendelser vedrØrende anlegg og 
apparatur for fiskelim, hermetikk, rØkt og saltet fisk forårsaket utred­
ninger og utarbeidelse av planer. 

Avd. B 2~ for sdtete og tørkete produ.kte?'. l\!Ielding fra vit. a.ss t­
stent Y. Gilberg omfatter i det vesentlige fØlgende: 

Frawtstating a·v fiskeprotein for teknisk anve·ndelse. ForsØkene her­
med, utfØrt med bidrag fra Fiskeribedriftens Forskningsfond, .ble i det 
store og hele av.s:ltuHet da konsule111t E . Berg,mann ;forlot inSititut\bet som­
m·eren 1948. Der var da utarbeidet n1etodc ·for fran1stilling av ·en fra.k­
sj on ·ren ( utf.e1t) .fiskeprotein av fiskeavfall, med omtr·ent samme anven­
delsesmuligheter som kasein, og produktet var prØvd til .forskjellige 
anvendelser, som plastics (knapper), em.ulsj onsmaling og lim. Der er 
utanbeidet rapporter vedrØrende arbeidet, og en samlet framstilling vil 
bli publisert. Et pr;ivat firma har nå tatt opp ar•beidet med framstilling 
og anvendelse av teknisk fiskeprotein til :pressmasse i halvstor skala. 

Framstilling av spiseeggehv·ite av fisk. På grunnlag av de tyske 
framgangsmåter .er tidligere påbegynte forsØk med framstilling av s•pise­
eg.gehvite 1ortsat.t. ForsØkene har tatt sikte på et produkt med gode 
emulgeringsegenskaper og med minst mulig fiskesmak, samt på even­
tuelle for,bedringer av framstillingsprosess·en. En er herunder kommet 
fram til en enklere framgangsmåte som samtidig gir et bedre produkt. 
lVletoden er patentanmeldt. 

Fiskeeg.gehviten har en utmerket emulgeringsevne, og lar seg med 
vann piske til et fint skum som er langt mer bestandig enn tilsvarende 
skum av hØnseeggehvite. Den kan nyttes som ers•tatning for hØnse­
eggehvite til mange produkter, .f. eks. til bakverk og som emulgator ved 
framstilling av majones, iskrem og &ettemulsj on er. Der er gjort en del 
prØv·inger med forskjellige anvendelser, delvis i .samarbeid med bakeri­
og husholdningseks·perter, men disse forsØk må fortsettes og utvides 
fØr det kan gis anvi.sning ,på områder hvor fiskeeggehv_ite fortrinsvi s 
skulle ha mulirgheter, .og på anvendelsesmåten. Et privat firma arbeider 
o-gså 1m·ed rprØvefra:msbilli.ng av ,fi.slkeeg1gehvite .og merd planer om rei•s­
ning av et JorsØks- eller >.>pilot«-anlegg. Instituttet er i kontakt med 
firmaet, 9om har tatt opp arbeidet i forståelse med Studieselskapet for 
Norsk Industri, og ntveksler erfaringer. 
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l!J atmel av fis l~. Arbeidet med dette produkt er blitt gjen opptatt, og 
elet ble funnet at en raHineringsprosess kan fjerne praktisk talt all fiske­
smak og gi et lyst og tiltalende produkt. ForsØkene ihar vært mer av 
orienterende art, og vil bli fortsatt, spesielt med sikte på anvendelses­
mulighetene. 

DDT-behandlin,g mot makkfluens angrep på fisk som henges til 
tprrfisk om somrnereJri. ForsØk hermed ble forberedt av ing. Bergmann, 
men -da han .sluttet .overtok vit. assistent O. Karls·en (avd. B l) ar­
bei.det og foresto ·en serie forsØks behandlinger i Hamnes, Nord-Troms, 
av grunn, hjeller og fisk, med sikte på å få konstatert effektiviteten og 
hvorvidt sprØyting av hjeller og grunn var tilstrekkelig .fOir å holde 
makkfluen borte. Da værforholdene under fors,Øket var relativt gunstige 
for tØrkingen, og Hueangrepet ikke særlig alvorlig, ble ikke utslaget sær­
lig stort. Det syntes Ekevel som om behandling bare av hjeller og grunn 
ga god effekt. Anvendelse av midlet direkte på fisken er forelØpig fra­
rådd, inntil det ikan 'kla1r1egges hvorvidt fisken ·tar opp så store mengder 
at .de kommer over det ·innhold ·som !DillateJs for .andre næringismidler. 
Hittil har en derfor :tiLrådd å begr.ense behandlingen rtilthjeHer og grunn. 

Diverse. På foranledning av Saltsildeks.portØrenes Landsforening 
ble forberedt forsØk med lettsalting og matj esbehandling av vintersild i 
sesongen 1949. For Øvrig har arbeidet vedrØrende saltfisk, klippfisk, 
tØrrfisk, saltsild og rØkte produkter på grunn av manglende arbeidshjelp 
i'nnskrenket seg til besvarelser og utgreiinger giH på forespØrsel fra 
næringsdrivende. 

Avd. B 3, for industriell til·virking. Melding .fra v.it. konsulent 
K. Bakken omfatter i hovedsaken fØlgende: 

Konservering av fabrikksild. Tidligere laboratorieforsØk med kon-­
servering med andre midler enn salt ble fortsatt, og der ble gjort et 
teknisk forsØk med anvendelse av formalin. Forholdene i fab r ikkene lig·­
ger imidlertid mindre .godt til rette for denne konserveringsmåte, og 
resultatene .ble, samm·enliknet med salting, ujevne. LaboratorieforsØk 
med andre konserveringsmidler ga lovende resultater og blir fortsaH. 

Undersøl~elser av sildemel framstilt ved forskjellige tørkemetoder. 
De forskjellige tØrkesystemer og tØrkebet:ingelser antas i mer eller min·· 
dre grad å skade melets næringsverdi, og tidliger·e planlagte forsØk med 
sildemel innsamlet fra forskjellige fabrikker ble gjennomfØrt. PrØver ble 
også tatt av presskaken fØr tØrking, og av tØrket stoff fØr maling og 
blåsing, liksom lagringens innflytelse ble undersØkt ved oppbevaring av 
melet i vanlige o.g i lufttette sekiker. PrØvene ble undersØkt ved vanlige 
analyser og ved bestemmelse av harskhet, brytningsindeks, fri fettsyn! 
og vitamin A i fettet, og av pepsinfordØyelig protein, cholin og flyktige 
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kvelstoff-forbindelser .i melet, samt a': vannlØselig protein og prote_inets 
avbygningsgt~ad for enkelte pr,Øver. Som nevnt 3;nnensteds ble en be_tyde­
lig .del av analys_ene ·utfØrt . ved aVid. A 3 'Og A l, og av J. Jebsen. 

Resultatene viste betydelige forskjelligheter i inelprØvene, og at for­
andringene i de prØver som hadde vært ·t<Ørket ved de hØyeste tempet~a:turer 
var stØrst. Noen endelig konklusjon om _ hvilke tØrkesys.temer sq-m bØr 
foretrekkes eller som skader melet alvorlig l(junne imidlertid ikke t·rekkes, 
da spesielt tØrkebeit.ingels·ene ·i ,gj ennomstrØmning.stØrkene var altfor 
variable og for lite r.eguler- og: .kontrollerb~re. Ytterligere undersØkel­
ser er derfor nØdvendige, og er planlagt · i sama~·beid med det nye Sild­
olje- og Sildemelindustriens Forsknings.institutt. Lagringsfoi-sØkene viste 
at der skjer meget betydelige forandringer i n-i elet under lagringen, men 
der ble overraskende nok ikke påv,ist noen vesentlig forskjell på mel 
lagret i vanlige og i luft-tette sekker. 

Produksjonskontro_ll ·og ?>Sildo.ljelwntrolle:n«. Den kontroll som 
fØres med fettinnholdet av s~måsi1cl og idsild til s·ildemelfabrikkene er til­
lagt avdelingen, som fØrer tilsyn med prØvetaking og innsendelse av 
prØver, og bearbeider analysematerialet for »Fettnemnda«, som gir inn­
stilling om hvilken ~ettprose11t 1silden bØr avr-egnes 'etter av Statens 
Kornforretning. Der ble i 1948 bearbeidet mellom 8 og 900 analyser 
for ca. 20 fabrikker. I en del prØver ble også bestemt .fettfritt tØrrstoff. 

Produksjonskontroll har vært utfØrt i direkte tilknytning til Sildolje­
kontrollen, for å konstatere svit-in under fØring av s-ild og for å kontrol­
lere hvorvidt utbyttet i fabr.ik.kene for bestemte råstoff.typer, som som­
mersild, ·blir det en skulle ha ·ifØlge an9-lysene. I denne forbindelse er 
også satt igang undersØkelser :av analysemetodene, da ~det ved kcmtrollen 
har vist seg at eler, spesielt .for sommers~ild, ofte oppstår et \betydelig 
fettsvinn som det ·er vanskelig å forklare. 

Forskjellige _ arbeider. I forl?ind~lse med _ undersØkelsene av sildemel 
ble utpr'_Øvd en av· S~hibsted foreslått metode for bestemmelse av harsk­
het. Den ga bra overensstemmelse med Kre-i•s-Teaksj on en, men er meget 
f,Ølsoinmere. 

For identifisering og: verdibestemmelse av »heimel~, sildemel s.om 
inneholder alle sildens vannlØse-Lige stoffer i motsetning til vanlig mel 
frarnstillet av pr.esskake uten utnyttdse . av limvannetl. ble utarbeidet og 
foreslått en analys~metode for bestemmelse a~ ~annlØseli.g- protein. 
UndersØkelser ·er .i gang for ~ k9.n:statere variasjon ene i forskjellige 
tneltyper. · . . 

En. betydelig del av de ,nevnte arheider ble omtalt i foredrag ved kt+rs 
for sildolje- og sildem~lindust.rien hØsten 1948, arran.ger.t av SlLdoj e­
og Sildemelindustriens Forskningsinstitutt. Foredragene er trykt i 1949, 
sat11men med de Øvrige foredrag yed ~<-urset.. 
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Avdelingen har hatt for lite personale, idet k\msule~ten bare leilig­
hetsvis har hatt låb.oranthj el p. Fra februar 1949 ·er ansatt n1idlet~tidig 

as-sistent lØnnet av bransj emidler. 

U tvikhngen av fisl~emelanlegg 1ebber -den metode son1 ·ble uteksperi­
mentert ved FiskeriforsØksstasj on en :skal omtales i denne forbindelse. 
~1et'odet1 er beskyttet ved !16rsk ·patent nr. 63989, uttatt av N otevarp i 
1940-41, og .utviklet i samar:beid n1ed A /.S Vega, som 'bygget d·et fØrste 
anlegg etter metoden i 1941 i VardØ. Senere er levering av maskineriet 
overlatt til A /S .Stord og :Myrens M·ek Vei·tksted i fellesskap, ·og fram­
gangsmåten benevnes nå vanlig »Stord-Myren metoden«. 

Metodens utnyttelse ble de fØrste år hindret av l(lnigen, men senere 
har den fått betydelig utbredelse. Alle nye fisken1elanlegg som er bygd 
i Norge etter krigen, unntatt ett, er basert på metoden. I 1948 ble tre 
nye anlegg ferdige, i Kristiansund, Stamsund og Brettesnes, to nye 
anlegg ·bestilt og en on'Lbygging til metoden besluttet. Ytterligere et par 
planlagte anlegg ble ikke realisert på grunn av oppståtte vanskeligheter. 

IfØlge den })ro duks j onserfaring :som nå foreligger ·er metoden mer 
enkel og Økonom,isk enn andre ll1etoder som nyttes for ·fiskemelframstil­
ling. Der har vært enkelte ·barnesykdommer av mindre betydning, men 
disse er i det vesentlige bliH elimine'l't etter hvert, og· .eierne er •meg~et 

fornØyd n1ed produksj onsresllllt,ate:ne. I elet ,hele .synt·es n1etoclen å få stor 
betydning, ikke bare for Ol5parbeiclelse av .fiskeavfall og ·filetavsikjær t.il 
fiskemel og formentlig også til matmel, ~men -også ,for utnyttelse av det 
meste av fiskes,loet til f6rm·el. Den enkle og .f.orholclsv.is ri:melige a.ppa·ratur 
som kreves gjØr des-suten at anleggene ,med fordel kan nyttes for små 
.kwpasiteter, f. eks. :10-20 tonn råstoff pr. dag, og at de kan :muliggjØre 
en rasjonell avfalls-utnyttelse v~ed ,s'å å si alle fisk·ebruk og_ fis~k-efor·ecllings­

anlegg av rimelig 'stØrrelse. 

Bibliotel~et. Bibliotekar frk. C. Holmb e har g1itt en melding. som 
.gir over.s,ikt over 'bibliotekets virkson1rhet. Det tellet ved utgangen nv 
1948 ca. 6700 nummer. Der abonneres på 63 tids·skr.ifter. Fagområdene 
·er ·i hovedsaken fiskeri-teknologi, tkj emli, biokjemi o.g vitaminologi, nrikro­
biologi og konserverings1:eknikk, .som anvendt kjØleteknikk, _tØrking, 
·salt.ing, rØking og kjemiteknikk. Der er utarbeidet_ liste over ticlsskr·iftene 
og li-ster over tilgang på litteratur blir . regelmessig &endt ut. ~ Det -har 
f·oregått -en b.etyclelirg· u1:låmsvirksomhet til fagiolk og ·interesse-rte, liksom 
biblioteket stadig har hatt hesy)l<; .av foLk .utenom instituttet. . 

Biblioteket er .tilfØrt .den litteratur som tidligere har tilhØ~t Statens 
Vitamininstitutt og den som se1;ere er anskaffet .for ~icller .bevilget t il 
biologiske tranvitaminunclersØk~lser av Fjskeribedrif~ens Foflsiknings­
foncl og av Rek-lamefondet .for Nor-sk Medisintran. 
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3. Foredrag og publikasjoner. 
Instituttets personale har holdt fØlgende foredrag: 

O. Notevarp: Nyere tendenser innen foredlingen av fisk og fiskepro­
dukter. Svolvær Handelsstands Forening. 
Sildolje- og Sildemelindustrien. Bergen Rotary Club. 
F·isken som råvare. Kurset for f•iskarfagskolenes ledere som­
meren 1948. 
The Chilling and Freezing Preservation of F·i·sh. (KjØling og 
frysing av .fisk). FAO-kurs for kjØling og frysing i Danmark. 
Problemer i forbindelse med lagring av f<librikksild og nye kon­
serveringsmåter. Sildolje- og Sildemelindustriens kurs i novem­
ber 1948. 
Forholdsregler ved lagring av ·sildemel og sildolje. Sildolje- og 
Sildem-elindusrtriens kur's i novem·ber 1948. 

Sv. Hj o_fth-Hansen : Mikroorganismenes virksomhet i hayet. N ors·k 
Kjemisk Selskap, Bergens Avd. 
Om . anvendelse av diffusjonsprinsippet 1 biologisk-kjemiske ana­
lyser, Norsk Kjemi~k Selskap, Bergens Avd. 
Havets imi.kr.ober. NITO, Bergens Avd. 
Fra mikrobenes verden. Kurs for ferskfiskkontrollØrer i Trond­
heim. 

O. Karlsen: Frysekonservering av matvarer. Fana Husmorlag. 
K. Bakken: Råstoff- og utbyttekontroll. Sildolje- og Sildemelinclu­

'Striens kurs i november 1948. 
TØrkingens ·innflytelse på ·mdkvali;teten. !Sildolje- og S.ilclemel­
industriens kurs i •november !1948. 

Foredraget »Fisken som råvare« var i hovedsaken basert på det som 
er skrevet om .dette emne ·i Norsk Fiskeri- og Fangsthåndbok, som snart 
kommer ut. Foredraget ved FAO-kurset antas å bli trykt av FAO. 
Bakkens og N otevaTps foredrag ved Sildolje- og Sildemelindu tri en 
.kurs er trykt i: »Foredrag ved sildoljeindustr:iens kurs i Bergen«. Ber­
gen 1949. J. W. E1ides Boktrykkeri. 

Der er i 1948 trykt fØlgende publikasjoner: 
11eldin.ger fra instituttet: M'inking av slitasje på fiskeredskaper ved 

gumn1ibelegg på spillskiver. Fiskets Gang 1948, s. 56. 
Bruk av insektsmidlet DDT, »Kverk«, mot makkfluen. Fiskets 
Gang 1948, s. 259. 

(_)_ N-otevarp: Fiskeridirektoratets Kjemisk-Tekniske Forsknings.insti­
tutt. Norges Industri, mai 1948 s. 206. ( Spesia-lnummer i an­
ledning av Riksmessen i Bergen). 

På anmodning har dir.ekty)Ten i 1948 utarbeidet delen »Fisketil­
virking og Fiskeindustri«, av »Norsk Fiskeri- og Fangsthåndbok«, som 
utkommer hØsten 1949. Denne del omfaHer fØlgende: 
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Fisken som råvare. 
Oversikt over fiskeindustrien. 
Fersk fisk og filet. Levende fisk. 
Frosne fiskeprodukter. 
KjØleanlegg, fryserier, fryseapparatur og is·frysing (med assistanse 

av ing. O. Eidsvik). 
TØrrfisk og tØrkete fiskeprodukter. 
Saltfisk og klippfisk. 
Saltsild. 
RØkt fisk og sild. 
Hermetikk (ved ing. Åge Jacobsen) . 
Sildemel og sildolje. 
Fiskemel og andre for stoffer av fisk. 
Tran og fiskeolj er. 
Forskjellige og nye produkter. 

4. ]( 011titeer og utvalg. 
Instituttets direktØr var medlem av fØlgende utvalg og råd: 

Fra tidligere: Norges Teknisk-Naturvitenskapelige Forskningsråd og 
medlem av dette rådg arbeidsutvalg. · 
Statens Kornforr·etnings Fettnemnd. 
Utvalget for flytende sildoljefabrikk ved Island. 

Nye: Byggekomiteen for Fiskeridirektoratet. 
Komiteen for hØyere fiskeriundervisning. 
Bergens Ernæringsråd. 

Av saker av spesiell interesse for fiskeniforskpi]1gen som Forsknings-· 
rådet har behandlet kan nevnes plaseringen av Sildolje- og Sildemelin­
dustriens Forskningsinstitutt, og normalkontrakt for faglig personale 
ved forskningsinstitutter. 

Utvalget for flytende sildoljefabrikk ga sin !innstilling i desember, 
med anbefaling om at en flytende sildolj efabr.ikk realiseres ved et sam-· 
arbeid mellom staten og fabrikkeier S. Bartz-Johannessen. Da moderne 
ekstraksjon av fett fra sildemasse hadde interesse i forbindelse med et 
av de produksjonsanlegg som kan komme på tale, var direktØren i Ame­
rika vel 3 uker i oktober-november, for sammen med to ingeniØrer fra 
bransjen å studere kontinuerlige ekstraksjonsanlegg, og for å overvære 
forsØksekstraksjoner i »Pilot«-anlegg av sildemas'S-e som var sendt over 
på forhånd. 

Komiteen for hØyere fiskeriundervisning ga sin innstilling i Juni 
1948. Innstillingen går ut på at hØyere fiskeriundervisning bØr organi-· 
seres l Bergen på :grunnlag av ·et ~samarbeid mellom Universitetene i Oslo 
og Ber.gen, Norges Tekniske HØgsko.le, N or.ges HandelshØyskole og 
F i sker·i direktoratets Forskningsinstitutter. 
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5. Rådsmøter) adm,inistrasjon og oppbygging. 
MØter i instituttets råd ble holdt 10.-11. mai og 20.-21. august 

1948. Protokoller for mØtene er stensi·lert og sendt rådets medlemmer 
og varamenn. 

Rådet behandlet i mØtene en rekke spØr.smål q.v admini·stra.tiv og 
organisatorisk art. A11'settelsesreglement for de faglige f.un:ksj onærer ble 
således behandlet i begge mØterJ men man kom ikke fram til endelig 
godkjent reglement. , 

Rådet ga in.nsrilling vedrØrende en rekke ledige stillinger) bl. . a. 2 
stillinger som konsulent IIJ hvor bare -en av sØkerne ble funnet å ha de 
Ønskelige kvalifikasjoner) l avdelingsingeniØr) hvor der 'Siste gang var 
en sØkerJ fØrste gang ingenJ l vit. assi·stent og l sekretær I. For sist­
lJ.evnte stilling hadde der heller ikke meldt seg sØkere som tilfredsst:illet 
de forlangte kvalifikasjoner. Fiskeridepartementet fulgte ved alle anset­
teiser rådets inn•stiUing. 

For p lasering i det nye lØnnsreg•ulativ som vit. konsulent I foreslo 
rådet de 4 tidli1gere konsulenter IJ og denne plasering er· sener·e godkjent 
av administrasjonen. Rådet ·fant videre at utpel<'ing av aV1deli11gsleder.e for 
den kj em.isk-mikrobiologiske avdeling (hovedavdeling) .og for den tek­
nisk-kjemiske burde utstå. 

I anledning av at LØnnsnemnda har uttalt som sin forutsetning at 
forskertillegg må bortfalle når det nye lØnnsregulativ trer i kraftJ be­
sluttet rådet at et utvalg skulle 'konferere med Finansdepartementet 
for å få godkjent at rådet kan gi stipend av /Private n1idler ved •siden av 
cten r.egulativmes·sige lØnn når dette finnes helt nØdvendig eller Ønskelig. 
Konferansen resulterte i en muntlig uttalelse fra Finansdepartementets 
representa11ter om at departementet ikke ville motsette seg at slike per­
sonlige stipend av private midler ble gitt. 

Rådet har drØftet mulighetene for at en del av instituttets utgifter 
utenom de s. m ·bevilges på statsbudsjett et dekkes '\red el<is·portavgifter på 
fiskeprodukter) og i denne forbindelse en o·rdning sl.ik at rådet -får 
stØrre 'myndighet og disponerer .samtlige midler. 1 den anledning ble· der 
for siste rådsmØte utarbeidet en -oversikt over de nå gjeldende avgifter 
og over hv.ilke avgiftssatser det kunne vær-e tale om til for-skning. Rådet 
anbefalte at elet 1ble arbeidet videre med ·Sak·en. 

Rå-elet fattet .en rekke lbes1utninger on1 lanvendels,e )aV Ide \midl-er nærin­
·gen har stillet til dispo·si·sj on. Dtet gjaldt .forskertilleggJ lØnn til midler­
tidige assistenter og laboranter) appa1·-aturanskaffelser m. v. 

6. Budsjett og 1111:dler. 
Vecl •buclsjett.behancllingen i 1947 ;ble det av •rådet for·eslåtte ·budsjett 

for 1948/49 redusert med kr. 82.100. På grunnlag av en henvendelse 
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:il Stortingets SjØfarts- og Fisker_ikomi.tÆ i mqi 19~8 av et _utvalg opp-­
nevnt av rådet ble. budsjettet Økt 1igj en mecLkr. 1_5.000, slik at de midler 
som ble bevilget .for :inneværende termin i alt utgjØr kr. 326.700, mot 
foreslått av rådet kr . .393.800. 

Budsjettreduksjon en gjaldt •sær-lig de foreslåtte nye stilJ.inger, h~or 
der i stedet for kontorsjef ble oppfØ-rt sekretær I. De andre foreslåtte nye 
stillinger ble strØket. A t instituttet ikke har fått det pers-onale som de 
sakkyndige har funnet nØdvendig, er 1meget uheldig for virksomheten. 

Budsjettforslaget 1949/50 lb le 1ferdig behandlet i departementet i 1948, 
og nedenfor angis propo·sisj on en :i sammenl.ikning med rådets forslag: 

I. lnst1:t-uttets nåværeude 
avdelinger. 

Rådets Opp fort ne-
forRlag i Dep. prop. duks jo~ 

lu. kr. ·kr. 

l. LØnninger ~ . .. . . . . 248.000 198.000 50.000 
2. Ekstrahjelp og overti-d 12.000 9.000· 3.000 
3. Husleie og .kontorutg .. 35.000 35.000 o 
4. Reiseutgifter . . . . . . 20.000 15.000 5.000 
5. Materiell . ' . . .. 20.000 18.000 2.000 
6. Teknologiske unders. 12.000 12.000 o. 
7. Apparaturanskaffelser 50.006 30.000 20.000 
8. Praktikan tsti p end i er 7.200 5.400 1.800 
9. RådsmØter .. .. 9.000 .. 9.000 _ . o 

10. Publikasjoner .. 15.000 01 ( 15._000) 
11. Ymse .. 4.000 3.000 1.000 

Sum- 432.200 334.400 . ·82.800 (97800) 

II. Avdeling for vitamin-
undersøkelser. 

A. Driftsb udsjettet. 
l. LØnninger .. . . .. 27.000 27.000 o 
2. l( on torutgifter .. . 12.500 . 12.500 o 
3. Materiell .. . . . . 20.000 . 20.000 o 

59.500 59.5oo- -a~-

B. A-vdelingens oppret-
telse . . .. . . . . . . ·125.000 110.500 14.500 

·Sum avd. vit.und . . 184.500 170.000 14.500 

Sum hele inst. .. .. 616.700 .. - -504.400 · .. 97.300( 112.300) 
l Oppført felles med Fiskeridirektoratet. 
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Reduksjo"nen i lØnnsbudsjettet tor instituttets nåværende avdelinger 
skyldes at alle de foreslåtte nye 'Stillinger er ·strØket. Et ntvalg oppnevnt 
av rådet hadde konferanse med . Finansdepartementet for å forklar.e be­
tydningen av de foreslåtte stillinger. Finansdepartementet fulgte ·imid­
lertid regelen om at der ikke skal opprettes nye stillinger i staten, og 
anbefalte at irustituttet dekket de utgiftsØkninger ·som er nØdvendige ved 
avgifter. 

For den nye vitaminavde.Iing ble de av rådet foreslåtte sti llinger god­
kjent, og den reduksjon s01m Jor Øvrig •er gjort i belØpet til avddingens 
opprettelse skulle neppe ha avgjØrende innflytelse på oppbyg,g·ingen av 
avdelingen. 

Av bransjemidkr var der inntil .utgangen .av 1948 kommet inn 
kr. 83.500. Dessuten 'er tilsag·t kr. 15.000 fra N.org~s Råfisklag. Pr. 31. 
desember 1948 var der gått med av dis·s·e midler ca. kr. 20.400, hvorav 
til forskertillegg kr. 1.876, lØnn til midlertidige a.ssistenter og prakti­
kanter ca. kr. 9.250 og apparaturanskaffelser ca. kr. 7.300. 

Av andre midler disponerte instituttet pr. 31. desember 1948 fØl­
gende : 

Tidligere bevilgete 1nidler ~v Fiskeribedriftens Forskningsfond: 
Til apparatur. . . . . . . . . . . . . . . . ca. kr. 4.40(} 
NæringsverdiundersØkelser. . . . . . . . » » 10.400 
Divers·e unders. (f:i>skeeggehvite m. v.) » » 7.600 

Bidrag ved Fiskeridepartementet (Bevilgn. til 
av fiskeomsetningen) : 

ForsØkstØrke for fiske- og sildemel . . . ... kr. 
ForsØksanlegg for tran i Svolvær~ og utg. 

ved forsØk med dette. . . . . . . . . . . . » 

fremme 

50.000 

35.000 

ca. kr. 22.400 

» 85 .000 

ca. kr. 107.400 

De sist nevnte .bidrag er for elet meste disponert ved bestillinger m. v., 
og ventes å gå med i .fØr'ste halvår 1949. 

Utgiftene til Sildolj ekontrollen dekkes av Prisdirektoratet ved Sta­
tens Kornforretning. I budsjettåret 1947/48 utgjorde utgiftene ca. 
-kr. 22.800, hvorav kr. 12.125 til lØnninger (m·idlertidig kontorassistent 
og ·teknisk assistent) og etkstraarbeid. 

Eksportutvalget for Islandssild har i 1948 stillet midler til disposi­
sjon for dekning av ekstrautgifter ved forsØk vedrØrende sleipedannelse 
i laken på sukkersaltet sild, anslått til ca. kr. 6.500. 
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Til forsØk med salting av vintersild har SaltsildeksportØrenes lands-· 
for-ening i desember 1948 tilbudt -instituttet midler til forsØk etter et nær­
mere avtalt program. D·et gjelder her bl. a. apparatur for hurtigere los-· 
s1ng og for .mekanisering av .saltingen. 

I det hele kan f.or tiden forholdsvis betydelige m·idler disponeres til 
spes·ielle arbeidsoppgaver. Vanskelighetene ligger -imidlertid i å få det: 
nØdvendigste fagpersonale .for en effektiv .og rasjonell anvendelse og ut-· 
nyttelse av midlene, og i at ·instituttet ikke kan få utbygd sin administra-· 
sjon og avlastet det faglige 'Personale slik som det er foreslått. 

7. Avdeling for vitaminundersøkelser. 

Ved kgl. res. av 25. juni 1948 er der oppnevnt et spesialråd for av-· 
delingen. Spesialrådet 1be-står av professor dr. BjØrn Helland-I-lansen , 
direktØr Fred. T. MØystad, professor ·dr. Ragnar Nicolaysen, direktØr 
Cc:.rl Rasmussen og 1instituttets direktØr. 

Spesialrådet har valgt som 1ormann direktØr Notevarp og som vise­
formann direktØr Carl RasmUJssen. 

Avdelingens personale forutsettes å bli : 
l avdelingsleder, l vitenskapelig konsulent II, l viten-

skapelig assistent . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . kr. 30.616 
2 laboratorieassistenter, l dyreoppdretter, 2 dyrepassere, 

l kontorassistent . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ca. » 44.000 

ca. kr. 75.000 

De tre fØrstnevnte stillinger foreslås opprettet som faste og lØnnet 
på statsbudsjettet. De Øvrige lØnninger er .forutsatt dekket n1ed midler 
fra næringen og med .fondsmidler. 

Som leder for avdelingen ,ble i februar 1948 ansatt mag. scient . 
Olaf Brækkan, ·som det meste av året har oppholdt seg ved vitamin­
laboratori-er i Sverige, Danmark og England, og i U . .S. A. , siden ca. 
1. oktober 1948, for å sette seg grundig inn i forskjellige metoder fo r 
biologiske vitaminundersØkdser og for Øvrig bli fortrolig med den mest 
tidsmessige undersØkelsesteknikk og -apparatur. 

Tidspunktet for ·at avdelingen kan komme ·i drift er avhengig av hvor 
hurtig lokalspØrsmålet kan lØses. Det er .planlagt ·et oppbygg på den 
.gård hvori instituttet nå har lokaler i Øverste etasje, men endelig av­
gjØrelse om dette har ikke kunnet oppnås. Bygningsmyndighetenes fore·­
lØpige tilsagn om godkjennelse av det planlagte oppbygg ble innhentet 
i 1948, liksom det ·er .kontrollert at bygningens ik'0111Sitrulksjoner tillater 
ekstrabelastningen. 
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8. Lo·kaler. 
Instituttet har heller ikke i 1948 ku.nnet få · disponere mer av sine 

hkaler enn tidligere, idet Fiskeridirektoratet•s Bygnings- og Maskintek­
ni·ske Avdeling 1 i 1k!l<~e kunne tfå ·leiet noe annet til er-statn ing for de ron1 
dvdelingen har hei·. Dette forhold er n1eget uheldig for instituttets ar­
beid, idet flere av instituttets avdelinger har det altfor trangt. Utbyg­
gingen av avdelingene blir derved sinket. Hvis personalet blir full­
tctllig og ·vitaminavdelingens leder skal ha litt plass f0r nye lokaler blir 
tilgjengelige, blir forholdet nærmest uholdbart. 

For å tilfredS'stille de aktuelle :behov for lokaler_, spesielt for den 
mikrobiologiske avdeling og biblioteket, er det dessuten ikke nok at 
nevnte avdeling flytter ut. Den plas.s som blir til overs når vitamin­
avdelingen har fått sitt behov dekket i ·et oppbygg tiltrenges hØy grad 
for andre avdelingel~ ved instituttet. 

9. Reis~r og besøk. 

Instituttets vitenskapelige konsulenter og assistenter foretok i 1948 
i alt ca. 25 tjenestereiser, til Troms, Vesterålen, Lofoten, BodØ, Ørnes, 
TrØndelag, l'v1Ørebyene, på Vestlandet, til Oslo, Danmark (kjØleteknisk 
mØte) -og sildefisket ved Island. Til dette kom mag. scient. Brækkans 
studiereiser. 

lnstituttets direktØr hadde foruten kortvarige reiser til Oslo og på 
Vestlandet, reiser til Sverige, Melbu, Lofoten, BodØ, Ørnes, MØrebyene, 
Telemark ( omsetningsapparatur foT fersk fisk), Danmark og De forente 
Stater. 

En rekke utenlandske vitenskapsmenn, fra Danmark, Sverige, Tsj ek­
koslovakia, England, Frankrike, U. S. A., India og Ceylon besØkte 
in~ ti tuttet. 

10. Personale. 

Instituttet hadde pr. 31. desember 1948 fØlgende 

DirektØr ........... . 
Vitenskapelig konsulent I .. 
Vitenskapelig konsulent II .. 
AvdelingsingeniØr . . . . . . 
Vitenskapelig assistent I. . . . . . 
Teknisk assistent I og II 
Sekretær I .. 
Sekretær II . . . . . . . . 

faste stillinger: 

Antall 
l 
4 
2 
l 
5 
3 
l 
l 
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Bibliotekar . . . . 
Antall 

l 
Kontorassistent . . l 
Vaktmester . . . . . . l 
Bud og laborant . . . . . . 2 

Til dette kom 2 praktikarttstipendiater fra hØsten 1948, andre prakti­
kanter 'samt midlertidig persnnale. 

2 stillinger som vit. konsulent Il, l avd.ing. og l sekretær I var ikke 
besatt fordi der ikke hadde meldt seg sØkere med de kvalifikasjon er som 
ole ansett Ønskelige. 

Personalet pr. 31. desember 1948 var som fØlger: 

Dir.ektØr: Kjemiing. O. Notevarp. 

i\ vel. A l: V1it. konsulent Il: Kjemiing. T. TrØe11 (3. september 1948-
10. januar 1949). 
Vit. assistent I: Kjemiker F. V,illmark. 
Tekn. ass·istent I: Kj emi1~er W. Jacobsen. 
P·raktikant: Ada Probst. 
Praktikantstipencliat: J. F latmark, Ålesund. 

Avd. A 2: Vit . konsulent I: S. Hjorth-Hansen. 
Midl. vit. as·s. Il: Cand. •mC!Jg. I:nger M.iØen. 
Tekn. assistent Il: Kjemi1ker Turid Lunde. 
Praktikant: Finn HagebØ. 
Laborant (og bud): Thor Skog land. 

Avd. A 3: Vit. konsulent I: Kjemiing. L. Aure. 
Midl. tekn. ass. I: Kj-emiker H . KlØkstad. 
Praktikant: Berit Johannessen. 

Vit. assistent I, utenom avd.: Kjemiing. J. Jebs.en. 
Praktikant : E. Kolrud. 

Avd. B l: Vit. konsulent I: Kjemiing. E. Sola. 
Vit. ass,is•tent I: Kjem,iing. O. Karlsen. 
Tekn. assistent I: Kjemiker D. Hachvaa.g. 
Laborænt (og .bud) : B. B01·laug. 

A vel. B 2: Vit. assistent I: Kjem i ing. Y. Gilberg. 
Vit. ·assi.stent I: Kjemiker A. Vossgård. 
Praktikantstipendiat: K jemiker T . Pedersen, Honningsvåg 
(også ved B 3) . 
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Avd. B 3 : Vit. konsulent I: Kj emi·ing. K. Bakken. 

Bibliotek: Bibliotekar : Conny Holmboe. 
Midl. bibl.ass: BjØr,g Joham1essen. 

Kontor: Sekretær og regnsk.fØr:er: H . Jacobsen. 
Kontorassistent I: L. Aas. 
Midl. kontorass.: Ågoth N·ielsen. 



Bilag: 
Igangværende og planlagte forsknings- og forsøksarbeider 1949. 

Hensikten med .fØlgende utredning er å gi en over.sikt over de viktigste 
igangværende og planlagte arbeider ved instituttet. Men en oversi·kt av 
denne art kan ikke omfatte alt, og .det kan heller ikke forutsettes at alle 
nevnte .planlagte arbeider kan komm·e ~ i gang eller b.l.i fullfØrt i 1949 eller 1. 

budsjettåret. Nye o.ppgav·er som man :på forhånd ikke har oversikt over, 
men som bØ·r tas 01pp til beanbeidelse straks, v.il gjerne kom:me til, og 
uforutsette forhold .eUer hindringer kan gj .Ør·e at visse planlagte anbeider 
ikke kan eller bØr tas .o.pp, ener ·ikke kan bli fullfØrt etter planen. 

For så vidt det gjelder planlagte arbeider må oversikten derfor mer 
ses som et program som det er Ønskelig å få gjennomfØrt, enn som en 
plan instituttet .er str·engt hundet t1il. 

Arbeidene kan 1gr.u.pperes på ,for,skj eUige mMer, etter sin art eller 
betydning. Da ·institurttet er .delt ·i cwdelinger uned hvter iSitt avgr~nsete 
arbeidsområde, faller det her naturlig å omtale oppgavene under den 
avdeling hvor de vil bli bearbeidet. 

Avd. A l., den l~jemisk-analytiske. 

Avdelingens hovedoppgave er analysering av fiskeprodukter og rå­
stoffer fra fi skerinæringen i sin alm1innel.ighet, særlig »handelsanalyser« 
- analyser mot betaling av prØver ·sendt inn av næringsdrivende - men 
også analysering o,g ikj emiske undersØk-ds er for instituttets andre avdelin­
ger og· fo·r .andre deler av f.iskeniad.ministrasj on en, og av innsam1ete eller 
innsendte råvarer og produkt.er av generell interesse f.or næringen. En vik­
tig oppgave ligger videre i å fremme og forbedre metodikken for den 
kjemiske undersØkelse _ av fiskeprodukter med sikte på å holde den på et 
tidsmessig nivå. 

F ettbeste-ntmelser i sild) brisling o. l. Sammenliknende undersØkelser 
av forskjellige metoder for fett- og tØrrstoffbestemmelser er i gang og 
vil ,bli fortsatt, da de nå brukte analysemetoder ikke synes helt tilfreds­
stillende f.or alle råJStoffer, og enklere, :hurtiger.e og ·sfikrere metoder bØr 
kunne finnes. 
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F e1'lk:ilder ved fettbeste11t111elser i brisling. UndersØkels·er med sikte 
på prØvetakingens innflytels·e er !planlagt ·i sam,anbeid 1med Hern1,etil<lk­
industriens Laboratorium, ela nærliggende steng ofte viser betydelige av­
vikelser, som kan ha store Økonomiske konsekvenser for fiskerne . 

Vannbestemmelser i fisk. ForsØk med ny metode for hurtig bestem­
melse ved hjel p av varmestråler fortsettes. 

Avd. A 2) den wtikrobiologiske (bakter'iologisl~e). 

Avdelingens oppgave er å foreta de •bestemmelser og undersØkelser 
YedrØrende mikrober - bakterier og muggsopp - som anses Ønskelige 
og nØdvendige i forbindelse :med instituttets virksomhet, men den om­
fatter også kjemiske og fysikalske under.sØkelser for å konstatere for­
andringer som 1nikrobene bevirker i fisk og fiskeprodukter. Arbeidet 
går i noen grad ut på tmders,Økelser av innsendt materiale og materiale 
fra andre avdelinge·r ved instituttet, men hovedoppgavene ligger i mer 
systematiske undersØkelser og forsØk vedrØrende forhold som har gene­
rell ·interesse for fremme av fiskeforedlingen, eller for bedring av eie 
~nkelte produkter. 

Sleipe i sukkersaltet sild. UndersØkelser og forsØk satt i gang i 1948 
med stØtte av Eksportutvalget for Islanclss~ilcl fortsettes både med I s­
landssild og vintersild. Det regnes med fortsatt stØtte fra bransjen,, og 
med at det også i 1949 vil bli hØve til fors,Økssaltinger under Islands­
fisket. 

Rødmiddundersøkelser. UndersØkelser som har pågått i lengre tid 
vedrØrende rØclmiclcl på klippfisk fortsettes og intensiveres, m.ed sikte 
på å klarlegge sn1•ittekilclen og mikrobenes vekstbetingelser, og på å finne 
botemidler. Der er bevilget kr. 5.000 til dette formål, disse midler for­
utsettes anvendt -i 1949/50. For ·praktiske forsØk er planlagt samarbeid 
med Industrihboratoriet i Kristiansund. 

Holdbarheten av fersk s1:ld og fisk. UndersØkelser for sild og 
makrell basert på mikrobiologiske og kjemiske bestemmelser .er i gang, 
og vil om mulig bli utvidet til andre fiskeslag, særlig med sikte på å 
klarlegge betydningen av slØying resp. filetering for holdbarheten. 

Avd. A 3) den fettkjemislw. 

Avdelingens oppgave er undersØkelser og forsØk ve.dr.Ørende tran- og 
fiskeolj er, og vedrØrende fettet i råstoffene for cliss·e. Kjemiske og spek­
tr.ografiske våtan1in A-bestemmelser har vært de vikt·ig•ste, dernest kom­
mer harskhetsunclensØkelser og forsØk vedrØrende framstiUing og behand­
ling av tran. Næringens store .behov for v·itatnin A-analyser har fØrt til 
at undersØkelser av ,innsendte prØver har .måttet få ·br.ecl plass, 1111ens avde-
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lingens hovedoppgaver er forutsatt å skulle omfai:e forsØk og under­
s9Jkelser av generell interesse for fr.emme av framstilling, foredling, ut­
nyttelse og undersØkelse av tran og fiskeolj er. 

Traners resistens 111ot harskning. Tidligere utfØrte undersØkelses­
materiale vedrØrende metodikken for bestemmelse av harskningsresisten­
sen og faktm·,er som betinger denne bearbeides og kon'1pletteres med ea 
del avsluttende forsØk. 

JYhdler mot harskning. UndersØkelser av forskjellige midler mot 
harskning av tran og oljer fortsettes og sØkes bragt til konklusive slut­
ninger. 

Vitamin A -bestemmelser. UndersØkelser over sammenhengen mel­
lom bestemmelser med spektrofotometer og fotoelektrisk kolorimeter 
fortsettes, særlig med sikte på å klarlegge hvorvidt kolorimetrisk bestem­
melse direkte i tranen med oksy.derende reagens gir vercli.er som stem­
mer overens med spektro.grafiske og kolo·rim·etliis:ke verdier for det ufor­
såpbare. 

]\T'J' tranutvinningsmetode. I Lofotsesongen 1949 ble tekniske _ forsØk 
med kontinuerlig tranutvinningsmetode som også gir en konsentrert 
verdifull gr akse, gjen opptatt, idet Fiskeridepartementet på sØknad stil­
let kr. 35.000 til disposisjon for forsØkene. PrØvedriften ble vellykket, 
eg planlegges fortsatt neste sesong. Anlegget .forutsettes da innredet 
~- fL det blir rasjon elt og driftssikkert, det prØves videre ut under regel­
messig drift, og der foretas under·s,Økelser og forsØk vedrØrende anven­
delsen av de verdifulle leverrester metoden gir. 

Teknisk utnytt'else av marine oljer. En hØr være forberedt på at en 
~ tor del av de marine oljer som er omsatt på grunnlag av sitt vitamin­
innhold må foredles eller finne andre .anvendelser, og det ligger f. eks. 
meget nær å nytte en stor del som malerolj e i stedet for linolje, som 
vanligvis er den .dyreste pla;nteolj e, etter at det meste av vitaminene er 
tatt ut, f. eks. ve.cl anvendelse av forsåpning, .fra!ksj onening og fm·estring. 
l\Iulig,hetene 1på dette felt er ·store, og det ville være meget Ønskelig at 
instituttet kunne ta opp et forhoLdsvis 1breclt anlagt forsØks.ar:bei·d på 
dette felt, ·eventuelt i samarlbeicl ·med private. For ·en tilfr-edsstillende 
beanbeidelse av oppgaven v·il elet i·midlerticl være nØclvendi,g at instituttets 
-personale styrkes. 

Spesielle 'Verdibestemmelser av fisl~eprodukter. 

Den nyere utvikling av ernæringslæren har vist at der i nærings­
midlene ved siden av de alminnelige kjente næringsstoffer og v.itaminer 
er andre stoffer og bestanddeler av næringsstoffene som spiller en stor 
rolle for deres verdi. For f6rstoffer har det således vist seg at nye eller 
tidligere lite påaktete B-vitaminer, oholiri og bestemte aminosyrer kan 
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ha avgjØrende betydning for f6rverdien. Bestemmelser av slike stoffer i 
fiskeprodukter, som sildemel, fiskemel, lever, rogn og slo er derfor nØd­
vendige, og vit. assistent J. J ebsens arbeid går i det vesentlige ut på 
undersØkelser av denne art. Analysemetodikk er utarbeidet for cholin 
og visse viktige aminosyrer, og det pågående og planlagte arbeid går 
fram av fØlgende: 

C hol-inbeste·mmelser i forskjellige fiskeprodukter fortsettes og utvides 
til å omfatte råvarer samt produkter framstilt på forskjellig måte. 

Aminosyrer. Bestemmelser av enkelte essensielle aminosyrer gjen­
nom-fØres for en del fiskeprodukter, i fØrste rekke sildemel, fiskemel og 
lirnvann framstillet under forskjellige ·betingelser og av forskjellige rå­
~toffer. 

Andre næringsemner i fis!,. Bestemmelser av jod og en del andre 
viktige bestanddeler i forskjellige fiskeprodukter fortsettes. 

J\1aterialet for cholin- og aminosyrebestemmelsene skaffes delvis av 
Sildolje- og Sildemelindustriens Forskningsinstitutt, delvis ved egne inn­
samlinger. 

Avd. B 1) for fersh og frossen fis/l (kjøling og frysing). 

Avdelingen skal bearbeide de spesielle oppgaver som knytter seg til 
behandling og tilvirking av fersk og frossen fisk og sild, og hl kjØling, 
frys·ing og· ikjØlet lagring. I fØrste rekke g·jelder oppgavene varen og 
varebehancllingen, men også apparatur og hjelpemidler som trenges tor 
procluksj on og lagring. For å kunne utfØre fryse- og lagr.ingsfors}Dk 
disponerer avdelingen forsØkskjØleanlegg, med fryseapparatur og 5 små 
fryselagringsrom for forskjellige temperaturer. 

Harskning av frossen sild og annen fet fis!,. Laboratorieforsj~k i 
1947 med forskjellige midler mot harskning er utvidet til praktiske for­
sØk med sild med det mest lovende middel, ascorbinsyre, for å få erfaring 
for anvendelsen ·i praksis og hvilke utgifter ·behandlingen betinger. For­
S!6k med makrell og annen ,fisk er også planlagt, likeså ascorbinsyrebe­
handling av agnsild. Ascorbinsyre - vitamin C - er stillet gratis til 
disposisjon av Hoffmann-La Roche, Basel. 

Fryseforsøk tned LofotskYei. Skrei fanget til tre forskjellige tider, 
med forskjellige redskaper og av ulik friskhetsgracl er fros.se.t i ·sesongen 
1949 -og blir sammenliknet •etter forskjellig lagringstid ved to tempera­
turer, med ·sikte på å bringe klarhet i de forskjellige råstofftypers 
betydning for elet frosne ·produkts smak og holdbarhet. Det er hensikten 
også å få undersØkt hvordan notfanget .skrei egner seg for framstilling 
av frosne kvalitetsprodukter. ForsØkene drives Æor Øvrig i forståelse 
n1ed det nye laboratorium som Norsk Frossenfisk A /L har opprettet i 
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BodØ i samarbeid med Fiskeridepartementet og instituttet. Laboratoriets 
forsØksplan er lagt an i samarbeid med instituttet, og går blant annet ut 
på undersØkelse av anne-t råstoffs egnethet til f1:1oss-en ,fisk og filet. 

J(jøle- og fryseforsøl~ med brisling. ForsØk med kjØling av brisling 
vil bli sØkt fortsatt i teknisk ·målestokk, >etter nærmere avtale med her­
værende hermetikkfabrikk og med :Hermetikkindustriens Laboratorium, 
for å få erfaring for hvordan kjØlingen i praksis kan gjenomfØr·es på 
beste og ·samtidig enkleste og rimeligste måte. Der er også planlagt fryse­
forsØk i mindre målestokk for å få klarlagt hVIorvidt den tidligere kon­
s taterte sterke harskning og vanskelighetene med tilfredsstillende opp­
tining av det frosne .produkt kin elimineres med bruk av anti.harsknings­
midler, tett emballasje og andre forholdsregler. Fiskeflåtens store fangst­
kapasitet og hermetikllcla·br-ikkene.s begrensete avtaksmuligheter, spesielt 
fordi de mangler arbeidshjelp, bevirker 'store tap av stengt 'brisling og 
stor redskapsslitasj e . . Det er derfor fra kyndig hold framholdt at en t·i-1-
fredsstillende konservering ved frysing vil ha stor Økonomisk betydning 
selv om den skulle bli relativt kostbar, hvilket forenkler oppgaven be­
traktelig. 

F orsøl~skjølemzlegget. Moderni-seringen .og utvidelsen av instituttets 
forsØkskjØleanlegg forutsettes ferdig 1i ÆØrste halvår 1949, og anleggets 
nye maskin og kjØler vil ·bli satt i dri.f.t og nærmere utprØvd og utnyttet. 
For·sØksfrysinJger i den nye f ryser er planlagt i forbindels·e med målinger 
under forskjellige frysebetingels.er så •snart de !bestilte n1.åleinstrumenter 
er ankommet og montert. LagringsforsØk ved --;- 30° C vil bli påbegynt 
3å snart anlegget kommer .i regelmessig drift. 

Avd. B 2) for sal tete og tørkete produkter (salting) tørking) røhng). 

i\. vclelin~:en er 1forutsatt ·å s:kulle be.arbei1cle oppgav.er v·edrØrende salt­
fisk, saltsild, 'klippfisk, tØrrf.i·sk , rØket 1f.isk og andr-e tØrkete eller tilvirkete 
rnatvarer av fisk. På grunn av elet altfor knappe personale avdelingen 
har kan -bare de mest aktuelle av de· mange forsØksoppgaver som elet er 
Ønskelig å kunne :ta fatt på Æor alle nevnte produkter bli bearbeidet. 
Hovedvekten har i den senere tid ~vært lagt på .fiskeeggehvite og fiskemel 
for matbruk, og det synes n1eget Ønskelig fortsatt å vis.e disse nye pro­
dukter ~den -stØrste oppme11ksomhet. Hertil kon1mer forsØk ·med nye salt­
sildtyper, påbegynt i 1949, -midler mot makldluen og eventuell kunstig 
tØrking av klippfisk. 

S piseeggehV1'te. UndersØkelsene vedrØrende de mest rasjonelle fram­
stillings.måter f.or.tsret:tes. Anvenddsesmu'ighetene og fiiskeegg-ehvitens 
betydning i bakverk undersØkes i sama.rbeicl ·m.ed spesialitS'ter. Der anskaf­
fes en forstØvningstØrke fo·r utprØving av t_Ønkebetingelser og sØkes tram:­
st illet et kvantum fiskeeg.gehvite tilstrekkelig for prakti.s·k·e 'PrØvinger. 



-34-

Fiskemel for matbruk. ForsØkene med raffinering av filetav.fallsmel 
til et praktisk talt smakfritt fiskemel fortsettes, og anvendelsesm.ulig­
heter og nær.ings·ver.dli undersØkes, ·event1uelt også m·ed dyref.orsØk. Et 
stØrre kvantum :for praktis1<:e .prØvinger sØkes f.ra:msti.llet. 

Lettsalting nv sto1'sild. For3Øk med ~n rekke lettsaltete saltsild- eller 
ma1j essildtyper av storsild er utfØrt i sesongen 1949, og fortsettes med 
sikte på å bes,temme holdbarhet og kvalitet etter lagring på kjØlelager 
og ved vanlig temperatur. ForsØkene utfØres etter oppdrag og med 
Økonomisk 1bistand Æra Norges SaltsildeksportØrers Forening, og i seson­
gen 1950 er det hen·s,ikten i samarbeid med for·eningen å få utfØrt kom­
mersielle forsØkssaltinger av de mest lovende typer. 

!Ylidler nwt makkfluen. ForsØkene med DDT og eventuelt andre 
midler mot makkfluen sØkes fortsatt, spesielt .med ~ikte på å rfå konstatert 
hvorvidt ,behandling av hjeller og grunn er tilstrekkelig f.or å hindre 
u.ngrep. GjennomfØring av kontr-ollerte ÆorsØk avhenger ·imidlertid av 
om det er mulig å avse personale ·til å delta. 

Kunstig klippfisk tørking. FiskeriforsØksstasj on en gjennomfØrte i 
årene 1931- 36 tekniske klippfi·sktØrkeforsØ.k hvis resultater har daJ1net 
grunnlag for utfØrelsen av ,flere nye tØrkerier. Det var ·imidlertid planen 
å [Øre forsØkene videre i det tØrkeri som stasjonen hadde fått innrettet i 
Bergen, men planen har ikke kunnet bli realisert på grunn av manglende 
arbeidshjelp. Kunstig tØnking av klippfisk har i de senere år fått stØrre 
aktualitet og utbredelse enn 1fØr, og det ville være meget Ønskelig å gjen­
oppta forsØkene ·igjen i det tØrker i en har, 'blant annet for å .sØke tØrke­
prosessen forenklet og varmeØkonomien •bedret. Det ·s istnevnte gjelder 
også i hØy grad ettertØrking av klippfisk. Videre er det Ønskelig å få 
1.1tfØrt .forsØk med nye tØrkemetoder, blant annet anvendelsen av kjØle­
maskin som varmepumpe og en metode basert vesentlig på bruk av 
kraftig ventilator s·om både besØrger luftsirkulasjonen og det vesentlige 
av oppvarminaen. GjennomfØringen av slike 1or·sØk vil nå kunne foregå 
i samarbeid med Industrilaboratoriet i Kristiansund, men instituttets del­
takelse vil være avhengig av om der kan skaffes faglig kvalifisert med­
arbeider for denne oppgave. 

Avd. B 3) for industriell t1'lvi1'king (j1'ske- og sild.em,elz:ndustr·i) . 

Avdelingens oppgave .er i fØrste rekke bearbeidelse av oppgaver ved­
rØrende sildemel, fiskemel og 1iknende f6rstoffer av fi·sk, men også ved­
r~lrende fiskeindustrielle produkter som ikke tilligger de andre avdelinger, 
f. eks. fiskelim, perleessens o. l. Avdelingen er tillagt ledelsen av kontrol­
len av fettinnholdet i ;fabrikksild, »Sildolj ekontrollen«, og må forutsettes 
også i 1949/50 å få et betydelig arbeid med denne og med forsØks- og 
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kontrollvirksomhet vedrØrende råstoffet 10g dets utnyttelse i fabrikkene. 
ForsØksvirksomheten i sin alminnelighet Æoregår i nært samarbeid med 
S ildolje- og Sildemelindustniens For•skning1sinsbitutt, s.om 1n:å tar seg av 
de fleste for skningsoppgaver for denne industri, og for så vidt avlaster 
avdelingen, som imidlertid bØr viderefØre tidligere påbegynte ar·beider og 
ellers ta .seg av visse oppgaver som har almen interesse, men som ellers 
ikke blir bearbeidet .og for Øvrig ·ligger vel til rette for avdelingen og de 
hjelpemidler som disponeres. 

Konservering av fab?-ilcksild. Tidligere forsØk er supplert og utvidet 
i vintersesongen 1949 ved utprØving ·i laboratoriet av nye konserverings­
midler. Det mest lovende av di ss·e v,i .bli s.Økt utprØvd i stØrre ·målestok·k, 
både for sild- og fiskeavfall. 

Sildemel og limvann framstilt under forskjell1:ge betingelser. I sam­
arbeid med Sildolje- og Sildemelindustriens Forskningsinstitutt, son1 
og.så skaffer til veie det vesentlige prØvemateriale, fortsettes under·sØkel­
sene over framstillingsmåtenes innflytelse på viktige næringsstoffer, spe­
sielt B-v;itan1iner, v·itamin A og D, cholin, vannlØselig ·protein og vitktige 
aminosy;-er. 

Fiske11zel. Innholdet av foran nevnte bestanddeler sØkes ;bestemt for 
fiskemel framstilt etter ulike metoder og av forskjellig råstoff: hoder, 
filetavs1<j ær, rogn 10.g slo. Biologiske .og J111ilkl obiologiske ·bestemm1clser 
av enkelte vitaminer og aminosyrer gjennomfØres så v·idt mulig av 
magister Brækkan ved amerikanske laboratorier. 

S pesialscidcer for sildewtel. For å konstatere lufttilfØrselens betydning 
for den sterkt sjenerende selvoppvarming - »varm-gang« - av visse 
typer somn1·er.sildmel straks etter at de er produsert, er i ,samarbeid med 
sekkefabr.ikker anskaffet lufttette sekker som vil .bli prØvd i sammenlik­
ning med de vanlige når mel av denne type forekommer. 

Produlcsjonslwntroll vedr Ø?' ende fet- og småsild. Nye kontroUfo·rsØk 
utfØres i en eller flere 1fabrikker, S~)es•ielt med henblikk på å Harlegge de 
tap en tilsynelatende har av fett og tØrrstoH. ForsØkene gjØres i nær 
tilknytning til undersØkelsene av analysemetodene rfor råstoffet. 

Apparatur og a·nlegg. 

Instituttet har enda ikke noen særskilt avdeling for apparatur og 
anlegg, men en kjemiingeniØr med praktisk erfaring både fra verksted 
og fiskeriindustrien har så å s.i helt måttet vie seg til dette område, og 
vil i lØpet av sommeren 1949 ~få assistanse av en maskiningeniØr s.om 
skal tiltre i den ledi·ge avdelingsingeniØrstilling. Oppgavene v,edrØrende 
utprØving av ny apparatur, rasjonalisering av anlegg og den rådgivende 
virksomhet på dette felt er så mange og store, og har så nær tilknytning 
til arbeidet med produktene, at en egen avdeling for apparatur og anlegg 
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er helt nØdvendig for instituttets virksomhet. De pågående og planlagte 
arbeider som er nevnt i det fØlgende tØr illustrere dette tydelig. 

Pumper og s1:Zoer for fiskeråstoff. ForsØk med spesialpumpe for 
transport gjennom rØrledning av malt fiskeavfall og av hel og malt sild 
er påbegynt og bØr etter de resultater som er oppnådd fortsettes. Sam­
tidig planlegges utprØving av lagersiloer eller tanker, og hjelpemidler 
som kan sikre en helt mekanisk, regulerbar tØmming av s·iloene. 

F orsøkstørhe 111 .• v. for opparbeidelse av fiskeavfall og sild. 
Den bestilte forsØkstØrke gjØres ferdig og ·sØkes plasert ved et anlegg 

hvor den også kan ·prØves både for fiskeavfall og sild. Der er plænlagt 
samarbeid med et fiskemelanlegg som Ønskes realisert hurtigst mulig i 
:MålØy. Dette anlegg skal om mulig også kunne arbeide med hå og sild, 
og instituttet har sØkt Statens Tiltaksråd om kr. 100.000 i bidrag til 
spesielle nye apparater som kunne utprØves .der, således råstoffpumper 
og silo, indirekte koker, spesialpresse og den nye arn.er.ikanske sentrifuge 
for pr.essvann, S:uper-D-Ca.nter. !Dette anl-egg 1beregnes å 1få en kapasi­
tet av ca. 50 tonn fiskeråstoff eller ca. 1.000 hl sild/d Øgn, og vil kunne 
gi særdeles gode muligheter for å få er.fa·r.inger 111ed en rasjonell 10() ro 
utnyttelse av råstoffet etter to eller tre ulike metoder. 

M ekam:seting av sildesaltingen og fersksildbearbeidelsen. Etter an­
m.odning av I or.ges Saltsildeks1portØrers Lands·forening er der gjort 
orienterende forsØk med los·seapparater for sild til ·salting og med en 
saltetrommel for mekanisk salting. På gr.unnlag herav skal planlegges 
et rasjonelt md<:anisk anlegg for lossing, vasking og salting, og anlegget 
skal sØkes gjort ferdig til neste vintersesong. Eksportutvalget har til­
budt .seg å sti lle de nØdvendige midler til .dispos·isjon, og deltar i plan­
leggingen av anlegget. ForsØkene sØkes lagt til et anlegg hvor en del 
av apparaturen også kan nyttes til forsØk med fersksild. 

!vi oderne sildebearbeidingsanlegg. Et rasjonelt anlegg for .full ut­
nyttelse på ·ett sted av sild til tidsmessige ,matvarer og til mel ·O.g .olje bØr 
planlegges og sØkes realis,ert ·i samanbeid med næringen. Anlegget for­
utsettes vesenli.g basert på fi1etering, på at avfaHet utnyttes 100 ro i en 
li ten silcloljefbarikk, og at en sØker tiha.gn om å få eksportpriser 
·for melet. Silden kan da betwles m·ed fersks·i ldpl"is, og utbyttepro­
senten av filet blir av· underordnet betyd11ing, hvorved .en mekanisert 
utskjæring av en helt .benfri fi.Iet !blir :meget forenlldert:. Anlegget bØr 
baseres på både frySii.ng, rØki:ng, .salting og annen kons·ervering eller 
foredling av denne »sildeskinke«. Produksjon en ved a:nlegg.et må være 
så pas·s stor at produktenes .markedsmuligheter kan bli prØvd av egnede 
6msetningsorganer. .Et slikt modellanleg.g vil kunne få den stØrste be­
tydning for .at mer av de ;stor.e vinters.ildm.engdene kan 'bli nyttet som 
mat, og for en mer rasjonell utnyttelse av dette ver.dif.ulle råstoff. Det vil 
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antakelig også kunne arbeide regnin.gJSsvarende med r.undfros-sen sild 
som råstoff. 

Ekstral~sjon av sildemel, fiskemel og fiskeeggehvite. Et forsØksan­
legg for ekstraksjon av sildemel og fiskemel er planlagt skaffet, eventuelt 
i samarbeid n1ed interesserte i næringen. Anlegget vil ha stor betydning 
for forsØk m~ed .e,ksha:ksjon av fett ;fr.a ·si ldemd og s ildemasse, og er 
nØdvendig for å .få klarlagt de store muligheter raffinering av fiskemel 
til matbruk .innebærer, og for raffineringen av spiseeggehvite av fisk. 

Røkerier. Det er i de senere år, særlig i England og Canada, kon­
struert flere rØkeri typer som :tillater en jevn og hurtig rØking av sild 
og fisk under helt kontrollerbare forhold. Her ·i landet er der bygget 
noen få liknende rØkerier, men vi ligger :sterkt rtilbake på dette område 
- unntagen når det gj-elder vannr}6-king av brisling og kippers i herme­
tikkfabriklæne - og det er meget Ønskeli.g å få konstruert og prØvd 
rØkerier av moderne .typer p(l)ss.ende :for vå-re forhold. · 

Filete?'ingsmaskiner og andre fiskebearbeidingsm,ask,iner. Det anses 
meget viktig å få nærmere 'besiktiget og inngående :UndersØkt forskjellige 
typer av nevnte 1111'3/skiner, ,både u1tenlandsike ,olg n'Oirsl<le, for å [(lunne få 
tilfredsstillende grunnlag til å gi næringen råd og rettleiing vedrØrende 
de typer .som antas m·est hensiktSimessige. 

J( onsulentvirksomhet vedrørende anlegg. Instituttet har rfått i oppdrag 
å utar,bei,de planer rfor gjenoppbyggingen ·av sildolje-, fiskemel- og tran­
fabrikken Neptun i ·Melbu, tilhØr,ende Stat,ens Filetfabrikk, av herme­
tikkfabrikk, ,fiskemelfatbrikker, limfabrikk n1. nn ., og det vil vær.e meget 
Ønskel·ig å kunne få hØve til å lbeanbeide de Heste ~slike oppdrag, så forsk­
ningsresultater og instituttets ·erfaring.er 1best mulig kan bli nyttiggjort 
ved nye anlegg eller ved rnodernisering av gan1le. 
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