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Virksomheten i 1948 ble ogsd i betydelig grad hemmet av at insti-
tuttet ikke har fatt det personale og de hjelpemidler som planen for
utbyggingen forutsetter. Det nye Ignnsregulativ ble vedtatt av Stortinget
i juni, mens plaseringen av instituttets vitenskapelige funksjonarer i de
nye Ignnsklasser ble endelig avgjort i januar 1949. Der var, vesentlig
pa grunn av Ignnsspgrsmalet, i hele 1948 fremdeles ledige stillinger som
ikke kunne besettes, og en stilling som bare var besatt i kort tid, samtidig
som viktige ngdvendige stillinger, som var forutsatt i Fiskeriadministra-
sjonskomiteens finnstilling og senere anbefalt av finstituttets rad, ikke ble
opprettet. Instituttet kunne heller ikke fa frigjort de lokaler som Fiskeri-
direktoratets Bygnings- og Maskintekniske avdeling har disponert fra
den tid avdelingen var tilknyttet Fiskeriforsgksstasjonen, og som insti-
tuttet har et sterkt behov for.

Virksomheten er likevel kommet i betydelig bedre gjenge ved avde-
lingene. Det gjelder i fgrste rekke den mikrobiologiske, avd. A 2, hvor
personalet er styrket med to nye assistenter, avd. A 3, som mot slut-
ten av aret fikk en assistent, avd. B 1 som fikk en konsulent i 'desember
1947 og avd. B 3 som fikk fast konsulent i juli 1947,

Der er videre gjort betydelige framsteg med vitaminavdelingens opp-
rettelse, idet der i proposisjonen for statsbudsjettet 1949/50 er fgrt opp
praktisk talt hele den bevilgning som avdelingens spesialrad foreslo og
radet sluttet seg til.

1. Alminnelig faglig virksomhet.

Denne virksomhet har hatt et noe stgrre omfang enn i 1947. Antall
journalfgrte ekspedisjoner var i 1948: 2,941, i 1947: 2.922, mens antal-
let av handelsanalyser steg sterkt, til 1.155, mot i 1947 823.

Som tidligere har virksomheten stort sett omfattet forespgrsler,
konsultasjoner og utgreiinger bade for private naeringsdrivende og for
administrasjonen, og en del av de viktigste er nevnt i det fglgende. Her
er imidlertid ikke tatt med dem som i vesentlig grad er bearbeidet ved
avdelingene og omtalt under de enkelte avdelinger.
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I anledning av forespgrsler angdende den sterke stigning av fettsyre-
innholdet i sildoljen i 1948 ble gjert en del undersgkelser som viste at
stigningen var stgrst nar vanninholdet var hgyt, og det er pid dette
grunnlag gitt industrien orientering om at oljesepareringen mi utfgres
mer omhyggelig. I denne forbindelse ble utarbeidet en statistikk over
fettsyreinnholdet i stor- og varsildoljeproduksjonen i 1948, Pa grunn
av de store sildemengder og derav fglgende lang lagring av rastoffet var
fettsyreinnholdet meget hgyere enn normalt.

Der er som tidligere innsamlet produksjonsprgver av tran, som er
undersgkt og satt sammen til gjennomsnittsprgver i samarbeid med Nor-
ges Medisintrankontrollstasjon i Bergen. Henvendelser fra en sement-
fabrikk om anvendelse av avfallsfiskeolje eller andre avfallsstoffer fra
fiskeindustrien som tilsetning til betong for & gi denne fine porer,
»air entrained concrete«, har foranlediget en del undersgkelser og kon-
feranser.

Den tekniske ledelse av medisintrankontrollen har bl. a. hatt en del
undersgkelser i samarbeid med trankontrollstasjonen, konferanser, mgter
og korrespondanse.

Elektronsterilisert fisk har veert prgvd sammen med ing. E. Heen, og
Fiskeridepartementet har konsultert instituttet i denne anledning. Under
besgk i New York i november ble det hgve til & se elektronsteriliserings-
anlegget, »Capacitroneng, og til & se forskjellige produkter og vaere med
ved noen prgvinger av hehandlet fisk og hvalkjgtt. Etter dette synes
metodens muligheter for konservering av fisk i hgy grad overdrevet, og
fisken hadde fitt en ubehagelig brent smak. Rapport ble sendt Fiskeri-
departementet, Fiskeridirektgren og den interesserte gruppe i Bergen.

Pé foranledning er det, basert pa vare undersgkelser over vintersild,
gitt en utredning vedrgrende &rsakene til hedervelsen av en last fersksild
som ble kondemnert.

Om fiskens naeringsverdi er der gitt et par utredninger, den
ene til Fiskeridepartementet i forbindelse med handelsforhandlinger. I

tilknytning til arbeid med Norsk Fiskeri- og Fangsthandbok — se
under publikasjoner — er utarbeidet sammenstillinger over vére vik-

tigste fiskers og fiskeprodukters neeringsverdi. Der er utfgrt nerings-
verdibestemmelser av blakveite og rgkesild av forskjellig type, og utar-
beidet grunnlag for en plansje vedrgrende fiskens og sildens utnyttelse
tii forskjellige produkter for Fiskerimuseet 1 Bergen.

Forslag til nytt reglement for kvalitetskrav og kvalitetskontroll av
frossen fisk har ngdvendiggjort en lengre utredning. Spgrsmilet var
behandlet av en komité, men de krav som var foresldtt, serlig med omsyn
til lagringstemperaturen, ble funnet utilstrekkelige til & kunne sikre kva-
liteten og framme tilfredsstillende de frosne kvalitetsprodukter vi burde ha
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muligheter for 4 levere fra Norge. T anledning av Norges varemesse i
Bergen 1948 ble etter var anvisning framstillet en del frosne fiskeretter
for servering pd messens fiskerestaurant.

Oppfgrelser og modernisering av fryserier har foranlediget en rekke
forespgrsler og konsultasjoner. Det har bl. a. omfattet anlegg i Bergen,
Malgy, Alesund, PDrnes, Svolvaer og Tromsg.

Tilvirking av et parti »Normatjes« av Fladen-sild ble utfgrt av en
cksportgr etter anvisning fra instituttet. Klippfisk-tgrking etter en ny
metode —- ventilatortgrking — har veert drgftet med oppfinneren, og
det er mulig at et forsgk med denne metode kan bli gjort i det tgrkeri
vi har hos Norske Klippfiskkompani i Bergen. T samme forbindelse ble
drgftet produksjon av ssaltfisksnitter«, som lar seg vanne ut pa et par
timer. Et utkast til nye regler for tilvirking av klippfisk og tgrriisk er
gjennomgatt og forslag til endring gitt.

Pressfisksaken har 1 1948 ikke foranlediget stgrre arbeider, idet
selskapet som arbeidet med denne sak kom i finansielle vanskeligheter og
besluttet & avvikle. Der var ikke tilstrekkelig interesse fra private, og
myndighetene fant at den betydelige statsstdtte selskapet sgkte ikke
kunne gis. Det har veert henvendelser om anvendelse av fiskeeggehvite
som rastoff for buljongekstrakt, men der er savidt vites ikke gjort for-
spk med denne anvendelsesmulighet for fiskeeggehviten.

Kontrollen av fet- og smasild til fabrikkene har foranlediget betyde-
lig arbeid og utredninger, og der er ved flere hgve gitt uttalelse til
Prisdirektoratet og til Fettnemnda. I forbindelse med den flytende silde-
mel- og sildoljefabrikk som er under bygging, og i egenskap av medlem
av utvalget for en slik fabrikk, ble Nygardsmetoden og de siste for-
bedringer av den studert ved Knarrevik Sildoljefabrikk. Kontinuerlige
fettekstraksjonsanlegg er i samme gyemed besett under besgk i U. S. A.
Slike ekstraksjonsanlegg har ogsid den stgrste interesse for raffinering
av fiskemel, og der er innhentet tilbud pa et »Pilot anlegg«. Prisen er
imidlertid meget hdy, og andre tilbud ventes. Det ble ogsd gjort hen-
vendelse til Norsk Soyamelfabrikk angéende forsgksekstraksjon av
fiskemel.

Det har veert en rekke henvendelser om fisketilvirkings- og fiske-
industrianlegg, sarlig fiskemelanlegg, som er omhandlet under avd. B 1
(ing. Sola), men ogsd anlegg for produksjon av olje og mel av hd, tran-
damperier og trananlegg, fileteringsanlegg og -maskiner, rgkerier, klipp-
fisktgrkerier, fiskelimfabrikk, utnyttelse av sildeskjell m. v. Det er pa
dette omride meget gnskelig & kunne yte bedre service enn instituttet nd
lan med det altfor knappe fagpersonale det har pid omradet, slik at de
nyeste tekniske erfaringer og forskningsresultater kan bli bedre nyttig-
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gjort ved uthyggingen av fiskeindustrien. Utbyggingen av en avdeling
for anlegg og apparatur bgr derfor realiseres snarest mulig.

Pa dette omrade blir instituttet dessuten hyppig spurt til rads av myn-
dighetene, f. eks. angdende utbyggingen av tranutvinningsanlegg i Finn-
mark — anlegg som i hgy igrad bgr vurderes ut fra de nyeste resultater
vedrgrende full utnyttelse av alle fiskeleverens bestanddeler —- om utbyg-
gingen av allsidige fiskeindustrianlegg, om nye framgangsmater, appara-
ter og maskiner for fiskebearbeidelsen m. v. Etter oppdrag av Fiskeri-
departementet er gitt en utredning om sildemel- og fiskemelfabrikken
Neptun, og instituttet har fatt anmodning om & utarbeide planer for
denne fabrikks gjenoppbygging.

Sgknad om materialtildelinger og byggelgyve for anlegg av denne art
blir etter gjeldende regler sendt instituttet til uttalelse, og vi har deltatt
i vurderingen av sildemelindustriens totale behov for hyggematerialer og
valuta for apparatur og maskiner.

I anledning av oppgaver som bearbeides i samarbeid med Sildemel-
og Sildoljeindustriens Forskningsinstiutt er det konferert om forsgkspla-
ner og om hvilke undersgkelser som mest hensiktsmessig kan utfgres ved
Iriskerilaboratoriet.

Pa grunnlag av besgk ved Frostfilets Laboratorium i Bodg ble frem-
met forslag om at laboratoriet skulle settes i drift ved et samarbeid mel-
lom Norsk Frossenfisk A/L og instituttet. Utnyttelsen av laboratoriet
og dets utstyr er na kommet i gang pa dette grunnlag, idet utstyret som
ble kjgpt av Fiskeridepartementet er stillet til disposisjon for laboratoriet,
mens selskapet betaler de Igpende driftsutgifter og lgnninger. Der er
ansatt en leder som oppholdt seg ved instituttet i 2 maneder for a sette
seg inn 1 metodikken for undersgkelser og pr@ving av fersk og frossen
fisk. Styret for Jlaboratoriet er forutsatt 4 skulle bestd av 2 representanter
for selskapet og instituttets leder, hvorved koordinering av forskningsar-
beidet der og her skulle vare sikret.

Industrilaboratoriet i Kristiansund har ogsd gjenopptatt virksom-
heten, stort sett pd de premisser som ble foresiatt herfra. Instituttets
direktgr er oppnevnt som Norges Teknisk-Naturvitenskapelige Iforsk-
ningsrads representant i laboratoriets styre.

En har deltatt i planleggingen av en propagandafilm for frossen fisk.
Filmen bygges pa grunnlaget: »Norsk frossen fisk, et produkt av natur,
forskning og teknikk<, og vil vise hvordan forskningen etter hvert har
klarlagt betingelsene for & oppnd og bevare et kvalitetsprodukt, og at
man ved utnyttelsen av disse resultater oppnar en norsk frossen fisk som
er praktisk talt like god som den beste ferskfisk.

For den faglige virksomhet har vanskelighetene med levering pa
rimelig tid av apparatur, glassaker og kjemikalier veert hemmende. Det
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gjelder ikke minst det som trengs for a kunne ta i bruk nye undersgkel-
sesmetoder som er utviklet siden 1940, serlig nir de krever hjelpemid-
ler som bare kan skatfes i Amerika.

2. Virksomheten ved avdelingene.

I det iglgende er i hovedsaken gitt et utdrag av oversiktsarsmel-
dinger som foreligger fra de enkelte avdelinger, omfattende sa vidt mulig
de fleste arbeider. Et slikt relativt kortfattet utdrag kan imidlertid
ikke bli fullstendig, og kan heller ikke gi noen detaljert behandling av de
enkelte arbeider. De fleste forutsettes a ville bli behandlet i spesielle
publikasjoner, og nermere opplysninger vedrgrende de enkelte arbeider
blir gitt pa henvendelse til instituttet.

Avd. A 1, den kjemisk-analyliske. Melding er gitt av vit. assi-
stent F. Villmark. Der er ved avdelingen utfgrt ca. 1000 handelsana-
lyser, eller 20 pst. flere enn i 1947 (823). Analysene har omfattet fgl-
gende: !

Traner: 80 prgver. Vesentlig bestemmelser av jodtall, forsapnings-
tall, uforsapbart, fri fettsyre, vann, smuss og blaverdi (vit. A).

Sildoljer: 528 prgver, undersgkt pa fri fettsyre, vann og smuss.
I en del prgver ble ogsd andre konstanter bestemt.

Hvaloljer: 28 prgver, undersgkt pa fri fettsyre, vann og smuss, i
en del prgver ogsa bestemt jodtall, forsapningstall og uforsipbart.

Forskjellige marine oljer: 16 prgver, de fleste undersgkt pa vanlige
konstanter og blaverdi.

Marine maleroljer: 7 prgver, undersgkt pa de konstanter og egen-
skaper som er foreskrevet for slike oljer.

Herdet fett: 4 prgver, undersgkt pa vanlige konstanter, aske og
begynnende og absolutt smeltepunkt.

Lever: 10 prgver, undersgkt pa fett og vitamin A.

Rogn-levergraksepostei: 3 prgver. Bestemt fett, protein, vitamin A
m. v. for bedgmmelse av naeringsverdi.

Rogn: 7 prgver. Bestemt protein, fett, vann, salt, aske og i en
prgve sukler.

Tretjere: 4 prgver, undersgkt pd sp. vekt, vann, syretall og destil-
lasjonsforlgp.

Salt: 3 prgver. Full analyse for bestemmelse av renhet.

Diverse: 37 prgver, hvorav kan nevnes degras, kippers, rgkt sild av
forskjellig slag, habrand, blakveite, saltet fisk, kaviar, fryselake, saper
og vaskemidler.
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Fettbestemmelser © sild og brisling:

Stor- og varsild: 9 gjennomsnittsprgver, hvori fett ble bestemt i 3
serteringer: Liten, middels og stor.

Forfangstsild: 21 prgver.

Fet- og smésild: 32 prgver. I en del ble ogsd bestemt tgrrstoff.

Fladensild: 18 prgver.

Brisling: 174 prgver. Fgr fettbestemmelsen ble utsortert brisling
utenom 9—11 cm og % wutsortert bestemt. I en betydelig del ble ogsa
bestemt tg@rrstoff.

For andre avdelinger ble gjort en rekke bestemmelser av protein,
fett, kalk og fosforsyre i forskjellige produkter. Der er gjort en del
undersgkelser vedrgrende nye analysemetoder.

Avd. A 2, den mikrobiologiske (bakteriologiske). Vitenskapelig kon-
sulent S, Hjorth-Hansens melding omfatter i det vesentlige fglgende:

Rgdmiddunderspkelser er fortsatt fra tidligere ar, og ble utvidet til
a omfatte isolasjon av ulike rgdmiddstammer fra salt av forskjellig opp-
rinnelse. 3 forskjellige typer av bakterier ble isolert, og avdelingen har
na rendyrket 12 kulturer fra sali som alle kan forarsake rgdmidd pa sal-
tet torsk. .

Konservering av reker. Ved A[S Trawl's anlegg i Egersund ble 2
ganger utfgrt full bakteriologisk kontroll, i anledning av at konserverte
reker viste unormalt liten holdbarhet. Det ble pavist at arsaken var in-
feksjon, bl. a. med en bakterie som 'pé kort tid bevirket slimdannelse pa
rekene, og som ble isolert. Den fantes bade pa rd reker og pa forskjellig

~apparatur i fabrikken, og ngdvendige forholdsregler med desinfeksjon
og renhold ble anvist. Holdbarheten av rekene var senere tilfredsstil-
lende og ny bakteriologisk kontroll i fabrikken bekreftet effektiviteten
av forholdsreglene.

Lagringsforsgk med ri reker. Holdbarheten av ri reker som ble
lagt pd is i et isolert rom pa reketraler ble undersgkt smaksmessig og
ved analyser og deres egnethet for konservering bestemt. Bare inntil 1
dggns lagring ga et holdbart produkt nedlagt etter Trawls metode. 2
dggns gamle reker kunne utnyttes mir de straks ble konsumert, mens
2V5—3 dggn gamle var uanvendbare.

Seig lake pa sukkersaltet sild. Dannelsen av seig lake har tidligere
vert gjenstand for undersgkelse ved Fiskeriforsgksstasjonen, og i for-
bindelse med at sukkersaltet Islandssild var sterkt utsatt for sleipedan-
nelse i 1947, tilbgd Eksportutvalget for Islandssild seg & stdtte under-
sgfkelser vedrgrende dette sildeslag, og stillet kr. 6.500 til disposisjon til
dekning av forutsatte ekstrautgifter. Arbeidet kom i gang viren 1948,
og har senere vart det sentrale ved avdelingens virksomhet. Det har
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omfattet studier og konferanser, bl. a. i Sverige, med fagfolk som hadde
arbeidet med problemet, spesielt i forbindelse med sukkerfabrikasjonen,
bakteriologisk undersgkelse av forskjellige slags sukker, dyrking og isola-
sjon av sleipedannende organismer, prgving av baktericide midler og
praktiske forsgk under Islandsfisket, hvor avdelingens leder var til stede.

Arbeidet har gitt mange verdifulle holdepunkter, men ytterligere om-
fattende undersgkelser kreves for & klarlegge faktorer som er av betyd-
ning for sleipedannelsen, og for om mulig & anvise botemidler.

Diverse. Undersgkelser vedrgrende titreringskurver for fiskefarse
er fortsatt fra 1947, og der har vaert under utarbeidelse en metode for
bestemmelse av totale flyktige syrer i fiskekjgtt. 1 forbindelse med
henvendelser fra Byveterinzeren i Bergen er en rekke neringsmidler kon-
trollert m. h. pd innhold av trimetylamin, ammoniakk og trimetylamin-
oksyd.

Avdelingen har altfor liten plass, og det er forutsetningen at den

skal fa en betydelig utvidelse sd snart lokalene er utvidet.

Avd. A 3, den fettkjemiske. Melding ved vit. konsulent L. Aure.

Undersgkelse av fett fra sildemel. T fett fra sildemel framstilt ved
ulike metoder og i tilsvarende sildoljer ble, i samarbeid med avd. B 3,
bestemt harskhet v. Kreistall, fri fettsyre, lysbrytning og for en del
prgver vitamin A v. blaverdi av et ekstrakt av det uforsapbare. Resul-
tatene viste at melfeltets egenskaper syntes & gi et godt uttrykk for hvor
sterkt melet er pakjent.

Bestemmelse av vitamin A t traner med oksyderende antimontriklo-
ridreagens. Det er tidligere pavist at en svak oksydasjon er ngdvendig
for & fa full (og riktig) blaverdi for tran. Etter at avdelingen har fatt
fotoelektriske kolorimeter for maling av blaverdien er forholdet tatt opp
til ny undersgkelse, da det vil vaere av stor betydning om palitelige ver-
dier kan fis ved reaksjon med tranene direkte, uten & gd den omstende-
lige vei over forsdpning og framstilling av det uforsapbare. For traner
med lavt vitamin A-innhold er dette ofte ngdvendig eller blir forlangt
ogsd nar vitaminet bestemmes spektrografisk, og selv hgyvitaminhol-
dige traner inneholder ofte andre stoffer som gir absorbsjon i vitamin
A’s omrade. En palitelig fotoelektrisk fargebestemmelse vil derfor ogsa
kunne bli av den stgrste betydning bade som selvstendig vitamin A-be-
slemmelse, og for hurtig kontroll av den spektrografiske verdi.

Vitamin A 1 hdkjerringtran. 1 samarbeid med et fangstfartdy som
hadde kjemiker ombord og hadde separatoranlegg ble innsamlet 40 tran-
prgver representerende hver dags produksjon under fiske ved Vest-
Grgnland. Vitamin A i prgvene ble bestemt spektrografisk, og var relativt
lavt, fra 1600 til 3000 1. E./g, gjennomsnittlig ca. 2000 (f = 1600).
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Det gjennomsnittlige vitamin A-innhold viste ingen serlig avhengighet
av fangsttiden. Der var meget smafisk i fangstene.

Andlysevirksomhet m. v. Der ble utfgrt 180, vesentlig spektrogra-
fiske, men ogsd en del kolorimetriske, vitamin A-bestemamelser — en
stor del over det uforsapbare — hvorav 160 var handelsanalyser, av
traner, vitaminoljer, produksjonsprgver, levergrakser, posteier m. V.
Leilighetsvis vitamin A og C-kontroll ble foretatt i vitaminpreparat.
Vitamin A ble bestemt i diverse produkter, som uerolje og uer-isterolje,
og 1 gjennomsnittsprgve av sel-lever, som viste 1,3 % fett og 16.000
I. E. vitamin A i fettet.

Ny tranutvinningsmetode. For viderefgring av forsgk som ble tatt
opp i 1944 med ny kontinuerlig tranutvinningsmetode, ved hvilken tra-
nen utsmeltes og en seerlig verdifull og konsentrert grakse oppnas, er
utfgrt forskjellige forbedringer med den kontinuerlig virkende sentri-
fuge som er konstruert for denne prosess, og apparaturen for @vrig
overhalt og supplert. Fiskeridepartementet innvilget en sgknad pa
kr. 35.000 til viderefgring av eksperimentene og til flytning av en stor
vacuumtgrke som nyttes for tgrking av graksen. Der ble leid lokale for
3 ar i Forcentralens eiendom »Silden« i Svolvaer, og gjort forberedelser
for a fa forsgkene gjennomfgrt i Lofotsesongen 1949,

Konsulenten hadde bare leilighetsvis laboranthjelp til oktober 1948,
da en assistent Ignnet av bransjemidler ble tilsatt ved avdelingen.

Vit. assistent J. Jebsen var ikke tilknyttet noen bestemt avdeling og
har gitt egen melding om fglgende:

Undersgkelser av muskelproteinene i fisk og deres denaturering ved
lagring ved 0° C og i frossen tilstand. En teoretisk sammenstilling er
utarbeidet vedrgrende isolering og kjemiske egenskaper, med sammen-
likninger av bestanddeler og egenskaper av protein av annen opprin-
nelse. Denatureringsundersgkelser ble gjort med en rekke ferske og
frosne prgver, idet graden av denaturering ble bestemt ved mengde KCl-
ekstraherbart protein. Undersgkelsene ga ikke tilstrekkelig grunnlag for
generelle konklusjoner,

Fordgyelighet av protein t sildemel framstilt ved ulike tgrkemetoder.
Mengde ufordgyelig protein av totalproteinet etter behandling med salt-
sur pepsin i forskjellige tider ble bestemt for mel innsamlet av avd. B 3.
Resultatene var noe varierende. I de fleste tilfeller viste presskaken
en lavere prosent uforddgyet enn melet etter behandling i 4 og 24 timer,
men for to melslag fra samme sort presskake var ufordgyet 1 til 3 %
lavere enn for sistnevnte (14 til 11 %). Etter 2 timer viste presskaken
i alle tilfelle mindre mengde uforddgyet, fra 4 til 10 %, mens der var
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forholdsvis liten forskjell mellom de forskjellige melslag innbyrdes nar
verdiene ble betraktet sammen med de tilsvarende presskaker.

Cholin 1 fiske- og sildemel. Cholin anses som en viktig vekstfaktor.
Bestemmelse av dette stoff er derfor tatt opp, sammen med bestemmelse
av andre neringsstoffer som tidligere ikke lrar veert paaktet, men hvis
innhold bgr kjennes for en tidsmessig vurdering av fiskeprodukters
naerings- og forverdi. Den spesielle metodikk og apparatur som kreves
for disse bestemmelser er i betydelig grad ny, og det forberedende ar-
beid med & prgve ut sikre bestemmelsesmetoder har derfor krevd ganske
lang tid. Cholinbestemmelsene kom imidlertid i god gjenge i 1948, og
der ble gjort en rekke bestemmelser for silde- og fiskemel. Det kan
nievnes at mens det for forskjellige sildemel ble funnet et cholininnhold pa
400 til 440 mg/100 g, s viste fiskemel, visstnok framstilt vesentlig av
hoder ved koking og pressing, bare ca. 80, mens fiskemel—slomelblan-
ding viste ca. 275, rognmel ca. 540, rognmel med slo 1220 og levermel
250. Etter dette er fiskesloet en sardeles god cholinkilde.

Livsviktige eller essensielle aminosyrer er det ogsd av betydning a
Irjenne innholdet av i nzringsmidler og forstoffer, og de har serlig fatt
aktuell interesse for silde- og fiskemel, og for limvann. Ing. Jebsen har
arbeidet med metodikken for bestemmelse av de svovlholdige og av
arginin.

Diverse. Sammen med ing. Gilberg ble utfgrt undersgkelser over av-
bygningen av proteinet under framstillingen av spiseeggehvite (v. Slykes
apparat). Jodbestemmelser i blakveite ble utfgrt etter Leiperts metode.

Avd. B 1, for fersk og frossen fisk, og f. t. ogsa for apparatur og
anlegg. Vit. assistent O. Karlsen har gitt melding om forsgk med fros-
sen og fersk fisk og sild, og om kontrollarbeider, kvalitetsbedgmmelser
og prgvninger, og vit. konsulent E. Sola om arbeider med apparatur og
anlegg for filetanlegg og for fiskeforedlingsanlegg i sin alminnelighet.

Forsgks- og kontrollarbeidene omfattet i fgrste rekke fglgende
(Karlsen) :

Forspk med antioksydasjonsstoffer for frossen sild og makrell. Det
er utfgrt en rekke lagringsserier for pr@gving av ascorbinsyre (vitamin
C), NDGA (snordihydroguaretic acid«), etylgallat og hydrochinon,
delvis med og uten rent og urent salt for urgkt og rgkt sild og sildefilet.
Harskheten etter forskjellige lagringstider ble bestemt ved Kreis- og
peroksydverdi, fri fettsyre og smaksbedgmmelse. Der er gitt egen rap-
port for undersgkelsene vedrgrende sild. De viste at ascorbinsyre i til-
strekkelig mengde ga de beste resultater. Ascorbinsyre er imidlertid
kostbar, og mé antas'd komme pa 3 4 5 gre pr. kg behandlet produkt.
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Kjpleforsgk med brisling for hermetisk nedlegging. Brisling ble
umiddelbart etter opptaket under kontroll kjglt ved is-sjgvannsblanding
og iset, med ekstra ising og med ising pd varlig mate, og nedlagt her-
metisk ved hervarende fabrikk etter forskjellig lagringstid i kjglelager
ved 0° C. Friskhetsbestemmelser for ristoffet ble utfgrt ved hver ned-
legging, og de nedlagte prgver bedgmt og undersgkt pd Kreistall, fri
fettsyre og farge av oljen. Undersgkelsene viste at brislingen nar den
ble effektiv kjglt straks etter opptaket ved 0° C kunne oppbevares ca. 6
dggn fgr nedleggingen uten at kvaliteten av sardinene ble vesentlig ned-
satt. Forsgkene ble etter avtale utfgrt parallelt med liknende forsgk ved
Hermetikkindustriens Laboratorium.

Lagringsforsgk med torsk wed 0° C. Drypp- og pressveskemengde,
trimetylamin, ammoniakk, smak og konsistens ble bestemt for fersk torsk
ctter forskjellige lagringstider ved 0° C, som ledd i arbeidet med fast-
leggelse av réstoffets betydning for kvaliteten av frossen fisk.

Kwalitetsbedgmmelser av frossen fisk m. v. Fra Statens Ferskfisk-
kontroll ble mottatt 96 prgver frossen filet og fisk for bestemmelse av
drypp og press, og delvis for kjemisk friskhetsbestemmelse. Videre en
del filetprgver fra produsenter, vesentlig gjennom Norsk Frossenfisk
AJL. Videre ble innsendte fryselaker kontrollert.

Prgving av emballasje. Der ble utfgrt vanndamptetthetsmalinger
for 40 prgver av cellofan og andre innpakningsmaterialer, samt fryse-
forsgk for & bestemme elastisitet, bestandlghet av trykken under frysing
og tining m. v.

Forsglkskjpleanlegget. Den bestilte maskin for utvidelse og moder-
nisering av forsgkskjgleanlegget ble levert og montert i siste halvdel av
1948, men forholdsvis kompliserte innredningsarbeider og elektriske in-
stallasjoner bevirket at anlegget fgrst kunne bli fullfgrt varen 1949.
Anlegget har bl. a. en luftkjgler av ny konstruksjon med automatisk
avriming, denne kjgler kan nyttes bade for nedkjgling av de to kaldeste
rommene, hvorav det ene regnes a skulle kunne holde =+ 30° C, og for
en forsgksiryser hvor sterkt varierte frysebetingelser kan oppnas.

Av arbeider med apparatur og anlegg skal nevnes (Sola) :

Produksjonsplanlegging vedrgrende filetfryserier med avfallsutnyt-
telse. 1 forbindelse med utvidelse og rasjonalisering av filetproduksjo-
nen ved S/L Fiskagn, (rnes, ble foreslatt at rafisken skulle tas inn i
2. etasje, i motsetning til det som er vanlig, at den skulle sorteres og
vaskes der og si gli i renner ned til filethordene. Anlegget ble forandret
overensstemmende med forslaget, og systemet viste seg i siste sesong
meget godt. Plassen kunne utnyttes bedre og produkSJonskapas1teten
ble meget stgrre uten at antallet arbeidere gkte tilsvarende.
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For samme anlegg ble ogsé avfallsutnyttelsen rasjonalisert etter in-
stituttets forslag, ved at filetavfallet gar fra transportbandet direkte i en
hugger, hvorfra det automatisk bringes til silo i fiskemelanlegget. Syste-
met virker meget godt og krever praktisk talt ikke arbeidshjelp, men
den planlagte automatiske tgmming av siloen og kompletterende maski-
neri for fiskemelanlegget kunne ikke bli fullfgrt til siste sesong. Det er
da planen at avfallet skal pumpes fra huggeren til siloen, og med reguler-
bar hastighet tilfgres tgrkesystemet derfra ved pumpe eller skrue. Fiske-
melanlegget har en kapasitet av ca. 15—20 t. ristoff/dggn og forutset-
tes & kunne betjenes av 1, i hgyden 2 mann pr. skift, hvorved arbeids-
utgiftene ikke blir stgrre pr. produsert enhet enn ved de store fiskemel-
anlegg. Det tdgr veaere innlysende at en rasjonalisering som denne, hvis
den blir helt vellykket, vil ha den stgrste betydning for Ignnsom utnyt-
telse av avfallet 1 sma fiskemelanlegg, ved de enkelte fileteringsanlegg
cg ved andre tilvirkningsanlegg, idet arbeids- og transportutgifter for det
relativt billige rastoff praktisk talt faller bort. Avfallet kan dessuten
opparbeides helt ferskt, og gi et langt bedre fiskemel enn det en kan fa
om avfallet skal fraktes og samles ved stgrre sentrale fiskemelanlegg.

Ny transportmdte for fiskeavfall o. I. For & f& konstatert hvorvidt
malt eller oppdelt fiskeavfall, fisk og sild lar seg transportere gjennom
rgrledninger ved pumping, er der prgvd en pumpe av spesiell konstruk-
sjon. De orienterende forsgk som er gjort synes lovende, og systemet
vil bli videre utprgvd etter at en del gnskelige mélinger er gjort. Syste-
met dpner store muligheter for forenkling og rasjonalisering av tran-
sport og lagring (i silo) av all fisk og sild som nyttés til mel og olje,
og for en lettere gjennomigring av konservering av rastoffet.

Forsgkstgrke for fiske- og sildemel. De gjennomstrgmningstgrker
som nyttes for sildemel og fiskemel er i mange henseender utilfredsstil-
lende i sin konstruksjon. Man har lenge vaert merksam pa forholdet og
har fatt innfgrt en del forbedringer ved lgfteribber, innmating av rastoff,
anvendelse av returskrue og forbedring av de oljefyrte ovner. Det har
imidlertid bade ifglge teoretiske betraktninger, forsgk og praktiske
erfaringer syntes utvilsomt at kapasiteten av en tgrke av bestemt stgr-
celse kan gkes meget, antakelig med minst 50 %, og at tgrkingen sam-
tidig kan bli mer skdnsom. Men det har veert meget vanskelig & vinne
forstaelse for dette, og de foreslatte forbedringer er bare delvis gjennom-
fgrt. Man fant det derfor gnskelig & kunne bygge en egen tgrke, og fikk
for noen ar siden av Fiskeridepartementet midler til dekning av halve
kostnaden, mens den annen halvdel skulle dekkes av et privat firma. Det
viste seg imidlertid vanskelig 4 fa realisert prosjektet pa dette grunnlag,
og hgsten 1948 fikk instituttet pi sgknad stillet kr. 50.000 til disposisjon
av Fiskeridepartementet, for & bygge en tdrke for egen regning. Den



S {5y

ventes ferdig sommeren 1949, slik at den kan prgves i etterfglgende
sesong.

Diverse apparatur, anlegg og forsgk. Etter anmodning av Saltsild-
eksportgrenes Landsforening ble planlagt en del orienterende forsgk for
a fa rasjonalisert og mekanisert sildesaltingen, og bedret lossingen av
sild som skal saltes. For gvrig har henvendelser vedrgrende anlegg og
apparatur for fiskelim, hermetikk, rgkt og saltet fisk fordrsaket utred-
ninger og utarbeidelse av planer.

Avd. B 2, for scltete og tgrkete produkter. Melding fra vit. assi-
stent V. Gilberg omfatter i det vesentlige fglgende:

Framstilling av fiskeprotein for teknisk anvendelse. TForsgkene her-
med, utfgrt med bidrag fra Fiskeribedriftens Forskningsfond, ble i det
store og hele avsluttet da konsulent E. Bergmann forlot instituttet som-
meren 1948. Der var da utarbeidet metode for framstilling av en frak-
sjon ren (utfelt) fiskeprotein av fiskeavfall, med omtrent samme anven-
delsesmuligheter som kasein, og produktet var prgvd til forskjellige
anvendelser, som plastics (knapper), emulsjonsmaling og lim. Der er
utarbeidet rapporter vedrgrende arbeidet, og en samlet framstilling vil
bli publisert. Et privat firma har na tatt opp arbeidet med framstilling
og anvendelse av teknisk fiskeprotein til pressmasse i halvstor skala.

Framstilling av spiseeggehvite av fisk. Pa grunnlag av de tyske
framgangsmater er tidligere pabegynte forsgk med framstilling av spise-
eggehvite fortsatt. Forsgkene har tatt sikte pd et produkt med gode
emulgeringsegenskaper og med minst mulig fiskesmak, samt pa even-
tuelle forbedringer av framstillingsprosessen. En er herunder kommet
fram til en enklere framgangsmate som samtidig gir et bedre produkt.
Metoden er patentanmeldt.

Fiskeeggehviten har en utmerket emulgeringsevne, og lar seg med
vann piske til et fint skum som er langt mer bestandig enn tilsvarende
skum av hgnseeggehvite. Den kan nyttes som erstatning for hgnse-
eggehvite til mange produkter, f. eks. til bakverk og som emulgator ved
framstilling av majones, iskrem og fettemulsjoner. Der er gjort en del
prévinger med forskjellige anvendelser, delvis i samarbeid med bakeri-
og husholdningseksperter, men disse forsgk ma fortsettes og utvides
fgr det kan gis anvisning pi omrdder hvor fiskeeggehvite fortrinsvis
skulle ha muligheter, og pi anvendelsesméten. Et privat firma arbeider
ogsd med prgveframstilling av fiskeeggehvite og med planer om reis-
ning av et forsgks- eller »pilot«-anlegg. Instituttet er i kontakt med
firmaet, som har tatt opp arbeidet i forstielse med Studieselskapet for
Norsk Industri, og utveksler erfaringer.
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Matmel av fisk. Arbeidet med dette produkt er blitt gjenopptatt, og
det ble funnet at en raffineringsprosess kan fjerne praktisk talt all fiske-
smak og gi et lyst og tiltalende produkt. Forsgkene har vaert mer av
orienterende art, og vil bli fortsatt, spesielt med sikte pad anvendelses-
mulighetene.

DDT-behandling mot makkfluens angrep pa fisk som henges til
torrfisk om sommeren. Forsgk hermed ble forberedt av ing. Bergmann,
men da han sluttet overtok vit. assistent O. Karlsen (avd. B 1) ar-
beidet og foresto en serie forsgksbehandlinger i Hamnes, Nord-Troms,
av grunn, hjeller og fisk, med sikte pd & fa konstatert effektiviteten og
hvorvidt sprgyting av hjeller og grunn var tilstrekkelig for & holde
makkfluen borte. Da veerforholdene under forsgket var relativt gunstige
for tgrkingen, og flueangrepet ikke serlig alvorlig, ble ikke utslaget seer-
lig stort. Det syntes likevel som om behandling bare av hjeller og grunn
ga god effekt. Anvendelse av midlet direkte pa fisken er forelgpig fra-
radd, inntil det kan klarlegges hvorvidt fisken tar opp si store mengder
at de kommer over det innhold som tillates for andre meeringsmidler.

tittil har en derfor tilradd & begrense behandiingen til hjeller og grunn.

Diverse. Pa foranledning av Saltsildeksportgrenes Landsforening
ble forberedt forsgk med lettsalting og matjesbehandling av vintersild i
sesongen 1949. For gvrig har arbeidet vedrgrende saltfisk, klippfisk,
tgrrfisk, saltsild og rgkte produkter pd grunn av manglende arbeidshjelp
innskrenket seg til besvarelser og utgreiinger gitt pd forespgrsel fra
naringsdrivende.

Avd. B 3, for industriell tilvirking. Melding fra vit. konsulent
K. Bakken omfatter i hovedsaken fglgende:

Konservering av fabrikksild. Tidligere laboratorieforsgk med kon-
servering med andre midler enn salt ble fortsatt, og der ble gjort et
teknisk forsgk med anvendelse av formalin. Forholdene i fabrikkene lig-
ger imidlertid mindre godt til rette for denne konserveringsméite, og
resultatene ble, sammenliknet med salting, ujevne. Laboratorieforsgk
med andre kohserveringsmidler ga lovende resultater og blir fortsatt.

Undersgkelser av sildemel framstilt ved forskjellige tgrkemetoder.
De forskjellige tgrkesystemer og tgrkebetingelser antas i mer eller min-
dre grad & skade melets naeringsverdi, og tidligere planlagte forsgk med
sildemel innsamlet fra forskjellige fabrikker ble gjennomfigrt. Prgver ble
ogsa tatt av presskaken fgr tgrking, og av tgrket stoff fgr maling og
bldsing, liksom lagringens innflytelse ble undersgkt ved oppbevaring av
melet i vanlige og i lufttette sekker. Prgvene ble undersgkt ved vanlige
analyser og ved bestemmelse av harskhet, brytningsindeks, fri fettsyre
og vitamin A i fettet, og av pepsinfordgyelig protein, cholin og flyktige
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kvelstoff-forbindelser i melet, samt av vannlgselig protein og proteinets
avbygningsgrad for enkelte prgver. Som nevnt annensteds ble en betyde-
lig del av analysene utfgrt ved avd. A 3 og A 1, og av J. Jebsen.

Resultatene viste betydelige forskjelligheter i melpr@vene, og at for-
andringene i de prgver som hadde veert tgrket ved de hgyeste temperaturer
var stgrst. Noen endelig konklusjon om hvilke tgrkesystemer som bgr
foretrekkes eller som skader melet alvorlig kunne imidlertid ikke trekkes,
da spesielt tgrkebetingelsene i gjennomstrgmningstgrkene var altfor
variable og for lite reguler- og kontrollerbare. Ytterligere undersgkel-
ser er derfor ngdvendige, og er planlagt i samarbeid med det nye Sild-
olje- og Sildemelindustriens Forskningsinstitutt. Lagringsforsgkene viste
at der skjer meget betydelige forandringer i melet under lagringen, men
der ble overraskende nok ikke pavist noen vesentlig forskjell pa mel
lagret i vanlige og i luft-tette sekker.

Proa’uksjonskon.M'o_ll og »Sildoljekontrollen<. Den kontroll som
fgres med fettinnholdet av smasild og fetsild til sildemelfabrikkene er til-
lagt avdelingen, som fgrer tilsyn med prgvetaking og innsendelse av
prgver, og bearbeider analysematerialet for »Fettnemnda«, som gir inn-
stilling om hvilken fettprosent silden bgr avregnes ‘etter av Statens
Kornforretning. Der ble i 1948 bearbeidet mellom 8 og 900 analyser
for ca. 20 fabrikker. I en del prgver ble ogsd bestemt fettfritt t@rrstoff.

Produksjonskontroll har veart utfgrt i direkte tilknytning til Sildo!je-
kontrollen, for & konstatere svinn under fgring av sild oy for & kontrol-
lere hvorvidt utbyttet i fabrikkene for bestemte rastofftyper, som som-
mersild, blir det en skulle ha ifglge analysene. I denne forbindelse er
ogsd satt igang undersgkelser av analysemetodene, da det ved kontrollen
har vist seg at der, spesielt for sommersild, ofte oppstir et hetydelig
fettsvinn som det er vanskelig 4 forklare,

Forskjellige arbeider. 1 forbindelse med undersgkelsene av sildemel
ble utprgvd en av Schibsted foreslatt metode for bestemmelse av harsk-
het. Den ga bra overensstemmelse med Kreis-reaksjonen, men er meget
fglsommere. '

For identifisering og verdibestemmelse av »helmel¢, sildémel som
inneholder alle sildens vannlgselige stoffer i motsetning til vanlig mel
framstillet av presskake uten utnyttelse av limvannet, ble utarbeidet og
foreslatt en analysemetode for bestemmelse av vannlgselig protein.
Undersgkelser er i gang for & konstatere variasjonene i forskjellige
meltyper. ; & Tal o

En betydelig del av de nevnte arbeider ble omtalt i foredrag ved kurs
{or sildolje- og sildemelindustrien hgsten 1948, arrangert ay Sildoje-
og Sildemelindustriens Forskningsinstitutt. Foredragene er trykt i 1949,
sammen med de gvrige foredrag ved kurset.
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Avdelingen har hatt for lite personale, idet konsulenten bare leilig-
hetsvis har hatt laboranthjelp. Fra februar 1949 er ansatt midlertidig
assistent Ignnet av bransjemidler.

Utviklingen av fiskemelanlegg etter den metode som ble uteksperi-
mentert ved Fiskeriforsgksstasjonen skal omtales i denne forbindelse.
Metoden er beskyttet ved norsk patent nr. 63989, uttatt av Notevarp i
1940—41, og utviklet i samarbeid med A/S Vega, som bygget det fgrste
anlegg etter metoden i 1941 i Vardg. Senere er levering av maskineriet
overlatt til A/S Stord og Myrens Mek. Verksted i fellesskap, og fram-
gangsmaten benevnes na vanlig »Stord-Myren metodenx.

Metodens utnyttelse ble de fdrste ar hindret av krigen, men senere
har den fatt betydelig uthredelse. Alle nye fiskemelanlegg som er bygd
i Norge etter krigen, unntatt ett, er basert pA metoden. I 1948 ble tre
nye anlegg ferdige, i Kristiansund, Stamsund og Brettesnes, to nye
anlegg bestilt og en ombygging til metoden besluttet. Ytterligere et par
planlagte anlegg ble ikke realisert pa grunn av oppstatte vanskeligheter.

Ifglge den produksjonserfaring som na foreligger er metoden mer
enkel og gkonomisk enn andre metoder som nyttes for fiskemelframstil-
iing. Der har vert enkelte barnesykdommer av mindre betydning, men
disse er i det vesentlige blitt eliminert etter hvert, og eierne er meget
forngyd med produksjonsresultatene. I det hele syntes metoden a fa stor
betydning, ikke bare for opparbeidelse av fiskeavfall og filetavskjeer til
fiskemel og formentlig ogsa til matmel, men ogsa for utnyttelse av det
meste av fiskesloet til formel. Den enkle og forholdsvis rimelige apparatur
som kreves gjgr dessuten at anleggene med fordel kan nyttes for sma
kapasiteter, f. eks. 10—20 tonn rastoff pr. dag, og at de kan muliggjgre
en rasjonell avfallsutnyttelse ved sa 4 si alle fiskehruk og fiskeforedlings-
anlegg av rimelig stgrrelse.

Biblioteket. Bibliotekar frk. C. Holmboe har gitt en melding som
gir oversikt over hibliotekets virksomhet. Det tellet ved utgangen av
1948 ca. 6700 nummer. Der abonneres pa 63 tidsskrifter. Fagomradene
er 1 hovedsaken fiskeriteknologi, kjemi, biokjemi og vitaminologi, mikro-
biologi og konserveringsteknikk, som anvendt kjgleteknikk, t@rking,
salting, rgking og kjemiteknikk. Der er utarbeidet liste over tidsskriftene
og lister over tilgang pa litteratur blir . regelmessig sendt ut. :Det har
foregatt en betydelig utlansvirksomhet til fagfolk og interesserte, liksom
biblioteket stadig har hatt besgk av folk utenom instituttet.

Biblioteket er tilfgrt den litteratur som tidligere har tilhgrt Statens
Vitamininstitutt og den som senere er anskaffet for midler bevilget til
biologiske tranvitaminundersgkelser av Fiskeribedriftens Forsknings-
fond og av Reklamefondet for Norsk Medisintran.
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3. Foredrag og publikasjoner.

Instituttets personale har holdt fglgende foredrag:

O. Notevarp: Nyere tendenser innen foredlingen av fisk og fiskepro-
dukter. Svolvaer Handelsstands Forening.

— Sildolje- og Sildemelindustrien. Bergen Rotary Club.

— Fisken som rédvare. Kurset for fiskarfagskolenes ledere som-
meren 1948.

— The Chilling and Freezing Preservation of Fish. (Kjgling og
frysing av fisk). FAO-kurs for kjgling og frysing i Danmark.

— Problemer i forbindelse med lagring av fabrikksild og nye kon-
serveringsmater. Sildolje- og Sildemelindustriens kurs i novem-
ber 1948.

— Forholdsregler ved lagring av sildemel og sildolje. Sildolje- og
Sildemelindustriens kurs i november 1948,

Sv. Hjorth-Hansen: Mikroorganismenes virksomhet i havet. Norsk
Kjemisk Selskap, Bergens Avd.

— Om anvendelse av diffusjonsprinsippet i biologisk-kjemiske ana-
lyser, Norsk Kjemisk Selskap, Bergens Avd.

— Havets mikrober. NITO, Bergens Avd.

— Fra mikrobenes verden. Kurs for ferskfiskkontrollgrer i Trond-
heim.

O. Karlsen: Irysekonservering av matvarer., Fana Husmorlag.

K. Bakken: Rastoff- og utbyttekontroll. Sildolje- og Sildemelindu-
striens kurs i november 1948.

— Tgrkingens innflytelse pd melkvaliteten. (Sildolje- og Sildemel-
industriens kurs i november 1948,

Foredraget »Fisken som ravare« var i hovedsaken basert pa det som
er skrevet om dette emne i Norsk Fiskeri- og Fangsthandbok, som snart
kommer ut. Foredraget ved FAO-kurset antas & bli trykt av FAO.
Bakkens og Notevarps foredrag ved Sildolje- og Sildemelindustriens
kurs er trykt i: »Foredrag ved sildoljeindustriens kurs 1 Bergen«. Ber-
gen 1949. J. W. Eides Boktrykkeri.

Der er i 1948 trykt fglgende publikasjoner :

Meldinger fra instituttet: Minking av slitasje pa fiskeredskaper ved
gummibelegg pa spillskiver. Fiskets Gang 1948, s. 56.

— Bruk av insektsmidlet DDT, »Kverk«, mot makkfluen. Fiskets
Gang 1948, s. 259. :

O. Notevarp: Fiskeridirektoratets Kjemisk-Tekniske Forskningsinsti-
tutt. Norges Industri, mai 1948 s. 206. (Spesialnummer i an-
ledning av Riksmessen i Bergen).

P& anmodning har direktgren i 1948 utarbeidet delen »Fisketil-
virking og Fiskeindustri¢, av »Norsk Fiskeri- og Fangsthandbok«, som
utkommer hgsten 1949. Denne del omfatter fglgende:
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I'isken som ravare.

Oversikt over fiskeindustrien.

Fersk fisk og filet. Levende fisk.

Frosne fiskeprodukter.

Kjgleanlegg, fryserier, fryseapparatur og isfrysing (med assistanse
av ing. O. Eidsvik).

Tgrriisk og tgrkete fiskeprodukter.

Saltfisk og klippfisk.

Saltsild.

Rgkt fisk og sild.

Hermetikk (ved ing. Age Jacobsen).

Sildemel og sildolje.

Fiskemel og andre forstoffer av fisk.

Tran og fiskeoljer.

Forskjellige og nye produkter.

4. Komiteer og utvalg.
Instituttets direktgr var medlem av fglgende utvalg og rad:
Fra tidligere: Norges Teknisk-Naturvitenskapelige Forskningsrad og
medlem av dette rids arbeidsutvalg. :
— Statens Kornforretnings Fettnemnd.
— Utvalget for flytende sildoljefabrikk ved Island.
Nye: Byggekomiteen for Fiskeridirektoratet.
— Komiteen for hgyere fiskeriundervisning,
— Bergens Ernaeringsrad.

Av saker av spesiell interesse for fiskeriforskningen som Forsknings-
ridet har behandlet kan nevnes plaseringen av Sildolje- og Sildemelin-
dustriens Iorskningsinstitutt, og normalkontrakt for faglig personale
ved forskningsinstitutter.

Utvalget for flytende sildoljefabrikk ga sin innstilling i desember,
med anbefaling om at en flytende sildoljefabrikk realiseres ved et sam-
arbeid mellom staten og fabrikkeier S. Bartz-Johannessen. Da moderne
ekstraksjon av fett fra sildemasse hadde interesse i forbindelse med et
av de produksjonsanlegg som kan komme pi tale, var direktgren i Ame-
rika vel 3 uker i oktober—november, for sammen med to ingenigrer fra
bransjen 4 studere kontinuerlige ekstraksjonsanlegg, og for & overvare
forsgksekstraksjoner i »Pilot«-anlegg av sildemasse som var sendt over
pa forhand.

Komiteen for hgyere fiskeriundervisning ga sin innstilling i juni
1948. Innstillingen gar ut pa at hgyere fiskeriundervisning bgr organi-
seres 1 Bergen pa grunnlag av et samarbeid mellom Universitetene i Oslo
og Bergen, Norges Tekniske Hggskole, Norges Handelshgyskole og
Fiskeridirektoratets Forskningsinstitutter.
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5. Radsmgter, administrasjon og oppbygging. -

Mgter i instituttets rdd ble holdt 10.—11. mai og 20. —71 augubt
1948. Protokoller for mgtene er stensilert og sendt radets medlemmer
og varamenn. :

Radet behandlet i mgtene en rekke spgrsmal av admnustratlv og
crganisatorisk art. Ansettelsesreglement for de faglige funksjonaerer ble
séledes behandlet i begge mgter, men man kom ikke fram til endelig
godkjent reglement. :

Radet ga innstilling vedrgrende en rekke ledige st111mcrer bliza, 2
stillinger som konsulent IT, hvor bare en av sgkerne ble funnet a ha de
gnskelige kvalifikasjoner, 1 avdelingsingenigr, hvor der siste gang var
én sgker, fgrste gang ingen, 1 vit. assistent og 1 sekreter I. For sist-
sevnte stilling hadde der heller ikke meldt seg sgkere som tilfredsstillet
de forlangte kvalifikasjoner. IFiskeridepartementet fulgte ved alle anset-
teiser radets innstilling.

For plasering i det nye lgnnsregulativ som vit. konsulent I foreslo
radet de 4 tidligere konsulenter I, og denne plasering er senere godkjent
av administrasjonen. Radet fant videre at utpeking av avdelingsledere for
den kjemisk-mikrobiologiske avdeling (hovedavdeling) og for den tek-
nisk-kjemiske burde utsta.

I anledning av at Lgnnsnemnda har uttalt som sin forutsetning at
forskertillegg mé bortfalle nar det nye lgnnsregulativ trer i kraft, be-
sluttet radet at et utvalg skulle konferere med Finansdepartementet
for a fa godkjent at radet kan gi stipend av private midler ved siden av
aen regulativmessige Ignn nar dette finnes helt ngdvendig eller gnskelig.
Konferansen resulterte i en muntlig uttalelse fra Finansdepartementets
representanter om at departementet ikke ville motsette seg at slike per-
sonlige stipend av private midler ble gitt.

Rédet har drgftet mulighetene for at en del av instituttets utgifter
utenom de som bevilges pa statsbudsjettet dekkes ved eksportavgifter pd
fiskeprodukter, og i denne forbindelse en ordning slik at rddet -far
stgrre myndighet og disponerer samtlige midler. 1 den anledning ble der
for siste radsmgte utarbeidet en oversikt over de ni gjeldende avgifter
og over hvilke avgiftssatser det kunne veere tale om til forskning. Radet
anbefalte at det ble arbeidet videre med saken.

Rédet fattet en rekke beslutninger om anvendelse av Ide midler naerin-
gen har stillet til disposisjon. Det gjaldt forskertillegg, Ignn til midler-
tidige assistenter og laboranter, apparaturanskaffelser m. v.

6. Budsjett og midler.
Ved budsjetthehandlingen i 1947 ble det av radet foreslatte budsjett
for 1948/49 redusert med kr. 82.100. Pa grunnlag av en henvendelse
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tit Stortingets Sjgfarts- og Fiskerikomité i mai 1948 av et utvalg opp-
nevnt av radet ble budsjettet gkt igjen med kr. 15.000, slik at de midler
som ble bevilget for inneverende termin i alt utgjgr kr. 326.700, mot
foreslatt av radet kr. 393.800.

Budsjettreduksjonen gjaldt serlig de foreslatte nye stillinger, hvor
der 1 stedet for kontorsjef ble oppf@rt sekreteer I. De andre foreslatte nye
stillinger ble strgket. At instituttet ikke har fatt det personale som de
sakkyndige har funnet ngdvendig, er meget uheldig for virksomheten.

Budsjettforslaget 1949/50 ble ferdighehandlet i departementet i 1948,
og nedenfor angis proposisjonen i sammenlikning med radets forslag:

I. Instituttets ndverende

avdclinger.
Radets Oppfort Re-
forslag i Dep. prop. duksjon
kr. kr. kr.
1. Lgnninger .. .. .. .. 248.000 198.000 50.000
2. Ekstrahjelp og overtid - 12.000 9.000: 3.000
3. Husleie og kontorutg..  35.000 35.000 0
4. Reiseutgifter .. .. .. 20.000 15.000 5.000
5. Materiell .UOEE . .12 .55 20.000 18.000 2.000
6. Teknologiske unders. .  12.000 12.000 0
7. Apparaturanskaffelser 50.000 30.000 20.000
8. Praktikantstipendier .. 7.200 5.400 1.800
9. Radsmgter .smnsid.lig . 9.000 9:000Li15: 0
10. Publikasjoner.. .. ..  15.000 0t (15.000)
11. Ymse .. .GOOC..+4. 4.000 310001211 701:000;52:4%
Sum- 432.200 -+ 334.400 82.800 (97800)
II. Awvdeling for vitamin-
undersgkelser.
A. Driftsbudsjettet.
1. Lgnninger .. .. .. .. 27.000 27.000 0
2. ‘Kontorutgifter /.. .ouii b 912,500 12.500 0
3. Materiell .. .. .. .. 20.000 20.000 0
59.500 59.500° 0
B. Avdelingens oppret- e ' :
telse. *=0. L .. h. <125.080 110.500 14.500 -
Sum avd. vitund.. 184.500 170.000  14.500

Sum hele inst... .. 616.700 - .504.400 - 97.300(112.300)
L Oppfart felles med Fiskeridirelktoratet. 2 -
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Reduksjonen i Ignnsbudsjettet for instituttets navaerende avdelinger
skyldes at alle de foreslatte nye stillinger er strgket. Et utvalg oppnevnt
av radet hadde konferanse med Finansdepartementet for & forklare be-
tydningen av de foreslitte stillinger. Finansdepartementet fulgte imid-
jertid regelen om at der ikke skal opprettes nye stillinger i staten, og
anbefalte at instituttet dekket de utgiftsgkninger som er ngdvendige ved
avgifter.

For den nye vitaminavdeling ble de av radet foreslitte stillinger god-
kjent, og den reduksjon som for gvrig er gjort i belgpet til avdelingens
opprettelse skulle neppe ha avgjgrende innflytelse pi oppbyggingen av
avdelingen. : ,

Av bransjemidler var der inntil utgangen av 1948 kommet inn
kr. 83.500. Dessuten er tilsagt kr. 15.000 fra Norges Rafisklag. Pr. 31.
desember 1948 var der gitt med av disse midler ca. kr. 20.400, hvorav
til forskertillegg kr. 1.876, Ignn til midlertidige assistenter og prakti-
kanter ca. kr. 9.250 og apparaturanskaffelser ca. kr. 7.300.

Av andre midler disponerte instituttet pr. 31. desember 1948 fgl-
gende:

Tidligere bevilgete midler av Fiskeribedriftens Forskningsfond:
Til apparatur.. .. .. oo o oBUOC ca ke 24400

Naermosverdlunders;zikelser LCUROTL s »51510:400
Diverse unders. (fiskeeggehvite m. v) » »  7.600

ca. kr. 22.400
Bidrag ved Fiskeridepartementet (Bevilgn. til fremme
av fiskeomsetningen) :

Forsgkstgrke for fiske- og sildemel .. .. .. kr. 50.000
Forsgksanlegg for tran i Svolveer, og utg.

ved forsgk med dette.. .. .. .. .. .. » 35.000
e »  85.000

ca. kr. 107.400

De sist nevnte bidrag er for det meste disponert ved bestillinger m. v.,
og ventes 4 gd med i fgrste halvir 1949,

Utgiftene til Sildoljekontrollen dekkes av Prisdirektoratet ved Sta-
tens Kornforretning. I budsjettiret 1947/48 utgjorde utgiftene ca.
kr. 22.800, hvorav kr. 12.125 til Ignninger (midlertidig kontorassistent
og teknisk assistent) og ekstraarbeid.

Eksportutvalget for Islandssild har i 1948 stillet midler til disposi-
sjon for dekning av ekstrautgifter ved forsgk vedrgrende sleipedannelse
i laken pa sukkersaltet sild, anslitt til ca. kr. 6.500.



ST

Til forspk med salting av vintersild har Saltsildeksportgrenes lands-
forening i desember 1948 tilbudt instituttet midler il forsgk etter et naer-
mere avtalt program. Det gjelder her bl. a. apparatur for hurtigere los-
sing og for mekanisering av saltingen.

I det hele kan for tiden forholdsvis betydelige midler disponeres til
spesielle arbeidsoppgaver. Vanskelighetene ligger imidlertid i & fa det
ngdvendigste fagpersonale for en effektiv og rasjonell anvendelse og ut-
nyttelse av midlene, og i at instituttet ikke kan f& utbygd sin administra-
sjon og avlastet det faglige personale slik som det er foreslatt.

7. Avdeling for vitaminundersgkelser.

Ved kgl. res. av 25. juni 1948 er der oppnevnt et spesialrdd for av-
delingen. Spesialridet bestar av professor dr. Bjgrn Helland-Hansen,
direktgr Fred. T. Mgystad, professor dr. Ragnar Nicolaysen, direktgr
Carl Rasmussen og instituttets direktgr.

Spesialrdadet har valgt som formann direktgr Notevarp og som vise-
formann direktgr Carl Rasmussen.

Avdelingens personale forutsettes & bli:

1 avdelingsleder, 1 vitenskapelig konsulent II, 1 viten-

skapeligitassistent wam: sl whisli BT haslel hav. sl ilah g 300616
2 laboratorieassistenter, 1 dyreoppdretter, 2 dyrepassere,
lqkontotassistentyiur .univy rvwish arsigrate whibinde 1asslenil casa1 9144000

ca. kr. 75.000

De tre fgrstnevnte stillinger foreslds opprettet som faste og Ignnet
pa statsbudsjettet. De gvrige lgnninger er forutsatt dekket med midler
fra neringen og med fondsmidler,

Som leder for avdelingen ble i februar 1948 ansatt mag. scient.
Olaf Brakkan, som det meste av aret har oppholdt seg ved vitamin-
laboratorier i Sverige, Danmark og England, og i U. S. A., siden ca.
1. oktober 1948, for a sette seg grundig inn i forskjellige metoder for
biologiske vitaminundersgkelser og for @gvrig bli fortrolig med den mest
tidsmessige undersgkelsesteknikk og -apparatur.

Tidspunktet for at avdelingen kan komme 1 drift er avhengig av hvor
hurtig lokalspgrsmalet kan lgses. Det er planlagt et oppbygg pa den
gird hvori instituttet nd har lokaler i @gverste etasje, men endelig av-
gjdrelse om dette har ikke kunnet oppnas. Bygningsmyndighetenes fore-
Igpige tilsagn om godkjennelse av det planlagte oppbygg ble innhentet
i 1948, liksom det er kontrollert at bygningens konstruksjoner tillater
clstrabelastningen.
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8. Lokaler.

Instituttet har heller ikke i 1948 kunnet fi disponere mer av sine
Iokaler enn tidligere, idet Fiskeridirektoratets Bygnings- og Maskintek-
niske Avdeling ikke kunne fa leiet noe annet til erstatning for de rom
avdelingen har her. Dette forhold er meget uheldig for instituttets ar-
beid, idet flere av instituttets avdelinger har det altfor trangt. Utbyg-
gingen av avdelingene blir derved sinket. Hvis personalet blir full-
tallig og vitaminavdelingens leder skal ha litt plass fgr nye lokaler blir
tilgjengelige, blir forholdet nermest uholdbart.

For & tilfredsstille de aktuelle behov for lokaler, spesielt for den
mikrobiologiske avdeling og biblioteket, er det dessuten ikke nok at
nevnte avdeling flytter ut. Den plass som blir til overs nar vitamin-
avdelingen har fatt sitt behov dekket i et oppbygg tiltrenges i hgy grad
for andre avdelinger ved instituttet.

9. Reiser og bespk.

Instituttets vitenskapelige konsulenter og assistenter foretok i 1948
i alt ca. 25 tjenestereiser, til Troms, Vesterdlen, Lofoten, Bodg, (Drnes,
Trgndelag, Mgrebyene, pad Vestlandet, til Oslo, Danmark (kjgleteknisk
mgte) og sildefisket ved Island. Til dette kom mag. scient. Brakkans
studiereiser.

Instituttets direktgr hadde foruten kortvarige reiser til Oslo og pé
Vestlandet, reiser til Sverige, Melbu, Lofoten, Bodg, (Drnes, Mgrebyene,
Telemark (omsetningsapparatur for fersk fisk), Danmark og De forente
Stater.

En rekke utenlandske vitenskapsmenn, fra Danmark, Sverige, Tsjek-
koslovakia, England, Frankrike, U. S. A., India og Ceylon besgkte
instituttet. :

10. Personale.

Instituttet hadde pr. 31. desember 1948 fglgende faste stillinger:
Antall

Direktgy IHISIRGGES A0 A4
Vitenskapelig konsulent I ..
Vitenskapelig konsulent IT .. .. ..
Avdelingsingenigr . .
Vitenskapelig assistent I.. ..
Teknisk assistent I og IT ..
Sekreter T ..
Sekreteer 1T ..

B O S S 2 ST NN I SN S
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Antall
Bibliotekar .. .. .. .. .. .. .. .. 1
Kontotrassistent sodmtka bt wrme'd - apsladoil
Vaktmesteriesasnnsdol . waonid . « copm fiid {1
Bud og laborant .. .. . S

Til dette kom 2 praktxkantstlpendlater fra hﬁsten 1948 andre prakti-
kanter samt midlertidig personale.

2 stillinger som vit. konsulent I1, 1 avd.ing. og 1 sekreter I var ikke
besatt fordi der ikke hadde meldt seg sgkere med de kvalifikasjoner som
nle ansett gnskelige.

Personalet pr. 31. desember 1948 var som fglger:

Direktgr: Kjemiing. O. Notevarp.
Avd. A 1: Vit. konsulent IT: Kjemiing. T. Trgen (3. september 1948—
10. januar 1949).
Vit. assistent T: Kjemiker F. Villmark.
Tekn. assistent I: Kjemiker W. Jacobsen.
Praktikant: Ada Probst.
Praktikantstipendiat: J. Flatmark, Alesund.

Avd. A 2: Vit. konsulent I: S. Hjorth-Hansen.
Midl. vit. ass. II: Cand. mag. Inger Migen.
Tekn. assistent 11: Kjemiker Turid Lunde.
Praktikant: Finn Hagebg.
Laborant (og bud): Thor Skogland.

Avd. A 3: Vit. konsulent I: Kjemiing, L. Aure.
Midl tekn. ass. I: Kjemiker H. Klgkstad.
Praktikant: Berit Johannessen.

Vit. assistent I, utenom avd.: Kjemiing. J. Jebsen.
Praktikant: E. Kolrud.

Avd. B 1: Vit. konsulent T: Kjemiing. E. Sola.
Vit. assistent I: Kjemiing. O. Karlsen.
Tekn. assistent I: Kjemiker D. Hachvaag.
Laborant (og bud): B. Borlaug.

Avd. B 2: Vit. assistent I: Kjemiing. Y. Gilberg.
Vit. assistent I: IKjemiker A. Vossgard.
Praktikantstipendiat: Kjemiker T. Pedersen, Honningsvag
(ogsa ved B 3).
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Avd. B 3: Vit. konsulent T: Kjemiing. K. Bakken.

Bibliotek: Bibliotekar: Conny Holmboe.

Kontor :

Midl. bibl.ass: Bjgrg Johannessen.

Sekreter og regnsk.fgrer: H. Jacobsen.
Kontorassistent I: L. Aas.
Midl. kontorass.: Agoth Nielsen.



Bilag:

Igangveerende og planlagte forsknings- og forseksarbeider 1949.

Hensikten med f@lgende utredning er & gi en oversikt over de viktigste
igangverende og planlagte arbeider ved instituttet. Men en oversikt av
denne art kan ikke omfatte alt, og det kan heller ikke forutsettes at alle
nevnte planlagte arbeider kan komme i gang eller bli fullfgrt i 1949 eller 1
budsjettaret. Nye oppgaver som man péa forhand ikke har oversikt over,
men som hgr tas opp til bearbeidelse straks, vil gjerne komme til, og
uforutsette forhold eller hindringer kan gjgre at visse planlagte arbeider
ikke kan eller bgr tas opp, eller ikke kan bli fullf@rt etter planen.

For s& vidt det gjelder planlagte arbeider méa oversikten derfor mer
ces som et program som det er gnskelig 4 fa gjennomfgrt, enn som en
plan instituttet er strengt bundet til.

Arbeidene kan grupperes pd forskjellige mater, etter sin art eller
betydning. Da instituttet er delt i avdelinger med hver sitt avgrensete
arbeidsomrade, faller det her naturlig & omtale oppgavene under den
avdeling hvor de vil bli bearbeidet.

Avd. A 1, den kjemisk-analytiske.

Avdelingens hovedoppgave er analysering av fiskeprodukter og ra-
stoffer fra fiskerinaeringen i sin alminnelighet, serlig shandelsanalyser«
— analyser mot betaling av prgver sendt inn av neringsdrivende — men
ogsa analysering og kjemiske undersgkelser for instituttets andre avdelin-
ger og for andre deler av fiskeriadministrasjonen, og av innsamlete eller
innsendte rdvarer og produkter av generell interesse for naeringen. En vik-
tig oppgave ligger videre i & fremme og forbedre metodikken for den
kjemiske undersgkelse av fiskeprodukter med sikte pd & holde den pa et
tidsmessig niva.

Fettbestemmelser 1 sild, brisling o. I. Sammenliknende undersgkelser
av forskjellige metoder for fett- og t@rrstoffbestemmelser er i gang og
vil bli fortsatt, da de nd brukte analysemetoder ikke synes helt tilfreds-
stillende for alle rastoffer, og enklere, hurtigere og sikrere metoder bgr
kunne finnes.



Feilkilder ved fettbestemmelser i brisling. Undersgkelser med sikte
pd prgvetakingens innflytelse er planlagt i samarbeid med Hermetilik-
industriens Laboratorium, da naerliggende steng ofte viser betydelige av-
vikelser, som kan ha store gkonomiske konsekvenser for fiskerne,

Vannbestemmelser i fisk. Forsgk med ny metode for hurtig bestem-
melse ved hjelp av varmestraler fortsettes.

Avd. A 2, den mikrobiologiske (bakteriologiske).

Avdelingens oppgave er & foreta de bestemmelser og undersgkelser
vedrgrende mikrober — bakterier og muggsopp — som anses gnskelige
og ngdvendige i forbindelse med instituttets virksomhet, men den om-
fatter ogsd kjemiske og fysikalske undersgkelser for & konstatere for-
andringer som mikrobene bevirker i fisk og fiskeprodukter. Arbeidet
gar i noen grad ut pad undersgkelser av innsendt materiale og materiale
fra andre avdelinger ved instituttet, men hovedoppgavene ligger i mer
systematiske undersgkelser og forsgk vedrgrende forhold som har gene-
rell interesse for fremme av fiskeforedlingen, eller for bedring av de
enkelte produkter.

Sleipe i sukkersaltet sild. Undersgkelser og forsgk satt i gang i 1948
med stgtte av Eksportutvalget for Islandssild fortsettes bade med Ts-
landssild og vintersild. Det regnes med fortsatt stgtte fra bransjen, og
med at det ogsa i 1949 vil bli hgve til forsgkssaltinger under Islands-
fisket.

Rydmiddunderspkelser. Undersgkelser som har pagatt i lengre tid
vedrgrende rgdmidd pd klippfisk fortsettes og intensiveres, med sikte
pé & klarlegge smittekilden og mikrobenes vekstbetingelser, og pa & finne
botemidler. Der er bevilget kr. 5.000 til dette formal, disse midler for-
utsettes anvendt i 1949/50. For praktiske forsgk er planlagt samarbeid
med Industrilaboratoriet i Kristiansund.

Holdbarheten av fersk sild og fisk. Undersgkelser for sild og
makrell basert pa mikrobiologiske og kjemiske bestemmelser er i gang,
og vil om mulig bli utvidet til andre fiskeslag, sarlig med sikte pa a
klarlegge betydningen av slgying resp. filetering for holdbarheten.

Avd. A 3, den fettkjemiske.

Avdelingens oppgave er undersgkelser og forsgk vedrgrende tran- og
fiskeoljer, og vedrgrende fettet i ristoffene for disse. Kjemiske og spek-
trografiske vitamin A-bestemmelser har vaert de viktigste, dernest kom-
mer harskhetsundersgkelser og forsgk vedrgrende framstilling og behand-
ling av tran. Naringens store behov for vitamin A-analyser har fgrt til
at undersgkelser av innsendte prgver har méttet f4 bred plass, mens avde-
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lingens hovedoppgaver er forutsatt & skulle omfaite forsgk og under-
sgkelser av generell interesse for fremme av framstilling, foredling, ut-
nyttelse og undersgkelse av tran og fiskeoljer.

Traners resistens mot harskning. Tidligere utigrte undersgkelses-
materiale vedrgrende metodikken for bestemmelse av harskningsresisten-
sen og faktorer som betinger denne bearbeides og kompletteres med en
del avsluttende forsgk.

Midler mot harskning. Undersgkelser av forskjellige midler mot
harskning av tran og oljer fortsettes og sgkes bragt til konklusive slut-
ninger.

Vitamin A-bestemmelser. Undersgkelser over sammenhengen mel-
lom bestemmelser med spektrofotometer og fotoelektrisk kolorimeter
fortsettes, saerlig med sikte pd & klarlegge hvorvidt kolorimetrisk bestem-
nmelse direkte i tranen med oksyderende reagens gir verdier som stem-
mer overens med spektrografiske og kolorimetriske verdier for det ufor-
sépbare.

Ny tranutvinningsmetode. 1 Lofotsesongen 1949 ble tekniske forsgk
med kontinuerlig tranutvinningsmetode som ogsd gir en konsentrert
verdifull grakse, gjenopptatt, idet Fiskeridepartementet pa sgknad stil-
let kr. 35.000 til disposisjon for forsgkene. Prgvedriften ble vellykket,
cg planlegges fortsatt neste sesong. Anlegget forutsettes da innredet
¢i det blir rasjonelt og driftssikkert, det pr@ves videre ut under regel-
messig drift, og der foretas undersgkelser og forsgk vedrgrende anven-
delsen av de verdifulle leverrester metoden gir,

Teknisk utnytteise av marine oljer. En bgr veere forberedt pa at en
stor del av de marine oljer som er omsatt pd grunnlag av sitt vitamin-
innhold ma foredles eller finne andre anvendelser, og det ligger f. eks.
meget ner a nytte en stor del som malerolje i stedet for linolje, som
vanligvis er den dyreste planteolje, etter at det meste av vitaminene er
tatt ut, f. eks. ved anvendelse av forsapning, fraksjonening og forestring.
Mulighetene pa dette felt er store, og det ville veere meget gnskelig at
instituttet kunne ta opp et forholdsvis bredt anlagt forsgksarbeid pa
dette felt, eventuelt i samarbeid med private. TFor en tilfredsstillende
bearbeidelse av oppgaven vil det imidlertid veere ngdvendig at instituttets
personale styrkes.

Spesielle verdibestemmelser av fiskeprodukter.

Den nyere utvikling av erneringsleren har vist at der i neerings-
midlene ved siden av de alminnelige kjente neringsstoffer og vitaminer
er andre stoffer og bestanddeler av neringsstoffene som spiller en stor
rolle for deres verdi. For férstoffer har det siledes vist seg at nye eller
tidligere lite paaktete B-vitaminer, cholin og bestemte aminosyrer kan
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ha avgjgrende betydning for forverdien. Bestemmelser av slike stoffer i
fiskeprodukter, som sildemel, fiskemel, lever, rogn og slo er derfor ngd-
vendige, og vit. assistent J. Jebsens arbeid gar i det vesentlige ut pa
undersgkelser av denne art. Analysemetodikk er utarbeidet for cholin
og visse viktige aminosyrer, og det pagdende og planlagte arbeid gar
fram av fglgende:

Cholinbestemmelser i forskjellige fiskeprodukter fortsettes og utvides
til & omfatte ravarer samt produkter framstilt pa forskjellig mate.

Aminosyrer. Bestemmelser av enkelte essensielle aminosyrer gjen-
nomfgres for en del fiskeprodukter, i f@rste rekke sildemel, fiskemel og
limvann framstillet under forskjellige betingelser og av forskjellige ré-
stoffer.

Andre neringsemner i fisk. Bestemmelser av jod og en del andre
viktige bestanddeler i forskjellige fiskeprodukter fortsettes.

Materialet for cholin- og aminosyrebestemmelsene skaffes delvis av
Sildolje- og Sildemelindustriens Forskningsinstitutt, delvis ved egne inn-
samlinger.

Awvd. B 1, for fersk og frossen fisk (kjpling og frysing).

Avdelingen skal bearbeide de spesielle oppgaver som knytter seg til
behandling og tilvirking av fersk og frossen fisk og sild, og til kjgling,
frysing og kjglet lagring. T fgrste rekke gjelder oppgavene varen og
varebehandlingen, men ogsd apparatur og hjelpemidler som trenges tor
produksjon og lagring. For & kunne utfgre fryse- og lagringsforspk
disponerer avdelingen forsgkskjgleanlegg, med fryseapparatur og 5 sma
fryselagringsrom for forskjellige temperaturer.

Harskning av frossen sild og annen fet fisk. Laboratorieforsgk i
1947 med forskjellige midler mot harskning er utvidet til praktiske for-
sdk med sild med det mest lovende middel, ascorbinsyre, for 4 fi erfaring
for anvendelsen i praksis og hvilke utgifter behandlingen betinger. For=
sk med makrell og annen fisk er ogsi planlagt, likesi ascorbinsyrebe-
handling av agnsild. Ascorbinsyre — vitamin C — er stillet gratis til
cisposisjon av Hoffmann—TI.a Roche, Basel.

Fryseforsple med Lofotskrei. Skrei fanget til tre forskjellige tider,
med forskjellige redskaper og av ulik friskhetsgrad er frosset i sesongen
1949 og blir sammenliknet etter forskjellig lagringstid ved to tempera-
turer, med sikte pd 4 bringe klarhet i de forskjellige rastofftypers
betydning for det frosne produkts smak og holdbarhet. Det er hensikten
ogsa a fa undersgkt hvordan notfanget skrei egner seg for framstilling
av frosne kvalitetsprodukter. Forsgkene drives for gvrig i forstdelse
nied det nye laboratorium som Norsk Frossenfisk A/L har opprettet i
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Bodg i samarbeid med Fiskeridepartementet og instituttet. Laboratoriets
forsgksplan er lagt an i samarbeid med instituttet, og gir blant annet ut
pa undersgkelse av annet rastoffs egnethet til frossen fisk og filet.

Kjple- og fryseforsglk med brisling. Forsgk med kjgling av brisling
vil bli sgkt fortsatt i teknisk mélestokk, etter nermere avtale med her-
veerende hermetikkfabrikk og med Hermetikkindustriens Laboratorium,
for 4 fa erfaring for hvordan kjglingen i praksis kan gjenomfgres pa
beste og samtidig enkleste og rimeligste mate. Der er ogsa planlagt fryse-
forsgk i mindre malestokk for a fa klarlagt hvorvidt den tidligere kon-
staterte sterke harskning og vanskelighetene med tilfredsstillende opp-
tining av det frosne produkt kan elimineres med bruk av antiharsknings-
midler, tett emballasje og andre forholdsregler. Fiskeflatens store fangst-
kapasitet og hermetikkfabrikkenes begrensete avtaksmuligheter, spesielt
fordi de mangler arbeidshjelp, bevirker store tap av stengt brisling og
stor redskapsslitasje. Det er derfor fra kyndig hold framholdt at en til-
fredsstillende konservering ved frysing vil ha stor gkonomisk betydning
selv.om den skulle bli relativt kostbar, hvilket forenkler oppgaven be-
traktelig.

Forspkskjpleanlegget. Moderniseringen og utvidelsen av instituttets
forsgkskjgleanlegg forutsettes ferdig i f@rste halvar 1949, og anleggets
iye maskin og kjdler vil bli satt i drift og neermere utprgvd og utnyttet.
Forsgksfrysinger i den nye fryser er planlagt i forbindelse med malinger
under forskjellige frysebetingelser sa snart de bestilte maleinstrumenter
er ankommet og montert. Lagringsforsgk ved = 30° C vil bli pabegynt
54 snart anlegget kommer i regelmessig drift.

Avd. B 2, for saltete og tgrkete produkter (salting, tgrking, rpking).

Avdelingen er forutsatt 4 skulle hearbeide oppgaver vedrgrende salt-
fisk, saltsild, klippfisk, tgrriisk, rgket fisk og andre tgrkete eller tilvirkete
matvarer av fisk. P34 grunn av det altfor knappe personale avdelingen
har kan bare de mest aktuelle av de mange forsgksoppgaver som det er
¢nskelig 4 kunne ta fatt pa for alle nevnte produkter bli bearbeidet.
Hovedvekten har i den senere tid veert lagt pd fiskeeggehvite og fiskemel
for matbruk, og det synes meget gnskelig fortsatt i vise disse nye pro-
dukter den stdrste oppmerksomhet. Hertil kommer forsgk med nye salt-
sildtyper, pabegynt i 1949, midler mot makkiluen og eventuell kunstig
tgrking av klippfisk.

Spiseeggehvite. Undersgkelsene vedrgrende de mest rasjonelle fram-
stillingsmater fortsettes. Anvendelsesmu'ighetene og fiskeeggehvitens
betydning i bakverk undersgkes i samarbeid med spesialister. Der anskaf-
fes en forstgvningstgrke for utprgving av tgrkebetingelser og sgkes fram-
stillet et kvantum fiskeeggehvite tilstrekkelig for praktiske pr@vinger.
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Fiskemel for matbruk. Forsgkene med raffinering av filetavfallsmel
til et praktisk talt smakfritt fiskemel fortsettes, og anvendelsesmulig-
heter og neeringsverdi undersgkes, eventuelt ogsd med dyreforsgk. Et
stgrre kvantum for praktiske prgvinger sgkes framstillet.

Lettsalting av storsild. Forsgk med en rekke lettsaltete saltsild- eller
matjessildtyper av storsild er utfgrt i sesongen 1949, og fortsettes med
sikte pa & bestemme holdbarhet og kvalitet etter lagring pa kjglelager
og ved vanlig temperatur. Forsgkene utfgres etter oppdrag og med
gkonomisk bistand fra Norges Saltsildeksportgrers Forening, og i seson-
gen 1950 er det hensikten i samarbeid med foreningen & fi utfgrt kom-
mersielle forsgkssaltinger av de mest lovende typer.

Midler mot makkfluen. Forsgkene med DDT og eventuelt andre
midler mot makkfluen sgkes fortsatt, spesielt med sikte pa 4 {4 konstatert
hvorvidt behandling av hjeller og grunn er tilstrekkelig for & hindre
angrep. Gjennomfgring av kontrollerte forsgk avhenger imidlertid av
om det er mulig & avse personale til & delta.

Kunstig Fklippfisktgrking. TFiskeriforsgksstasjonen gjennomfgrte i
arene 1931—36 tekniske klippfisktgrkeforsgk hvis resultater har dannet
grunnlag for utfgrelsen av flere nye tgrkerier. Det var imidlertid planen
4 fgre forsgkene videre i det tgrkeri som stasjonen hadde fatt innrettet i
Bergen, men planen har ikke kunnet bli realisert pd grunn av manglende
arbeidshjelp. Kunstig tgrking av klippfisk har i de senere ar fatt stgrre
aktualitet og utbredelse enn f@r, og det ville veere meget gnskelig & gjen-
oppta forsgkene igjen i det tgrkeri en har, blant annet for a sgke tgrke-
prosessen forenklet og varmegkonemien bedret. Det sistnevnte gjelder
ogsd i hgy grad ettertgrking av klippfisk. Videre er det ¢gnskelig 4 fa
utfgrt forsgk med nye tgrkemetoder, blant annet anvendelsen av kjgle-
maskin som varmepumpe og en metode basert vesentlig pa bruk av
kraftig ventilator som béde besgrger luftsirkulasjonen og det vesentlige
av oppvarmingen. Gjennomigringen av slike forsgk vil nd kunne foregd
i samarbeid med Industrilaboratoriet 1 Kristiansund, men instituttets del-
takelse vil vaere avhengig av om der kan skaffes faglig kvalifisert med-
arbeider for denne oppgave.

Avd. B 3, for industriell tilvirking (fiske- og sildemelindustri).

Avdelingens oppgave er i fgrste rekke bearbeidelse av oppgaver ved-
rgrende sildemel, fiskemel og liknende forstoffer av fisk, men ogsd ved-
rgrende fiskeindustrielle produkter som ikke tilligger de andre avdelinger,
f. eks. fiskelim, perleessens o. I. Avdelingen er tillagt ledelsen av kontrol-
len av fettinnholdet i fabrikksild, »Sildoljekontrollen«, og ma forutsettes
cgsd i 1949/50 & fa et betydelig arbeid med denne og med forsgks- og
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kontrollvirksomhet vedrgrende réstoffet og dets utnyttelse i fabrikkene.
Forsgksvirksomheten i sin alminnelighet foregér i neert samarbeid med
Sildolje- og Sildemelindustriens Forskningsinstitutt, som nd tar seg av
de fleste forskningsoppgaver for denne industri, og for s vidt avlaster
avdelingen, som imidlertid bgr viderefgre tidligere pabegynte arbeider og
ellers ta seg av visse oppgaver som har almen interesse, men som ellers
ikke blir bearbeidet og for gvrig ligger vel til rette for avdelingen og de
hjelpemidler som disponeres.

Konservering av fabrikksild. Tidligere forsgk er supplert og utvidet
i vintersesongen 1949 ved utprgving i laboratoriet av nye konserverings-
midler. Det mest lovende av disse vi bli sgkt utprgvd i stgrre malestoklk,
bade for sild- og fiskeavfall.

Sildemel og limvann framstilt under forskjellige betingelser. 1 sam-
arbeid med Sildolje- og Sildemelindustriens Forskningsinstitutt, som
ogsa skaffer til veie det vesentlige prgvemateriale, fortsettes undersgkel-
sene over framstillingsmatenes innflytelse pa viktige naringsstoffer, spe-
sielt B-vitaminer, vitamin A og D, cholin, vannlgselig protein og viktige
aminosyrer.

Fiskemel. Innholdet av foran nevnte bestanddeler sgkes bestemt for
{ickemel framstilt etter ulike metoder og av forskjellig rastoff: hoder,
filetavskjeer, rogn og slo. Biologiske og mikrobiologiske bestemmelser
av enkelte vitaminer og aminosyrer gjennomfgres si vidt mulig av
magister Braekkan ved amerikanske laboratorier.

Spesialsckker for sildemel. For & konstatere lufttilfgrselens betydning
for den sterkt sjenerende selvoppvarming — svarm-gang« — av visse
typer sommersildmel straks etter at de er produsert, er i samarbeid med
sekkefabrikker anskaffet lufttette sekker som vil bli prgvd i sammenlik-
ning med de vanlige nar mel av denne type forekommer.

Produksjonskontroll vedrgrende fet- og smdsild. Nye kontrollforsgk
utfgres 1 en eller flere fabrikker, spesielt med henblikk pd & klarlegge de
tap en tilsynelatende har av fett og tgrrstoff. Forsgkene gjdres i naer
tilknytning til undersgkelsene av analysemetodene for rastoffet.

Apparatur og anlegg.

Instituttet har enda ikke noen saerskilt avdeling for apparatur og
anlegg, men en kjemiingenigr med praktisk erfaring bade fra verksted
og fiskeriindustrien har si 4 si helt mattet vie seg til dette omrade, og
vil 1 lgpet av sommeren 1949 {4 assistanse av en maskiningenigr som
skal tiltre 1 den ledige avdelingsingenigrstilling. Oppgavene vedrgrende
utprgving av ny apparatur, rasjonalisering av anlegg og den radgivende
virksomhet pa dette felt er s& mange og store, og har s neer tilknytning
til arbeidet med produktene, at en egen avdeling for apparatur og anlegg



er helt ngdvendig for instituttets virksomhet. De pagaende og planlagte
arbeider som er nevnt i det fglgende tgr illustrere dette tydelig.

Pumper og siloer for fiskerdstoff. Forsgk med spesialpumpe for
transport gjennom rgrledning av malt fiskeavfall og av hel og malt sild
er pabegynt og hgr etter de resultater som er oppnadd fortsettes. Sam-
tidig planlegges utprgving av lagersiloer eller tanker, og hjelpemidler
som kan sikre en helt mekanisk, regulerbar tgmming av siloene.

Forsgkstgrie m. v. for opparbeidelse av fiskeavfall og sild.

Den bestilte forsgkstgrke gjgres ferdig og sgkes plasert ved et anlegg
hvor den ogsa kan prgves bade for fiskeavfall og sild. Der er planlagt
samarbeid med et fiskemelanlegg som gnskes realisert hurtigst mulig i
Malgy. Dette anlegg skal om mulig ogsa kunne arbeide med hi og sild,
og instituttet har sgkt Statens Tiltaksrdd om kr. 100.000 i bidrag til
spesielle nye apparater som kunne utprgves der, saledes rastoffpumper
og silo, indirekte koker, spesialpresse og den nye amerikanske sentrifuge
for pressvann, Super-D-Canter. [Dette anlegg beregnes & fa en kapasi-
tet av ca. 50 tonn fiskerdstoff eller ca. 1.000 hl sild/dggn, og vil kunne
gi serdeles gode muligheter for & fa erfaringer med en rasjonell 100 %
utnyttelse av rastoffet etter to eller tre ulike metoder.

Mekanisering av sildesaltingen og fersksildbearbeidelsen. Etter an-
modning av Norges Saltsildeksportgrers Landsforening er der gjort
orienterende forsgk med losseapparater for sild til salting og med en
saltetrommel for mekanisk salting. P& grunnlag herav skal planlegges
et rasjonelt mekanisk anlegg for lossing, vasking og salting, og anlegget
skal sgkes gjort ferdig til neste vintersesong. Eksportutvalget har til-
budt seg a stille de ngdvendige midler til disposisjon, og deltar i plan-
leggingen av anlegget. Forsgkene sgkes lagt til et anlegg hvor en del
av apparaturen ogsd kan nyttes til forsgk med fersksild.

Moderne sildebearbeidingsaniegg. Et rasjonelt anlegg for full ut-
nyttelse pa ett sted av sild til tidsmessige matvarer og til mel og olje bgr
planlegges og sgkes realisert i samarbeid med naringen. Anlegget for-
utsettes vesenlig basert pa filetering, pa at avfallet utnyttes 100 % i en
liten sildoljefbarikk, og at en sgker tilsagn om a fa eksportpriser
for melet. Silden kan da betales med fersksildpris, og wutbyttepro-
senten av filet blir av underordnet betydning, hvorved en mekanisert
utskjering av en helt benfri filet blir meget forenklet. Anlegget bgr
baseres pa bade frysing, rgking, salting og annen konservering eller
foredling av denne ssildeskinke«. Produksjonen ved anlegget ma veere
sd pass stor at produktenes markedsmuligheter kan bli prgvd av egnede
nomsetningsorganer. Et slikt modellanlegg vil kunne fa den stgrste be-
tydning for at mer av de store vintersildmengdene kan bli nyttet som
mat, og for en mer rasjonell utnyttelse av dette verdifulle rastoff. Det vil
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antakelig ogsd kunne arbeide regningssvarende med rundfrossen sild
som rastoff.

Ekstraksjon av sildemel, fiskemel og fiskeeggehvite. Et forsgksan-
legg for ekstraksjon av sildemel og fiskemel er planlagt skaffet, eventuelt
i samarbeid med interesserte i neeringen. Amnlegget vil ha stor betydning
for forsgk med ekstraksjon av fett fra sildemel og sildemasse, og er
ngdvendig for & fa klarlagt de store muligheter raffinering av fiskemel
til matbruk innebzrer, og for raffineringen av spiseeggehvite av fisk.

Rgkerier. Det er i de senere ar, serlig i England og Canada, kon-
struert flere rgkerityper som tillater en jevn og hurtig rgking av sild
og fisk under helt kontrollerbare forhold. Her i landet er der bygget
noen fa liknende rgkerier, men vi ligger sterkt tilbake pd dette omrade
— unntagen nar det gjelder varmrgking av brisling og kippers i herme-
tikkfabrikkene — og det er meget gnskelig a fa konstruert og prgvd
rgkerier av moderne typer passende for vare forhold. -

Fileteringsmaskiner og andre fiskebearbeidingsmaskiner. Det anses
meget viktig 4 fa naermere besiktiget og inngaende undersgkt forskjellige
typer av nevnte maskiner, bade utenlandske og norske, for & kunne fa
tilfredsstillende grunnlag til & gi neringen rdd og rettleiing vedrgrende
de typer som antas mest hensiktsmessige.

Konsulentvirksomhet vedrgrende anlegg. Instituttet har fatt i oppdrag
4 utarbeide planer for gjenoppbyggingen av sildolje-, fiskemel- og tran-
fabrikken Neptun i Melbu, tilhgrende Statens Filetfabrikk, av herme-
tikkfabrikk, fiskemelfabrikker, limfabrikk m. m., og det vil vaere meget
gnskelig & kunne i hgve til & bearbeide de fleste slike oppdrag, si forsk-
ningsresultater og instituttets erfaringer best mulig kan bli nyttiggjort
ved nye anlegg eller ved modernisering av gamle.
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