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INTERNASJONALT SAMARBEID

Fiskeridirektgren ved noen av Marokkos mange «fileteringsmaskiner». Her er det flittige hender som gjer nyiten. Det er
sannelig mye a gripe fatt i for & heve nivaet innen marokkansk fiskeri. (Foto: Ola Sletten).

— Marokkanerne viste betydelig interesse for
vare erfaringer med hensyn til & bygge opp en
baerekraftig ressursforvaltning. Mitt rad i moderni-
seringsprosessen er at marokkanerne ikke gjor

den samme tabben som Norge og andre industri-
aliserte land har gjort, nemlig a bygge ut en fangst-
kapasitet som langt overstiger tilgjengelige fiskeri-
ressurser. Her er det viktig a veere klar over den

Fiskeridirektar Peter Gullestad holder foredrag under den norsk-svenske naringlivsuka i Casablanca. (Foto: Ola Sletten).



















MARKED

Mer laks til
velstaende kinesere!

Eksportverdien for norsk fersk og fryst laks
har firedoblet seg siden 1990. Beskjedne
80 millioner kroner i 1999 er isolert sett
ikke all verden a rope hurra for, men med
et antatt potensiale pa 100 millioner
konsumenter av en befolkning pa
1200millioner, kan dette pa sikt bli en
gullkantet eksport.

Den norske laksen meter imidlertid sterk kon-
kurranse fra den billigere stillehavslaksen fra
USA og Japan. Undersgkelser gjort av Fiskeri-

Fersk norsk laks er eksklusiv vare i dette japanske supermarkedet i Kinas hovedstad Beijing.

forskning viser at en riktig strategi for norsk lak-
senaering vil veere & profilere laksen som en
eksklusiv vare. Nettopp for & na de kineserne
som har god nok gkonomi til & kjope laks. | det
eksklusive markedssegmentet moter norsk laks
ogsa konkurranse fra blant annet levende hum-
mer lokalt og importert fra Australia og New
Zealand.

Hygiene og sashimi

Undersokelsene er basert pa intervjuer med 350
innkjopssjefer i butikker som selger sjgmat, samt
dybdeintervjuer med innkjepssjefer i utenlandske
joint venture supermarkeder som har norsk laks
blant vareutvalget.
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SJAMAT

Pa fisketorget i Roma

Av: Ragnar Sandbak

Pasken i Roma star ogsa i fiskens tegn.

I latinske land er det viktig & ha rikelig
tilgang pa sjgmat under de store hgytidene
og ellers pa fredagene takket vare religi-
onen og fasten. Og i Pavens by er dette
absolutt intet unntak. Pasken er selveste
innertieren for fiskesalget.

Selv om fiskeproduktene etter italiensk malestokk
er noksa dyre, er det nesten forbundet med livs-
fare & bevege seg inn i Romas storste fisketorg
dagen for forste paskedag. Alle skal ha fisk. Fiskets
Gang er jo et modig tidsskrift og lot det sta til inni-
mellom folkehavet pa Piazza Vittorio Emanuele I
like nedenfor Stazione Termini.

Vi er midt inne i et slags Dantes inferno og lar
oss suge med av utalmodige konsumenter. Rop og
skrik og kamp om torghandlernes gunst. 25 fiske-
boder pa rad og rekke. Her er det atskillig trangere
om plassen enn nede pa fisketorget pa Campo di
Fiori. Da vi hadde kommet omtrent pa midten
matte vi regelrett gi opp. Vi sto bom stille. Den
hevelig nyrensede dressen sa etterhvert ut som

Ansjosspannet star statt mellom variasjoner over saltfisk og klippfisk.




SJAMAT

Det var denne noe blodige makrellprekeveringen som ga
dressen til Fiskets Gangs utsendte selve dadsstatet.

om den hadde veert i bleggerbingen pa en fersk-
fisktraler. Og vi savnet vel et hygienedirektiv eller
to dersom vi skal veere helt eerlige.

Men for vi snudde hadde vi fatt med oss at
salgstempoet er minst dobbelt s& hoyt som pa
fisketorget i Bergen og at ferske varer star hoyt i
kurs samtidig som at terrfisk, saltfisk og klippfisk
fortsatt er selve stammen i fiskekostholdet for
mange italienere. | alle fall for den litt eldre garde.
Innslaget av fersk laks var ganske pafallende.
Selv om klippfisken sikkert kom fra Island og lak-
sen fra Skottland, kom i alle fall primaterrfisken
fra Lofoten. Den hang i estetiske bunter mellom
salami og parmaskinke.

Om kvelden gikk vi pa Da Mario — en av de
beste toscanske restaurantene i Roma — og be-
stilte vidunderlig utblott Ragno-terrfisk fra Lofoten.
Kelneren nikket bifallende. En gjest som vil ifore
seg topp kvalitet ma selvsagt ha respekt. Fantastisk
— og pa toscansk vis ble den norske protein-
bomben servert med polenta. Hvorfor har vi bare
lutefisk i Norge?

En ekte stemplet prima Ragno tarrfisk fra Lofoten.







HELGELAND

til ett fiskeririke

i Sogn og Fjordane. | tillegg er det inngatt en leve-
ringsavtale med en del andre bedrifter slik at til-
gangen av laks totalt vil kunne komme fra 60
anlegg. Konsemet vil kunne produsere 30.000 tonn
laks i aret og vil kunne foredle omlag 15.000 tonn.

Nytt slakteri

Pa anlegget i Heray blir det bade slaktet og for-
edlet fisk. Nytt slakteri skal sta ferdig i lopet av
hosten. Kapasiteten skal utvides fra dagens 60
tonn til 120 tonn laks.

— Det nye slakteriet skal sysselsette 32 stilling-
er og overfledig personell i forbindelse med
omstruktureringen vil kunne fa arbeid i filetfabrik-
ken. | bade slakteri og filetfabrikken vil vi ha
behov for kvalifisert arbeidskraft. Kompetansehe-
ving er noe vi har og vil jobbe aktivt med. Vi har
alt i dag et bra nivad innenfor produksjon og
mange har tatt fagbrev de siste arene, sier Noroy.

Filetfabrikken produserer sma porsjonspak-
ninger av laks og USA er et av de viktigste marke-
dene. Dette er noe som Norgy tror vil vokse.

— Vi ser et voksende marked for mindre porsjoner,
pakket i sma esker bade i USA og i Europa, sier Noroy.

| tillegg til lakseoppdrett onsker Fjord Seafood
ASA & satse pa oppdrett av marine arter, opplyser

Noroy. Konsernet har i dag en eierandel pa 35% i
selskapet Marin Farming.

— Vi har et onske om & satse pa torsk og kveite
og tror disse artene har et stort potensial for opp-
drett, sier Norgay.

‘.FG Olav Lekve

























«Styrenes» pa brugda ca. 1980. Mange hadde gode sesonger pa ferste halvdel av 1980-tallet. | 1985 ble «Styrenes»
kondemnert. Pa bildet ser vi Olav Olsen harpunere ei brugde. Foto: Ole-Magne Rong

ne folte seg sveket pa alle fronter. For dem var
fiskeripolitikken blitt like uberegnelig som brugda.
Kondemneringsordningen hadde allerede sendt
mange brugdefartey til havets bunn, mens andre
redere strebet etter & opprettholde den tradisjo-
nelle driften av farteyene. Dette ble enda vanske-
ligere pa slutten av 1980-tallet. Man oppfattet fis-
keripolitikken dit hen at de redere som enna ikke
hadde «forstatt« at de skulle kondemnere fartoy-
et, na skulle presses til a gjore det gjennom poli-
tiske vedtak. Til tross for vanskelige tider har
noen fartoy drevet brugdefangst helt frem til

slutten av 1990-tallet, uten at deltakelsen eller
fangstresultatet har veert oppleftende.

Ubetydelig beskatning i norske farvann

Norske fiskerne hevder at brugda pa ingen mate
er truet. Lav deltakelse og darlige sesonger skyl-
des andre faktorer. Kystflaten er i dag av en helt
annen sammensetning enn pa 1960- og 1970-tal-
let. Siden den gang har mange fiskere valgt et
annet yrke eller investert i storre fartoy der brug-
defangst ikke er en del av helarsdriften. Nye
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«Feiebuen» eren
av mange fartay
fra Fedje som har
drevet brugde-
fanst. 1 1996 tok
den sin siste
brugde. Baten
overlevde de
vanskelige
omstillings-
tidene og er
fremdeles i
drift.

Foto: Arild
Engelsen
















Klokken
0900-0930 Eskild Kirkegaard:
Norsk fiskeriforvaltning i verdensklasse - myte eller vitenskapelig bevist?
Forskningsdirekter Asmund Bjordal:
0830-1000 Fare var til havs - et ufere?
1000-1030 Pause - omfordeling - kaffe
Bedre grunnilag for Hvordan kan fiskenene | havet er det mer enn
bestandsforvaltningen gjeres mer lennsomme?  |fisk o Gy My S saltinas
Odd Nakken: Bestandsanslag og] Rognvaidur Hannesson: ) : .
b ) " Ole Arve Misund: Fangstav| Hein Rune Skjoiddal: Er havet
1030-1100 ww’;“;’:‘:‘:: le ph Lannsomﬁ mgge:::enr»g o uvante for- og matressurser| rent nok til matvareproduksjon?
Johannes Hamre:
1100-1130 Ressursforvaltning basert pa Ottar Brox: Flatestruktur, Ame Jensen: Tang og tare Jarle Klungseyr: Hvordan er
fierbestandsmodellering - tilfellet] Isnnsomhet og rettferdighet som naeringsvei fisken pavirket av miljggifter?
Barentshavet
(e . Terje Martinussen: . . Sigmund Kvalgy Setreng: Hvor
1130-1200 Oila Flaaten: &qokonormsk Industrialisering og vertikal Stein Monensen Norsk fartpy fiyte kan - der fgiger
forvaltni skjelinzeri
e integrering e ballastvann
1230-1300 Lunsj
1300-1330
1330-1400 NN: Sjemat pa bla resept?
1400-1430 Arnold Farstad: Havet som kulturelement
1430-1500 Pause - omfordeling - kaffe
Kampen om ressursene Havetl zn P o :((y Sti o9 ha’;(j:m Marine muligheter
Bjern Tore Lunestad: Er
Abraham Hallenstvedt Fra | 193t fygg mat ?-Fiskog | o s pasiand: 1004r | Eriing Bakken: Havet som
1500-1530 alimenning til 200 mil aﬂ"::mm' :' med forvaltning matprodusent - er taket nadd?
perspekdtiv_
s 0 . Gro-ingunn Hemre: Kan . = Kjartan Sandnes: Avskjzer og
1530-1600 ﬁl“ﬁl;iﬁmk. Hvem;z;er | helseverdien av sjgmat styres o e e :,,E ~ M| utkast - grunniaget for en ny stor
ressursene? og snsker i det? mparena kystnaering !
1600-1630 Arne Wige: Internasjonal hawrett]Audun Nerland: Genmodifiser{ Lars Wallge: Sjgpattedyr - | Heidi Meland: Havbeite - uttemte
i &r 2000 mat fra havet? Kjzledyr eller matvare? muligheter?
. 5 Geir Dahle: Marin biodiversitet -
Inge Haistensen: Far vi vdrdel ?| Lars Aukrust Kvalitet pa Harald Krywi: Foreningen tif )
1630-1700| sisisme elfer retterdighet sipmat Fiskenes Beskyttelse? begre”ﬁi:‘ngé':;s:;:gag =
1700-2000
Kulturkveld:
2000-2100 >
2100-2200} (Hovedkomiteen er ansvariig)
2200-2300

ABONNER PA FISKETS GANG




Klokken
0900-0930 Prof. Ola M Johannessen: Global oppvarming - konsekvenser for norske
havomrader
0930-1000
1000-1030 Pause - omfordeling - kaffe
1030-1230 Glimt fra aktuelle aktiviteter
1030-1050 GeirLasseTararynsg;r. N fisken ser Kére Julshamn: Norsk sjgmat "ren” mat ? Karl Tangen: Giftige aiger
Asmund Wandsvik: Kveita - full sykius}  Ofav Rune Gods: Forsvarsteknologi i Geir Ottersen: Havklima, en viktig arsak til de
1050-1110 i kommersiell oppdrett fiskerienes tjeneste store fluktuasjonene i fiskebestanden ?
1110-1130 Emafl_lel:I ?u:‘::‘t:ktet’haﬁskenene Terje Labarzhssusra:elmo\ernv:i:ng - bedre Aud Vold Soldal: Etter Slen kommer ..
1130-1150f; | EEORReTE . s sl ?sa'i“:‘a"s:m Jan Heige Fossa: Koralirev
1150-1210| Must2d: F""e“m"r‘f"ng ks shbg Bjem Roth: Elekironarkose Ame M. Luther: Yngelvern i praksis
5 isti i t i : S Ikke mat ikti
1210-1230 Odd Magnemr\‘/ere«ﬁen av nye | Christian Hamn:;eEthavavmuhgheer Jan Raa Slrna_tﬂg' menbareog;’:d ''''' og riktig
1230-1300 Luns;j
1300-1330
1330-1400 Utenriksminister Torbjern Jagland: Norges framtidige rolle som internasjonal
havakter (med forbehold om FN-arr.)
1400-1430
1430-1700
1900-2000
2000-2100 GRAD G 8 LA
100 ar jubileumsmiddag
2100-2200
2200-2300
The Salmon Summit 2000
1 Kgbenhavn 3
21-22 september i ar arrangeres laksekonfe- omrade med anslagsvis 350 millioner men-
ransen «The Salmon Summit 2000» i Keben- nesker. Mange av disse har tradisjon for & spi-

havn. Denne internasjonale konferansen ble se fisk og er kjent med laks fra Ostersjoen og
for forste gang arrangert i fjor. Arranger er Stillehavet.

Eastfish. | &r vil et sentralt tema vaere Ost- og

Sentral-Europa og markedsmulighetene i et PML




























Returadresse:
Fiskets Gang

Fiskeridirektoratets B-blad Postboks 185
Bibliotek N-5804 BERGEN
NORWAY

— Artikler om fiskeriforskning, provefiske,
Leitetjenesten

— Intervjuer og reportasjer om aktuelle
fiskerisaker Poststed

bestiller Fiskets Gang

(] 1 ar for kroner 350,—

[] student kroner 200,—

— Fiskerinyheter fra inn- og utland [] 1 &r utland kroner 450~

[] 1 ar utland m. fly kroner 550,—

— Statistikk for norsk fiske Abonnementet blir betalt s snart jeg far tilsendt
innbetalingskort.

— Nytt fra fiskeriadministrasjonen

— Oversikt over Norges eksport av
fiskeprodukter

Fiskets Gang

Kommer ut 1. gang i maneden. Boks 185
Utgis av Fiskeridirektoren 5904 Bergen




