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Hensikten med bestket ved Braunschweigische
Maschinenbauanstalt (BMA), Braunschweig, var:

a) Studere firmaets nye fiskemelgenerator og se den 1 drift
med for handen vzrende ristoff.,

b) S8 vidt mulig f& konstatert hvorvidt apparatet gir tilfreds=-
stillende resultat med pigghdré&stoff som rund pigghé, hoder,
Innvoller og levergrakse.

Rastoff:

[ S S

Av vanlig réstoff regnet med en at BMA ville
kunne skaffe det nddvendige fra Hamburg. Forskjellig pigghira-
stoff ble sendt fra Mildy. Pigghdréstoffet bestod av

Rund pigghd ca. 2500 kg

Pigghdhoder " 1000 *
Innvoller " 500 "
Levergrakse " 600 %

Generatorens kapasitet er ca., 2000 kg/h. Rastoffet fra MAl8y
var séledes 1 minste laget, men denne slags rastoff kunne ikke
skaffes i Tyskland. Derimot var der hdp om & fa tak i sléyet
pigghd, og en regnet derfor med & fylle ut med denne.

Da en kom til Braunschweig viste det seg at der
ikke hadde vert sl8yet pigghd & f& tak 1 de siste dagene i Tyskland,
En ble derfor nsdt til & klare seg bare med det pigghérédstoff som
var sendt fra Norge., Andre rastoffer som ble brukt var torsk,
uer, makrell og sel, alt rund fisk.

Beskrivelse av generatoren,

Generatoren bygger for s& vidt pd de gamle kjente
prinsippers koking, pressing, torking av presskake og separering
av fett fra pressvaske, men konstruksjonen av de enkelte deler og
sammenbyggingen av arrangementet er utenfor det vanliges
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Kokeren er en indirekte fyrgasskoker, oppvarmet
av de samme fyrgasser som gir varme til t&rkingen. Xokeren
ligger pd tvers gjennom fyrkammeret under innlépsenden pa torken
med begge ender fri.

Pressen er en vanlig kontinuerlig skruepresse i
kraftig utforelse, plasert vertikalt med innlpsenden i umiddel-
bar tilknytting til utlodpsenden pé& kokeren. Presskaken kommer
ut péd toppen og fdres som et wubrudt ba&nd gjennom en kanal til
riveren som skal vere konstruert omtrent som en vanlig fres, og
plasert rett foran innldpet pa tdrken.

Torken er noe utenfor det vanlige. Den er konstru-
ert som en vanlig roterende trommeltdrke p& hjulganger, men
roterer endel fortere enn vanlige trommeltorker, og har ikke
lofteribber., Torkeluften kommer inn i samme ende som den revne
presskake, og bléses inn tangentielt med stor hastighet, hvorved
oppnés syklonvirkning. Stoffet tryklkes ut mot torkemantelen
bédde p.g.a. den forholdsvis hoye rotasjonshastighet og pPegoa.
syklonvirkningen., Langs innsiden pa torkemantelen gér en av-
skraper som stér stille i forhold til todrken. Denne avskraper
bevirker at stoffet blir snudd og beveget langs torken.

Torketiden er kort, 4 min,, antagelig p.g.a. bedre
varmeoverforing p.g.a. luftens hastighet i1 forhold til stoffet.
Av samme grunn blir torkevolumet forholdsvis lite. Rent anslags~
vis syntes torken & vere 1.10-1.,20 m 4 og ca, 4 m lang.

Torkingen skjer med luft indirekte oppvarmet av
fyrgass. Altsé ikke direkte torking med fyrgass.

Oljen skilles fra pressvasken i et dekanterapparat
gom arbeider etter settétanksystemet. Endel veske siles fra
i utlopet pd kokeren og gér sammen med pressvesken.

Fra brunnenav dekantdren tas avsatt slam sammen med
endel limvarn tilbake til kokerinnldpet, Dette forbedrer an-
takelig forholdene i1 kokeren ganske betraktelig.

Apparatet er meget sammenbygget og krever liten
plasgs. Hele anlegget som har en kapasitet pd 50 tonn rastoff/
d6gn har et plassbeholv pd 7 m lengde, 4,5 m bredde og 4,0 m
hoyde,
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Hvis en vil %a vare p& limvannet, méd dette gjores
1 eget inndampingsanlegg som kommer utenom,

S& vidt en kunne se var utforelsen av de forskjel-
lige deler ganske solid. Apparatet var meget sammenbygget, og
da vil der alltid vare fare for at de enkelte deler kan bli
vanskelige & komme til i tilfelle noe skulle inntreffe., Men
s8 vidt en kunne se var det i dette tilfelle forholdsvis lett &
komme til de forskjellige deler. Pressen var lett & komme til
og ogsé begge ender pd kokeren, Bortsett fra at der var lagt
deksel over torken, var ogsa denne lett & komme til. Adkomst-
milighetene til alle vitale deler méd en s&ledes si var gode,.

Proveproduks jons

For best mulig & fastlegge de produksjonsmessige
data som kapasitet, torkeforhold, temperaturer, oljeforbruk,
etcs, ble der férste dag, 4/6, kjort kontinuerlig fra kl, 10
11 k1. 1690 med forskjellig fiskerdstoff fra Hamburg. Pro-
duksjonen gikk hele tiden Jevnt og fint uten noen vanskeligheter.
Péstoffet tilstand md hetegnes som mindre bra, blott 1 kjottet
og "sur" lukt, men ikke rétten. Resultatet fra denne produk-
sjon er gjengitt i tabell 1,

Neste dag, 5/6, startet en kl. 1017 med mating
av rund pigghd, I réstoffskruen til kokeren er innbygget et
knivarrangement for oppkutting av réstoffet. Ved tidligere
forsck som BMA hadde gjort med sldyet pigghd skapte pigghlens
seige skinn vansgkeligheter ldet knivene ikke klarte & skjzre
1 stykker dette skinnet, men viklet det pd& slik at hele til-
forselen stoppet. For ikke & f& samme vanskeligheter lot en
rastoffet férst gd gjennom en hugger.

Produksjonen gikk bra til k1. 1117, Det ble da
vanskeligheter med mateskruen som ikke syntes & f& stoffet med
seg. Det ble antydet av réstoffet muligens ble for findelt i

30

huggeren.
En begynte da 8 sette til noe hel uer og etter hvert

rettet forholdet geg.
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Kl. 12 startet en med mating me d en blanding
av

1 del pigghdinnvoller

" " levergrakse

2 0 " hoder,

Kvaliteten pé& innvoller og grakse var meget dadrlig. Det
stinket slik at det var svart ubehagelig for de som matet
anlegget, Ovennevnte blanding var siledes temmelig skummel,
og ville med vanlig sildoljemaskinerl gi et fullstendig mis-
lykket resultat. Personlig hadde en derfor ikke smrlig store
forventninger til resultatet av denne siste prdven, men en
ville med dette réstoffet f& en god préve p& hva generatoren
virkelig kunne klare.

Rastoffet hadde statt pd fryselager fra den ankom
fra Norge. Til tross for at det hadde stédtt ute til tining
et par dager, var det enda endel frosset. Dette vanskelig-
gjorde matingen endel, og for & holde kokeren fyllt, mitte
hastigheten p& den settes ned s& langt som mulig. Graksen og
innvollene gjorde dessuten stoffet i mateskruen s& flytende at
den hadde vanslkelig for & fa det med seg. Av og til fikk
kokeren for lite stoff, hvilket bevirket at presset av og til
ble d8rlig pe.ge.a. for liten tilfdrsel til pressen,

Belastningen pé& torken ble da ogsd s& liten at
en vanskelig fikk regulert varmetilforselen tilstrekkelig ned,
Torkingen tle derfor innemellom hard og avgasstemperaturene
hgye, Temperaturer og andre observasjoner fant en det derfor
ikke hensiktsmessig & folge s& ndye under dennc siste prove-
produksjon,

En la merke til under begge disse forsck med pigg-
héréstoff at presskaken var svert elastisk, og fiberen svert
Yullen" og 18s, hvilket skulle gi god drenering i presskaken.

Under produksjonen ble der tatt prover av press-
kake, mel og limvann med ca, 15 min. mellomrom, Pr&vene av
presskake og limvann ble sendt inn til analyse ved et offentlig
laboratorium i Braunschweige. Mel og olje ble analysert ved
instituttet her.



-5 -

Resultatet fra produksjonen 5/5-1954 er gjengitt
i tabell 2,

Diskusjon av resultatene fra 4/5-1954,

Av tabell 1 framgir det at temperaturen i
kokerutlopet ligger gjiennomgéende over 1OOOC, helt oppe i
107°C. Forutsatt at termometeret er riktig, og féleren slik
plasert at ikke den ho&yere temperatur i selve kokermantelen
kan influere p? bewperaturmilingen, skulle dette tyde pd at en
har overtrykk i kokeren, Hvis s& er tilfelle kan nok dette
bidra til bedre frigjtrelse av fettet, og vare en medvirkende
érsak til det lave fettinnhold i presskaken,

Av tabell 1 framgdr det ogsd at innlipstempera-
turen for torkeluften ligger lavt i forhold til det en er
vant med ved fyrgasstOrking 1 sildoljeindustrien. Det er
klart at apparatet derfor gir en skdnsom torking. Alt det
mel som ble framstilt var bemerkelsesverdig lyst av farge,
og analyser av tidligere produserte sildemel viser en meget
hdy forddyelighet, hoyere enn det en er vant med ved vanlig
fyrgasstorket sildemel. Hvorvidt det ogsd kan ha noen be=-
tydning for kvaliteten pad melet at der brukes ren luft til
torkingen 1 steden for direkte fyrgass, kan eq ikke si noe
bestemt om, men det er ikke usansynlig,

Utlopstemperaturen pa torkeluften ligger gjennom-
gaende hoyt, adskillig hoyere enn det en oppndr ved vanlige
fyrgasstorker ved vanlig god kjoring (70-90°C), Det er klart
at dette spiller e¢n viss rolle for varmedkonomien ved torkingen
som derfor vil bli noe dérligere ved BMA-tdrken enn ved van-
lige fyrgasstorker. At derbrukes ren luft til torkingen for-
verrer ogsé varmedkonomien, ldet en fir ekstra varmetap i fyr-

gassene fra varmevekslerne, Dessverre fikk en ikke malt fyr-
gassenes avlopstemperatur, men mdlinger fra tidligere pro-
duksjoner viser at denne temperatur vanligvis vil ligge pé
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vel 100°C, De forholdsvis lave innldpstemperaturer gjor
ogsd sitt til en dirligere varmedkonoml,

Fyrolieforbruket varierer fra 17,8 til 24,4

liter/loo kg mel = gje.snitt 20,8 liter/l1oo kg.

Det var en lett olje som ble brukt (nr. 1) slik at Ffor-
bruket i vekt blir: 15 til 20,2 kg/loo kg mel = gj.snitt

17,3 kg/loo kg

Da en ikke her bruker damnp til koking og separering, og
isolasjonstapene spesielt for kokeren, er ubetydelige, kan
en regne med at den varme som medgar til dette blir den

teoretiske for oppvarming av réstoffet fra ca, 10° til 100°C
og oppvarming av pressvesken ca, 15°¢ (inklueiv varmtvann
til oljeseparering). Resten av det totale varmeforbruk har
da medgatt til torkingen.

Ut fra tabhellen fordvrig har en
glesnitt réstofforbruk: 570 kg/loo kg nel
" " limvannsmengde :270 " e
(ved réstoff med ca. 6% fett)
Bremnverdien for fyroljen er antakelig 10,900 kcal/kg.
Ut fra dette skulle en da fa:
Varme t1l koking:0,82,570,90=42000 kcal/loo kg mel=3,87 kg olje/100 keg.
M " gepar. $1,00.270.15= 4000 M " " =0,38. " i
L6000 keal/100 kg mel=kl,25 kg o}je/lOO kg

mel

Regner en 4,5 kg fyrolje/loo kg mel til koking og separering
vil da oljeforbruket til torkine variere

fra 10,5 t31 15,7 = gl.snitt 12,8 kp/loo kg mel,

Ut fra presskakcanalysene blir borttérket venn:128,5 keg/100
kg mel

En fér da
Varmeforbruk til to&rking: 890 = 1340 keal/kg vann
= glesnitt 1090 keal/kg vann




Ved torkilng i1 vanlige roterende fyrgasstorker regner en ved
god kjoring under 750 kcal/kg vann, I den varme arstid har
en eksempler p3 under 600 kcal/kg vann. Disse beregningene
bekrefter saledes fullt ut den konklusjon en er kommet til
foran utfra betraktning av temperaturforholdene og varmeveks=-
lingen,

Det er ikke tvil om at varmedkonomien kan
forbedres betraktelig ved 8 sloyfe bruken av ren luft til
torkingen, og heller bruke fyrgassene direkte. Dette ble nevnt
for BMA som straks laget en ny konstruksjon hvor varmeveks-
lerne er slik plasert at en etter Onske kan bruke enten indi~
rekte oppvarmet luft eller direkte fyrgass til torkingen, ved
enkel omstilling av spjell.

Ut fra et forskningsmessig synspunkt er
det 4 Onske at en far et av disse omstillbare anleggene hit
til landet, da en med et slikt enlegg vil f& ypperlige hove til
& undersodke torking med ren luft kontra torking med fyrgasser.
Totalt stromforbruk til hele produksjonen inklusiv ol jesepara=
tor, pumper, mtlle, melvifte, etc, ligger pad gjennomsnitt 93 Amp.
Ved en faseforskyvning pd 0,85 for motorene skulle dette tilsvare
cay, 30 KW, Dette er mindre ennen mid regne med ved et vanlig
norsk sildoljeanlegg av tilsvarende kapasitet,

Melutbyttet ligger ved produksjonen 4/5 pi ca., 17,66 av rdstoffet,
tilsvarende et réstofforbruk p& 570 kg/loo kg mel,hvilket vel
mé sies & vere et noks& vanlig tall nir det gjelder produksjon

med limvannstap,

Forovrig ser en at fettinnholdet i melet er
gjennomgdende lavt, men da det synes & vare noe forskjellig for
de forskjellige rdstoffarter, kan det vare arten som til en viss
grad bestemmer fettinnholdet., Som en ser synes f.eks. ver & gi
et mel med adsklllig lavere fettinnhold enn f.eks. makrell
(447 % fett 1 uermel og 7,2 % fett i makrellmel).
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Presskakeanalysene viser at presset ikke kan sies & vere sd godt
som det en er vant med 1 norske fabrikker, Vann 1 presskake
varierer fra 55,6 til 62,1%, giennomsnitt 60,-=%. Det kan
imidlertid tenkes at réstoffets art og tilstand er en medvirkende
arsak til at presset ilkle er bedre,

Fettinnholdet 1 presskaken er bemerkelses-
verdig lavt, og dette gjdr at fettinnholdet i melet ogsd hlir
lavt til tross for detl relatlvt svake press. Beregnet fett i
mel ut fra presskaken ligger endel under selve melanalysen.

Dette ran skyldes bade analysemetodené og varlasjonene i provene.

Limvannsanalysene viser et fettinnhold fra 0,17% til 0,91%9
giennomsnitt 0,55%. Hvorvidt dette er hoyt eller lavt 1 forhold
til det en ville oppnddd ved slamseparator, er vanskelig & si
noe om, da en ikke vet hvordan resultatet med slamseparator
ville blitt med dette réstoffet, Rastoffets noe darlige for-
fatning tatt i betraktning,er det mulig at 0,55% fett i lim-
vannet ikke er noe hoyt.

Torrstoffinnholdet i limvannet varierer
fra 2,8 til 6,1%. En legger her merke til at untatt de to
fOrste prdver, stiger torrstoffinnholdet jevnt hele tiden til
6,1% pd slutten av kjoringen. Dette kunne tyde pd at der har
vert fyllt vann pé dekantdren for starten, og at en ikke har
Tétt dette ut av systemet £or mot slutten av kjoringen,

Det beregnede gjennomsnittlige torrstoff-
innhold p& 4,5 % er derfor muligens misvisende., En bdr vel
heller regne med tallene pd slutten, altsi ca. 6,0%, som det

riktige,

Slamavsetningen wvar meget god, og limvannet
var nmrpd gjennomsiktig 1 vanlige proveglass. Ca. 6,0% fett-
fritt torrstoff er da ikke urimelig.

Lorrstofftap i limvannet, Limvannet gar ikke inn i produksjonen
igjen, men tapes, hvis det ikke inndampes i eget anlegg.

Ut fra det beregnede melutbytte (17,6%)
finner en at 25 av det fettfrie torrstoff 1 rédstoffet er gitt
tapt, og det md vesentlig vere gjennom limvannet. Ut fra press-
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kakeanalysene har en at limvannet utgjor gjennomsnittlig 50%
i rdstoffet (ved 6,0% fettfritt torrstoff i limvannet). Dette
torrstoffet vil da utgjore 3,0% av réstoffet, eller msa.0. 19,0%
av. fettfritt torrstoff i rastoff, hvilket er en god del mindre
enn det beregnede fra melutbyttet.

Ut fra den hoye presskakefuktighet og lave torr-
stoffinnhold 1 limvannet, ville det vert rimelig om melutbyttet
1& noe hoyere enn 17,6%, Hvis der ikke forekommer svinn pa
andre mater, skulle melutbyttet teoretisk ligget pd ca. 20%
(med samme vann- og fettinnhold). Imidlertid har en ikke sikre
réstoffanalyser, hvilket gjor denne siste beregnede verdl noe
usikker, men ikke mer usikker enn at en kan si at 17,6% md vere
1 laveste laget. Det er mulig at forbrukt réstoffkvantum er
noe hoyt, da oppgavene for dette antakelilg ikke er helt pa-

litelige.

Torrstoffinnholdet i limvannet eor i hvert
fall s& hoyt at det vil lonne seg meget godt & gjienvinne det,
og da blir betraktningene foran uten praktisk betydning.

Diskusjon av resultatene fra 5/5-1954 med piggh& og pigghé-
avfalle.

Det som er sagt om temperaturer, strim-
forbruk, fyroljeforbruk og melutbytte for produksjonen 4 /5
195%, gjelder ogsd stort sett for andre rastoffer, ogsd for
piggh8, og blir derfor her forbigatt. Derimot er det wvel verdt
& ta for seg de forskjellige analysene (tabell 2).

Melet av béde pigghd pg pigghdavfall viser
noe hoyt fettinnhold, mon likevel lavere enn en kunne vente .
& fa ved vanlig koking og pressing med disse rdstoffene 1 den
forfatning de var, Pigghfavfallet synes & gi mindre fett i
melet enn rund pigghd, A acmme etter réstoffets art og tilstand
hadde en ventet det motsatte, Imidlertid inneholder hodene
svert mye bein og brusk som ilkke opptar fett, og da bein og
brusk utgjor en storre del av presskaken fra avfallet enn fra
hel pigghd, kan dette ha vert drsaken til det lavere fett 1
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melet fra avfallet.

Presskaken viser gjennomgéende svert hoyt vann-
innhold, og lavt fettinnhold., Da alle presskakeprdvene (unn-
tatt dem siste) ble tatt, var presset hver gang ganske bra,.

Der forekom innemellom perioder da presset p.g.d. tidligere
nevnte vanskeligheter med matingen ble dérligere. Presskake-
analysene i parantes er fra en slik prdve da presset var svert
darlige. Dette kan til en viss grad ha gitt seg utslag 1 de
melprover som er tatt, og forarsake at fettinnholdet i disse
blir sa meget hoyere enn i presskaketdrrstoffet.

Med en stabilere mating og derav folgende Jevnere
press, er det rimelig at forskjellen mellom fett i mel og fett
i presskaketOrrstoff ikke vil bli s& stor, 1 hvert fall ikke
stdrre enn for produksjonen M/5, og da skulle en kunne komme
ganske lavt, i hvert fall adskillig under kvalitetsgrensen:
10%. Gjennomsnittlig fettinnhold i presskaketdrrstoff med
10% fuktighet ligger som en ser p8 6,8% . Selv om kanskje
melet vil 1ligge 1,0% over, skulle en altsd ikke f& mer enn
7,8% fett i melet, hvilket m& sies & vare et eget godt resul-
tats

Der er i hvert fall ikke tvil om at en
oppndr adskillig bedre resultat ved produksjon med piggharéstoff
ps BMA-generatoren enn ved vanlig koking og pressing. Hva som
er grunnen til dette er wvanskelig & siy men det er mullg at det
kan vere tidligere omtalte spesielle forhold under kokingen som
er Arsaken,

Prossvaske, Da dekantdren har s& stort volum og det derfor tar
lang tid for en far bort virkningen av tidligere produksjon,
fant en det riktig & ta endel pressvaskeprdver for & kunne
folge torrstoffinnholdet i limvannet,Torrstoffet ble bestemt i
veesken over bunnfallet etter at slammet hadde satt seg av.

En ser at torrstoffinnholdet svinger mellom 6 og 8 %, noenlunde
det en skulle ventes,



Limvannet viser forholdsvis hoyt fettinnhold, men i betraktning
av rastoffets tilstand, kan en heller ikke vente annet. Ved
inndamping av limvannet og innblanding i melet vil dette hdye
fettinnhold kunne virke oddeleggende pa melkvaliteten. En

bedre separering var derfor & bnske.

Oljeanalysene viser gt ettervirkningen av tidligere produksjon
ikke er eliminert 1 dekantdren selv helt pa slutten av kjoringen,
Ren olje av pigghd holder mellom 6 og 8% ufors&pbart. Ana-
lysene viser jevn stigning i uforsdpbart fra 1,3% i begyn-
nelsen til 1,9% pd slutten av kjoringen. Selv pd slutten av
produksjonen ligger altsd innholdet av uforsépbart langt under
det det burde vaere hvis det var ren pigghdolje.

En kan derfor heller ikke regne med at en
har fatt stabile forhold ndr det gjelder limvannet, Det er
derfor mulig at en ved lenger kjoring kunne risikere a &
enda hoyere fettinnhold i limvannet,

Konklusjon,

Inntrvkket fra besiktigelsen av generatoren:
og konklusjonen fra prove~produksjonen kan 1 korthet sammen-
fattes sliks

BMA~generatoren md sies & vaere meget plassbe-
sparende, og da hellingsvariasjoner for torken antakelig ikke
Vil influere nevneverdlg pa stoffgjennomgangen, skulle den egne
seg godt som skipsanlegg, f.eks ombord pa trawlere,

Kraftforbruket er lavere enn det en vanlig-
vis regner med ved vanlige fiskemelfabrikker av samme stérrelse.

Dampanlegg er unbdvéndig, og dette er en
vesentlig fordel,

En vesentlig mangel ved generatoren er at
der ikke tas vare pa limvannet. TFor landanlegg her 1 landet
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vil det vmre en betingelge at der enten kan lages helmel cller
et konsentrat av limvannet. Hvis ikke limvannet kan blandes
inn pd torken mé& det da inndampes i eget anlegg. Der er
laget utkast til eget oljefyrt inndampingsanlegg til dette,
men s& vidt en wt er dette enda ikke utprdvet. Selv ved
limvannsinndamping vil en altsé kunne unngd dampanlegg, men
metoden er ikke sé enkel lenger, idet en fir et anlegg til
utenom generatoren, som bade koster penger og krever plass og
ekstra betjening.

Da generatoren er s& sammenbygget og
ferdig fra verkstedet blir monteringsomkostningene minimale.

Varmeckonomicen for koking og separering

er god, adskillig bedre enn ved vanlige norske sildoljefa-
brikker. Men for torkingen er varmedkomomlen d&rlig, Deg.a.
at der brukes indirekte oppvarmet 1luft til torkingeny 0g pPeZeds
torkeluftens hoye utlopstemperatur og lave metning. Med
direkte fyrgasstorking vil sikkert dette forhold kunne for-
bedres betraktelig.

T8rkingen er reget skdnsom og melet blir
lyst og av meget god kvalitet,

Kokingen syncs & gl en bedre frigjorelse
av fettet enn det en er vant med ved vanlige sildoljefabrilirer,

De produksjonsforsck som hle gjort wmed
pigghéréstoff viser at goneratoren skulle verc ganske brukbar
ogsd for dette réstoff. Da de pigghdkvanta en hadde til
radighet var s& sméd og driftstiden derfor s& kort, méd resule
tatene fra produksjonen med dennc réstoffart anses for mindre
pélitelig nér det gjelder limvannet og oljesepareringen,
Hyordan forholdene blir hvis der skal lages helmel av pigghé-
réstoffet, kan en derfor ikke si noe bestemt om,

L T )
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Réstoffar%: J Makr.+torsk Torsk , Makrell Uer , Gl.snitt
Klokkeslett: 1030 (1045 (110011115 1130}114%5;1200[1215{ 1230 1245[1300[ 1330] 1430[ 14451 1500[1530 [L600 (1630
Temp.i kokerutlop: Q¢ 103 [1o% [102 1106 | 104 {107 [103 [105 1105 {101 {100 | 100 101 | 10% (100 [LCO 1100 lC%,é
Innldpstemp.torkeluft:" [330 340 1358 |360 | 356 |365 (365 |370 380 | 395 |Lo0 %20 L10 | 420 (430 M35 i410 38y
Utldps "* " n 1132 1320 1135 1120 {109 '110 1108 1113 1120 {126 [128 135 115 1115 1115 1115 107 (119
Pressehastighet g{n_ﬁ L 6 5 4,50 4,50 H,5| %,51 5 | 9% 5 6 4,8 4,8| 4,8 |%,8 k¢
Strom til kokers | A | 4,8 % 8| 4,6/ 4,6 4,5 4,5 L5l k5 5.5 56 560 5., k6l 48] 46| %,7] Se0] 4,8 |
z " presse: | v 45 12)215)-112)5 12;2]13,5] 14)5|13,5] 14,5 15)1117,5 17,5 15,-/15,8(15.0 [15,0 (15,0 | 1.6
: v it5rke: " _f2,-12,5012,-12,2132,-]13,-|14,215,° 115, 1%, |12,/ 12,5 12,5/12,5(12,- 12,-113,= 12,8

10 Stromforbr.ialt: A |85 87 110 | 88 1 80 | 961 92| - | 9% ! 92 |95 |95 105 |93

| ! | | T pAfyllt PAfyLlt ;

11 Fyroljestand: mm {10 193 1282 1358 ‘430 |518 | 580 {665 [462 |45 (648 | 50 2 1118 %189 360 470 1605

12 Fyroljeforbruks . Fl1 0. 21,8 23.4,20,-119,-123,2/16,3122.4} 2 ? ? 2 ? 1?2 18,745, 29,-135,5

13 Melutbytte: kg | O | 60 | 71| 60 120 |120 | 9k | 74 | 60 1110 |19 | 74 |372 {120 1120 180 {180 |2kO

ik Vann i mel: A - i - - 16,74 10,25 - - - 19,96| ~ 6 55.9 8l | 8,28 3,4 L 8,55

15 Fett " i -l - |- 7 e - | - | = [7307] - | - | 7.66]8)18 4,83 485 | 6.5

ié " " " m/lo% fukt." ot = - 715 5»1“‘ gL = - - 79"' = 7!3 892 L"'17 ___,_)+g8 6&’4’

17 Vann i presskake % - | - - 0,5 {61,2 | - - - 2,1 - 55,6 59,9 60, 3 60,6 1| 60,0

18 Fett " I L - - |- 2l29i1lo2f - | - | - [1)o4| - | - [%,06]2,81 1, 95, 2.40| 2,38

19 Beregnet fett i I r
mel med 10% fukt.ut! g 7 !
fra presskake: % - = |- (5245 - |- |- 130 - 1 - 18,216,3 bk 5,5 1 5.4
s i 3 | l 2 3 'y ’+ f)' 6 '1"‘-,?-— } ]{

20 Fett i limvann: % - - -~ 0,490,901 0,83 0,51/0,17 0,61 0,321 0,55

21 Fettfr.torrst. % '
i limvann: g" - b el 3102 2\80 )+.02 )‘4'1765’.%:_]_- 53‘;6 3 63_];9 Ll'c5l

Oppfyring begynt kl. 08.00, observasjoner begynt kl. 10.30, mating kl. 16.45.

Fra kl. 1l.o0 til 12.00 matet 2000 kg ristoff = 2,0 tonn/h

1" n n . i 10 n n : ] o

n " %g:gg " %E.gg n 5958 n n AE %’55 n Rastofforbruk (10.30 - 18.30): ca. 12.500 kg

n wo1h.30 om0 16.45 n LB3y n n - 2:17 n Melutbytte: ( " D R 2,20 1 - 17,6 % ot
av résto



2 o — o — i g —— o — oy S o - - —— - - — o W i n o K " —— —— - - — o~ — i - o - o, . o

T Ristoffarte . Uer imaki. | PifehAtuct Rund Disgha PiFEhAavEall T snitt
2___Klokkeslett: 09151 0930]0945] 1000}1015 [1030{1045 11001115 13011245 1330113451 1400 '
a Temp.1 kokerutlsps |9C| 102 {101 |108 | 92 |100 . 95 {1181 . | - - 80 |- | 90| -
Innldpstemp, torkeluft:™| 325 |323 335 | 348 {355 370 {380 - | - - 1353 - |300 1} -
g Utlops " " 1112 1338 1300 [13% 1703 115 122 - | - - 3115 - 1112 | -
Pressehastighet %én. 5.1 5,1] 5,5 5 5 Iu5|uw | - _ L 1 L _ _ _
7 Strom til koker: Al L,70 B,81 4,60 H,4) H,3 0 b2 B - ] - ~ 1 5,k | - - -
g8 n " presse: "l 15,5/13,8(15,-112,5]16,5 l4,0(13,2] - | - - 13,2 - - -
9 " " t'O'I'ke; " 1310 1355 12_45 1213 129" 123" 1305 d ot = 1390 - haod oy )
10 Stromforbruk ialts | A| 85 | 85 (102 | 95 193 |85 | 901 = | = |~ - - 1- - ||
11 Fyroljestand: m 280 | 350 |435 |525 |600 680 | - - | - - - - - - ‘ ‘
}2 Fyroljeforbruk: 11 o 118.4lo0.4123.6119.8 b1.-| - ol _ _ _ _
13 Melutbytte: kg 120 | 60 {120 {120 | 78 120 | 60 - | - - - - - - i
14 Vann 1 mel: %| 8,5 - 9,810,111 - [10,2{ 11, -~ | 7,1 |~ - - b,610 5,1
15 Fett 1 mel: % - - - ~ - - - - 11,3 i- - - 110,71 9,8
16 0 0 nm/10% fukby %] - - |- - - ~ = - 10,9 |- - - 110,19,3 ] 10,1
17 Vann i presskake: % 6,8 63,3 67,9 p9,0160,170,6)| 63,0
18 Fett n % 3,87| 2,70 1,91 | 2,90 2,60 5,3)| 2,80
19 Ber,fett i mel m/10% ’
fukt.ut fra pressk.: & 9,9 | 7,4 5,4 17,1] 5,9 |@h,3)| 6,8
Fett 1 pressvaske: b L 2 5 5 i 5 Rtter
Fettfr.torrs, M 9 6 7 8 6 6 10 slamavs.
1 2 =
Fett i limvann: Y, 0,87 | 1,49 |
Fettfr.torrst." % 7.7 1 6.4
Temp.1 dekantor: ] ]
Vanns oct 76 | 76 {76 |77 77 177 |77 | - - - - |- 1= -
Olie: " 88 | 88 190 192 193 194 o | - - = - 1-_1- -
RN 1 L 2 5 3 ¢ 4 L 6 N 7
Olje: F.f.aet % 2, 2,4 2,612,412,
Uforsipbart: | " 1,3111,29 1,%41,781,87
Vann: " 0,11} 0,26 0,290,280,29
Smuss: n 0, 0l 0702 0,0 ! 0,02 0,02
Farge: i 11,2 {12,- 12- 124~ |12~
,. an 158.- 58,6 51 45k 2|5 G,
Vit A 1E 610 {610 7501815 {840




Oppfyring begynt kl. 6,30
Mating med pigghd begynt kl. 10.15.

K1.11.30 vanskeligheter med mateskrue. Matet endel uer

vanskelighetene opphevet.

Kl. 12.00 begynt mating med pigghd igjen.

1l 12.45 begynt mating med pigghiavfall bestiende avs
2 deler pigghahoder og finner

1 del  pigghdinnvoller
1 " " levergrakse.

inntil




